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BEDIENUNGSANLEITUNG
Diese Bedienungsanleitung enthilt wichtige Infermationen, welche Seite
D Sie vor Inbetriebnahme des Gerites unbedingt sorgféltig durchlesen 1/D-1
sallten.
MIKROWELLENGERAT FUR DEN HAUSGEBRAUCH
MODE D'EMPLOI
Ce mode d’emploi du four contient des informaticns importantes, Page
F que vous devez lire avant d'utiliser votre four & micro-ondes. 13/F-1
FOUR A MICRO-ONDES POUR L'USAGE DOMESTIQUE
GEBRUIKSAANWIJZING
Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke informatie die u dient te Bladzijde
NL lezen alvorens u de cven in gebruik nesmt. 25/NL-1
MAGNETRONOVEN VOOR HUISELIJK GEBRUIK
MANUALE DISTRUZIONI
Questo manuale centiene informazioni importanti, che dovete Pagina
I leggere prima di usare il forno. 37“_1
FORNO A MICROONDE PER USG DOMESTICO
MANUAL DE INSTRUCCIONES
E Este manual contiene infarmacion muy impartante que debe leer Pagina
antes de utilizar el horno. 49/E..1
HORNO MICROONDAS PARA EL HOGAR

1000W(IEC 705)
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Achtung

Die Nichtbeachtung der Gebrauchs- und Ser-
viceanweisungen sowie jeglicher Eingriff, der
das Betreiben des Geratesingetffnetem Zustand
{z.B. gedifnetes Gehause) erlaubt, fuhrt zu er-
heblichen Gesundheitsschaden.

Dieses Geratstimmt mitden Bedingungén der
EN 55014, 02, 1987 Oberein.

Avertissement

Des risques sérieux pour la santé peuvent étre
encourus sl ces instructions d'utilisation et
d'entretien en sont pas respectées ou si le four
ast modifié de sarte qu'il soit possible de le faire
fonctionner lorsque la porte est ouverte.

Cet appareil répond aux spécifications de la
EN 55014, 02. 1987,

Waarschuwing

Het niet naleven van de gebruiks- en onder-
houdsvoorschriften evenals elke ingreep die het
mogelijk maakt dat het toestel in niet-gesloten
toestand in werking kan gesteld worden, kan
leiden tot ernstige gezondheidsletsels.

Dit apparaatvoldoetaande vereiste EN 55014,
02. 1987,

Avverienza:

La mancata osservanza di queste istruzioni
sull'uso e sulla manutenzione del forno, o
l'alterazione del forno che ne permetta I'uso a
sportello aperto, possono costituire un grave
ﬁricolo per la vostra incolumita.

Advertencia

Pueden presentarse serios riesgos para su salud
si no respeta estas instrucciones de uso vy
mantenimiento, o si el horno se modifica de
forma que pueda ponerse en funcionamiento
con la puerta abierta.

Duesto apparecchio & stato prodettoin confor-
mita alla EN 55014, 02. 1987.

Este aparato cumple con las especificaciones
de la EN 55014, 02. 1887.

1) ESTE APARATO CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES DEL REGLAMENTO SOBRE
PERTURBACIONES RADIOELECTRICAS APROBADO EN R. D. 138/89.

2) ASIMISMO DISPONE DE LOS ELEMENTOS ANTIPARASITARIOS NECESARIOS PARA
CUMPLIR CON LOS LIMITES ESTABLECIDOS, SIENDO SU LOCALIZACION:

COMPONENTES IDENTIFICACION LOCALIZACION ]
SUPRESORES DE RUIDO

UNIDAD DE FILTRO FPWBFA276WRED CERCA DEL CABLE DE LA

CE RUIDO FUENTE DE ALIMENTACION
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@ Gilt nLjr fiir die BR-Deutschland Applicabile soltanto al modello per la

Applicable uniqguement pour ta

Reépublique Fédérale d'Allemagne. Aplicable s6lo para la Republica Federal
Alleen van toepassing voor Duitsland. de Alemania.

Repubblica Federale Tedesca.

MERKBLATT FUR DEN KAUFER

Sehr geehrte Damen und Herren,

das von lhnen erworbene Mikrowellengerat arbeitet mit Hochfrequenz und kann unter
Umsténden Funkdienste stdren, z.B. den Ton- und Fernsehrundfunkempfang. Esist nach den
geltenden Technischen Vorschriften des Bundesamtes flir Post und Telekommunikation
(BAPT)funkentstijrtundzugelassenundtrégtalsNachweisdafureine BZT-Zulassungsnummer.
Bitte (iberzeugen Sie sich selbst.

In ungiinstigen Fillen konnen Funkstdrungen durch Milkrowellengerate auch dann nicht
ausgeschlossen werden, wenn sie die Technischen Vorschriften des BAPT einhalien. In
solchen Fallen wenden sie sich bitte an Ihren Fachhéndler oder direkt an uns.

4

Mr. T. Omori, Division General Manager for Microwave Oven.

SHARP MANUFACTURING CO. OF. UK.
SHARP HOUSE

WREXHAM

CLWYD LL12 OPG

UNITED KINGDOM



Allgemeingenehmigung nach dem Geseiz {iber
den Betrieb von Hochfrequenzgeriten: vom
11. Dezember 7991,
81

Aufgrund des 83 des Gesetzes (iber den Betrieb von

Hochfrequenzgeraten (HFrG) vom 9, August 1949

(WiGBI S. 235), gedndert durch Artikel 135 des

Einfihrungsgesetzes zum Gesetz iiber

Ordnungswidrigkeit (EGOWiG) vom 24 Mai 1968

(BGBI. 1.S. 503, 538) und durch Artikel 4 Abs. 10 des

Gesetzes zur Neustrukturierung des Post- und

Fernmeldewesens und der Deutschen Bundespost

{Post-StruktG) vom 08 Juni 1989 {BGEI. | S. 1028,

1048}, wird fiir den Betrieb von Mikrowellenherden,

deren Arbeitsfrequenz auf einer ISM-Frequenz liegt,

eine Allgemeingenehmigung erteilt.
82

Zur Vermeidung von Funkstérungen miissen die

Mikrowellenherde den Technischen Vorschriften

des Bundesamtes fiir Post und Telekommunikation

far die Funkentstdrung von Mikrowellenherden®

(212 TV 1) entsprechen, vom Bundesamt fir

Zulassungen in der Telekommunikation (BZT)

zugelassen und zum . Nachweis der Zulassung

beziehungsweise der Einhaltung der genannten

Technlschen Vorschriften mit einer BZT-

Zulassungsnummer gekennzeichnet sein.

Zur Information der Betreiber ‘ist den

Mikrowellenherden ein Doppe! der

Zulassungsurkunde oder ein.Merkblatt gemaR

Anhang beizufligen.

: 83 ‘

Die Allgemeingenehmigung gikt unter folgender

Bedingung und Auflage:

1. Bedingung: Die Mikroweilenherde miissen den
Bestimmungen des 82 entsprechen.

2. Auflage: Liegen Anhalispunkte dafir ver, daR
Mikrowelienherde, die den Bedingungen des §2
entsprechen, Funkstdrungen verursachen, so ist
den Beauftragten des Bundesamtes fiir Post und
Telekommunikationin denverkehrs-iiblichen Zeiten
der Zutritt zu den Grundstlicken, Rdumen oder
Fahrzeugen, auf oder in denen diese

Mikrowellenherde betrieben werden, zu gestatten.

§4
Verursachen Mikrowellenherde, die den Bedingungen
des §2 entsprechen, in besonderen Fillen
Funkstérungen, so behalt sich das Bundesamt fiir Post
und Telekommunikation vor, unter Beteiligung der
Betroffenen Manahmen zur Beseitigung der
Funkstrungen an dem verursachenden
Mikrowellenherd oder an der gestdrten
Empfangsanlage oder an beiden anzuordnen.
Bei Funkstorungen werden Messungen am
Aufstellungsort unter Betriebsbedingungen
durchgefihrt. Diese Messungen stimmen nicht
immer mit den MeBbedingungen fiir die
Typprifung serienméaBlg hergestellter
Mikrowellenherde Gberein.

85 :
1. Der Bundesminister fiir Post und
Telekommunikation kann die Bedingungen und
Auflagen der Aligemeingenehmigung jederzeit
ergdnzen oder #andern. “Er kann die
Allgemeingenshmigung allgemein widerrufen.
2. DasBundesamiilir Post und Telekommunikation
ist berechtigt, Mikrowellenherde daraufhin zu
prufen, ob die § in 3 genannte Bedingung
eingehalten wird. Bei einem VerstoR gegen die
im £3 genannts Bedingung und Auftage kann
das Bundesamtfiir Postund Telekommunikation
anordnen, den Mikrowellenherd auRRer Betrieb
zu setzen. Dariiber hinaus kann das Bundesamt
fir Post und Telekommunikation die
Allgemeingenehmigung im Einzelfall
widerrufen, wenn der Mikrowelienherd
Funkstérungen verursacht,

56
Nach Widerruf der Genehmigung gemén § 5 ist
ein weiterer Betrieb der betroffenen

Mikrowellenherde nach §8 des Gesetzes Uiber den
Betrieb von Hochfrequenzgeraten vom 9. August
1949 eine ordnungswidrige Handlung im Sinne
des Gesetzes Uber Ordnungswidrigkeiten vom
24, Mai 1968 in der Fassung vom 19. Februar 1987
{BGBI | 5. 602). Das gleiche gilt fiir den Betrieb
ohne Erfiillung der Bedingung des 3 Die
Ordnungswidrigkeit kann mit einer GeldbuRe
geahndet werden, Mikrowellen- herde auf die
sich eine Ordnungswidrigkeit bezieht, kénnen
eingezogen werden.

87
Die Bestimmungen des § 2finden keine Anwendung
auf Mikrowellenherde, die den Bestimmungen der
Allgemeingenehmigung geman AmtsblVig Nr.745/
1988 entsprechen, die bis zum Inkraffireten dieser
Allgemeingenehmigung in Betrieb genommen
worden sind und dariiber hinaus noch bis zum 30.
Juni 1992 in Betrieb genommen werden, solange
sie keine Funkdienste stdren.

88
Diese Allgemeingenehmigung gilt vom 11.
Dezembér 1991 an und ersetzt die im Amtsblatt
des Bundesministers fiir das Post- und
Fernmeldewesen am. 25. August 1988 unter
AmtsblVfg Nr 745/1988, 5. 1599, veroffentllchte
Allgemeingenehmigung.
Hinweise: Die mit Anlage 1 zur AmtsblVig 243/
1991 verdfientlichte Allgemeingenehmigung. fiir
Geréte der Grenzwertklasse B gilt weiter,
Mikrowellenherde, die den Anforderungen der
Aligemeingenehmigung nach Anlage 1zur AmtshiVig
243/1991 entsprechen, sind entweder mjt dem
Funkschutzzeichen des Verbandes Deutscher
Elektrotechniker oder mit einer Bescheinigung des
Herstellers oder Importeurs zu versehen.
Die BZT-Zulassungsnurmmer erteilt das
Bundesamt flir Zulassungsnummer in der
Telekommunikation,
Postfach 100443, D-66004 Saarbriicken



WARNUNG

Zur Vermeidung von Feuer

1. [ Mikrowellengerate sollten wahrend des Betricbs 15.

nicht unbeaufsichtigt gelassen werden. Zu hohe
Leistungsstufen oder zu lange Garzeiten kénnen
das Gargut (iberhitzen und Feuer verursachen.

2 Wenn das Gerat in einen Einbauschrank 186.

eingebaut werden soll, mul der von SHARP
zugelassene Einbaurahmen EBR-4500(B)/{W)
verwendet werden. Er ist {iber lhren Handler

erhaltlich. Naheres bitte in der dazugehdrigen 17.

Anleitung fiir Typ C nachschlagen oder sich
beim Handler nach der korrekien
Installationsweise erkundigen. Die Sicherheit 13
und Qualitit dieses Produkis ist nur bei
Verwendung des genannten Einbaurahmens 19
gewdhrleistet.

3. Die Steckdose muB stindig zugénglich sein, so
dall der Netzstecker im Notfall einfach 20
abgezogen werden kann.

4. Die Netzspannung mul 220-230 vV
Wechselstrom, 50 Hz betragen und sollte mit

Alle Metallverschliisse, Drahte usw. von
Lebensmitteln und Verpackungen entfernen.
Funkenbildung auf Metalloherfléchen kann zu
Feuer fihren.

Das Mikrowellengerit nicht zum Frittieren von
Lebensmitieln in Ol oder Fett verwenden.
Temperaturen kdnnen nicht kontrolliert werden
und das Fett kann sich entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur fir
Mikrowellengerite vorgesehenes Popcorn-
Geschirr verwendet werden.

. Keine Lebensmittel oder andere Gegensténde

im Gerat lagern.

. Dig Einstellungen nach dem Starten des Gerétes

iiberpriifen, um sicherzustellen, da das Geréat
wie gewlinscht arbeitet.

. Diese Bedienungsanlgitung und das Kochbuch

zusammen verwenden,

einer Sicherung von mindestens 16 A oder  Zur Vermeidung von Verletzungen

ginem Sicherungsautomaten von mindestens
16 A ausgestattet sein.

5. Eswird empfohlen das Gerétan einen separaten
Stromkreis anzuschlis@en.

6. Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen
Wirme erzeugt wird, z.B. in der Nahe eines
konventionellen Herdes,

Y. Das Gerét nicht an_Orten aufstellen, an denen
eine hohe Luftfeuchtigkeit vorhanden ist oder
sich Kondenswasser bilden kann.

8. Das Gerit nicht im Freien lagern oder aufstellen.

9. NIEMALS DIE TUR OFFNEN, wenn im Gerat
erwirmte Lebensmittel zu rauchen beginnen.
Das Gerit ausschalten, den Netzstecker ziehen
und warten, bis die Lebensmitte! nicht mehr
rauchen. Offnen der Tiir wéhrend der 2.
Rauchentwicklung kann Feusr verursachen.

10. Nur fir Mikrowellengerdte vorgesehene
Behdlter und Geschirr verwenden. Siehe die 3.
entsprechenden Hinweise im mitgelieferten
Kochbuch.

11. Niemals das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn 4,
Kunststoff-, Papier- oder andere brennbare
Lebensmittelbehilter verwendet werden.

12. Den Spritzschutz, den Garraum, den Drehteller 5.
und den Drehteller-Trager nach der Verwendung
des Gerates reinigen. Diese Bauteile sollten
trocken und fettfrei sein. Zurlickbleibende
Fettspritzer kinnen Gberhitzen, zu rauchen
beginnen oder sich entziinden. 6.

3. Keine brennbaren_Materialien in der Nahe des
Gerdtes oder der Liftungsdffnungen lagern.

14. Niemals die Luftungséffnungen blockieren.

1.

1/D-1

Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt
ist oder Fehlfunktionen aufweist. Uberprifen
Sie vor dem Betrieb die folgenden Punkte:

{a) Die Tir muf? einwandfrei schlisRen und darf
nicht schlecht ausgerichtet oder verzogen
sein.

{b) Die Scharniere und Tiirsicherheitsverriegelungen
durfen nicht gebrochen oder lose sein.
{c) Die Tiirdichtungen und Dichtungsoberflachen
diirfen nicht baschadigt sein.
{d) Die Garraumwiénde und die Tir diirfen keine
Dellen oder andere Beschadigungen aufweisen.
{e) Das Netzkabel und der Netzstecker durfen
nicht beschadigt sein.
Niemals versuchen, das Gerit selbst einzustellen
oder zu reparieren. Das Gerét mulz vom SHARP-
Kundendienst eingestellt bzw. repariert werden.
Das Gerét nicht hei gedffneter Tlr oder mit auf
irgendeine Weise verdnderter Tirsicher-
heitsverriegelung betreiben.
Niemals das Gerdt betreiben, wenn sich
Gegensténde zwischen den Tardichtungen und
den abdichtenden Oberfléchen befinden.
Vermeiden Sie die Ansammlung von Fett oder
Verschmutzungen auf der Tdrdichtung und den
Dichtungsoberflichen. Bitte folgen Sie den
Hinweisen im Kapitel "Reinigung und Pflege”
auf Seite D-11.
Personen mit HERZSCHRITTMACHERN soilten
ihren Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers nach Vorsichtsmaf3nahmen
beim Umgang mit Mikrowellengeraten
befragen.
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Zur Vermeidung von elektrischem Schiag

1.

2.

Unter keinen Umstinden solite das auRere
Gehause entfernt werden. . _

Nigmais Fliissigkeiten in die Offnungen der
Tirsicherheitsverriegelung oder Liftungs-
¢ffnungen kommen lassen oder Gegenstinde
in diese Offnungen stecken. Wenn grofiere
Mengen Fliissigkeiten - verschiittet werden,
miissen Sie sofort das Gerét ausschalten, den
Netzstecker ziehen und den SHARP-

- Kundendienst anfordern.

Niemals das Netzkabe! bzw. den Netzstecker in
Wasser oder andere Filissigkeiten legen.

Das Netzkabel nicht (iber die scharfe Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsplatte filhren. -
Das Netzkabel von erwirmten Oberflichen
fernhalten. : R
Aufkeinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst
auszuwechseln, sondern nur von einem von
SHARP autorisierten Elektriker auswechseln lassen!
Wenn die Garraumlampe ausfallen sollte, weriden
Siesich bitte an lhren Elektrohandler nder eine von
SHARP autorisierte Kundendienststeile!

Wenn das Netzkabe! beschédigt ist; mul es durch
ein- neues Spezialkabel ersetzt werden, wozu
spezielles Werkzeug (FACCVAOOSWRK ) erfarderlich
ist. Bitte das Auswechseln durch einen von SHARP
autorisierten Kundendignst vornehmen lassen.

Zur Vermeidung von Explosionen und
plotzlichem Sieden o
1. Niemals verschlossene Behélter verwenden.

Verschlilsse und Abdeckungen entfernen.

Verschlossene Behilter kénnen durch den

Druckanstieg selbst nach dem Ausschalten des

Gerates noch explodieren.

Beim Erhitzen von Fliissigkeiten vorsichtig sein.

Behélter mit groRer Offnung verwenden, damit

entstehends Blasen entwelichen

kénnen.Niemals Fliissigkeiten.in schmalen,

hohen Gefa3en (z.B. Babyflaschen) erhitzen,

da der Inhait herausspritzen kann und zu

Verbrennungen flihren kénnte.

Um  Verbrennungen durch piétzliches

Uberkochen (Siedeverzug) zu vermeiden:

1}. Die Flissigkeiten vor dem Kochen/Erhitzen
umriihren: o

2) Es wird empfohlen, wahrend des Erhitzens
einen Glasstab oder dhnlichen Gegenstand
in den Behilter zu stécken. :

3) Nach dem Erhitzen dig Fliissigkeit noch kurze

‘Zeitim Gerét stehen lassen, um verspitetes

Aufwallen durch Siedeverzug zu verhindern.
Keine Eier in der Schale kochen, da sie
explodieren kénnen. Zum 'Kochen oder
Aufwérmen vadn Eiern, die nicht verquirlt oder
verrithrt wurden, das Eigelb anstechen, damit es
nicht explodiert, Vor dem Aufwirmen im
Mikrowellengerét die Schale von gekochten Eiern
entfernen und die Eier in Schetben schneiden.
Die Schale von Lebensmitteln, z.B. Kartoffeln,
Widrstchen oder, Obst, vor dem Garen
anstechen, damit:der Dampf entweichen kann.

Zur Vermeidung von Verbrennungen

1.

-entweichen

. ader

Beim Entnehmen von Gargut aus dem Garraum
sollten Topfiappen o.4. verwendet werden, um
Verbrennungen zu vermeidan. o
Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw.
immer vom Gesicht und den Handen abgewandt
Gffnen, um Verbrennungen durch Dampf zu
vermeiden. : S

Beim Offnen des Gerstes immer von der Tir

- zuriickgehen, um Verbrennungen durch

entweichenden Dampf und Hitze zu vermaiden.
Lebensmitiel mit Fiillungen nach dem Garen
immer . aufschneiden, damit . der. Dampf
kann. So vermsiden:. Sie
Verbrennungen. . o ‘ RS
Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die
Lebensmitteltemperatur priifen und umrihren,
bevor. Sie das Gargut servieren, Besondere
Vorsicht ist geboten, wenn die Lebensmittel

--oder Getrénke an Babys, Kinder oder &ltere

Personen - weitergereicht werden. Die
Temperatur des Behalters ist kein echter Hinwveis
auf die tatséchliche Temperatur des
Lebensmittels oder Getrinks: immer die
Temperatur priifen.

Da das Tirglas wéhrend des Garens heild
werden kann, das Gerit in einer Héhe von
mindestens 85 cm {iber dem FuRboden
aufstelien, Kinder vom Tiirglas fernhalten, um
Verbrennungen zu vermeiden. -
Niemals bei Grillbetrieb, Kombinationsbetrieb
HeiBluftbetrieb - die  Geratetiir,
AuBenwiande, Riickseite, Garraumwénde,
Liftungsdffnungen, Zubehdr und Geschirr
berithren. Vor dem Reinigen des Gerites
sicherstellen, daR diese Bauteile nicht mehr heifd
sind. B

Zur Vermeidung von Fehlbedienung durch
Kinder ' o
1. Kinder sollten das Gerit nur unter Aufsicht von

2,

Erwachsenen bedienen, .
Nicht an die Gerétetir lehnen oder an der Tiir
héngend schwingen. Das Mikrowellengerit ist
kein Spielzeug!” o
Kinder sollten- mit ‘allen wichtigen
Sicherheitshinweisen vertraut gemachtwerden:z.B,
Venwendung von Topflappen ‘und vorsichtiges
Abnehmen von Deckeln. Beachten Sje
besonders Verpackungen, die- Lebensmittel
knusprig machen (z.B. selbstbraunsnde
Materialien), indem sie besonders hei3 werden.

Sanstige Hinweise

1.

2,
3.

2/D-2

Niemals das Gerdt auf irgendeine Waise
verdndern. : : :

Das Gerét wihrend des Betriebs nicht bewegen.
Dieses Gert ist nur fiir den-Hausgebrauch
vorgesehen und darf nur zum Garen von
Lebensmitteln verwendet werden. Es eignet sich

nicht far gewerbliche Zwecke oder den

Gebrauch in einem Labor..



VORSICHT - Zur Vermeidung von

Fehifunktionen und

Beschadigungen dieses Gerates.

Niemals das Gerat mit leerem Garraum
betreiben. Dadurch kann das Gerét beschadigt
werden.

Bei der Verwendung von Briunungsgeschirr
oder selbsterwarmenden Materialien muf eine
warmefeste Isolierung {z.B. ein Porzellanteller)
swischen Geschirr und Drehteller gestelit
werden. Dadurch werden Beschadigungen des
Drehtellers und des Drehteller-Tragers durch
Wirme vermieden. Die angegebene Aufheizzeit
fiir das Geschirr sollte nicht Uberschritten
werden.

Kein Metallgeschirr verwenden, da Mikrowellen
reflektiert werden und dies zu Funkenbildung
fihrt. Keine Konserven in das Gerét stellen.
Nur den fiir dieses Gerdt vorgesehenen
Drenteller und den Drehteller-Tréger
verwenden.

Keine Kunststoffbehalter im Mikrowellenbetrieb
verwenden, wenn das Gerat nach HeiRluft-,

Kombi- oder Grillbetrieb noch heil? ist, da sie
schmelzen kdnnen. Kunststoffbehilter nicht in
den genannten Betriebsarten verwenden, aulder
wenn der Hersteller die Benutzung empfighlt.

6. Wihrend das Gerét arbeitet, keine Gegenstande

auf das dufiere Gehéuse stellen.

HINWEISE

1.

Bei Fragen zum Anschlufd des Gerates wenden
Sie sich bitte an einen qualifizierten
Elektrofachmann.

Sowohl der Hersteller als auch der Handler
kénnen keine Verantwortung fiir
Beschadigungen des Gerétes oder Verletzungen
von Personen (ibernehmen, die als Folge eines
falschen elektrischen Anschlusses entstehen.
Wasserdampf und Tropfen kénnen sich auf den
Winden im Innenraum bzw. um die
Tirdichtungen und Dichtungsoberflachen
bilden. Dies ist normal und ist kein Anzeichen

gl

2)

far den Austritt von Mikrowellen oder einer
sonstigen Fehlfunktion.

Alles Verpackungsmaterial aus dem Innern des
Gerdtes, den Schutzfilm und die Aufkleber von
der Geratetlr entfernen.

Das Gerét auf etwaige Beschadigungen priifen.

ZUBEHOR

3)

a)

Das Mikrowellengerat auf einer flachen, geraden
Oberflache aufstellen, die stabil genug ist, das
Gewicht des Gerites und der darin zubereiteten
Lebensmittel zu tragen.

Den Netzstecker des Mikrowellengerates mit
siner normalen, geerdeten Steckdose

verbinden.

Uberpriifen, daf die folgenden Zubehorteile vorhanden sind:

- Drehteller

- Drehteller-Trager

- Hoher Rost

- Niedriger Rost

- Kochbuch

- Bedienungsanleitung

1.

2.

A7

Den Drehteller-Trager auf die
Antriebswelle legen.
Dann den Drehteller darauf legen.

HINWEISE:

Bei der Bestellung von Zubehbrteilen bitte zwe

Drehteller

Drehteller-Trager

Antriebswelle

Niedriger Rost Hoher Rost

Diese Roste werden zum
Garen im Heiluft-, Kombi-
und Grillbetrieb verwendet.

i Angaben an einen von SHARP autorisierten Service-

Vertreter weitergeben: Teilebezeichnung und Modellbezeichnung. Adresse ist innen auf der Riickseite

angegeb
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BEZEICHNUNG DER BAUTEILE

Tiir
Tiirscharniere
Grill-Heizelemente
Garraumlampe =~
‘Spritzschutz fiir den Hohileiter
Bedienfeld
* Antriebswelle - o
Offnungen fiir Tursmherhentsvernegelung
"Garraum
10. Tiirdichtungen und chhtungsoberﬂachen
11. Tlrsicherfieitsverriegelung- -
12 12, Liftungséffnungen
13. AuBenseite
14, Rickseite
18. NetzanschluBkabel

N meewN =

—13
14

15

? 4 5 6 7 ANZEIGE UND SYMBOLE =
— Vergewissern Sie sich nach dem Elnschalten

. ’ anhand der Symbole, da das Gerit wie
9 W & = & & vorgesehen arbeitet,

HEISSLUFT-Symbol

GRILLEN-Symbol

LOW

oo | s

MEDIUM HIGH Leistungsstufen

HIGH

Display

Symbol fur Garen

12 Diese Anzeige zeigt, daR gegart wird.

10

—
J

T

LONO T W o

BEDIENUNGSTASTEN

—13 10. ZEITEINGABE-Tasten
- 11. MIKROWELLEN-Taste

12. HEISSLUFT-Taste' -
14 13. GRILL-Taste

14, KOMBI-Taste

15. ZE!TSCHALTUHR/PAUSE Taste

15 | ©= | © 16 16. UHRZEIT-Taste

‘ . C 17. STOP-Taste .
17 i [ STOP J {_;.1@“@ ‘ 18 : ‘ 18. PLUS/START—Taste

| Sl | - 19. Tiréfner

1 EES
2 B

R-7E46

.
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1} Das Gerét an eine Steckdose anschlieffen.

*Die Anzeige beginnt zu blinken (27 55].

Einstellen der Uhr @)

VOR INBETRIEBNAHME

2) Die STOP-Taste driicken {(_sor J).
*| 77| wird angezeigt.

3} Die Uhr gemaR der nachstehenden Anleitung
einstellen.

Die Uhr ist fiir zwei Anzeigearten geeignet: 12-5td.- und 24-5td.-Format.

1} X1
2) ®2:

dricken,

Beispiel: Einstellen der Uhr auf 23 Uhr 35 Min.

Format die UHRZEIT-Taste einmal

Zum Einstellen auf das 24-Std.-Format
die UHRZEIT-Taste zweimali driicken.

Zum Einstellen auf das 12-5td.-

Belspiel: 5 Uhr nachmittags
Uhr Display
12-5td.-Format {12H): 5:00
24-Std.-Format {24H}):  17:00

(o) = @M@ = (=) =
X2 x2 = X3

Das 24-Std.-Format
wahlen.

) = | 2335
x 3 x5

Die Uhr starten.

Die Minuten einstellen.

HINWEIS:
1. Bei Fehleingabe die STOP-Taste driicken

(o)

2. Wenn Sie die Tageszeit wissen mdchten
wahrend sich das Geratim Garbetrieb oderim
Zeitschaliuhr-Betrieb befindet, driicken Sie
einfach die UHRZEIT-Taste ([ @ J).

Solange die Taste gedriickt ist, wird die
Tageszeit angezeigt.

3. Falls die Stromzufuhr des Mikrowsllengerites
unterbrochen wird, zeigt die Anzeige nach der
Wiederherstellung der Stromzufuhr EETEE]
an. Falls dies wahrend des Garens auftritt,
wird das Programm geloscht. Die Tageszeit
wird ebenfalls geldscht. Die Uhr muf® erneut
auf die korrekte Tageszeit eingestellt werden.

4. Zum erneuten Einstellen der Tageszeit die
obigen Schritte wiederholen.

Die Stunden einsteilen.

Von Stunden auf
Minuten wechseln.

Anzeige auf dem Display prilfen.

Verwendung der STOP-Taste

Verwendung der STOP Taste {[_sror J):

1. Léschen eines Fingabefehlers wihrend des
Programmierens.

2. Loschen der Zeitschaltuhr.

3. Unterbrechen des Gerdtes wéahrend des
Betriebs.

4. Zum Léschen eines Programms wahrend des

Betriebs die STOP-Taste () zweimal

driicken.
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MANUELLER BETRIEB

Beim manuellen Betrieb kann das Gerét bis zu 99 Minuten und 90 Sekunden programmiert werden.
Das Gerét zeigt nach B_eendigung die Tageszsit auf dem Display an. ) C

Wenn die Uhr nicht eingestellt ist, wird 1] auf dem Display angezeigt.

MIKROWELLENBETRIEB

Das Gerat ist mit flinf verschiedenen Leistungsstufen und einer PAUSE-Funktion —r {0%) ausgestattet.

EINSTELLUNG MIKROWELLENLEISTUNG WATT |. HINW[T:',S: o
Falls die gewiinschte
< . HIGH o 100% 1000 | Leistungsstufe liberschritten
) wird, die Mikrowellen-Taste
oy MEDIUM HIGH 70% : 700 - | (@) so lange driicken, bis
_ ‘ die gewiinschte Stufe wieder
) MEDIUM - 50% 500 angezeigt wird.
o : , . . ) Falls die Taste nicht gedriickt
el MEDIUM LOw 30% 300 | wird, istautomatisch die volle
= LOW 10% 100 Leistung 100% { <) emgestgllt.
fop HOLD 0% 0

Beispiel: Erhitzen von Suppe filr 2 Minuten und 30 Sekunden mit 50% Leistung { 7 ),

&) e ] (o) 27
x2 X3 X3 '

1
™ ———
]

Die gewtinschte Garzeit Die gewiinschte "Den Erhitzungsvorgang Anzeige auf dem Display
eingeben (2 Minuten und 30 Leistungsstufe 50% starten. priifen.

Sekunden). {5 ) wihlen.

HINWEIS:

Beim Offnen der Tiir wéhrend des Garens stoppt automatisch die auf der Anzeige dargestellte Zejt,

Nach dem SchlieBen der Tir und dem Driicken der PLUS/START-Taste | (smne)} beginnt die Anzeige
wieder zurlickzuzihlen.

HEISSLUFTBETRIEB

Das Gerat kann auf eine von zehn HeiBlufttemperaturen programmiert werden. (250°C, 230°C, 220°C,
200°C, 180°C, 160°C, 130°C, 100°C, 70°C, 40°C).

Die Einstellung der Temperatur erfolgt durch das Driicken der HEISSLUFT-Taste (°Cf,-bi_s die
gewiinschte Temperatur auf der Anzeige erscheint. B _ o

Beispiel: Garen bei 200°C fiir 26 Minuten.

10 1 ) o i i Y g o B o
mp e [ ) ) %25, A0

. . ‘ “» &
x2 X5 X 4. . ' '
Die gewlinschie Garzeit Die gewilinschte Den Garvorgang startan, Anzeige auf dem Display

eingeben {25 Minuten.) Gartemperatur prifen.
L einstellen (200°C),"

HINWEISE:

Programmierte Temperatur : _ ,
Falls das Gerat mit HeiR luftbetrieb arbeitet und Sie die programmierte Temperatur Gberpriifen méchten,
die Taste flir HEISSLUFT { (89 °C} driicken. Solange die Taste gedriickt ist, wird die Temperatur arigezeigt.
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Vorheizen
Es ist in der Regel nicht notwendig, das Gerat vorzuheizen. Das Vorheizen kann jedoch flir besondere
Rezepte verwendet werden.

Vorheizen

Beispiel: Vorheizen auf 230°C.

oo |
o () m = PR L
| e
X 2

Diegewiinschte Vorheiztempera-  Das Vorheizen starten. Anzeige auf dem Display
tur einstellen (230°C) prifen.
HINWEIS:

1. Beim Erreichen der programmierten Temperatur ertént viermal ein Signalton. Das Gerét beginnt mit
dem Halten der Temperatur. Das Gerét halt automatisch die Temperatur fiir 30 Minuten.

2. Die gewiinschte Gerdtetemperatur kann durch Driicken der HEISSLUFT-Taste { () °C) gewdhlt werden,
bis die gewiinschte Temperatur auf der Anzeige angezeigt wird.

3. Gegenwartige Temperatur
Falls das Gerat auf Vorheizen eingestellt ist und Sie die gegenwaértige Temperatur wissen mdchten,
die HEISSLLUFT-Taste { (38 °C) dricken. Solange die Taste gedriickt ist, wird die Temperatur angezeigt.
Falls die Temperatur dabei unter 40°C ist, wird angezeigt.

I
O
w
—
=2
L
(]

Vorheizen und Garen
Das Gerit kann auch zum kombinierten Vorheizen und Garen programmiert werden.

Beispiel: Vorheizen auf 220°C und Platzchen backen bei 200°C fiir 15 Minuten.
Das Gargut nach dem Vorheizen in den Garraum stellen.

1% \
o ()b (D) < (L I ™
1 °C MIN (T l- +imin erscheint im
X3 : x21

x 1 x5 Display.

Die ge_wi]nschte Die gewiinschte Garzeit : Die gewlinschte : Das Vorheizen starten.
Vorheiztemperatur  gingeben (15 Minuten). | Gartemperatur l
einstellen (220°C) \ einstellen (200°C). |

1

Nach dem Die Tiir offnen. . 1 =1
i +1min & LA i P
Vorheizen wird Das Gargut in das I

angezeigt. Gerat stellen.

Siehe HINWEIS 2. Dann die T"-:” Den Garvorgang starien. Anzeige auf dem
wieder schlief3en. Display prifen.

HINWEIS:

1. Wenn fiir das Garen dieselbe HeiBlufttemperatur wie beim Vorheizen gewiinscht wird, kann das
Einstelien der Gartemperatur entfallen®.

2. Beim Erreichen der programmierten Temperatur ertdnt viermal ein Signalton. Das Gerét beginnt mit
dem Halten der Temperatur. Das Gerét halt automatisch die Temperatur far 30 Minuten.
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GRILLBETRIEB

Beispiel! Grillen von 800 g Beefsteaks fiir 26 Minuten in der Grill-Betriebsart. Die Steaks nach 2/3 der
Grillzeit umdrehen. : . o K

= (] m (o) [Tes, 00
x2 x6

—

Die gewiinschte Grillzeit  Die Grill-Funktion - Den Betrieb starten. Anzeige auf dem Display
eingeben (26 Min.) wahlen, : priifen. :
HINWELS:

Beim ersten Gebrauch kann das Heizelement des Grills etwas Rauch und Geruch entwickeln. Es wird
daher empfohlen, das Gerat vor dem ersten Garen mit dem Grill zundéchst chne Lebensmitte! fiir etwa 10
Minuten auf Grill-Betrieb zu schalten.

GAREN IV KOMBIBETRIEB a

Es gibt zwei Komibibetriebsarten. Die sine Kombibetriebsart kombiniert Mikrowallen und HeiBluft. Die
andere Kombibetriebsart kombiniert Mikrowelien und Grill, Bei Kombibstrieb ist die erforderliche Garzeit
in der Regel kiirzer als bei den einzelnen Betriebsarten. DERPEI

VORPROGRAMMIERTE KOMBINATION
MIKROWELLEN- HEISSLUFT- GRILL-
EINSTELLUNG LEISTUNG TEMPERATUR HEIZELEMENT
KOMBIBETRIEB 1 (Mikrowelle/HeilRluft} { 10% * 250°C #* Aus
KOMBIBETRIEB 2 {Mikrowelle/Grill) [-';:- : © 0% * Aus ’ Ein
¥ Wenn Sie die Mikrowellenleistung verdndern ** Wenn Sie die HeiRluftternperatur verandern
mdochten, driicken Sie die MIKROWELLEN- maochten, driicken Sie die HEISSLUFT-Taste
Taste (B>~ ). { @ °C). :

* Sie konnen die Mikrowellenleistung bis auf
70% { iy ) erhdhen.

Beispiel: Einen Kuchen fiir 25 Minuten im KOMB]BETRIEB 1 bei einer Temberatﬁr von 180°C und einer
Mikrowellenleistung von 30% { 1%y ) backen.

= i () mo e () me [
o - _ ooox 4 x1

X1
Die gew(inschte Garzeit KOMBIBETRIEB 1 . Die gewiinschte Die gewiinschte
eingeben (25 Minuten). wahlen, ' Gartemperatur Leistungsstufe 30%
einstellen (180°C). { hr ) wihlen.

- O M
- +1min & |:> N il B B
Iy @

Den Garvorgang starten.  Anzeige auf dem Display priifen.

HINWEIS:

1. Im Kombibetrieb nicht auf zwei verschiedenen Ebenen, z.B. zwei Rosten, gleichzeitig garen.

2. Wenn Sie im KOMBIBETRIEB 1 die programmierte Temperatur (iberpriifen méchten, die HEISS-
LUFT-Taste ((¥1°C) driicken. Die programmierte Temperatur wird angezeigt, solange die HEISS-
LUFT-Taste ((%1°C) gedriickt gehalten wird.
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Beispiel: Hahnchenschenkel flr 25 Minuten im KOMBIBETRIEB 2 und einer Mikrowellenieistung von
70% (T ) garen.

1 @78 :
B2 (o) mp e ] mp (imin @)
x 2 x5 x 2 3

Die gewlinschte Garzeit KOMBIBETRIEB Die gewiinschte Den Garvorgang starten,
eingeben {256 Minuten). 2 wahlen. Leistungsstufe 70% (|
wiéhlen.
— e
e Wl e Wy
= - it
@

Anzeige auf dem Display priifen.

HINWEIS: Im Kombibetrieb nicht auf zwei verschiedenen Ebenen, z.B. zwei Rosten, gleichzeitig garen.

L
&
98]
—
-
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GAREN MIT VERSCHIEDENEN GARFOLGEN

Bei manuellem Betrieb kann durch Voreinstellen der Garzeiten und Leistungsstufen eine maximal 4

Phasen urnfassende Garfolge vorprogrammiert werden.
Beispiel: Garen von Reis fiir 5 Minuten mit 100% Leistung { -} und dann fiir 16 Minuten mit 30%

Leistung { v¥r ).

Garzeit . Den
Leistungsstufe .
9 —= | Betrieb

———— 1
eingeben » eingeben {30%!}

Leistungsstufe
eingeben

Garzeit
gingeben | ——

{5 Min.) {100%) {16 Min.) starten.
. N
~ v _/
Erste Phase Zweite Phase

HINWEISE:
1. Die PAUSE-Funktion ((@=)) kann nicht fur die erste Phase programmiert werden.
2 Falls fiir die letzte Phase die volle Leistung 100% ( 2 ) gewlnscht wird, braucht die Mikrowellen-Taste

(=} nicht gedrickt zu werden.
3. Wenn fiir eine Phase der Garfolge Kombi-, Grill- oder HeiRluftbetriel programmiert wird, begrenzt sich

die Garfolge auf maximal drei Phasen.
4. Wenn fiir zwei Phasen der Garfolge Kombi-, Grill- oder HeiRluftbetrieb programmiert wird, begrenzt

sich die Garfoige auf zwei Phasen.
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ANDERE NUTZLICHE FUNKTIONEN
ZEITSCHALTUHR/PAUSE

1. ZEITSCHALTUHR @
Die Zeitschaltuhr kann auch als Zeithehmer fiir andere Zwecke verwendet werden,

Beispiel: Zeitnahme fiir ein 3-Minuten-Ferngespréch.
- I
IVI‘IIN - Ij‘> L
x3 .
Die gewlinschte Zeit Die Zeitschaltuhr Die Anzeige auf dem Display priifen.
eingeben {3 Min.) starten.

HINWEJS: Es kann jede beliebige Zeit bis max. 99 Minuten 90 Sekunden eingestellt werden.

2. PAUSE — ‘ _ _ _ :
Neben den fiinf Leistungsstufen gibt es eine PAUSE-Funktion, mit der nach Beendigung der Garzeit
oder wahrend des Garens eine Standzeit singegeben werden kann. Wihrend der Pause wird keine
Mikrowellenenergie abgegeben (0%).. .

Beispiel: Sie méchten Lebensmittel filr 2 Minuten 30 Sekunden bei 50% Leistung { ) erhitzen (= 1.
: : Phase). Danach méchten Sie eine Standzeit von 1 Minute und 30 Sekunden bei PAUSE —
{0% Leistung) eingeben {= 2. Phase). ‘

= o () - -
x2 x3 ‘ X 3

x1 x3
Die gewilnschte Erhitzungszeit Die gewiinschte " Die Zeit fitr PAUSE eingeben
eingeben Leistungsstufe {1 Minute und 30 Sekunden).
(2 Minuten und 30 Sekunden).  ‘eingeben 50%
: {==).
@ =% o T
i — = 1
) (+1min &) ) 0. 30 = oL
o ®
Die PAUSE- . Den Erhitzungsvorgahg Die Anzeige im Display priifen. Die Anzeige im Display priifen.
Funktion wiihlen. starten. ) B ‘ :
HINWEISE: .

1. Die PAUSE-Funktion (=} kann nicht fiir die erste Phase eingegeben oder alleine programmiert
werden. Wenn die PAUSE-Funktion ( = } als erste Phase singegeben oder alleine programmiert wird,
~ beginnt das Gerét mit dem Zuriickzahlen der Zait wie bej der Zeitschaltuhr,
2. Die PAUSE kann 99 Minuten und 90 Sekunden lang sein.
3. Bei ZEITSCHALTUHR/PAUSE-Betrieb wird die Leistungsstufe nicht angezeigt.

PLUS/START-Taste

Die PLUS/START-Taste bietet zwei Maglichkeiten:

1. Direkistart
Durch Driicken der PLUS/START-Taste | ) kann der Garvorgang direkt gestartet werden.
(Jeweils eine Minute auf Leistungsstufe 100% { i) pro Tastendruck).

HINWEIS:

Zum Schutz vor MiBbrauch durch Kinder kann die PLUS/START-Taste { ) nur jeweils innerhalb
einer Minute nach einer vorherigen Bedienung benutzt werden.

2. Verldngerung der Garzeit

Jedes Driicken der Taste bei laufendem Garvorgang verlingert die Garzeit um jewsils eine Minute.
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REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT!

KEINE HANDELSUBLICHEN OFENREINIGER,
SCHEUERNDE ODER SCHARFE REINIGUNGS-
MITTEL ODER METALLWOLLERE!NIGER AM
MIKROWELLENGERAT VERWENDEN.

Aullen

Die AuRenseite des Gerdtes mit einer milden
Seifenlauge reinigen. Die Seifenlauge grandlich
mit einem feuchten Tuch abwischen und mit einem
Handtuch nachtrocknen.

Bedienfeld

Vvor dem Reinigen die Tir &ffnen, um das
Bedienfeld aulker Betrieb zu setzen.

Das Bedienfeld vorsichtig mit einem feuchten Tuch
reinigen. Niemals zuviel Wasser und keine
chemischen oder scheuernden Reiniger
verwenden, da das Bedienfeld dadurch beschadigt
werden kann.

Innen

1) Nach jedem Gebrauch das noch warme Gerét
zur Reinigung mit einem weichen, feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen, um leichte
Verschmutzungen zu entfernen, Fiir starke
Verschmutzungen eine milde Seifenlauge

verwenden und mehrmals mit einem weichen,
feuchten Tuch oder Schwamm griindlich
nachwischen, bis alle Riickstande vollstédndig
entfernt sind.

2} Sicherstellen, dak weder Seifenlauge noch
Wasser durch die kleinen Offnungen an der
Wand eindringen, da dies das Gerét
beschédigen kann.

3) Verwenden Sie keine Sprihreiniger im
Garraum.

Drehteller und Drehteller-Trager

Entfernen Sie zuerst den Drehteller und den Dreh-
teller-Trager aus dem Garraum. Den Drehteller
und den Triager mit einer milden Seifenlauge
reinigen und mit einem weichen Tuch trocknen.
Beide Teile sind splilmaschinenfest.

Gertitetiir

DieTéir auf beiden Seiten, die Titrdichtung und die
Dichtungsoberflichen des ofteren mit einem
feuchten Tuch abweischen, um Verschmutzungen
zu entfernen. Ebenso die Turdichtungen.

Niedriger Rost und hoher Rost

Diese Roste mit einem milden Spiilmitte! reinigen
und nachtrocknen. Die Roste sind spiilmaschinen-
geeignet.
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FUNKTIONSPRUFUNG

Bitte priifen Sie die folgenden Punkte, bevor Sie den Kundendienst rufen,
1. Stromversorgung

Uberprifen Sie, ob der Netzstecker richtig an eine spannungsfiihrende Netzstackdose angeschlossen ist.
Vergewissern Sie sich, da3 die Netzsicherung bzw. der Sicherungsautomat in Ordnung ist. ‘
2. Leuchtet die Garraumlampe bei gedffneter Tiir? : JA NEIN
3. Stellen Sie eine Tasse mit etwa 150ml Wasser in das Gerit und schlieRen Sie die Tiir. ‘ :
' D{e Garraumbeleuchtung sollte beim Schiiefen der Tir erféschen, Das Gerat fiir eine Minute auf der Leistungs-

stufe 100% ( L ) programmieren und den Betrieb starten.

x.1
Leuchtet die Garraumbeleuchtung? N ‘ = JA NEIN —
Dreht sich der Drehteller? ... . JA NEIN
.- HINWEIS: Der Drehtell.er dreht sich nach'links oder rechts. )
Arbeitet die Liftung? JA NEIN-

{Legen Sie lhre Hand fiber die Liftungséffnungen
und priifen Sie, ob Luft herauskommt.}

Ertént nach einer Minute der Signalton und erlischt
das Symbol flir Garen? JA NEIN
Ist das Wasser nach dem obigen Betrieb warm? JA NEIN

4, Die Tasse aus dem Gerit nehmen.
Das Gerdt fiir 3 Minutén auf 180°C programmieren.

() — @< (&) ——= (w9
x5

x3

Ist der Innenraum des Gerites nach drej Minut'e'n heilz? JA NEIN

5. Das Gerdit fir 3 Minuten auf GRILLBETRIEB programmieran.

@) —o & — =9
x3

Wird nach 3 Minuten das Grill-Heizelement rot? JA —NEIN

Fails flir eine der obigen Fragen die Antwort “NEIN" ist, den Handler oder den autorisierten SHARP-
Kundendienst benachrichtigen und das Ergebnis der Priifung mitteilen.
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Netzspannung;
Sicherung/Sicherungsautomat:

Leistungsaufnahme: Mikrowelle

Grill

Heifdluft

Kornbibetrigh Mikrowelle/Heiluft
Kombibetrieb Mikrowelle/Grill
Mikroweliz

Gritl-Heizelemant
HeiRluft-Heizelement

(D)) TECHNISCHE DATEN

Leistungsabgabe:

Mikrowellenfrequenz:
Aulenabrmessungai:
Garraumabmessitngen:
Garrauminhalt:
Drehteller:

Gewicht:

Alimentation &lectrique;
Fugible/Disjoncteur:

Consommation électrique: Micro-ondes

Gril

Convection

Cuissen combinéa Micro-andes/Convection
Cuisson combinée Micro-ondes/Gril
Micro-ondes

Elément chauffant du gril

Elément de chauffant de convection

FICHE TECHNIQUE

Puissance de sortie:

Fréquance micro-ondes:
Dimensions extérieures:
Dimensicns de [a cavits:
Volume de la cavité:
Plateau tournant:

Poids:

SPECIFICATIES Netspanning:
Zakering/schakelaar:

Vereist vermogen: Microgolf

Gril!

Convectie

Kombinatis Magnatron/Convectie

ilombinatie Magnetran/Gril|

Microgalf

Grill-verwarmingsalament

Convectie-verwarmingselement

Microgolifrelowentie:

Afmetingen buitenkant:

Afmetingen hinnenkant;

Kapaciteit oven:

Draaitafel:

Gewicht:

Uitgangsvermogen:

Tensione di corrente alternata;
Fusibile linca distribuzione/interruttare automatico:
Alimentazione d'esercizio; Microonde

(1) pam TecNicH

Potenza d'uscita:

Griglia

Convezione

Abbinata Microonde/Convezione
Abbinata Microonde/Griglia
Microonde

Elemanto tscaldamento griglia
Elemento riscaldamento convezions

220-230 V, 50 Hz, Einphasenstrom
Mindestens 16 A
B kw
2,55 W {max.}
1,38 kw
2,9 kw
2,8 kw
T kW (IEC 705)
1,2 kW {600W x 2)
1.3 kw
2450 MHz
520 mmiB} x 305 mm{H) x 478 mmi{T}
342 mm(B) x 195 mmiH} x 357 mmiT)
24 Liter
@ 325 mm
ca. 23 kg

220-230 V, 50 Hz, monophasé
minirmum 16 A

1,6 kW

2,55 kW {maximum)

1,35 kW

2,9 kW

Z, 8 kw

1kW (IEC 705)

1, 2 kW (600 W x 2)

1, 3 kW

2450 MHz

520 mm(L) x 305 mm{H} x 478 mm(P)
342 mmiL} x 198 mmi{H) x 357 mmiF}
24 litres

@326 mm

Environ 23 kg

220-230 ¥, 50 Hz, enkele fase
Minimaal 16 A

1,6 kW

2,55 kW {max.)

1,35 kw

2,9 kw

2, 8 kW

1 kW (IEC 705)

1 2 kW (B0OW x 2)

1,3 kW

2450 MHz

520 mm{B) x 305 mm(H) x 478 mmi{D)

342 mm(B) x 135 mm(H) x 357 mmi{D)
24 Liter

Boorsnea 325 mm
ca.23 kg

220-230 V, 50 Hz, monofase
168 A minimo
1,6 kw

2,35 kW (max.)
1,36 kw

Z, 9 kW

2, B kw

1 kW (IEC 708)

T, 2 kW [800W x 2)
1. 3 kw

24850 MHz
520 mm x 305 mm x 478 mm
342 mm x 195 mrm x 357 rmm

Frequenza microondea:
Dimensioni esterne (LxAxP);
Dimensioni cavita (LxAxP):

Capacita forno: 24 litri
Piatto rotante: % 325 mm
Pesa: 23 kq circa

Tensian alterna: 220-230 V, 50 Hz, monofasica

ESPECIFICACIONES

Fusiblefinterruptor: Minimo 16A
Energla eléctrica de CA:  Microondas 1,6 kW
Parrilla 2,55 kW (méx.)
Conveccidn 1,35 kW
Doble Microondas/Canveccion 2, 9 kW
Doble Microondas/Parrilla 2, 8 kW

Microondas

Eiemento calentador de Ja parrilla
Elemento calentador de coceign
Fracuencia de microondas:

Dimznsiones exteriares;

Dimensiones de la cavidad:

Capacidad del horno:

Plato giratorio;

Peso:

Potencia de salida: T kW {IEC 705}

1, 2 KW (BO0WW x 2)

1, 3 kW

2,450 MHz

520 mm{An.) x 305 mmiAL} x 478 mm{Prof.)
342 mmiAn.) x 195 mmiAl) x 357 mm{Prof,)
24 litros

09326 mm

23 kg aproximadamente
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