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MIKROWELLENGERAT MIT GRILL OBEN UND UNTEN UND HEISSLUFT
! FOUR MICRO-ONDES AVEC'GRILS HAUT ET BAS ET'CONVECTION

“  MAGNETRONOVEN MET BOVEN- EN ONDERGRILL EN CONVECTIEWARMTE
FORNO A MICROONDE CON GRILL SUPERIORE E INFERIORE £ COTTURA A CONVEZIONE

% HORNO MICROONDAS CON GRILL SUPERIOR E INFERIOR Y CONVECCION
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D) Disse Bedienungsanleitung enthalt wichtige Inférmationen, welche Sie vor Inbetriebnahrie des Gerétes unbedingt
‘ sorgféiltig durchlesan soliten, S LA b

Achfung: Die Nichtbetchtung der Gébrauchs und Serviceanwaisqﬁgeﬁ;saw’féf’iégli:her%Eingriff, der das
; ' : sfnetem Zustand (z.B. gedffnetes Gehlise) erlaubt, fihrt zu erheblichen
Gesunfﬂﬂheitsschﬁdeht et L T . o \’ ) %
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e K L : v\\
fient des informetions-ithportantes, que vous devez lire avant d'iliser votre four &

F)Ce moded“emploi du four’
micro—ontiﬂes. "
Avertissement: Des 1

..... &s sérieux pour la santé peuvent &ire encourus si cag i fructions d‘utfﬁ_suﬁon et
d'entrefien e sont pas respectzes ou si le four est modifié de sorte, qu'il soif possible de le faire fonctionner lorsque
la porte est cuverte. ’ : s :

‘de oven in.i"gel:-}gik neemt.
venals efke ingreep die hat
kan leiden tat ernstige

NL) Deze gebruiksgonwijzing bevat belangrijke-informatie die u dient te lezen alvore
Waarschuwing: Het niet nalever van de gebruiks- en onder: houdsvoarschriften
mogelijk maaki dat het toestelin niekgesloten toestand. in werking kan gesteld word
gezondheidsletsels. ‘ * .
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Questo manuale confiene informazion| importanti, che dovéts leggere prima di usare-ilforng, 7
Sne:del forno, o |'alter

Avvertenza: La mapcota dsservanza'di queste istruzioni-sull'usa esulla mantjfer

ne

del forno che ne permighia I'uso & spariglbiaperto; possono costituite un grave pericslo per la vestra solute. i
Yoo e ) ) O
(E) Este manual contiene informaciéh muy imporiapier§e debe leer antes de utitiza, el ¥ . % EE
Adverfencia: Pueden presentarsé serios risgds:pora su salud si.no regpeta estas in esdeusoy.. % as
manienimiento, o si el horno se modifica de forma que pueda ponerse en funcicram a puerla abieria. &
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(D ZUBEHOR

Uberprifen, daB die Zubehérteile vorhanden sind:

13 Spritzschutz 14 Drehteller 15 Drehieller Triger

16 Niedriger Rost 17 Hoher Rest

Sicherstellen, daB sich der Grill unfen, wie im Diagramm dargeslellt, in der
unterslen Siellung befindes. Zwacks leichierer Reinigung besteht die
Méglichkeil das Bodenheizelement nach oben zu bewogen. Den
Drehtellaririger auf die Antrisbswelle am Boden des Gerdiles satzen und den
Drehteller auf dan Drehtelleriréiger legen.

Den Drehtelter, den Spritzschulz und die Roste vor der ersten Benulzung mit
milder Seifenlauge reinigen. Den Drehleller nicht zerschneiden oder
zerkratzen,

WARNUNG:

Des Zubehsr [z.B. der Drebteller) wird im GRILL-, KOMBI-, HEISSLUFT-
und AUTOMATIKBETRIEB |auler bei der Aufiaw-Avtomatlk) sehr heil.
Um Verbrenaungen zu vermeiden, fragen Sie siets dicke Ofenhandschuhe,
wenn Sie die Speisen oder den Drehleller aus dem Gerdt eninehmen.
HINWEIS: Bsi der Besiellung van Zubehrieilen milssen Sie dem Handler
bawe, dem SHARPKundendienst immer folgendes angeben: Tellebezeichnung
und Modelnamen.

(F) ACCESSORIES
Veérifier que les accessoires suivanls sont fournis:
13 Projection anlicclaboussures 14 Plaleau tournant 15 Pied du platecu
16 Trépied bas 17 Trépied houl
Stassurer que le gril bas est en position basse comme indiqué sur e
schéma. [l est passible de Te déplacer vers le haut et vers le bas pour
facilfer le neticyoge. Placer fe support du platecy fournant sur l'arbre du
moteur de ploleau tournans & Finlérieur du four. Placer ensuite le plateay
tournant sur son suppott.
' twant d'liliser le plateau tournant, le profection anfiéclaboussures ef les
. trépieds pour la premiére fais, les netioyer & V'eau légérement savonneuse.
Ne pas couper ou gratier le plateau toumnant.
| AVERTISSEMENT:
Les accessoires [plateau tournant par exempie) deviennent rés chauds lors
il:lu fonclionnement en mode GRIL, COMBINE, CONVECTION et
| AUTOMATIQUE [souf Décongakafion Aut). I faut toujours ufiliser des
gants lorsque vous refirez les aliments ou le plateay toumant du four paur
-gviter les bralures.
REMARQUE: Lorsque vous passez une commande d'aceessoires, veuillez
Imentionner au revendeur ou au service d'entratien agréé par SHARF ces
'deux types d'informaticn: nom des piéces ef nom du modéle.

(NL) TOEBEHOREN
Confraleer of de volgende accessoires zijn geleverd:
*13 Sparscherm 14 Dragitafel 15 Drecitafelsteun
16 ooy rek 17 Hoog rek
Zorg ervoor dat de onderste grill in de loagste posifie staal, zodls staat
algebesld, aangezien het mogelijk is om het element op te tillen om de oven
makkelitker e kunnen schoonmaken. Placls de draaiiakelsieun over de moeras
| anderin d holle, Pladls doarna de draaitafel op de dradilafelsteun.
*Voordal u de draditafe!, bet spatscherm en de raosfers voor hef eerst gebruiki,
" dient u za in een milde water & zeepoplossing schoon fe maken. Miel op dle
dragitafel snijden of krassen.
WAARSCHUWING:
De accessoires (bijv. de draaitafel] worden fijdens verhilling met de GRILL, de
DUBBELE FUNCTIE, CONVECTIEWARMTE of AUTOMATISCHE
KOOKPROGRAMMA'S [behalve de aulomatische onidooipregramma’s)
heel erg heet. Aliiid dikke overhandschoenen gebruiken om de etenswaren of
de dragitafel uil de oven te halen, om verbrandingen fe voorkomen.
OPMERKING: Ste! uw handeloar of erkend SHARP onderhoudspersones]
bij het nabestellen van accessoires op de hoogle van: de naarm en de
modelnaam.

(1) ACCESSORI

Confrollare <he la confezione conlenga fuli gli accassori elencali di seguito:
13 Grigla poraspruzzi 14 Piatto rofante

15 Supperto per piatto rofante 16 Griglia bassa

17 Griglia alia

Acceriarsi che la resistenza inferiore si Irovi in posizione bassa, come

indicato dallfiustrazione; la resistenza infatti si pud sollevare per facililare le
operazioni di pulizia. Collecare # supparto del piatto rolante sullalbaro
molore posto sul fondo della cavild, quindi appoggiare il pictio rotante sul
supporio.

Lovare i piatio rafente, la griglia paraspruzzi e le dltre griglie con acqua e
sapone prima di ufilizzarl per la prima valia, Evitare di tagliare o graffiare il
piatto rofante.

AVVERTENZA:

Durante la cotiura con il GRILL, COMBINATA, A CONVEZIONE e
AUTOMATICA |escluso o scongelamento rapido), gli accessori [ad
esempio il pialic rolante] raggiungene una temperatura elevata. Per evilare
seoficture, ulilizzare sempre guanii do cucina per togliere le pentele o il
piatio rotante dal forno.

NOTA: Crdinando gli aceessori, comunicare dl rivenditore o ad un tecnico
SHARP aulorizzato 1 neme del compenente ed il medello de! forno.

(ED ACCESORIOS

Comprushe gue ha recibido los siguienfes accesorios:

13 Topa 14 Plalo giraterio 15 Base del plalogirctorio 16 Rejilia boja 17
Rejilla alta

Asegirese de que el grill inferior esté bojada como muesira la figura; se
puade levantar y hajar para facilitar o limpieza. Celegue la base del
plata giratorio sobre &l arrasire en la solera def interior del homo, Luego
ponga el plate giratorio sobre su base.

Anles de ulilizar el pleto giratorio, la fapa y las rejillas por primera vez
|avelos con agua jabonesa usando un detergente suave. No corle o raye
¢l plafo giratorio.

ADVERTENCIA:

Los accescrios [como el plato giratoric) se pendran muy colientes durante
los modos de operacion con GRAL, COMBINADO, CONVECCION y
AUTOMATICO (excepioc Descongelacién avtomética). Use siempre
manepls para home al sacar & dimente o el plato giratorio del homo para
evilar quemarse.

NOTA: Cuando haga e pedide de los occesorios, indiquele a su
distribuidor o técnico de servicio SHARP auforizado los dos detos

siguientes: el nombre de la pleza, y el nombe del modelo,
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Anzeigen und Symbole
1. Symbol fiir GRILL UNTEN
2. Symbo! fiir HEISSLUFT
3. Symbol fir GRILL OBEN
4. Symbol fiir MIKROWELLE
5. Symbol fir GEWICHT {kg}
6. Symbol fir LEISTUNGSSTUFE
7. Symbol fir KURZER/LANGER
8. Symbol fir UHR EINSTELLEN
9. Symbol fir GAREN

Bedienungstasten
10. FRISCHE PIZZA Taste
11. KARTOFFEL Taste
12. GEFRORENE PIZZA Taste
13. POMMES FRITES Tasie
14. PORTIONS-AUTOMATIK Tasien
15. KURZER/LANGER Tasten
16. UHREINSTELL Toste
17. ZEITEINGABE-Tasten
18, HEISSLUFT-Tasie
19. MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-Tuste
20. KOMBIBETRIEBS-Taste:
1 x DRUCKEN = MIKROWELLE + HEISSLUFT
2 x DRUCKEN = MIKROWELLE + GRILL OREN
3 x DRUCKEN = MIKROWEILLE + GRILL UNTEN
21. GRILLBETRIEBS-Tasie:
1 x DRUCKEN = GRILL OREN
2 x DRUCKEN = GRILL UNTEN
3 x DRUCKEN = GRILL OBEN UND UNTEN
22. +1 min < /START - Taste
23, STOP-Taste
24. TURGFFNER Taste



“F ) PANNEAU DE COMMANDE

\ffichage numérique et témoins

. Témoin GRIL BAS

2. Témoin CONVECTION

3. Témoin GRIL HAUT

4. Témoin MICRO-ONDES

5. Témoin PCIDS (kg]

6. Témoin NIVEAU DE PUISSANCE MICRO-ONDES
7. Témoins MOINS/PLUS

8. Témoin REGLAGE DE LHORLOGE

9. Témoin CUISSON EN COURS

lTouches de fonctionnement
10. Touche PIZZA FRAICHE.
11. Touche POMMES DE TERRE A 'EAU/EN
ROBE DES CHAMPS.
12. Touche PIZZA SURGELEE.
13. Touche POMMES FRITES.
14. Touches ACTION INSTANTANEE.
15. Touches MOINS/PLUS.
16. Touche REGLAGE DE 'HORLOGE.
17. Touches DUREE.
18. Touche CONVECTION.
19. Touche NIVEAL DE PUISSANCE MICRO-ONDES.
20. Touche MODE COMBINE:
1 PRESSION = MICROONDES + CONVECTION.
2 PRESSIONS = MICROONDES + GRIL HAUT.
3 PRESSIONS = MICRC-ONDES + GRIL BAS.
21. Touche MODE GRIL
1 PRESSICON = GRIL HAUT.
2 PRESSIONS = GRILBAS.
3 PRESSIONS = GRIL HAUT + BAS.
22, Touche +1 min < /DEPART.
23. Touche STOP (ARRET).
24. Touche d'OUVERTURE DE LA PORTE.

BEDIENINGSPANEEL

Digitaal display en lichtjes
1. ONDERSTE GRILLlichtje
2. CONVECTIEWARMTE lichtie
3. BOVENSTE GRILLlichije
4, MAGNETRONHichfie
5. GEWICHTichtje (kg)
6. MAGNETRON ENERGIENIVEAU lichtie
7. MINDER/MEER-ichtje
8. KLOKINSTELLING ichtje
9. KOKENichije

Bedieningstoetsen

10. VERSE PIZZA+oets

11. AARDAPPELEN S5CHILioets

12. DIEPVRIES PIZZAoets

13. PATATES FRITES-oets

14. DIRECTE ACTIE{oets

15. MINDER/MEER-foetsen

16. KLOKINSTELLING lichtje

17. TID-oetsen

18. CONVECTIEWARMTE-tosts

19. MAGNETRON ENERGIENIVEAU-oets

20. DUBBELE FUNCTIE-toets:
1 x DRUKKEN = MAGNETRON +
CONVECTIEWARMTE
2 % DRUKKEN = MAGNETRON + BOVENSTE
GRIL
3 % DRUKKEN = MAGNETRON + ONDERSTE
GRILL

21. GRILLFUNCTIE-toets:
1 % DRUKKEN = BOVENSTE GRILL
2 x DRUKKEN = ONDERSTE GRILL
3 % DRUKKEN = BOVENSTE + ONDERSTE
GRILL

22, +1 min & /STARToets

23. STOP-oets

24, DEUR OPEN-oels




(1D PAMMELLC Bl CONTROLLO

Display digitale ed indicatori
1. indicators GRILL INFERIORE
2. Indicatore CONVEZIONE
3. Indicatore GRILL SUPERIORE
4, Indicatore MICROONDE
5. indicatore PESQ {kg}
6. Indicafore LIVELLO DI POTENZA MICROONDE
7. Indicatori MENO/PIU _
8. Indicatore IMPOSTAZIONE OROLOGIO
9, Indicatore COTTURA

Puisanti di funzione
1Q. Pulsants PIZZA FRESCA.
11. Pulsanie PATATE LESSE/CON LA BUCCIA.
12, Pulsanfe PIZZA SURGELATA. '
13. Pulsante PATATE FRITTE.
14. Pulsanti AVVIO IMMEDIATO.
15. Pulsanti MENO/PIU.
16. Pulsante IMPOSTAZIONE OROLOGIO.
17. Pulsanti TEMPO.
18. Pulsante CONVEZIONE.
19. Pulsante LIVELLO DI POTENZA MICROONDE.
20. Pulsante COTTURA COMBINATA:
1 PRESSIONE = MCROONDE + CONVEACIE.
2 PRESSIONI = MICROONDE + GRILL SUPERIORE.
3 PRESSIONI = MICROONDE + GRILL INFERICRE.
21. Pulsante GRILL :
1 PRESSIONE = GRILL SUPERIORE.
2 PRESSIONI = GRILL INFERIORE.
3 PRESSION| = GRILL SUPERIORE + INFERIORE.
22, Pulsanie +1 min < /START.
23. Pulsante ARRESTO.
24, Pulsante APERTURA DELLO SPORTELLO.

PANEL DE FAANDGS

Display e indicadores digitales

+ Indicador de GRILL INFERIOR

2. Indicador de CONVECCION

3. Indicador de GRILL SUPERIOR

4, Indicador de MICROONDAS

5. Indicador de PESO (kg)

6. Indicador de NIVEL DE POTENCIA DEL
MICROONDAS '

- Indicador MENOS/MAS

8. Indicador de AJUSTE DEL RELOJ

9. Indicador de COCCION

~

Teclas de operacién
10. Tecla de PIZZA FRESCA.
11. Tecla de PATATAS HERVIDAS/CON PIEL.
12. Tecla de PIZZA CONGELADA.
13. Tecla de PATATAS FRITAS.
14. Teclas de ACCION INSTANTANEA.
15. Teclas MENOS/MAS.
16. Tecla de AJUSTE DEL RELO).
17. Teclos de TIEMPO.
18. Tecla de CONVECCION.
19, Tecio de NIVEL DE POTENCIA DEL
MICROONDAS.
20. Tecla de MODO COMBINADO:
T Pubsacién = MICROONDAS + CONVECCION,
2 Pulsaciones = MICROONDAS + GRILL SUPERIOR.
3 Pulsaciones = MICROONDAS + GRILL INFERIOR.
21. Tecla del MODO CON GRILL:
T Pulsacién = GRILL SUPERIOR,
2 Pulsaciones = GRILL INFERIOR.
3 Pulsaciones = GRILL SUPERIOR + INFERIOR.
22. Tecla +1 min ¢ / INICIO.
23. Tecla de PARADA (STOP).
24, Botén de ABRIR LA PUERTA.



Para evitar incendios

Los hornos microondas no deben dejarse
funcionando sin que haya alguien
vigilandolos. Los niveles de potencia que
sean demasiado alios o los tiempos de
coccién demasiado largos pueden:
calentar excesivamente los alimentos y :
originar incendios.

En los casos en que se vaya a instalar el horno
empotrado en un mueble de cocina, debe utilizarse el
armazdn de instalacion EBR-4700 [B)/(W)/(K)
autorizado por SHARP y que esta disponible en los
distribuidores de SHARP, Consulte las instrucciones de
instalacién del armazén o pida a su distribuidor que
le ensefie el procedimiento correcto. Solo utilizando
este armazén se garantiza la seguridad y calidad del
producio.

Se debe poder acceder a la toma de corriente
eléetrica facilmente para desenchufar la unidad
rapidamente en caso de emergencio.

La tensién de la red debe ser de 230 V, 50 Hz, con
un fusible de 16 A como minimo en la linea de
distribucién o un disyuntor de 16 A.

Se recomienda instalar un circuito separado para uso
exclusivo de este aparato.

No coloque el horno en lugares en que se genere
calor. Por ejemplo, cerea de un horno normal.

No instale el hormo en lugares donde haya mucha
humedad o donde pueda crearse condensacion.

No guarde ni use el homo al aire libre.

Si ve que sale humo de la comida que se

esté calentando en el horrio; NO. ABRA LA
PUERTA. Apague y desenchufe el horno ¥
espere hasta que deje ‘de salir humo. Si
abre la puerta mientras sale humo podria
causar un incendio. - - - i
Solo deben usarse recipientes y uten
para microondas.

No deje &l horno funcionando sin que haya alguien
vigilandolo cuando emplee envases desechables de
lastico, papel v ofros materiales combustibles.
Limpie Ia tapa de la guia de ondas, el
interior del horno, la tapa, el plato
giratorio y la base del plato giratorio
después de utilizar. Limpie siempre la grasa.
ya que ésta podria recalentarse la préxima
vez que use el horno y empezar echar

silios adecuados

humo o prenderse fuego.

No cologue materiales inflamables cerca del horno o
de los orificios de ventilacion.
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No tape los orificios de ventilacién.

Quite fodos los precintos metalicos, envelturas de

alambre, efc. que tenga el alimento y su envase ya

que podrian producirse chispas en las superficies

melélicas y ocasionar incendios.

No utilice el horno microondas para caleniar aceite

con el que freir. La temperatura no se puede conirolar

por lo que el aceite podria prenderse fuego.

Para hacer palomilas de maiz ufilice sélo los paquetes

especiales para microondas.

No guarde comida ni ningin ofro alimento dentro del

hormo.

Compruebe la programacién después de poner el

horno en marcha para asegurarse de que su

funcionamiento es el deseado.

Vea los diferentes trucos en el apartado de recefas.

Para evitar heridas

No haga funcionar el horno si esté estropeado o

funciona mal. Comprusbe lo siguiente antes de

utilizarlo.

a) lLa puerta; aseglrese de que la puerta cierra bien y
compruebe que ajusta bien y no esta deformada.

b} Las bisagras y pestilios de seguridad de la pueria;
compruebe que no estan rotos ni flojos.

o Las juntas de la puerta y superficies de cierre;
asegirese de que no han sufrido dafios.

d) Dentro del horno o en la puerta; aseglrese de que
ne hay abolladuras.

&) El cable de conexion a la red y el enchufe;
asegiirese de que no estdn estropeados.

SHARP. = . G
No ponga el horno a funcionar con la puerta abieria
ni cambie de ninguna forma los pestillos (cierres) de
seguridad de la puerta.

No haga funcionar el horno si hay algin objeto
afrapado entre las juntas de la puerta y las superficies
de cierre.

No permita que se acumule grasa o
suciedad en las juntas de la puerta ni en
las  superficies de cierre, -Siga ‘las
instrucciones en “Cuidado y limpieza”. =

Las personas que levan MARCAPASOS deben
comprobar con su médico o el fabricante del
marcapasos los precauciones que deben tomar con
respecfo a los hornos microondas.

Para evitar descargas eléctricas

Bajo ningin concepto se deberd desmontar la caja
exterior.




No derrame nada ni iniroduzea ningin objeto en los
orificios de cierre de la puerta o en los orificios de
ventilacion. En caso de que cayera algo, apague ol
horno, desenchifelo inmediatamente y llame al
técnico autorizado de SHARP.
No.sumerja en agua ni en ningln otro liquido el
cable de alimentacién ni el enchufe.
No deje que el cable de alimentacién cuelgue del
borde de la mesa o de la encimera en que esté
situade ¢l horno.
Mantenga el cable dlejodo de superficies calientes.
No intente cambiar la lampara del horne usted mismo
ni permita que lo haga nadie excepto un electricista
autorizado por SHARP. Si la lémpara se estropea,
consuite a su distribuidor o con un técnico autorizado
de SHARP. _
Si se estropea el cable de alimentacién de este
aparato, deberd cambiarlo por un cable especial
(QACCVAOO4URET). El cambio debe efeciuarlo un
féenico autorizado de SHARP.
Para evitar el riesgo de explosién Yy
ebuillicién repentina
No use nunca recipientes cerrados. Quite los cierres y
tapas antes de utilizarlos. Los recipientes cerrados
pueden explotar al acumularse la presisn incluso
después de haber apagado el harno.
Tenga cuidado cuande cdliente liquidos en el hormo
microondas. Utilice un recipiente de boca ancha para
que las burbujas puedan salir.
alie

Para ev

las posibles quemaduras:

1. Agite el liquido antes de calentarlo/recalentarlo.

2. Es aconsejable introducir una varilla de vidrio o
utensilio similar en el liquido mientras se calienta.

3. Deje el liquido en reposo al final del fiempo de
coccidn para evitar que hierva y salpique después.

No cocine huevos con cdscara pues podrian explofar.

Para cocinar o recalentar huevos que no se hayan

hecho revuelios o mezclados, pinche las yemas y las

claras para que no exploten. Pele y corfe los hueves

duros antes de calentarlos en el homo microondas.

Pinche la piel de alimentos como las patatas,

salchichas y fruta antes de cocinarlos, si no podrian

explotar.

Para evitar quemaduras

No foque o mueva nunca el grill inferior mientras esté

ftar la salida repentina de liquido hirviendo y
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ccliente. Utilice agaradores o manoplas especiaies

para horo al sacar la comida para evitar guemarse.

Abra siempre los recipientes, paquefes de palomitas
» PAY

de maiz, bolsas para cocinar en horno, efe., lejos de

la cara y manos para evitar quemarse con el vapor,

La temperatura del recipiente no es una buena
indicacién de la femperatura de la comida o bebida;
compruebe siempre la temperatura de Ja comida.
Cenviene siempre apartarse de la puerta del horno dl
abrirlo para evitar quemarse al salir of vapor y el
calor.

Los alimentos rellenos cocidos al horno deben
coriarse en rodajas después de calenfarlos para que

salga el vapor y evitar quemaduras
La puert ede calen

exterior, ‘el grill
ventilacién, los accesorios ni |
durarite el so en los modos de

que

Para evitar que los nifios lo utilicen de
forma inadecuada

Los nifios sélo deberian utilizar el horno microondas
baijo la supervision de un adulio.

No se apoye ni se balancee en la puerta del homo.
No juegue con el hamo ni lo utilice como un juguete.
A los nifios se les debe ensefiar fodas las medidas de
seguridad importantes como usar agarraderes o
manoplas y refirar con cuidado la tapa de la comida:
preste especial atencién a los envases {como los de
materiales autocalentables| disefiados para gue fo
comida quede crujiente, ya que pueden esfar adn
mas calientes.

Ofros avisos

Levante el grill inferior sélo para limpiarlo.

No intente nunca hacer ninguna modificacidn en
el horno.

No mueva el horo mientras estd funcionando.



Este horno es para preparar solamente comidas en
el hogar y debe utilizarse sélo para cocinar
alimentos. No es adecuado para utilizarlo con
fines comerciales o en laboratorios.

Para prevenir averias en el horno y no
estropeario.

No haga funcionar nunca el hormo estando vacio,
excepto cuando se recomienda en el manual de
instrucciones. {Yer ‘Calentamiento sin alimentos’, en la
pagina 6). Si lo hace podria averiarse el horno.

Si utiliza algin plato para dorar o materiales
autocaleniables, coloque siempre debajo un aislador
termorresistente como, por ejemplo, un plato de
porcelana para evitar que se estropee el plofo giratorio
y ko base de éste debido al esfuerzo térmico. No se
debe sobrepasar el fiempo de precalentamiento
especificado en los instrucciones del plato.

No uiilice utensilios metlicos que reflejan las microondas
y pueden producir chispas. No ponga nunca latas en el
horno.

Utilice stlo el plato giratorio y la base del plato
giratorio disefiados para este homo.

No use recipientes de pléstico para cocinar con
microondas si el horno todavia esta caliente por

haberlo utilizado en los modos GRILL,

COMBINADO, CONVECCION y OPERACION
AUTOMATICA, pues pueden derretirse.

No deben usarse recipientes de plastico con los modos
mencionados salve que el fabricante de los mismos
indique que son adecuados.

No ponga nada sobre el horno durante su
funcionamiento.

NOTAS:

Si no esté seguro de cémo conectar el horno,
consulte a un electricista cualificado.

Ni el fabricante ni el distribuidor aceptan
responsabilidad alguna por averias en el horno o
heridas personales sufridas al no observar el
procedimiento correcto de conexion elécirica.

Puede que se forme vapor o gotas de agua algunas
veces en las paredes del homo o cerca de las juntas
de la puerta y las superficies de cierre. Esto es
bastante normal y no indica que haya una fuga de
microondas ni averia alguna.

1. Refie fodo el matericl de embalaje del interior del
horno. Tire o plancha de plastico svelta que hay
enire la puerta y el interior del horo. Despegue la
eliqueta de carocteristicas, si fa hay, del exferior
de la puerta.

2, Examine el horno atentamente para comprobar
que no esté daiiado.

3. Cologue el horno sobre una superficie lisa y plana
que pueda soportar el peso del homo mas el del
alimenio méas pesado que pueda cocinar.

4. Conecte firmemente el enchufe del horno en una
toma de corriente eléctrica normal con foma de
tierra.
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1. Enchufe el horno. ’L’f
El display del horno mostrara: -

NN
i

L

2. Pulse la tecla de PARADA
(STOR). ‘

El display del horno mostrara:

3. Ponga en hora &l reloj {vea la pagina 5.
4. Caliente el homno sin alimentos {vea la
pagina &)

Use la fecla de PARADA {STOP) para:

1. Borrar un error durante lo programacion.

2. Parar el homo temporalmente durante la coccién,

3. Cancelar un programa durante la coccién;
pulse la fecla de PARADA (STOP) dos veces.



Hay dos modalidades: reloj de 12 horas y reloj de 24 horas.

1. Para poner en hora el reloj de 12 horas, pulse la Paso 1. Paso 2.

tacla de AJUSTE DEL RELOJ una vez, como se

indica en el paso 1 de al lado.
2. Para poner en hora el reloj de 24 horas, pulse la

tecla de AJUSTE DEL RELOJ dos veces, comoa se

indica en el paso 2 de al lado.
Ejemplo:
Para poner el reloj de 24 horas a las 23:35:
Elija el reloj de 24 horas Ponga la hora: Cambie de horas o minutos
pulsando la tecla de AJUSTE Pulse la tecla 10 MIN dos veces. pulsando la tecla de AJUSTE
DEL RELOJ dos veces. Pulse la fecla T MIN tres veces. DEL RELOJ una vez.

W (84|
_ MIN MIN
x2 x2 x3
Ponga los minutos:
Pulse la tecla 10 MIN fres veces.
Pulse la tecla 1 MIN cinco veces.
Cambie la hora. Compruebe el display.
( 10 1 2 [> g
MIN MIN It
x3 x5

NOTAS: infermitentemente 88.88 después de que vuelva la
1. Pulse la tecla de PARADA {STOP} si comete un corriente. Si & corte se produce mientras el horno

error durante la programacién. estd funcionando se borrara el programa. La hora
9. Si el horno eslé en modo de coccién o de tiempo tarmbién se borrara.

programado y desea saber la hora, toque latecls 4. Si desea volver a poner el reloj en hora, siga el

de AJUSTE DEL RELOJ. Mienfras confinle ejemplo anterior alra vez.

tocando la tecla seguird viéndose la hora en el 5. Si no pone el reloj en hora, pulse la tecla de

display. PARADA (STOP)una vez. | _: | aparecerd en
3. Si se produce un corte de corriente no llegondo el display. Cuando el horno deje de funcionar, L

electricidad ol horno, el display mostrard aparecerd en el display en lugar de la hora.

Ll

veles de potencia. Siga el consejo facilitado en el libro de recetas para elegir el nivel

El micreondas tiene 5 ni
de potencia.

;°?°/°d‘:e pofencia = zmv‘;““zs 30% de potencia = 270 VATIOS
0% de pofencia = 630 VATIO 10% de potencia = 90 VATIOS
50% de potencia = 450 VATIOS

e Para seleccionar la potencia toque la tecla de NIVEL DE POTENCIA DEL MICROONDAS hasta que

aparezca el nivel deseado.

e Altocar la fecla de NIVEL DE POTENCIA DEL MICROONDAS una vez, 100% aparecerd en el display.
Si se salio el nivel que deseq, continge tocando la tecla hasta que llegue de nuevo al nivel.
e Sino se selecciona un nivel se fija automaticamente el nivel del 100%.
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El horno se puede programar hasta un méxime de 99 rainutos, 90 segundos {99:90).

Ejemplo: Si desea calentar una sopa durante 2 minutos y 30 segundos a una potencia del 70%.

Ajuste el tiempor Elifa la potencia deseada del Inicie | i, I di i
Pule o teclas 1 MIN :'d% Lui%n;]g 1"?5 ﬁg&dgjﬂ nicle la coccio Compruebe el display.
d la tecl

10 SEG s vore. MICROONDAS dos veces

. . VS W _
M‘}N gEcﬂ * @ » +1min @ i |:> _‘_f _H{I
¥ e ettt i — * —
x2 x3 x2 x1
NOTAS: funcionamiento, pulse la tecla de NIVEL DE
1. Cuando se abre la puerta estando el horno en 'POTENCIA DEL MICROONDAS. E| nivel de
funcionamiento, el fiempo de coccién en el display potencia aparecerd en el display durante el
digital se defiene automdticamente y empieza a tiempo que contine pulsando esta tecla.
disminuir de nuevo al cerrar la puerta y pulsar la 3. Cuando el horno deja de funcionar el display
tecla de +1 min ¢ /INICIO. vuelve a mostrar la hora del dig, si se puso en

2. Si desea saber la potencia estando el homo en hora el relo;.

Al ufilizar el grill{s}, la coccién combinada o por conveccisn por primera vez puede que nofe humo u olor o
quemado. Esfo es normal y no indica que el horno tenga una averia.

Para evitar este problema, haga funcionar el grill inferior y e superior sin alimentos durante 20 minutos anfes de
usar.el horno por primera vez.

IMPORTANTE: Durante el funcionamiento con grill abra una ventana o encienda el extracior de humos para
que salga el humo o los olores.

Asegirese de que el Pulse la fecla del Inicie el calentamiento, Compruebe el display.
horno esté vacio. MODO CON :

Infroduzca ef fiempo de  GRILL 3 veces.

calenfamiento necesario
pulsando la tecla 10 MIN

dos veces.

i 10 | » R » ! Haon O :> et I
MIN | x: m Lt
x2 x3 . x1

El fiempo disminuira en el display. Cuando el home haya terminado de calentarse, abra la puerta para que se
enfrie su interfor,
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El horno tiene 2 resistencias {grills) y una combinacion de 3 modos de coccién a la parrilla. Infreduzea el tiempo
primero y después seleccione la tecla del MODO CON GRILL como se indica a confinuacion.

Pulse MODOQ CON GRILL RESISTENCIA EN USO DISPLAY

LT o
x.l_ Grilt Superior w }
3 ] x1 !

© o Grill Inferior = =

’ i; Grill superior e inferior simultaneamente w = =
x3 K] x3 AR O

Ejemplo:

Para hacer una fostada de queso en 5 minutos usando solo el GRILL SUPERIOR. Ponga la tostada en la rejilla alta.

Infroduzca el Elija la funcién con GRILL Inicie la coccion. Compruebe el display.
fiempo de coccion SUPERIOR pulsando la
que desee pulsando tecla del MOQDO CON

latecla 1T MIN GRILL una vez.
cinco veces.
@
] » T » Hlmn & | |:> W=
Min =i it L

x1

1. Se recomienda usar las rejillas alta o baja cuando se cocine con los grill.
2. Cuando ulilice el grill por primera vez puede que note hurmo u olor a quemado, esto es normal y no indica que
ol horno esté averiado. Consulte el apartado Calentamiento sin alimentos en la pagina anterior.

ADVERTENCIA:

iratorio, la tapa, la base del plato
los platos y el grill inferior en particular se pondréan muy calientes. uUtilice manoplas para homo
cuando saque la comida o el plato giratorio del homo para no quemarse.
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Este horno microondas fiene 10 femperaturas predeterminadas para los que se emplea la combinacian
de los grills superior e inferior.

Puke la ecla de Ph 2t 30 4 510 6| 7] 8] o] 10
CONVECCICN
Tenp. horno (°C) 250 | 230 | 220 | 200 | 180 | 160 | 130 | 100 | 70 | 40

" Ejemplo 1: Para cocinar con precalentamiento
Si desea precalentar el horno a 1809C y cacinar dyrante 20 minutos a 180°C,

Infreduzea la temperatura de Pulse la tecla +T min g Cuando se alcance la
precalentamiento deseada /INICIO para que se inicie el temperatura de

pulsando la tecla de precalentamiento. precalentamiento sonara la
CONVECCION cinco veces. sefial y el display mosirara
Aparece 180°C en el display. 180°C; abre la puerfa y ponga

el alimenio deniro del horno.
Cierre la puerta.

o ° i ® .
c »p Flnn D> | ) S
pec FRC St
x5 {Precalentar)
o @
* (HLL
Infroduzca el tiempo de Pulse la tecla +1 min & Compruebe el display.
coccion. Pulse [a tecla 10 /INICIO,
MIN dos veces.
¢
E 10 [ - =
i w AT 11y
» MIN » +1mm® E> ‘n,_‘_‘.,_”_’
x2 x1
NOTA:
Después de su funcionamiento el horno se enfriarg ~ nTer | | T e '
. ! TALTIN L e, rivg
automdticamente, apareciendo en el display: _
{Ahora enfriando)
NOTAS:

* Después del precalentamiento, si desea cocinar a una temperatura diferente pulse la tecla de
CONVECKION hasta que aparezca la temperatura deseada en el display. En el ejemplo de
arriba, para cambiar la temperatura tendria que pulsar la tecla de CONVECCION después de
introducir el tiempo de coccidn.

* Cuando el horno alcance la temperatura de precalentamiento programada, mantendrd
automdticamente dicha temperatura durante 30 minufos. Después de 30 minutos el display mostrard
la hora actudl, si el horno se ha puesto en hara. Ei programa de CONVECCION seleccionado se
cancelard.
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Ejemplo 2: Coccion sin precalentamiento

Si desea cocinar a 250°C durante 20 minutos.

E » ) EANe » | +1min <

x2 1 1
. . Seleccione la Pulse la tecla +1 min <
introduzca el tiempo de coccién
deseado (20 min.} pulsande la Erggfatum deseada. /INICIO.

tecla 10 MIN dos veces.

@
e a N aly
S

Compruebe el display.
NOTA: — —
Después de su funcionamiento el horno se enfriaré 1 NN O TN
autométicamente, apareciendo en el display: {Ahora enfriandol

NOTA:
Para cambiar la femperatura de conveceién pulse la tecla de CONVECCION hasta que aparezea la

temperatura deseada en el display.

ADVERTENCIA:
El interior del homno, la puerta, el plato iratorio, la tapa, la base de! plato giratorio, las rejillas

los platos y el grill inferior en parficular se pondraGn muy calientes. Utilice manoplas para homo

cuando saque la comida o el plato giratorio del homo para no quemarse.

EQ




El horno dispone de 3 modos de coccién COMBINADA que usan simuliéneamente el calor del grillis) y la
potencia de las microondas. Para seleccionar el modo de coccién COMBINADA, pulse la tecla MODO
COMBINADO hasta que aparezea la modalidad deseada en el display. Generalmente el fiempo de coccién
total se acorta con este modo.

Pulse la tecla de Método de coccién | Potencia microondas Display

MODO COMBINADO

. — =
CONV. 250°C 30% |i '

e
BEE

x1

g
_

x2 | GRIL SUPERIOR 30%

%

Bas
946

&
Ly

x3

" 5
GRILL INFERIOR 30% L '
JA

NOTAS: Los niveles de potencia son variables:

COMB. 1: La temperatura del horno se puede cambiar de 409C o 2509C en diez pasos.
Los niveles de potencia se pueden cambiar del 10% al 50% en res pasos,

COMB. 2 & 3: Los niveles de potencia se pueden cambiar del 10% al 100% en cinco pPasos.

Ejemplo 1:
Si deseara cocinar durante 20 minufos usando el MODO COMBINADO i {10% pofencia microondas y
200°C por CONVECCION)).

Introduzea el tiempo Pulse lo tecla de MODO  Pulse lo tecla de NIVEL Pulse la tecla de
de coccién deseado COMBINADO ung DE POTENCIA DEL CONVECCION tres
{20 min.) pulsando la vez. MICROONDAS una vez veces (200°C).
tecla 10 MIN dos (V0%).
veces.
* 1 ® * a
(2] W 8 | [= | » c
x2 x1 x1 x3
Inicie la coccian. Compruebe el displuy.
:j 2 @
+1min <> i> & :'j;-f i
-ty
x1

E-10



Ejemplo 2: .
5i deseara cocinar durante 20 minutos usando el modo de COCCION COMBINADA 2 {10% potencia de
microondas y GRILL SUPERIOR].

Infroduzca el Pulse la fecla de Pulse la tecla de Inicie la coccién.  Compruebe el display.
tiempo de MODO NIVEL DE
coccidn deseado COMBINADO POTENCIA DEL
pulsando la dos veces. MICROONDAS
tecla 10 MIN una vez (10%).
dos veces.
.y ¢ H hid
1 o » " » £33 }*1 +1min O ][> Em oty w
_ = Sl
x2 x2 x1 x1
ADVERTENCIA:

El interior del horno, la pueria, el plato giratorio, la tapa, la base del plato giratorio, las rejillas,
los platos y el grill inferior en rticular se drén muy calientes. Utilice ma as para homo

cuvando saque la comida o el plato iratorio del homo

1. COCCION EN VARIAS SECUENCIAS

Es posible programar una secuencia de 4 fases {méaximo) en la que se pueden utilizar simult@neamente los

modos de operacidn con MICROONDAS, GRILL, COMBINADO o por CONVECCION.

EJEMPLOS DE cOCCION EN VARIAS SECUENCIAS:

1. Microondas o precalentamiento + microondas + microondas + combinado o conveccion o
grill o microondas

2. Microondas o precalentamiento + combinado o conveccién o grill + combinado o
conveccion o grill o microondas

3. Combinado o conveccion o grill + microondas + combinado o conveccién o grill o microondas

Ejemplo:-

Fase 1: 10 minutos al 50% de pofencia  Fase 2: 5 minutos en Comb. 2 ol 10%

Fase 3: 20 minutos usando el GRILL SUPERIOR.

FASE 1 Seleccione la pofencia de las
Infroduzca el tiempo de coccidn microondas del 50% pulsandoe la
deseado {10 minutos] pulsando tecla de NIVEL DE POTENCIA
la tecla 10 MIN una vez. DEL MICROONDAS tres veces.
[ 10 '

MIN » ] ‘
FASE 2 Seleccione el MODO Seleccione una potencia baja
Infroduzca el fiempo de COMB. 2 solamente del 10% pulsando la tecla de

coccién deseado [5 minutos)  pulsando la tecia MODO NIVEL DE POTENCIA DEL
pulsando la fecla 1 MIN COMBINADO dos veces. MICROONDAS unao vez.

cinco veces.

» 8 | »

x2 BT

MIN xa Al ¥
x5

x2 x1
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FASE 3
Infroduzed el fiempo de
coccién deseado

Inicie la coccidn
pulsande la tecla

Seleccione ol GRILL
SUPERIOR pulsando la

Compruebe el display.

(20 minutos) pulsande  10clq MODO CON +1 MIN < /INICIO.
la tecla 10 MIN dos GRILL una vez.
veces.
T
E » ﬁ » +1min <& [> e laly
x2 P
x1 x1

Se puede omilir cualquiera de las fases del ejemplo anterior.

NOTAS:

1. Para seleccionar el nivel de pofencia del 100% en la fase final de la secuencia no es necesario focar
la tecla de NIVEL DE POTENCIA DEL MICROONDAS.

2. S5i infroduce un modo de coccién COMBINADO, CON GRILL & POR CONVECCION duranie la
programacion de la secuencia, ésta queda limitada a 3 fases.

3. Siintroduce dos modos de coccidn COMBINADO, CON GRILL o POR CONVECCION durante ia
programacién de la secuencia, ésta queda limitada a 2 fases.

2. Teclos de MENOS / MAS.

las teclas MENOS (wr ) y MAS | 4 ) permiten disminuir o aumentar facilmente los tiempos programados
[para que el alimento quede més o menos heche) que se ufilizan en las OPERACIONES AUTOMATICAS o
cuando el homno ya estd en funcionamiento.

a) Cambio del tiempo preprogramado.

Ejlemplo:

Si deseara cocinar 0,9 kg de pollo asado a lg parrilla usando las teclas de ACCION INSTANTANEA y
MAS (A ).

Elija el mend de ACCION

) Si desea que &l
INSTANTANEA para {.)0”0
s

El horno se pondré en
alimento quede bien

funcionamiento

asado a la parrillg pulsando hecho puise la fecks avtomdticamente,
la tecla de ACCION de MAS una vez
INSTANTANEA una vez. '

¢

»

NOTAS:

Para cancelar el fiempo modificado con MENOS o MAS pulse de nuevo la misma tecla.

Para cambiar de MAS a MENOS pulse simplemente la fecla de MENOS (v ).

Para cambiar de MENOS a MAS puse simplemente la fecla de MAS [ .-~

b} Cambio del tiempo de calentamiento mientras el horno estd funcionando:-

El fiempo de coccién se puede aumentar o disminuir de 1 en 1 minvio cada vez que se pulsen las teclas de

MENOS [ w ) yMAS|{ o ).
E-12



4. Tecla de +1 min < /INICIO.

. ) . . L, +1min <&
la tecla de + 1 min le permite acfivar las dos funciones siguientes: 1 ; x1

ediatamente al 100% de potencia del microondas y en

a) Inicio inmediato. Puede empezar a cocinar inm

pasos de | minuto pulsando la tecla + 1 min/ <&

NOTA: Para evitar que los nifios usen la tecla + 1 min/ < stlo se puede ufilizar antes de que transcurra |

minuto desde la operacion onterior.

b) Ampliacién del tiempo de coccidn. El fiempo de coccion se puede ampliar en milfiplos de 1 minuto si
se pulsa lo tecla + 1 min/ <> mientras el horno estd en funcionamiento.

4. COMPROBACION DE AJUSTES ESTANDO EL HORNO EN FUNCIONAMIENTO

Durante el precalentamiento se puede comprobar el nivel de potencia, la hora y las temperaturas del

horno, i.e.: al precalentar.

COMPROBACION DEL NIVEL DE POTENCIA:
Si desea comprobar la pofencia durante la coccién
pulse la tecla de NIVEL DE POTENCIA DEL
MICROONDAS.

Aunque aparezca la potencia en el display el horno
seguird confando el tiempo.

COMPROBACION DE LA TEMPERATURA DE
CONVECCION:

Pulse la fecla de CONVECCION para comprobar la
femperatura de conveccién durante la coccién.

COMPROBACION DE LA HORA:

En primer lugar, el relof debe estar puesto en horg;
véase la pagina 5.

Para comprobar la hora mientras el homo estd

funcionando, pulse la tecla de AJUSTE DEL RELOJ.

E-13

El nivel de pofencia

aparecerd en el display
mientras esté pulsando la (3]
tecla.

La femperatura de
conveccidn en °C Eale
aparecerd en el display
mieniras esté pulsando la
tecla.

la hora se verd en el
display mientras se

mantenga pulsada la
fecla.




El modo de OPERACION AUTOMATICA calcula autométicamente el medo y fismpo de coccidn correcios de
los alimentos que se ilustran a continuacin.

Teclas de PIZZA

Teclas de PATATAS

Teclos de AFCION
INSTANTANEA

1. Infroduzea el mend pulsando la fecla de ACCION
INSTANTANEA deseada.

2. Para aumentar el peso pulse la tecla de ACCION
INSTANTANEA hasta que aparezca el peso
deseado. Intreduzea sdlo el peso del alimento, no
incluya el del recipiente.

Cocine manudlmente los alimentos que pesen mas o
menos que los pesos/cantidades facilitados en las
tablas de coccidn.

3. Los tiempos de coccién programados son fiempos
medios. Si desea modificar los fiempos de coccién
preprogramados en las operaciones aufoméficas,

-

use las teclas de MENOS W7 o MAS A
(véase la pag. 12 para més delalles).

4, La temperatura final dependerd de la
temperatura inicial. Compruebe que la comida
estd hecha y muy caliente.

Si hace falta, puede ampliar el fiempo de coceién
y cambiar el nivel de la pofencia.

5. E! horno empezard a funcionar inmediatamente

después de infroducir el peso.

Adverl'encla | L
El interior del hie

E-14



27a fresca usando la tecla de PIZZA FRESCA.

Ejemplo 1: Si deseara cocinar 800 g de pi

El horno se pondré en
marcha al instante.
Compruebe el display.

Elija el mend e infroduzca la cantidad
pulsando la tecla de PIZZA FRESCA
dos veces. Se vera 0,8 kg en el display.

|

i

Ejemplo 2: Si deseara cocinar patatas fritas con un peso de 400 g.

Elija el mend e iniroduzca la
eantidad pulsando la tecla de
PATATAS FRITAS cinco veces.
Aparece 0,40 kg en el displary.

deseara cocinar polio a la pa

Ejemplo 3: Si

Elija ) menil & infroduzea la
canfidod pulsando ko tecla de

POLLO A LA PARRILLA una vez.

Aparece 0,9 kg en el display.

x1

El horno se pondré en
marcha al instante.

Compruebe el display.

o T
1= T g

o P33

rilla con un pesa de 0,9 kg.

El horno se pondré en
marcha al instante.
Compruebe el display.

m
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N¢ 1 Pizza congelada

Canfidad:

Utensilios:

0,15-0,6 kg Pizzq
0,15 - 0,50 kg Quiche

Directamente sobre ¢l plafo giratorio

Unidad aumento: 50 g

Temp. inicial:
Meniis

recomendados:

N2 2 Pizza fresca

Canfidad:

Utensilios:

-18°C

Pizzas y quiches congelados.

Pizza de 070 - 1,0 kg
Quiche de 0,7 kg
Directamene sobre el plato
giratorio

Unidad aumento: 100 g

Temp. inicial: 20°C, temperatura ambiente
Menis
recomendados:  Pizza/quiche caseros.
RECETA DE PIZZA
Ingredientes:
300 g aprox.  Masa preparada

{Masa ya mezclada o estiradal
200 g aprox.  Llofa de tomates
150 g Relleno al gusto

[ej. maiz, jamén, salami, pifia)

50g Queso rallado

Procedimiento:

Albahaca, orégano, tomillo,
sal, pimienta

1. Prepare lo masa siguiendo las instrucciones del

fabricante. Estirela con el rodillo dandole el tamario del 3.

plato giratorio.

2. Engrase ligeramente el plato giratorio y ponga
la pizza en el mismo.
3. Escurra los tomates y cértelos en trozos.

Condimente los tomates con las especias y reparfalos
sobre la masa. Ponga los demés ingredientes sobre la

pizza y finalmente cubra con el queso.

Cocine la pizza usando la tecla

de PIZZA FRESCA (No.2].

Procedimiento:

Exiraiga la pizza/quiche ultracongelada del
envase y pdngala sobre el plato giratorio. Parc
pizzas gruesas pubse ko tecla MENGS V. Para
hacer quiche pulse la tecla MAS A anies de
pulsar la tecla de PIZZA CONGELADA.
Cuando esté hecho, ponga el dlimento en una

fuente de servir.

Procedimiento:

Prepare la pizza/quiche segin las recetas de
abajo.

Ponga directamente en e plato giratorio.
Cuando esté hecha coléquela en una fuenfe de
servir.

RECETA DE QUICHE
Ingredientes:
200-250¢g Masa quebrada [congelada o

refrigerada}
3 Huevos {famafio medio)
200g Nate ¢ leche
i00g Queso rallado {Emmenthal)
50¢g Jamén

Procedimiento:
1. Descongele la masa y con el rodillo déle ef famario del

plato giratorio y péngala encima.

2. Mezcle los huevos con la nata y el queso. Condimente
con sal y pimienta y vierta sobre la masa.

Eche el jamén por encima y
cocine usando la tecla de

PIZZA FRESCA (No.2).



N2 3 Patatas fritas

Canfidad: 0,2-0,4kg

Utensilios: Direclamente sobre el plato
giratorio.

Unidad aumento: 50 g

Temp. inicial: ~ -18°C

Men(s

rocomendados:  Patates fritas, bolitas de patatas,

pasteles de patata.
Para patatas fritos gruesas use la

tecla de MAS A -

:l 4 Patatas l-lervudus / r&;g';}
atatas con piel P
Cantidad: 0,1-0,8 kg

Utensilios: Cuenco y fapa

Unidad aumento: 100 g

Temp. inicial: 20°C [temperatura ambiente}
Menos

recomendados:  Patatas con o sin piel.

N2 5 Pollo asado a la parrilla
Cantidad: 0,9-1,8kg
Utensilios: Rejilla baja y
fapa
Unidad aumento: 100 g
Temp. inicial: ~ 5°C

para Tkg de pollo a la parilla:
1/2 cdia. sal y pimienta

1 eda. pimenton dulce

2 cdos. aceite

Ingredientes:

Menus

recomendados:  Polle asado a la parrilla

Procedimiento:

* Saque lo patatas fritas uliracongeladas
recomendadas pora hornos normales) del envase
y péngalas sobre el plato giratorio.

o Si hace falta pulse la tecla MAS A

s Cuando estén hechas, saquelas de! plato giratorio
y péngalas en una fuente de servir.

Procedimienta:

Pafatas hervidas: Pele las patatas y cértelas en

trozos de tamafio parecido.

Patatas con piel: Elija patates con un tamafio

parecido y lavelas.

» Ponga los patatas hervidas o las patatas con piel
en un cuenco.

* Afada lo cantidad necesaria de agua [por 100 g
aprox. 2 cdas y algo de sal.

e Cubra con una tapa.

e Cuando e} horno se pare y suene la sefial, remueva
y vuelva a fapar.

+ Cuando estén hechas, déjelas reposar 1-2 minutos.

Procedimiento:

o Mezcle los ingredientes y repartalos sobre el pollo.

e Pinche la piel del pollo.

» Cologue el pollo sobre la rejilla baja con la
pechuga hacia abajo.

e Cuando suene la sefial, de la vuelia al pollo.

e Una vez hecho, deje reposar el pollo en el homo
unos 5 minutos.

NOTA:
Veat la NOTA en la pagina 19.
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N2 6 Cerdo asado

Canfidad: 0,6-2,0kg
Utensilios: Rejilla baja y tapa
Unidad aumento: 100 g .
Temp. inicial: ~ 5°C, refrigerado

para Tkg de magro de cerdo

1 diente de ajo machacado

2 cdas. de aceite

1 cda. de pimenisn dulce

un pellizco de comino en polvo

Ingredientes:

1 cda. de sal
Mends
recomendados:  Magro de cerdo atado
N2 7 Pinches a la parrilla P
Canfidad: 02-0,8kg
Utensilios: Reijilla alta
Unidad aumento: 100 ¢
Temp. inicial: ~ 5°C, refrigerado
Menis
recomendados:  Pinchos de carme variada

N2 8 Tronco de pescado/
Trocitos de ave

-

.

Procedimiente:

Se recomienda una pieza de magro de cerdo

para asado.

* Mezcle todos los ingredientes y espolvoréelas

sobre el cerdo.

Ponga el cerdo en la rejilla baja.

Cuando suene la sefial de la vuelta a la pieza.

* Una vez hecha, deje la comida en reposo deniro
el horno durante aproximadamente 5 minufos.

NOTA:

Vea la NOTA en la pégina 19.

Pracedimiento:

* Prepare los pinchos. [Consulte e apariado de
receias de SHARP adjunto).

* Ponga los pinchos en la rejilla alta,

* Cuando suene la sefial, déles la vuelta.

* Una vez hechos, péngalos en una fuente de servir.

Procedimiento:
Engrase el plafo giratorio con 1 eucharada de

Cantidad: 0,2-0,5kg aceite.

Utensilios: Directamente sobre el plato * Sacar los palitos de pescado/frocitos de ave
giratorio. ultracongelados del paquete.

Unidad aumente: 100 g ¢ Uniar un poco de aceite en la parte superior de los

Temp. inicial: ~ -18°C palitos de pescado/irecitos de pollo ¥ poner sobre

Menis el plato giratorio.

recomendados:  Palitos de meruza, trocitos de ave * Cuando estén hechos, coléquelos en una fuenie de
{nuggets de pallo) servir. {No hace falta fiempo de reposo).

2 9 Tarta , L

Cartod 051,51 Frocedimini: -

Utensilios. Fuente para farfas, repare la tarta (Se ruega consultar el libro de
rejllar beija : recetas de SHARP adjunto).

Unidad aumento: 100 g * Coloque la mezcla en una fuente del famario

Temp. inicial: ~ 20°C adecuado.

Meniis * Cuando esté hecha, deje reposar hasta que se

recomendados:  Torfa de zanahorias, Pastel de enfrie antes de sacar de la fuente,

manzanz con Calvados
TRUCO: Se pueden usar los moldes de tartg
corrientes. i se producen chispas, ponga un
platillo entre la rejilla y el molde.
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Ne 10 Descongelacion facil Aves Procedimiento:
Cantidad: 0,9-2,0kg » Ponga un plato boca abajo sobre el plato giratorio y

Utensilios: [vea la nota més abaio) coloque las aves encima.

Unidades por s Cuando suene la seial, déles la vuelta.
pulsacién: 100g e Cuando suene la sefial, déles la vuelta de nuevo.
Temp. inicial: ~ -18°C, congelado. » Tras la descongelacion, déjelas en reposo

envuelias en papel de aluminio durante 30-90
minutos hasta que estén totalmente descongeladas.

Ne 10 Descongelacién facil < Procedimiento:
Muslos de pollo, costillas, filetes, » Ponga el alimento en un plafo en una sola capa.

Si las piezas estan congeladas juntas infente

filetes de pescado I o o d :
_ separarlas anfes de descongelar.
Cantidad: 02-10 - .
anh‘ _G 2 kg i ) o Cuando svene la sefial, déles la vuelta y vuelva a
Utensilios: {vea la nota més abajo) colocarlas bien
Unidad aumento: 100 g e Cuando suene la sefial, déles la vuelia de nueve.

Temp. inicial:  -18°C, congelado. e Tras la descongelacion, deje en reposo en papel
de aluminio durante 10-30 minutos hasta que
estén totalmente descongelados.

NOTA:

1 Los filetes, cosfillas, filetes de pescado y muslos de pollo deberian congelarse en una sola capa.

2 Después de dar la vuelta af alimento, cubra las partes descongeladas con frozes pequefios de papel
de aluminio.

3 Las aves deben cocinarse inmediatamente después de descongelarlas.

4 Coloque los dlimentos en el horno coma se muesira a continvacién:

Muslos de pollo, costillas, filetes y filetes de Aves

pescado
/ Alimento \
/—\ ___——— Plako

<
& J\\ Plato giratorio — &

Carne o aves

NOTA:

TRUCO PARA LOS MENUS AUTOMATICOS
N25YN26

Utilice la tapa suministrada con el microondas
para que el aceite salte menos dentro del horno al
cocinar asados de carne o de ave. Hagalo segin
muesira el diagrama de ol lado

Reijilla baja
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himedo hasta que desaparezean fodos los.
residuos. S
No quite la tapa de la guia de onda. El grill
inferior se puede levantar y sujetar mientras se .

limpia la base solamente, Después de limpiar™
vuelva a bejar el grill hasta la posiciéh’ més baja
[vea el dibujo de més abaje}: ™" J

2. Cerciérese de que no-énira agua ni jabén en los
pequeiios arifitios de los paredes del interior.ya
que.s o podria estropearse

8 No utilice productos pulverizads
&l interior del h

4, Caliente el

en

- Plato giratorio y base del plato giratorio;

Saque el plato giratorio y su base del horno. Lavelos

con agua jabonosa y séquelos con un pafio suava,

Tanto el plato giraforio como la base se pueder lavar

" en lavavdiillas. - o
P LR

debe limpiarse con mucho cuidado. lice un pafie . Tapa . T :
humedecido sélo en agua y péselo stavemente por el Lave la fapa en agiiajabonosd suave y seque cor un
panel hasta que esté limpio. No utilice demasiada pafio. Taimbién se puede lavar en el lavavaillas,
agua ni ningln tipo de detergente quimice o abrasivo ‘

Rejillas alta y baja - :
Deben lavarse con wnia soliicién jabonosa suave y
ecarse. También pueden lavarse en e lavavajillas.

Interior del harno* _
1. Limpie fas salpicadurds ¥ liquidos que se
derramadé’en el interior del horno con un’
“himedo y suave o con una esponja
usarlo y mientras eskd fodavia cali 'a
limpiar las manchas més: : gud
jabonesa y frote varias veces ton Un pafio

e suciedad, limpie con
'l puerta, las juntas y las
siefre.con un paiio suave y him da.

levantada para limpiar'é ;
interior del horno solamente,

S ET

D G S D D (D T SR O £
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1. Alimentacién eléctrica
Compruebe que el enchufe estd bien coneclado a una toma de corriente adecuada.
Compruebe que el fusible/disyuntor de la fase funciona correctamente.

2. Se enciende la lémpara del horno al abrir a puerta? si

3. Ponga una taza de agua (aprox. 150 ml) en el horno y cierre bien la puerta.
Ponga el modo de coccidn con microondas.

Programe el horno para un minuto al 100% de potencia y péngalo en marcha.

Se enciende la lémpara? sl
Gira el plato giratorio? Si
NOTA: El plafo giratorio da vueltas en cualquier direccién.

Funciona Ja veniilacién? si
(Ponga lo mano delante de tos orificios de ventilacién y compruebe si hay aire)
Suena la sefial después de 1 minuto? Si

Se apaga el indicador de coccion en curso? S
Esté caliente la faza de ogua después de esta operacion® si

4. Sacar la taza del homo y abrir la puerta. Ponga el modo de coccién
o la PARRILLA. durante 3 minutos con la fecla del grill superior & inferior.
x3 H ). Se ponen rojas las dos resistencios después de los 3 minutos2 3l

5. Programe el horno para que funcione durante 3 minutos a 180°C.
3Esfd el interior del horno caliente después de transcurridos fres minutos2 S

Si la contestacién de alguna de estas preguntas es “NO", llame a un servicio técnico autorizado por SHARP e
informe sobre el resuliado de sus comprobaciones. Busque la direccién en el interior de la fapa frasera.

NOTAS:

1. Si cocina el dlimento paséndose del tiempo normal usando s6lo el mismo modo de coccién, la potencia

TES DE SOLICITAR LOS SERVICIOS DE UN TECNICO.

NG

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NG

NO

del horno disminuiré autométicamente para evitar un sobrecalentamiento. [El nivel de potencia del

microondas se reduciré y las resistencias (grills) se encenderan y apagardn).

Modo de coccion Tiempo normal
Coccibn con microondas | 20 min.

al 100%

Coccion con grill

Grill superior w 30 min.

Grill inferior m |45 min

Grill superior + | Grill superior 15 min.
grill inferior | Grill inferior - 15 min.

Comb. 2 [EE W Micro - 20 min.

Grill superior - 15 min.

Comb. 3 @ Micro - 20 min.
Grill inferior - 15 min

2. Después de los modos de operacion con GRILL {con las dos resistencias encendidas}, COMBINADO,
CONVECCION y AUTOMATICO {salvo DESCONGELACION AUTOMATICA), el ventilador se pondra
en marcha hasta que el homo se haya enfriado. Al pulsar la tecla de PARADA y abrrir la puerta durante
estos modos de coccion también se pondrd en marcha el ventilador; por lo tanto, podré nofarse que sale

aire por los orificios de ventilacion.
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SERVICE-NIEDERLASSUNGEN

DEUTSCHLAND

Bei einer Reklomation Ihrer SHARP Mikrowelle wenden 5ie sich bitte an Ihren Fachhéindler oder an eine der
nachfolgend aufgefiihrten SHARP SERVICE Niederlassungen.

01067 Dresden, Gehado Service GmbH, Webergasse 2.4, Tel: 0351-5966-254, Fax; 5966244 / 03226 Vetschau, Bernd Mindach, Jurk
GagarinStr. 79, Tel: 0354322125 / 04159 Leipzig, Rudolph Franz, EliiVoighSh. 1, Tel: 0341-581469, Fax: -581449

04600 Altenburg, Mechanik Akenburg, Dostolewskistr. 174, Tal: 03447.311102, Fox: -311248 / 06217 Merseburg, Merseburger
Haushuhsg.GmbH,Goﬁhurdsrr.ZB,Tel:OSdé]-210290,Fczx:-216891 / 06295 Eisleben, Rudalf Schwarzbach, Hallesche Str. 34, Tel: 03475-
1079 / 06618 Naumburg, Hausgerdle Service, Wenzelstr. 15, Tel: 034452016, Fox: - 2016 / 06618 Naumburg, Elektro Schidter,
Postring 11-12, Tel: 03445.2540 / 06844 Dessau, Dessau Elekiric Gmbid, Albrechtstr. 116-118, Tel: ©340-213331, Fax: - 213332

07407 Rudolistad, Elekira Granowski, EmilHartmann-Str. 2, Tel: 03672-32123 / 07545 Gera, £55 GmbH, Amthorsir. 12, Tel: 0365-
6112316, Fox: - 6112244 / 07607 Hainspitz, tlekio Fachmarkt HerrmannéSshne, Bsllschiitzer Sir.1,Tel:036691-53490, Fax: 53493
07973 Greiz, Elekiro Riederer Haushahegerdie, Reichenbacher Str. 44d, Tel: 03661-3148, Fox: - 2488 / 08280 Aue, Weichhold GmbH,
JuiGagarinRing 12a, Tel: 03771-552222, Fax: . 552255 / 08523 Plaven, Clekirotechnik Plaven, Tel: 03741-26645, Fax: - 26868 /
09126 Chemnitz, Tele-Service GmbH, Bernsdorfer Str. 21 3,Tel:0371-586960, Fax:0371-55938 / 09221 Neukirchen, Elekire Walther,
Haupistr. 74, Tel: 0371-37061 / 09246 Pleifia, CTS Electrolechnische Grofh., Zeppelinsit.8, Tel:03722-6040,Fax:03722-604200 /09328
.Lunzenau, Peter Welsch GmbH, Schulst. 6, Tel: 0373836434, Fox: - 4600 / 09376 Oelsnitz, Oelsnilz Elekirotechnik GmbH, Bahnhofstr.
43, Tel: 037298360, Fax: - 36102 / 10178 Berlin, hatec HandelsService GmbH,Dircksenstr.113-117,Tel:030-2426915,Fax:-2423924 /
12157 Bedin, Michoel Kitler, Cranachsir.2, Teh030-8554835 Fax: 0308554835 / 12683 Berlin, Deubel + Hafermann, Rapsweg 53, Tel:
0305619112, Fax: - 5619112 / 16866 Kyritz, hatec HandelsServica GmbH, Homburger Sir. 31, Tel: 0339714137, Fax:-4137 / 17033
Neubrandenburg, hgs Service GmbH, Stidbohnstr. 3, Tel: 03956360, Fox: - 41135 / 17033 Neubrandenburg, ATV Service GmbH,
Woldagker 5h’.12,Te|:0395~5B7504_.Fux:—5375] 8 / 18055 Rostock, Helec, Mihlendomm 5, Tel:0381-36231, Fax: 0381 - 36231

18057 Rostock, HGS Haushalisgerdite SYC, Werftsir. 1 8,Tel:0381-4922877, Fax:0381-4922878 / 18246 Bitzow, hgs Haushaltsgerdte
Service, Gorfenstr. 21, Tel/Fax: 0384612466 / 18435 Stralsund, RDS Hausholisg. Service Kedingshéger Sir.78,Tel:03831-391426 Fax-
300121 / 19057 Schwerin,hgs Haushalisg. Service, Am Morgaretenhof 14, Tel: 0385-464090,Fux:-465013 / 20357 Hamburg, Dieter
Maller, Schullerblatt 132, Tel: 040-435332, Fax: - 4302120 / 20537 Homburg, Deube! + Hafermann, Eiffestr. 398, Tel: 040257227, Fax: -
2500192 / 23562 Liibeck, Lutz H. Boenisch, Helmholizsir. 12, Tel: 0451-51929 / 248116 Kiel, Jurgen Skop GmbH, Eckernférder Str. 93,
Tel: 0431-13038, Fox; - 13811 / 24357 Fleckeby, Kaock Haushalisgeriite Service, Sidring 14, Tel: 04354700, Fax:- 1311 / 24975
Husby, Ginler Josken, Flensburger Sir. 41, Tel: 04634422, Fox723 / 25770 Hemmingstedt, Dirk Stibner, Koesliner Str. 18, Tel: 0481-
64943, Fax: - 64764 / 26655 Westerstede, Gerhard Ahrenholiz, Sidring 37, Tel: 0448884770, Fax: - 847717 / 26802
Moormerland, Weeri Nordbrock, Kénigsstr. 187, Tel: 049546654, Fax: - 6516 / 27404 Heeslingen, Helmut Willenbrock, Kirchsir. 9-11,
Jel: 04281-1031, Fux: - 6447 / 27478 Cuxhaven, Oskar Wieandt & Sohn, Am Kanal 5, Tel: 0472481300, Fax: - 813050 / 28207
Bremen, Hansa Houshaltsg. Service,Neidenburger Sir. 20,Tel0421-492526 Fax 440932 /29439 Liichow, ElekiraKittler, Glldenboden
25, Tek: 05841.3322, Zentrale: 0308551335 / 30165 Hannaever,Strickling Werkskundendienste, Meelboumstr.8,Tek 051 1-3524686, Fax:-
3505800 / 33607 Bielefeld, Voss GmbH, Kuckucksweg 47, Tel: 0521-285058, Fax: - 285059 / 33818 Leopoldshthe,Gehado
Sarvice,Schétmarsche Sir.1,Tel:05208-6604,Fax:05208-7777 7/ 34123 Kassel, von Rappard GmbH, HeinrichHertzSir. 9, Tel: 0561.580950,
Fax: - 5809570 / 34128 Kassel, Elekio Mohrhenne, Ahnatalstr. 84, Tel: 056161727, Fax: 056165470 / 35037 Marburg, HansGeorg
Fuchs, Wikelmstr. 16, Tel: 06421-22424, Fox. - 27549 / 35415 Pohlheim, Jung Kundenzentrum, Ludwigstr. 13, Tel: 0640361131 /
36088 Binfeld, Elekire Vogt GmbH, Houptsh. 22, Tel: 066522215, Fox: - 5787 / 37073 Gattingen, Colorado Service Center, Groner-
TorSh. 13, Tel: 0551-45752 Fax: 57969 / 37671 Hixter, ElekiroKihlanlagen Nonn, Krémerstr. 8, Tel: 052717959, Fax: - 35053

38106 Braunschweig, Reparatur Centrum Adler,Bitenweg 93 Tel0531-340901 Foxe-340907 / 38440 Wolfsburg, G. Gériner,
Gravhorstsr. 16, Tel: 05361-31063, Fax: - 31272 / 39106 Magdeburg, IndusrrieElektronik Kaiser-Otto-Ring 24,Tel:0391-551402, Fax:-
553520 / 40210 Diisseldorf, Herbert Dahm KG, Bendemonnstr. 9, Tel: 0211-35550, Fax: - 3555120 / 40476 Diisseldorf, Horst Leven,
Rather Str. 21, Tel: 0211-486023, Fax: - 443399 / 41065 Minchengladbach, Herbert Hommers, Gutenbergstr. 28, Tel:02161-603258,
Fax- 651951 / 42781 Huan, Host Kerkihn, Talstr, 8b, Tal: 02129-4446, Fax: - 4037 44357 Dortmund, Gehado Service Freigrafensir. 23-
29,Tel:0231-937000-0,Fox: 93 700044 / 44869 Bochum, M| WerksService GmbH, Ruhrstr, 181, Tel: 02327-7789%9, Fax: - 74692

45219 Esssn, R.Drengenburg, Comnelivsstr. 39, Tel: 02054-84114

46045 Oberhausen, Elekiro Kroppen, Feldmannstr. 76, Tel: 0208871711, Fax: - 876652 / 48165 Miinster, Giinter Pleifer, Rohrkampstr.
23, Tel: 025013033 / 49324 Melle, Borgards GmbH, Pletienberger S, 5C, Tel: 05422949740, Fax: - 949752 / 49492
Westerkappeln, Elekiro lborg, Goedekingsrr. 8, Tel/Fax: 05404-1 416 / 50827 Kéln, Hermann F. Esser, Wilhelm-MauserStr.47, Tel:0221-
583006, Fax:-585555 / 51598 Friesenhagen, Hans Kremp) Haustechnik, Mihlenhof &, Tel: 027347377, Fax; - 40618 / 52146
Wisrselen, Hubert Hamacher, De Gasperisir. 6+10, Tel: 02405600, Fax: - 2704 / 53757 Sankt Augustin, HDL ElekiroKundendienst,
Kalnstr, 4, Tel: 02241-334408, Fax: - 920334 / 54309 Newel, Hons Krempl Haustechnik, Rémerstr. 22, Tel; 065058899

55130 Mainz, Norbert Schwamb, nur telefonische Annahmestelle, Tel: 06131881070 / 55543 Bad Kreuznach, Hans Krempl
Haustechnik, Industriestr. , Tel: 06717940, Fax: - 79446 / 56070 Koblenz, Hans Krempl Haustechnik, AugustHorchStr. 14,Tel:0261-
890938 Fox:-83074 / 57080 Siegen, Hons Krempl Haustechnik, Gosenbacher Hitre 44,Tel:0271-354114,Fax:-351408 /57234
Wilnsdorf, Elekiro Mutschler, Houptsir. 18, Tel: 027393069, Fax: - 4699 / 58239 Schwerte, HHKT Elecironica J. Schlitz,Holzener Weg
79,Tel:02304-82025 Fax:-86360 / 59457 Werl, Mayer Elekiio, Westdohler Weg 2, Tel: 02922-3541, Fox: - 85382 / 61381
Friedrichsdorf, Grofikiicheneinr. Hollmann, Bohnstr. 170, Tel08 1725276 Fax: 75883 / 63150 Heusenstamm, Heberer Electronic,
Goethestr. 10,Tel:06104923704,Fax:923705 / 63739 Aschaffenburg, Reis Rodio Fernsehen, Maximilianstr, 8, Tel: 06021-15177, Fax: -
15199 / 65239 Hochheim, Norbert Schwamb GmbH, Elwillerstr. 14, Tel: 06146-4C85, Fax: - 4088 / 65627 Elbtal, Rudi Wogner, Am
Ohlenrod 10. Tel/Fax: 064363444 / 65931 frankfurt, Norkert Schwamb, nur telefonische Annchme: 069371525 / 66117
Saarbriickers, Hons Krempl Haustechnik, Zinzinger S 13,Tel:0681-50085C: Fox: 5008524 / 67549 Worms, Hans Krempl Haustechnik,
Millerstr. 24, Tel: 0624154224, Fox. - 54225 / 67663 Kaiserslautern, Hans Krempl Haustechnik, Merkursir. éa, Tel: 0631.52078, Fax: -
52079 / 67680 Neuhemsbach, Rudi Braun, Haupisir, 10q, Tel: 06303-3524, Fax: - 5214 / 68309 Mannheim,Hans Kremp!
Haustechnik, Heppenheimer Sir.23,Tel:062 1737978 Fax:722404 / 68309 Mannheim,Electronic 5VC Schaaf,Reichenbachstr, 21-

23 Tel:0421-727 877 Fax-7 278750 / 68526 Ladenburg, Salinger Flekiro Service, Brauergasse 2, Tel: 062033341, Fax:- 16919

702329 Stutigart, Elekiro Herlerich, Fruchtsir, 11, Tel: 07114201780, Fax: - 426153 / 74564 Crailsheim, Elektro Reu, lange Sir. 2022,
Tel: 079516019, Fax: - 6018 / 75236 Kampfelbach, Horst Frei, Goethestr. 19, Tel: 07232-1518, Fax; - 5238 / 76185 Karlsruhe,
Electronic Service Franke, Lotzbeckstr. 9, Tel: 0721-570070, Fax: - 5700736 / 76872 Winden, Hans Krempl Houstechnik, Houptstr. 103, Tel:
063498571, Fax: - 3390 / 78462 Konstanz, Elekiro Herlerich, nur telefonische Annahmestelle: Tel: 07531-27923 / 78737 Fluom-
Winzeln, Edmund Schneider, Schafbaumstr. 9, Tel: 07402-482, Fax: - 8014 / 791135 Freiburg, Elecironic Service Franke, Wiesentalstr. 13,
Tol: 0761-4267 172, Fox: - 42675 / 79650 Schopfheim, R. Grossmenn, Feldbergstr, 21, Tel: 076227673, Fax: - 61900
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80339 Miinchen, Kesel & Schnit, Schwanihaler Sir, 1 10, Tel: 089505802, Fax: - 5021596 / 82166 Griifelfing, Jung TV Service,
Lohenstr. 14, Tal: 0898545081, Fax: - 852413 / 85095 Denkendorf, Reinhold Pleiffer, Michlstr. 3, Tel/Fox: 08466-1319 s
85413 Hirgerishausen, Elekire Radimaier, Schlofist, 7 , Tel: 08764458, Fax: - 1228 / 85609 Aschheim, Dieter Beise, Waldweg 94,
Tel: 089.9034005, Fax: - 5044859 / 86157 Augsburg, Johann Haslinger, Stadiberger St 67, Tal: 0821-523125, Fax: - 526664

87439 Kempten, Radic Hartmann, Heiligkreuzer Sr. 17, Tak: 0831-93231, Fax: 91319 / 892371 New-Ulm, Markus Schneider, Garfenst.
4, Tel: 073185897, Fax: - 74681 / 89564 Nattheim, Elekiro Oechsle GmbH, Flainheimersir. 49, Tel: 0732171442, Fox: - 72341

90431 Niimberg, Gehado SYC, Dottenheimer Str. 4, k0911939740, Fax:091 13263378 / 91126 Schwabach, Elekiro & Flekironik
KD, Limbachersir. 81, Tel: 09122.84135, Fax: - 61677 / 91522 Ansbach, Elekiro Merk GmbH, Am Ring 17, Tel: 0981-89574, Fax: - 86715
93102 Pfatter, Franz Bernhard, Regenshurger St. 40, Tel: 09481-1 505, Fax:- 8124 / 94130 Obemzell, Elskiro Service Schurig,
Hametersir. 31, Tel: 085912400, Fax; - 1285 / 96052 Bamberg, Bernhord Jack, Aronstr. 2a, Tel: 095139332, Fax:- 37423
97070 Wiirzburg, Wels GmbH, Unters Johcnnitergasse 16, Tel: 093 1355710, Fax: - 3557121 / 97318 Kitzingen, K & M. Hoffriiz
GmbH, Hermsir. 46, Tel: 093214221, Fax: - 32185 / 98724 Neuhaus, DIC Haustechnik GmbH Eisfelder Str. 32, Tel: 03679-4851, Fax -
2169 / 99096 Erfurt, Emst Grijsser, Gosthestr, 14, Tel: 03415626519, Fax: - 5626519 / 99310 Amstadt, ElekiroDienst GmbH, Nordstr.
3, Tel: 0362875420, Fax: - 3498 / 99706 Sondershausen, Bledermann & Kchel, Plenplatz 8, Tel: 03632.50077, Fax: - 50077

99734 Nordhausen, Siicharzer Dienst. GmbH, Grimmelallea 40, Tek: 03631-2040, Fax: 3654 / 99817 Eisenach, Blitz Flecironic GmbH,
Bahnhofsir. 17, Tel: 0369177291 , Fax: 72105

FRANCE :
En cas d’vne rédamation concernant une SHARP micra-onde, nous vous prions s adresser a voire spécidliste ou ¢ une
adresse des SHARP Services suivantes. ] )
A.AVL, 1, Rue dy Mont de Terre, 59818 Lesquin Cedex,Phone:20 86 20 30, Fax:20 86 20 60 Service Dept. 02, 08, 59, 62, 80 .
ASYSTEC, PA Charles de Gaulle,4 rue des Arlisans, 95190 Goussainville, Phone:97 83 07 41, Fax:34 38 91 20, Service Dept. 60, 77, 93,
@5 : .
ATELIER ROUSSEL , 12, Bld Flandre Dunkerque, 56100 Lorient Phone: 97 83 07 41, Fax: 97 87 02 36, Service Dept, 22,29 35,4456
C.E.A.T9, %, Rue de Venise 21000 Dijon,fhone: 80 66 15 57 Fax: 80 67 12 36, Service Dept. 10,21,25,39,52,58,71,89
C.M.T.S.,38, Rue des Ormeaux ,75020 Paris, Phone: 43 70 20 00,Fax: 43 70 36 44, Service Dept. 75, 77,78,91,92,93,94,95
C-TE. Zone Tllly - 116 rte de Thicnville, 57140 Waippy,Phona: 87 30 14 14,Fax: 87 30 B5 07, Service Dept. 54,55,57 67
ELECMA, & BJJ’ usidon 13013 Marseifle,Phane: 91 06 22 56,Fax:?1 06 22 90, Service Dept. 13,30,34,83,84,48,26
ME.C,, 48 Rue de Generd Faidherba, 37000 Tours,Phone:d7 66 00 30, Fax47 6600 B0 Service Degt, 18, 17, 18, 36,37, 41, 45,44, 49,79, 85,86, 87
M.R.L.,74, Rue Albert Einstein , 72021 Le Mans Cadex,Phone: 43 28 52 20,Fax: 43 24 93 81, Servica Dept. 28,41 49,53,61,72

2. oy Brezet Est, & rue P Boula er,63 100 Clermont Ferrand Phone:73 91 93 C9, Fe73 92 28 79, Service Dept. 3, 15, 19, 23, 43, &3
SETELEC,23, Rue du Chatelet, 76420 BihorZﬁes Rouen,Phone: 35 60 &4 39 Fax:35 59 93 48 Service Dept. 14,27,50,76
S.¥.E.,3, Chemin de {Industrie, 06110 Le Cannet Racheville, Phone: 93 46 05 00, Fax: 93 46 51 18,Service Dept, 04,06
$.T.V.5.,18, Rue Benoit Malon, 42000 Seint Etienns,Phone: 77 32 74 57 Fax: 77 37 45 29, Service Dept.03,07,42,43,63
$.LV.5.,10, Chemin SaintGobain ,69190 Saint Fons,Phane: 78 70 03 32,Fax: 78 70 86 61,Service Dept. 01,38,69,71,73,74
TECH SERVICE Eatiment Glmpasse Boudeville 31100 Toulouse ,Phone: 61 44 98 45, Fax 62 14 16 13,Service
Dept07,11,31,32,33,40,47,64,65,66,81,82
TIMO VIDEQ, 29 rue Elisabeth,91330 Yerres,Phone:6% 48 04 80, Fox: 69 83 36 10, Service Dept.28, 45, 77,89,912,94
U.N.T.D. , 1, Rue des Laurdines, 76000 Rouen,Phone: 35 72 28 04,Fox: 3573 18 32, Service Dept.14,27,50,76

BELGIUM

En cas d’une rédamation concernant une four a micro-onde SHARP, nous vous prions de vous adresser & voire
spédialiste ou & une adresse des SHARP Services suivantes. _

Indien uw magreiron problemen geeft kunt v zich wenden fot uw dedler of e2n van de onderstaande Sharp service cenfra,

AVTC, Kleine Winkellaen 54,1853 SirombeekBever, Phone:267401 9 fax:2679670,

ETS HENROTTE Rue Du Campinaire 154,6240 Farciennes Phone: 396290, Fax:391237

NEDERLAND

Indier uw magnetron arobleman gesft kunt u zich wenden tot uw dedler of naar onderstaand Sharp Service Centrum.

SHARP ELECTRONICS BENELUX BV - Helpdesk -, Postbus 00,3990 Dw Houten, Telefoon: 0306359635, Fox: 030.6377472

LUXEMBURG

Bai ainer Raklamation lhrer SHARP Mikrowelle wendan Sie sich bifie an thren Fachhéndler oder an eine der nachfolgend auigefihrien SHARP
SERVICE Niederlassungen s

En cas d’une réclomafien concernant une SHARP micre-onde, nous vous prions 5" adresser & voire spécialiste ou @ une cdresse des SHARP
Services suivantes.

Nouvelle Central Radio,Rue des Joncs, 15,1818 Howald

SWITZERLAND

En cas d’une réclamation concernant une SHARP microonde, nous vous prions s’ adresser & voire spécialiste ou & une adresse des SHARP
Services suivanfes.

Bei einer Reklamalion lhrer SHARP Mikrowelle wenden Sie sich bitis an Thren Fachhéndler oder an eine der nachfelyend aufgefihrion SHARP
SERVICE Niederlassungen.

NEL CASC S| VERIFICASSERO PROBLEMI ALLA YOSTRA APPARECCHIATURA: POTRETE RIVOLGERV] PRESSO UN NOSTRA, CENTRC DJ
ASSISTENZA AUTORIZZATO SHARP

Restorex, Centre Uvrier/Magro, 1958 Uvrier/Sion, Tel; 027331161 / Amherd Albert AG, Flekiro, 3507 BrigGis, Tel: 028235456
Eugene Max, Case pasiale 685, 1920 Marfigny, Tel: 077281686 / Wirteshop R. Saurenmann, Bogrersie. 57, 6300 Zug, Tel: 042211327
Gebr. Kunz, Feldstr. 1a, 8942 Oberrieden, Tel: 017209293 / Oberholzer & Co., Laupenstr. 8, 8636 Wald, Tel: 055.953295 ‘

KHM, Keller Hotelmasch.AG, Alle Landstr, 12, 8600 Ditbendorf, Tel: 018215205 / Falcomat AG,Allmendstr. 34,4058 Basel, Tel: 0616011919
Burri, Route de Seune 59, 1227 Carrouge, Tek: 0223010366 / Torre, Arts Menagers SA, Rie. ds Chene 8082, 1208 Geneve, Tel: G22-
7356550

Edmund Conrad, Hahe, 7431 Rongellen, Tel: 081-813544 / Hanspeter Ebener, Casannash. 6, 7270 DavesPlatz, Tel: 081465728
Meyer Gastro AG, Siisswinkel 7, 6004 Luzern, Tel: 041-513855 / Aurora Service, 31 Rue de 'Ecluse, 2000 Neuchatel, Tel: 038-242034
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Bolt AG, Houptstr. 1, 8586 Ried!/Erlen, Tol: 072-481466 / Hollenstein & Co., Scheffelstr. 7, 2500 Wil, Tel; 073234970

Isell & Albrecht, Minstergass 22, 8200 Schaffhausen, Tel: 053254433 / Birgi-lnfra-Grill AG, Gotthardsir. £6, 6410 Goldau, Tel: 041-
822510

Gsell Roger, Via Carona 38, 6902 Paradiso, Tel: 091.545637 / Mercatone $A, 6928 Manno, Tel: 091-595001

Fredi Herger, Kirchstr. 28, 6454 Flielen, Tel: 04423089 / Stimimann AG, Landst. 122, 5430 Welfingen, Tel: 056263538

Franz Kaufmann, Schwabistalstt. 90, 5037 Milen, Tal: 064432551 / Pau! Lisscher, Rotienwilerstr. 143, 5053 Stolfeloach Witwil, Tel: 054811021
Licega, Marcus Gautschi, Oberfeldstr. 342, 5722 Grénichen, Tel: 064-313634 / Indusirielle Betriebe der Stadt Aarau, Chere
Vorstadt 37, 5000 Aarau, Tel: 064210218

Gerard Kopp, Mooshaldenstr. , 9050 Appenzell, Tek: 071873438 / Rolf Gerber AG, Berchioldsir. 37, 3012 Bern, Tel: 031-237676
RoYf Kémpf, Aclmatlenwey 36, 2560 Nidau, Tel: 032-516087 / Intermatic, Hoheweg 195, 3800 Interlaken, Tel; 036220015
Elekiro Aeschimann AG, Kanalpromenade 16, 3800 Interlaken, Tel: 036227777 / Elektrohuus von Allmen AG, Gsleigsir,, 3780
Gslood, Tal: 03041464 / PAVA, Poul von Arx, Osiringsir. 16, 4702 Qensingen, Tel: 062761976

OSTERREICH

Rei einer Reklamation [hrer SHARP Mikrowelle wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhéndler oder an sine der nachfolgend aufgefihrten SHARP
SERVICE Niederkassungen.

Manfred Mayer GmbH , Stipcakgasse 6,1234 Wien ,Phone: 222-6093120 Fax: 222.693629 / Karl Rother, Simmeringer Haupfstr.
11,1110 Wien,Phone:222.7 498432, Fax; 222-7478838 / Roland Géschl Bayerhomerstr. 12¢,5020 Salzburg,Phone: 662-882307 Fax:
662-881926 / Micro Eledrenics,Goldschlagstr. 64,1 150Wien, Phone:222.9832244 Fax: 222-983224¢4 / Franx

Schuhmanin, Gablonzerweg 18,4030 Linz Phone:732-382280, Fax: 732-3822808 / Amold Moser, An der Heufurt 28,6900
Bregenz,Phone:5574-75777, Fax: 557475777 / Josef Resch leopoldsk. 57 6020 Innsbruck, Phone: 512-561766,Fax: 512-584546 /
Scheuermann, Rennsieinersir, 8, 9500 Villach,Phone: 424221174, Fax:d242.21174 / Pichler,Am Wagroin 342,8055 Graz,Phone: 316
291292 Fax: 316291292 / Audio Video Service, 9020 Klagenfurt, Phone:463-43114, Fax: 46343113

ITALIA

NEL CASO St VERIFICASSERO PROBLEMI ALLA YOSTRA APPARECCHIATURA POTRETE RIVOLGERYI PRESSC UN NOSTRO CENTRO DI
ASSISTENZA AUTORIZZATC SHARP

Livolsi Fausto, Via Cosella 37, 20156 Milano , Phone: 023921 5576, Fax:02-39210854 / Rota G., Via Martinella 65, 24020 Torre
Boldone {BG), Phone: 035-344492 / ServiceTVA, Via Vergnano 52, 25127 Brescio, Phone; 011.2294000, Fax. 011253921 / Tre Esse,
Vio M. Coppino 96/e, 10147 Torino, Phone: 01 12296000, Fax: 011253921 / Gruar, C.So Furopa 454,16148 Genova, Phone: 010-
380671, Fax: 103991351 / Top Service Via latemar 10/12 ,39100 Bolzano , Phone: 0471-970221 / Campi, Via Nodlese 87, 31100
Treviso, Phone: 0422-436245, Fax: 0422435996 / Videa Service, Via Vifruvio 11, 37100 Verona, Phone: 045-566299, Fax: 045-5738465
Video Hifi, Via longhi 16 o/b, 40128 Belogna, Phone: 051-360%86, Fox: 051346863 / Aetre Digit, Vic Marbellini 10/12, 50127
Firenze, Phone: 055-410874, Fax: 055-4114%0 / Saec di Coppa, Yio Rinchicsra Nord 34, 54100 Massa, Phone: 0585-251724, Fax:
0585791177 / Technoconsult, Via Mad. Alia 185, 06100Perugia, Phone: 075-5003089 / Eletironica Laser, Vic Sacripantids/38,
40125 Ancona , Phone: 07 1-2866075, Fax: 071-2864460 / €.G.M., Via Zenodassio 49, 00174 Rome, Phone: 062751026

fecno Labs Via Naz. Delle Puglie 294, 80026 Casaria {NA), Phore: 081-5845923 / Marcantonio, Via G.M.Giovene 45, 70124 Bori,
Phone: 080-5618029 / Audio Videe Via A. de Gasperi 44, 88018 Vibo Valenfia , Phone: 0963-45571/2 / AVS., Via SassariZ/c,
©5100 Catania, Phone: 095-446656, Fax: 095434337 / AS. TEC. , Via R. Villasanta 227, 09100 Cagliari, Phone: 070-524153, Fax: 070-
504109

ESPANA
£n caso de una reclamacién can vuestra SHARP Microwave, preguntan per favor la easa donds han cemprade su maguina o inférmanse en una
de las SHARP Service casas siguientes.

ANDALUCIA

Electro Vitel, C.B. Poeta Paco Aquino, 51,4005 Alrmeria,Phone:950-229755 Fax:950-222520 / Televideo, Ruescas 7, 04770
Adra,Phone:950-401863, Fax: 950401863 / Electronica Leon, Cruz Roje Espanola, 11,11009 Cadiz,Phone:?56-201417 Fax:956-
258722 / Jose Borja y Jose Arana, San Anfonlo 31, 11201 Algeciros, Phone:956-666053 / Electronica Jeda Divina Pastora, edif.1,
local 4,11402 Jerez de Eu Front, Phone:956-336499 / Electronica Jeda, liménez Sandoval 3, 11500 Plo. Sta. Maria,Phone:954-864604
Teodoro Duenas Canas,Hermane Juen Fernandez, 15,14014 Cordoba ,Phone:?57-263506 / Electronica Wenceslao, Fontiveros 424,
18008 Granada,Phone:758-81 1616, Fax: 958-126399 / Telesonid, Dr. Fco. Vazquez Limon 4, 21002 Huelva,Phone:955-243850,Fax:?55-
243982 / Eleciro Himega, 5.A. Adarves Bajos 4C,23001 Jaen,Phone:953-254256 / Biser, 5.1, Lozono de forres 8, 29013

Malago, Phone: 952255553 / Vanhcolor, 5.1,5an Jucinio, 96,41010 Saville,Phone:25-4338303 Fux:25-4339861 / Auvitel, S.L., Pedro
Pérex Fernandez, 154, 41011 Sevilla, Phone:95-427 5705 Fax:95-427 57046

ARAGON

Servieledro, S.C L. Baliasar Gracian, 5, 22002 Huesca Phone:974210014 / Elect. Sanchez Gracia, 5.1, Munoz Degrain 15, 44001
Teruel, Phone:974-602706

Elecba C.8. ,Masén Romualde Soler, 4,44600 Alcaniz,Phone:97 4832677 Fax: 974-832677 / Anfonic Cinca Monterde, Vio Universifos
52, 50010 Zaragoza, Phone: 976316965

ASTURIAS
Casilda Alvarez Ofivar, San José, 12,3300 Cwiedo, Phone:985-223739 / Setel C.B., Cean Bermudez 2, 33208 Gijon, Phone?85-321911

BALEARES

Maes, S.L. Son Nodd!, 63 B,07008 Fclma de Mallorca, Phone:971-27 4947 Fax-97 1249458 / Audio Imagen, Vicente Serra 21, 07800
Ibize, Phone: $71-314659 / Reparaciones Ortega Via Pinica, 33 bajos,07800 |biza,Phone: 77 1-898155 / Insat, Pinter Calbs, 07703
Mahoh,Phone:7 1365318



SERVICE-NIEDERLASSUNGEN

CANTABRIA _
Seymet, luan José Pérez del Molin, s/n, 39001 Santorder, Phone:942-236919, Fax:942-371954

CASTILLA LA MANCHA : .
Juman Serv, Tecnicos, C.8.,Docler Fleming, 3 ,02004 Afbcceie,Phone:967—22407B,Fc:x:967-'50'I 831 / Elecironica Lare, Jara 11,
13002 Ciudad Redl, Phone: 926211787 / Elecironica Arellane,Corredera, 8 ,13600 Alcazar de San Juan, Phone:926-541839,
Fax:926-54183% Rafael Diaz, Manuel Fernéndez Puebla, 7, 13300 Valdepenas, Phone: $26-322324 / Elechronica Gardia Ramén ¥
Caijal, 17, 16004 Cuenca , Phone:$64211871 , / Martinez Viejo C.B,, Cuopitan Boixareu Rivera 51, 14004 Guadadlajara, Phone:?11-
232763 Fax: 911-232763 / Hlectronica Rivas, Barrio San Juan, 1, 19001 Talavera de la Reing, Phone:925-805546 / Eledironica Fe-
Car, 5.L., Avda Santa parbare, 30, 45400 Toledo, Phone:925-212145, Fax: 925216827

CASTILLA Y LEON ’

Elecironica Gredas, Eduardo Mareuing, 24, 05001 Avila , Phone:920-224839 / Servitec, Lavaderos 79, 09007 Burges, Phone: 947
224168, Fax:947-216232 / LM. Hernandez Rodriguez , Plaza de los 12 Martires, 5, 29004 l2on, Phone:987.203410 / Elechronica
Javier, Ramirez, 5, 34C05 Palencia, Phone:988-750374, Fax: 988750433 / Almet Eledronica , Gallleo, 2] ; 37004 Sdlamanca ,
Phone:923-224508 / Taller Electranico Guijo, Ramén y Cajal, 1, 40002 Segovia, Phone:911.429418 / Teco » Zopateria, 25, 42002
Soria Phone:975-226125 / Teleservicios, Esqueva 6, 47003 Valladelid, Phone:983-309241 / Velasco RTV, CB,, Cuba, 35, 49005 )
Zamoara, Phone:$88-521170

CATALUNYA

Eleciro Adra, Balmes, 160, 08008 Barcelona, Phone:93-2172542 / 4 En 1 Reparaciones, Taquigrafo Marti, 19,08028 Barcelona,
Phone:93-4309726 / B, Avda. Marera, 57, 08915 Badalona, Phone:93-4452200 » Fax: 93-4643334 / Servinters, Plaza Cosagemes
20, 08911 Badalong, Phone: 933 894460, Fox:93-3841745 / Mateos Electvonica, Crra. de Caldas 76, 08400 Granollers, Phone:93-
8492877, Fux: 93-8453035 / Estarlich , Sant Antort, 186, 08370 Calella, Phone: 937662233 / Elde, Bruc. 55, 08240 Moanresa, Phone:
93-8728542 / Radio TV Villaret, Mcli del Veni, 21, 08303 Matara , Phene:93-7980248 / CeNa.Sat, Pa Rubio i Ors, 105, 08203
Sabadell, Phone:23-71075613 / Co.Va.Sat, 5.C., Cie Matadepera, 87, 08225 Terrassa, Phone:93-7855111 / Laurea Sat, Guilleries,

Rafael Gardia, Pere Comte 11, 17005 Girona, Phone: 972-235861 / Juan Salleras Puig, Pou Anesia, 4, 17600 Figueres, Phone:972-
506754 / Riera Daviu, Torres | Bages 19, 17500 Figueres, Phane:972-503264 / Satel, Paselg de Barcelong, 12, 17800 Clot,
Phone:?72:265519 / Cristel, Valicalent 32, 25006 Usida, Phone:973.270826 / lelsa, Tarragona, 40, 25005 tleida, Phone:973.247127
Juan Sanchez Rojos, Avda. Catalunya 41, 25300 Tarrega; Phone:973311573 / Sertecs, 5.C., Capuixins, 22 bxos., 43001 Tarragon,
Phore: 977221851 / Hechronica Cocd, Lepanto 16-18, 43202 Reus, Phonas: 977-322489 / Feo. Martorell Altes, Reseta Mauri, 10
bxos, 43205 Reus, Phone: 977753241 / Electrenica Boix, Caldersén de la Barca 3, 43520 Roquetes, Phane: 977-512120 / Elecko
Servei, C.B., Puseig Moreira, 8, 43500 Torosa, Phone:977-445355

EXTREMADURA

Electronica Bate, Plaza Partugal, 2, 06001 Badajoz, Phone:924.221740 / Antonio Munoz Vozquez , Canovas del Castills, 16, 06800
Merida , Phone: 924300785 / Jose Ruix Garcia, Ecuador, 5B, 10005 Caceres, Phone: 927224886, / Feo, Gonzalex Centena, Avda.
del Zalra 1, 06310 Puebla de Sancho Perez, Phone:924-552703 Fax:924-553308 / Arsenio Sanchez, Tornavacas 9, 10600 Plascencia,
Phone: 927411121

GALICIA

Servicios Tecnicos Mendez, Gil Vicente, 13 B, 15011 La Coruna , Phone: 981275252 / Talleres Instaluz, Juan Florez 110, 15005 Lo
Coruna, Phone:981-248026 / Elechronica Penelo, Sierra Ganidoira 63 bjos, 27004 Lugo, Phone: 982:214743 / Televexo, Canabal, s/n
, 27880 Burela, Phone:982-581857

Electronica Fouces, Benife Vicatto 34, 27400 Moforte de lemos, Phone: 982402438 / s, General Aranda, 35, 32001 Orense,
Phone:988.212272 / Imason, Loureiro Crespo 43, 34004 Pontevedra, Phone:986-841536 Central de Servicios, Asturios, 10, 36204
Vigo, Phone: 986374745 / Alvime, conde Tomecedaira 92, 36202 Vigo, Phone: 9846299331, Fax: 986294743

LA RIOJ
Roberto Aguade Gil , Avda. Viang, 10, 26001 logrono , Phone:941-252553 / Top Service, Achutegui de Blos 17 bjos, 26500
Caidhorra, Pione: 241-135035

COMUNIDAD DE MADRID

Elbeservi, S.A., Pza. Puerto de o Cruz, 8 post., 28029 Madrid, Pbone:91-3861401 Fax: 917302711 / Electronica Ansar, Tomasa Ruiz
4, 28019 Madrid, Phone: 91-d604745, Fax: 91-4604825 / Gorman, CB., Mandaring, 15, 28027 Madrid, Phone: 91-3680179 , Fax:
21-3680180 / Serfecun, Bedel &, 28801 Alcalg de Henaras, Phone: 91-8890032, Fax: 91-8892640 / Variosat, lslu de Céreega, 24,
28100 Alecbendas, Phone: 91-6620448 / Gomescan, Plzc. del Jubilado 8, 28042 Barajes, Phone: $1-3054890, Fax:91-3058490 / Tec-
Norte, 5.C., Sanfiago Apéstal, 12, 28400 Villalbe, Phone:91-8516347

MURCIA .

Eleciroservidios Seba, C.B. , Ronda Noris, 3 baios, 30009 Murci, Phone:968-298593 / Elecira Servic. Plaza , Gomez Cerfing, s/n,
30005 Murcia, Phane: 968284567 / Reg, C.B., Antonio Oliver, 17, 30290 Cariogena , Phone:568.510006 / Raimundo Care Porlan,
José Mouliéa 45, 30800 Lorea, Phone: 968467811

NAVARRA
Telsai, €.B. , Goyarre, 146, 31005 Pamplona , Phone: 948241950 / Unitec, Fre. Canonigos 5, 31500 Tudela, Phone: 948.827434

PAIS VASCO

Sarvitele, Autonemia, 24 galerias, 48012 Bilbao , Phone;94-4448902 / Danjel Negredo, Pudre Pernet 8, 48004 Bilbao, Phone:94-
4112282 / Onofre Callantes, Oruno Alango, 7, 48920 Porhugalete, Phone:$4-48321722 / Estudios 3, Pza. de los Esiudios 3, 20011
San Sebastian, Phone:943-453797 / Reparaciones Urrutis. L. Paseo Ainizieta, 32, 20014 San Sehastian, Phone:943-458410 /
Teknibat Elecironica, Zezenbide 4, 20600 Eibar, Phane: 943700437 / Jose Ant Merino Nicelas Avda. Judizmendi, 24, 01003



SERVICE-NIEDERLASSUNGEN

VALENCIA

Angel Avellon Sempere, Posia Quinina, 13, 03004 Alicante, Phone: 965213255 / Bedronioa Eler, Pincso B, 03012 Alicarte, Phane: 965256332
Tela Color , Del Vent, 9, 03500 Benidorm, Phone:96-5852440 / Electronica Gomez, Baltasar Tristany 100, 03201 Elche, Phone: 96-5467581
Asiste, S.L. |, Pinfor Lopez, 43 bajos, 12004 Costelon, Phone:964215762 / Frandsco Carceller, Camero 29, 12116 Vinaros, Phone: 964454455
Servic. Elecironicos, Docfor d)Lériz 3, 46009 Yalencla, Phone:96:3402034 / Antonio Monleon , Avda. de la Plata, 91, 46006 Valencia,
Phane: 963345587 / Envisa Electvonic, Jicar 50, 46600 Alzirg, Phone:96-2412487 / Telereparaciones Moncho, Pare Pasqual
Catala, 5, 46700 Gandia, Phone:96-2872329 / Tecno Hogar, Dos ce Mayo 41, 46700 Gendia, Phone:96-2865335

FINNLAND

JOS TEILA ON JOTAIN HUOMAUTETTAVAA MIKROAATOUUNISTANNE OLKAA HYVA JA OTTAKAA YHTEYS MYYIAAN TAl
VALTUUTETTUUN SHARP HUCLTOON:

Tehovideo Oy, Kuorlaneenkatu 7, 0052C Helsinki , Phone:09-1461500 , Fox: 091461747 / Tehovideo Oy, Lukkoseptinkats 6, 20320
Turku, Phone: 022546822, Fax.02-2546855

SWEDEN

Vid fsrfrogningar angoende din mikrovagsugn var véinlig konkakic din sterférstliare eller négon av Sharps represenianter.

Centralservice Umea , Sandbockaviigen 3, 903 46 Umea, Phone: 090-125001, Fax: 890—131 135 / Servicegruppen AB,
Kopparbergsgatan 2, 200 43 Malm, Phone:040-267 300, Fax: 040523400 / MN Eleldronikservice AB, Flygp! msinmen 104, 161 11
Bromma, Pﬁonez 086275900, Fax:08-6275160 / Jénkdpings Antenn & TV Service, Fridhemsviigen 20, g 3 02 Jonksping, Phone: 034
161690, Fax: 036160211 / Ratronik Radio & TV Service, Nordlandergatan 15, 931 32 Skelleftea, Phone: 0910-17305, ?’ax: 0210-
16844 / Servicegruppen, Ekslingan 10, 25467 Helsingborg, Phone: 042-202940, Fax:042-202797 / Tomi Elektronik AB, Bickvagen
90, 126 47 Hagersien , Phone; 08-1861 70, Fax: 08-186175 / Tretronik, Ostermovigen 33, 854 62 Sundsvall, Phone: 060-135925, I?czx
060173690 / TV-Trim Service AB, 5:T Pauligatan 37, 416 60 Géteborg, Phone; 031-847200, Fax: 031847500

ICELAND

EF oty hehur einhverjar kvarianir vardandi srbylgjuefinn pinn, pa vinsamlegast hafdu samband vid séluadila arbylgjuonsins, eda einhvern of
eftirtldum Sharp pisnustuadilum,

Skrifaaer H.E, Hverfisgot 103, 101 Reykjavik, Phone: 1-624215, Fax: 1627252

DENMARK
Ved reklamalioner vedrfrende Deres mikrobfigeovn, bedes De venfigs! kontakte Deres forhandler eller en de nedennaevnte SHARP ServiceCentre.
Scandia Service A/S, AmoldNielsensBlvd. 142, 2650 Hvidovre, Phone: 36771221, Fox: 31-490522

UNITED KINGDOM
In case of any complaint reﬁurding your microware-cven, please contact your dedler or the following SHARP Service branch.
Customer Help Desk, Phone: 0345-125387

PORTUGAL

Abel Trindale Barreto, Estrada S.Jooo da Carreira, 3500 Viseu / Cenatel Lid., R.Manuel Pinto Azevedo 727, 4100 Porio / Cenatel Lid.,
Parada do Alio de S.Joac 174, 1900 Lisboa / Correia & Teixeira Ltd., Bairo da Coxa, Rua N, L. 15R/C DT, 5300 Braganca /
Elecricidade Geral, Av. Rocha Paris 152, 4900 Viona Castelo / Electro Bal, R. Anfonio Jose Batista 39-C, 2900 Seiubc?f Electro
Benardino, R. Batalha Reis 71, 6300 Guarda / Electro Marto Lid., R, Paulo Vi, 35-A, 2400 Leiria / Morgado & Pereira Lid., CGi.
Romathac-Am 3, V.N. de Cima, 5000 vila Real / Polihertz Ltd,, Largo Sr. da Piedade, 2, 6000 Castelo Brance / Pombalguoz, R.
Albergaria dos Doze, 15, 3100 Pombal / Raditécnics, Quinta da Horfa, L. 7 1j.F, 8500 Porfimac / Tecnivaldas, R. Vicente Paramos, 27-B,
2500 Caldas da Roirha / Tetnovideo, R. Combotentes . Guerra, 72:B, 300G Coimbra



Stromversorgung
Sicherung/Sicherungsautomat
Leistungsaumahme:

Leistungsabgahe:

Mikrowellenfrequenz
Aulenabmessungen
Garraumabmessungen
Garrauminhalt
Drehfeller

Gewicht
Garraumlampe

Dieses Gerdt entspricht den Anforderungen der EG-Richtlinien 89/

Tension d'alimentation
Fusible/disjoncteur de protection
Consommation électrique:

Puissance:

Fréquence des micro-ondes
Dimensions extérieures
Dimensions intérieures
Capacité

Platequ fournant

Poids

Eclairage de four

Ce four est conforme aux exigences des Directives B9/336/EEC et 73/23/EEC révisdes par 93/68/EEC.

Wisselstroom
Zekering/drcuitonderbroker
Stroombenodigdheid:

Uitvoermogen

Magnetronfrequentie
AFmgeiingen mtenkonr
Afmefingen binnenkant
Ovencapaciteit
Draaitafel

Gewicht

Crvenlompie

Deze oven voldoet aan de vereisten van Richilijnen 89/33

: 230V, 50 Hz, Einphasensirom

: Mindestens 16A
Mikrowelle 11,55
Grill unten
Girill oben
Grill unten/Mikrowel}
Grill oben/Mikro
Grill ohen/unten,
Hei3luft/Mikrow:
Mikrowslle
Grill oben
Grill unten
Heifluft

: 230V, 50 Hz, monophasé
: 16A minimum
+ 1,55kW

Micro-ondes
ril bas
Gril haut

Convection

- LK

: 2450MHz

: 349mm (6 x 207 mm {H
: 26 lifres ™ ...
: 9325mm, mékllique
1 20k

 95W/240 . 250V

g e

1 230V, 50 Hz, enkele fase

: Minimum 16A
Magnetren :
Onderste grill
Bovenste grill
Bovenste grill( ‘Magn
Onderste grill/Mag
Bovenste an ond
Convectiewarmi
Magnetron
Bavensta grill
Onderste grill
Convectiewarms

: 349mmy 207mm

: 20k
: 25‘/%/240 -250v

gewijzigd door 93/68/EEC.

Vi

0Pmm lH] x A88mm
m (H] x 357mm

: 520mm le 309mm H] X gggmm
x 357mm

: 520w JB].x 209mm mi xgggmm B
/ b mm

336/EWG und 73/23/EWG mit Anderung 93/68/EWG.

d

f

&/EEC en 73/23/BEC zoals




Tensione di linea C
Fusibile linea disiribuzione/interrutiore outomatico
Tensione di Microonde

alimentazione: Grill interiore
Gril su?enore
Grill inferiore/Microende

Grill supericre/Microonde
Grill superiore ed infericre
Convezlone/Microonde

Patenza erogola: Microonde
Grill superiore’
Grill interiore
Convezione

Frequenza microande

Dimensioni esterne

Dimensioni cavita

Capacita forno

Pialta rotante

Peso

Lampada forno

: 230V, 50 Hz, monofase
; 16A minimo
1 1,55KW

520mm H x 30Pmm IA‘ % 488mm lP]
5349mm .

x 207 mm [A) x 357mm [P

|r|

: va325n1rn, meiu”o

: 25v~?/240 250V

Queste opparecchio & conforme ol requisiti delle direﬂiéeEE/EgES//BgéSIlé e CEE/73/23 come emendata data dalla direftiva

Tension de CA
Fusible/disyunter de fase

Requisifos patencia Microondas

da CA: Grlll inferior
Grill superior -
Grill |n?er|or/chronndas :

Grill superlor/Mmroon fo13
Grills superiar/inferior
Conveccion/Microondas
Potencia de salida: Microondas
Grill superior 5"
Grill interior
Conveccién

Frecuencia microondos
Dimensiones exieriores
Dimensiones interiores
Cupc:cmlud del harno
Plato giraforic

es0
Lampara del home

: 349mmi(An
: 26 liros:
:z325mrn retiliso

: 25\?//240 250V

: 230V, 50 Hz, monofasica

x 207mm % 357mm [P

520min. An] x 309mm {ﬁ“ x 488mm IP]

Este homo cumple los requisitos de las Direciivas 89/336/CEE y 73/23/CEE y su modificacién en e 93/68/CEE.
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