- SHARP

MIKROWELLENGERAT MIT GRILL UND HEISSLUFT
FOUR A MICRO-ONDES AVEC GRIL ET CONVECTION
MAGNETRONOVEN MET GRILL EN CONVECTIE
FORNO A MICROONDE CON GRIGLIA E CONVEZIONE

HORNO DE MICROONDAS CON PARRILLA'Y CONVECCION
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BEDIENUNGSANLEITUNG .
Diese Bedienungsanleilung enthalt wichtige Informationen, welche Seite
D Sie vor Inbetriebnahme des Geriites unbedingt sorgialtig durchlesen 1/D-1
sollten.
MIKROWELLENGERAT FUR DEN HAUSGEBRALUCH
MODE D'EMPLOI
Ce mode d’'emploi du four contient des infarmations impartantes, Page
F que vous devet lire avant d'utiliser votre four a micro-ondes. ZZIF-'I
FOUR A MICRO-OMNDES POUR L'USAGE DOMESTIQUE
GEBRUIKSAANWIJZING
Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke informatie die u dient te Bladzijde
NL lezen alvarens u de oven in gebruik nesmit, 43,’”*—'1
MAGNETRONOVEN VOOR HUISELJK GEBRUIK
MANUALE D'ISTRUZIONI
Questo manuale contiene informazioni impaortanti, che dovete Pagina
l leggere prima di usare i forno. 54”_1
FORNG A MICROONDE PER USO DOMESTICO
MANUAL DE INSTRUCCIONES
E Ecte manual contiene informacidn muy importante que debe ieer Pagina
antes de utilizar &l horno, 85/E-1

HORNC MICRODNDAS PARA EL HOGAR
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@ IMi::htung

Die Michtbeachtung der Gebrauchs- und Ser-
viceanweisungen sowie jeglicher Eingriff, der
dasBetreiben des Gerates ingedffnetem Zustand
{z.B. gebffnetes Gehéuse) erlaubt, fihrt zu er-
heblichen Gesundheitsschiden.

Dieses Gerat entspricht den Anforderungen
der EG-Richtlinien 89/336/EWG und 73/23/EWG
i mit Anderung 93/68/EWG.

CED | Avertissement
| Des risgues sérisux pour la santé peuvent étre

d'entretien en sont pas respectées ou si le four
est modifié de sorte qu'il soit possible de le faire
fonctionner lorsque la porte est ouverte.

encourus si ces instructions d'utilisation et |

]

Ce matérial répond aux exigences contenues
dans les directives 89/336/CEE et 73/23/CEE
| modifiées par la directive 93/68/CEE.

NDD Il Waarschuwing

Het niet naleven van de gebruiks- en onder-
houdsvoorschriften evenals elke ingreep die het
mogelijk maakt dat het toestel in niet-gesloten
toestand in werking kan gesteld worden, kan
leiden tot srnstige gezondheidsletsels.

Dit apparaat voldoet aan de eisen van de
richtlijnen 89/336/EEC en 73/23/EEC die werden
verbeterd door 93/68/EEC.

(l—-j "Awvvertenza:

'La mancata osservanza di queste istruzioni
[sull'uso e sulla manutenzione del forno, o
. I'alterazione del forno che ne permetta I'uso a
| sportello aperto, possono costituire un grave
!pericolo per la vostra incolumita.

[
@ CAdvertencia

Pueden presentarse serios riesgos parasusalud
si no respeta estas instrucciones de uso ¥
. mantenimiento, o si el horno se modifica de
forma gue pueda ponerse en funcionamiento

!ccn la puerta abierta.

.I Quest' apparecchio & conforme ai requisiti
delle direttive 89/336/EEC e 73/23/EEC come
emendate dalla direttiva 93/68/EEC,

Este aparato satisface las exigencias de las
| Directivas89/336/CEEy 73/23/CEE modificadas
| por medio de |a 93/68/CEE.

1) ESTE APARATO CUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES DEL REGLAMENTO SOBRE
PERTURBACIONES RADIOELECTRICAS APROBADO EN R. D. 138/89.

2) ASIMISMO DISPONE DE LOS ELEMENTOS ANTIPARASITARIOS NECESARIOS PARA
CUMPLIR CON LOS LIMITES ESTABLECIDOS, SIENDC SU LOCALIZACION:

! LOCALIZACION

| COMPONENTES IDENTIFICACION

| SUPRESORES DE RUIDO

| UNIDAD DE FILTRO ‘ FPWBFA276WREO | CERCA DEL CABLE DE LA

' DE RUIDO ! | FUENTE DE ALIMENTACION
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AUFSTELLANWEISUNGEN

3

1} Entnehmen Sie das gesamte Verpackungsma-
terial aus dem Innern des Gerates und entfer
nen Sie den Aufkleber von der Aufenseite der
Gerdtewdr

2} Uberprifen Sie das Gerdt sorgfaltig auf Bescha-
digungen. Folgende Punkie missen besonders
beachtet werden:

a) Die Tur darf mcht verzogen 5ein

b! Die Scharniere und die Tdrsicherheitsverrie-
gelung durfen nicht gebrochen ader lose
seirn.

¢! Die Tiirdichtungen und die Oberflachen der
Dichtungen dirfen nicht beschadigt sen.

dl Die Garraumwande und die Tur durfen kes

" ne Beulen gder Dellen aufwelsen

Falls Beschadigungen vorhanden sind. darf das

Gerat nicht betrieben werden. Benac

4)

richtigen

Sie Inren Handier und fordern ggt den auton:

sierten SHARP-Kundendienst ar.

@
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; Gerales .
1% ] !

\ Spharmera  Turdichiungen und
Tursicherneits .ehwngsoberfiachen

vernegelung

Das Gerat nicht an Orten auistellen, an denen
Hitze oder Feuchtigkait erzeugt werden (2.B.in
der Nihe sines konventionellen Herdes) und
nicht in der Nahe von leicht brennbaren Mate-
rialien (z,B. Gardinen}. Da das Tlrglas wahrend
des Garens heit wird, das Gerdt sc aufstellen,
dalk die Gerate-Unterseite mindestens 85 cm
vom Fullboden entfernt ist und sich aulterhalb
der Reichweitz von Kindern befinder.

Das Gerdt ist mit elnem Schutzkontakt-Stecker

ausgestattet. Dieser Stecker muls mit einer

Schutzkontakt-Steckdose verbunden werden,

Die Steckdose muf leicht zugdnglich sein. da-

mit der Stacker im Notfall einfach vom Strom-

netz getrennt werden kann.

Hinweis: Be Einbau des Gerates in einen Ein-
bauschrank mufd gin von SHARP ge-
nenmigrer Eimbaurahmen venvender
warden. Br xann Uber den Handler ge-
zagen werden. Beachten Sie die An-
leitungen fur den Einbau des Rahmens
oder fragen Sie den Handler nach aem
rentiger Snbauvorgeben. Nur mit dig
sem Ranmz
gewahrie
lassen.

Sicharsiallen, dai das Netzanschlulkatel mens

unter dem Gerdt veriegt wird.

ar sichere Batriab

Fat

und das Gerat zuge-

SLet

Fur jegliche Schacen. die durch falscnen An
schiult des Gerates entstehen, sind weder der
Hersteller noch ger Wiederverkaufer verant-
wortlich. Die Stromversorgung muld 220-230C
V', 50 Hz betragen

Wenn das NetzanscaluRkabel beschacigt cder
defekt ist, darf 25 nur von einem ausgebideten
SHARP Servicetechniker ausgatauscht wergen

Sicherstelien, dalk das folgende Zubshor mitgeliefert wurde:
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AVANT D’APPELER LE DEPANNEUR

Avant de faire appel & un dépanneur, commencez par effectusr vous-méme les vérifications suivantes:

1. La lampe d'éclairage du four s'allume-t-elle & I"auverture de la porte 7 oul NON ____

2. Placez une tasse pieine d’eau dans le four et refermez |s porte. (La lampe d'éclairage du four doit 8tre
eteinte sila porte est bien fermée). Programmez le four en cuisson par micro-ondes pendant 2 minuies
@ puissance maximum.

X2
A. La lampe d’éclairage du four s'allume-t-elle ? 8]%]| NON____
B. Le ventilation ast-elle normale ? oul MNOMN____

{Pour vous en assurer, posez la main sur les suvertures de ventilation.
C. Le plateau tournant tourne-t-il ? oul NON____
NOTE: Le plateau tournant peut tourner dans le sens des aiguilles d'une mortre ou dans le sens con-
traire. Cela n'a pas d'importance.

D. Au bout des deux minuies. le signal sonore retentit-il 2t ‘e t¥mein de cuisson §'éeint-il 7
QU NON_
E. L'eau dans le four est-elle chaude ? oul __ NON___

3. Ressortez la tasse du four.

Mettez n place le support de broche et la broche lavec sas four xnes: Veoin g sage F-5). Refermez la
porte. Programmez le four pour une cuisson 3 1803C sendant 3 mifutas,
Touches a utiliser:
Mitg
—— _———
1) = [ | = -1
¥i3 WA — —
. ; 72
A.La broche tourne-t-elle ? Qul NON ___ E
NOTE: La broche tourne indifféremment vers |"avart oy vers ["arridea, >
B. Au bout des trais minutes, I'intérieur du four est-il chayd cu NON_ E
o
4. Programmez le four pour une cuisson au GRIL avec tourne:groche 'IROTISSUIRE! pendant 3 minutes. i
MiN -
T~ o~ R e -
i 3 = | 4 A
@ I-U—u : f‘__.‘ +1_. I: ’
d A 3 -_H_'_-,r b S r— e
A. Au bout des 3 minutes, I'élément chauffant est-il rouge rdandescant ? oul NON___

Apres cet essai de fonctionnement de la ROTISSOIRE. ressariez du four 'a brachs ‘avec ses fourchesi
et le support de broche en céramique.

Si la reponse & I'une quelconque des questions ci-dessus as: ° NON". vetrs four présente effective-
ment une anomalie de fonctionnement. Appelez un servica de deépannage acréé par SHARP en préci-
sant la nature de cette anomalie,

40iF-20



1) Werwijder al het verpakkingsmateriaal van de
magnetronaven en haal de sticker van de
ovendeaut.

2l

Kantroleer de deur zorgvuldig op tekenen van

schade. Schenk in het bijzonder aandacht aan:

a} De deur, kontroleer dat deze niet scheef zit
of gebogen s,

b} De scharnigren en veiligheidsdeurgrendels,
kontroleer dat ze niet gebroken zijn of ios
zittan.

¢l De deurafdichiingen en pasviakken, kontro-
leer dat deze met beschadigd ziin

d) Binnenin de oven zelf of in de deur, kentro-

leer dat er geen deukjes in zitten.
Als er enige sprake van schade is, neem de oven
dan niet in gebruik maar neem anrmiddellijn kon-
takt op met uw dealer of een erkende SHARP
onderhoudswerkplaats.

* Dauraicichiingan
1 2n pasviazkan
Scharnigran
Yeinghedsdaurgrandels

Binnenkant aven

3} De oven mag niet gebrukt worden op een plaats

=

!

n

[4}]

waar warmte en vocht worden opgewekt (bij-
voorbeeld, in de buurt van een konventionele
ovenl. En daar de glasdeur tijdens het koken
warm wordt, dient de onderkant van de oven
zich minstens 80 ¢m van de vicer te bevinden,
veilig buiten het bereik van kinderen.
De oven is uitgerust met een Schuko stekker.
Deze stekker dient in een standaard geaard
stopkaontakt te worden gestoken, Dit stopkon-
takt dient makkelijk te beraiken te zijn zodat het
de stekker in geval van noed onmiddellijk zon-
der maeilijkheden uit het stopkontakt getrokken
kan worden,

Opmerking: Het speciale inbouwframe dient te
worden gebrukt wanneer de oven
in een kaukenkast wordt gebouwd,
Dit inbouwframe is verkrijgbaar bij
uw dealer. Zie de installatie-aan-
wijzingen van het frame of vraag
uw dealer zodat u op de hoogte
bent var de juiste installatiemetho
da, Allgan wanneer dit frame ge-
braik: waordt, kunngn de veiligheaid
en kwalitait van dit produkt waorden
gewaarborgd

Zorg ervoor dat het netsnoer niet onder de oven
nat
Noch de fabrikant, noch de dealer kan enige
aansprakelijkheid aanvaarden voor schade aan
de oven of persoariik letsel als gevolg van het
niet opvolgen van de juiste methode voor net
maken van de elektrische aansluitingen. De net
spanning dient 220-230 v, 50 Hz te zin.

Macht het netsnoer beschadigd raken, dan

diant dit door een arkend Sharp onderhouds

monteur te worden vervangen door een speciaal

SnQer

| Kontroleer dat de volgende accessoires mesgelgver

Oraaitafel (Kerarmisch)

Draaisteun

Bakvorm

d
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1) Visuele <ontrole na het uitpakken — Gebruik de owven
nigt wanneer deze beschadigd is. Zie-a.u.b. INSTAL-
LATIE 2} op pagina MNL-1,

2} Deur — Gebruik de oven niet als er jets vastzit Tus-
sen de deur afdichtingen tussen de oven en de
ovendeur.

3] Draaitafel — Voor ale bediening dient de draaisteun
juist gemonteerd te zijn op de het verbindingsstuk
&n de draaitafel dient op de juiste wijze op de draai-
steun e worden gemaontaerd,

4} Ventilatie — De venulatieopeningen van de oven
mogen nogit worden geblokkeerd.

5} Reparatie — Het is gevaarlijk om de oven zelf te re-
pareren of 1€ laten repareren door iemand behalve
een door SHARP erkende onderhoudsmanteur.,

B} Lege bediening — Tijdens werking van de magne-
iren (inkiusief KOMBINATIE-KOKEN 1 en 2 standen,
ONTODOOC! AUTOMAAT, AUTOMATISCHE VER-
WARMING en AUTOMATISCH PROGRAMMA) mag
de magnetron miet bediend worden terwijl de oven
ieeq 5. Dit kan ni. schade veroorzaken aan de oven,

7t Achterlaten van voedsel — Houdt geen voedsel of

iets anders in de oven terwijl deze niet gebruki
wWordt,

8) Rotisserie — Wanneer de twee vorktanden voor de
rotissane te dicht by elkaar worden gebruikt, kun-
nen ze gaan buigen: Houd de vorktanden daarom
uit elkaar of plaats ze loodrecht tegen over alkaar.

2} Na het koken — MNa koken in de standen voor CON-
VECTIE, KOMBINATIE-KOKEN 1 en 2, GRILLEN,
AUTOMATISCHE VERWARMING en AUTOMA-
TISCH PROGRAMMA kan de venulator nog emige
tjd irgeschakald bijven om de temperatuur van de
elektronische en mechanische komponenten te
verlagen

{Te gebruiken voorwerpen |

11 Metaal — Metalen gebruiksvoorwerpen anders dan
de accessowres mogen NIET gebruikt worden bij ge-
bruik van de microgolfoven. Metaal kaatst nl. de ge-
bruikte microgolfenesgie terug waardoer elekirische
ontiading kan ontstaan waarby vonken gaan over-
springen.

* Als metaal (zoals aluminiumfolie! toch gebruike

waordt voor een bepaald doelsinds {zie het kook-
boek voor uitzonderingen) mag dit nooit in aanra-
king komen met de ovenwanden, de draaitafel of
ovenroosiers tijdens werking van de magnetran,
Houdt gen afstand tot de ovenwand aan van :2n-
minste 2 cm.
Metaa!l kan gebruikt worden voor het koken met
de KOMBINATIE-KOKEN funktie. Om het owver-
springen van vonken te voorkomen, dient u een
hitebestendige isolator als bijvoorbeeld een
Pyrex* gebaksplzal of een sardewerk plaat tus-
sen het metalen gebruiksvoorwerp =n het rooster
te plaatsen. Indien er toch nog vonken oversprin
gen stop dan het gebruik van dat voorwerp met
de KOMBINATIE-KOKEN funktie.
Voorwerpen met een deksel — Verwijder vastzit-
tende deksels e d. altijd van het voorwerp alvarens
dit in gebruik te nemen. Bij dichtzittende voorwer-
pen kan de druk zodanig oplopen dat 2en explosie
wardt veroorzaakt zelfs nadat de oven ditgescha-
keld 1s.

-

2

VOORZORGSMAATREGELEN

3) Braden — Gebruik voor her <okean van water of vige.
istoffen aitijd een kom met 2en brede opening zo-
dat luchtbellen vrijehjk kunnen ontsnappen. Nauws
openingen kunnen grote luchtbellen varmen hetgeen
kan leiden tot spetiers en inbranden zelfs nadat de
oven reeds uitgeschake!d is. Het wordt daarom aan-
bevolen een giazen roerspaan o.l.d. te gebruiken om
kookvertraging te vaorkomen Isperteren of inbian-
den kan nl. optreden),

4} Qverigen - Zie de inlaiding in het meegeieverda
Kookboek voor aanbevolen gebruitksvoorwerpen.

1)Let op — Vaolg de aanbevolen kaokaanwijzingan
zargvuldig op. Wanneer dg aanbavolen kooktijden
ver overschreden worden kan het voedsel verbran-
den en de oven peschadigd worden, Wees in het bij-
zonder veorzichrig met voedse! met een hoog suiker-
of vetgehalte zoals.

2} Eieren — Kook geen aigren . hun schil, D2 gruk Sie-
nerin de schil zal gaan ocloczn waarcoor het 2i kan
ontplo®fan ‘ze'fs nadat Zg ovar uitgeschakeid 5.
Eieren mogen nier opniguw wargen opgewarmd ten
2i) het "pergieran of fyngeha<ia aeren Detreft. Stesk
het zigeel door alvorans te gaan koken.

31 Qlie en vetian — Varwarm cue 27 verten voor bak-
ken niet. D2 temperatuur K30 dan ni, aiet geregeid
WOrgen waarcoor ovearvermiting Xan voorkomen,

4} Popcarn — Terzij ueen speciaal daarvoar geschik-
te macretron hegft mag « gopcorn noait :n da mag-
netrar bereiden daar dit gevaarlik 15 2n de resulia-
ten telkaursieilend z5jn. Gebruik geen olie tenzi) da
fabrikant dit uitgruk<elifx vermeld an verkit de nop-
corn nooit ignge  dan aanfavoen wordt.

Overige |

1} Kondensatie — Vochugnaid 2n voehy 'nveedse: kun-
nen soms kandensat.e verccrzakan.op de wanden
van die over 9f 380 de binnenkant van de deur, Oit
is normaal 2y koxen, In het algemeen zal sfgedekt
voedssal minger kondenset 2 verogrzaken dan niet
afgedexi veadssl Soms kar achiar vocht tussen de
deurafgichtingen en de paswiakkan gaan zitten. Ot
is normaal 2n 15 geen teker da: uit de magnetron
mikrogoiferergie lgkt 1jdens het koken.

2} Hete oven — Tiders CONVECTIE koken, GRILLEN,
KOMBINATIE-KCKEN, AUTOMATISCHE VERWAR-
MING of AUTOMATISCH PROGRAMMA zal de
oven heet worden, Het gebruik van gen ovendoek
of -hardschosnen wordt aanbevalen. Gebruik al-
tjd het plasuk gadeelts van de deur om de deur
te opensn en 1e sluiten =n gebruik de handgra-
pen om de vieespen uit te meman bij rotisserie ko-
ken. Wees voorzichtug dat u het gnll-
verwarmingseiement of de svenwand tijdens da-
ze kockstanden niet sanraakl

3tVeeg ra elk georuik de afoekking van de geifge-
leider 3an de boverkant var de ovén mea: een
zachtg voontice dosk 3l om spetters wag te
haign

42iNL-2




NAMEN VAN ONDERDELEN EN ACCESSORIES

X Grill-verwarmingselement
L T—Q0venlamp

|_———Auto-Touch bedieningspaneel

r\ iif "_—'}?/ { 22
= ol | /Afdekplgatje ivoor goifgelelderl
[ ! ~ ,Convectie verwarmingselement

T /  Draaisteun

Menu sticker voor GEMAKKELIJK
© /ommomm er GEMAKKELIJK
0 OPWARMEN. Deze is nog niet
=7 aangebracht, Plak de sticker die
L/ Ay J bij de oven wordt geleverd hier
/ i —r1 op.

e
Ll_/):‘"-?‘-’ . ;\Deur open-teets | ¢ |

Deur

— Draaitafel

Toegangsdeksel voor
vervanging ovenlamp

7 = Ventlatieopeningan
=

Draaisteun

Verbingdingsstuk

A

— Netsnoer Praats de draaisteun zodanig op het verbin-
| — - = dingsstuk dat de lerters “"TOP™ op de
lAuto-Touch bedieningspaneel | draaisteun naar boven wijzen,

Plaats draaitafel op draaisteun
B B )
?Eg::hf !.nfi%aties satdoois g-._m; o fi E? FL:;! r;é: 8, Gewichr-indikator
o Svargégcrlon BerdriEgwen 1_?3 ? —"_,_1_ a w_g 10, Magnetron indikator
' \ e B & G Gy 11. Nummer-indikator
2. Convectig-symbool =1 16
3. Grilen-symgoaol 131211 12. Aulgmansch Starten
) ! symbool
4, Honsser'n_e-s_lfmbcol . u../l\ JL 13. Mesr minder-symbaool
5. Automatische Verwarming Gal Y Go _
symboal o A N | —— Tijdioetsen
6. Automatisch Programma 1D (> ——— Toets voor KOMBINATIE-
symboaol t‘:—_“_ | KOKEN
7. Ontdooi autamaat ® b f — CONVECTIESTAND-toets
symbaool = | MAGNETRON-toets
8. Koken-symbool o [ i e GRILLSTAND-toels
AUTOMATISCHE VER- % [l ROTISSERIEKOKEN-toets
WARMING -toets — — — AUTOMATISCH KOKEN-toets
MENUGIDS VOOR AUTOMA- —— a (_=— ——ONTDOOI AUTOMAAT -toets
TISCH PROGRAMMA in Duits | = A Menugids in het Duits
U kunt kiezen tussen labels in ’__f_'_ e &E1T—
Mol es oA i, et & ., = Toetsen voor MEER (A)
g‘g:sa;;ma;kapjens o — ..J.':ﬁ:d:m .':i \:L MusER L3
NS o = — KLOKINSTEL/AUTOMATISCH
Ge“-u;hj (aartal) invoertoets — e Ex | STARTEN-toets
Egzbﬁntgliigjﬁmms _.—__—-“__*‘—_.__ e —— MINUUT-PLUS/START-toets
STOPPEN WISSEN-toets = s B "—*—




B DRAAITAFEL

De draaisteun dient Handig voor GRILLEN
alzyd m de oven e en twae lagen CON-
zijn gepiaatst. Verwij- VECTIE koken (bijv.
der deze alleen tij- taarten),

dans het

schoonmakean,

B ROTISSERIE

OM VOEDSEL TE PLAATSEN:

1. Bevestig de vieespensteun (4] ekl
aan de haken [C) aan de lin- —i—-
kerkant van de ovenwand. R =

2. Steek de vieespen (D) door
het voedsel en hang het voegse! in het midden
van de vleespen. Schuif de vorktanden (E! van
beide zijden in het voedsel en draai de schroe-
ven (F) stevig aan.

3. Steek het uiteinde van de vieespen (G) in het
aandrijvingsgat voor rotisserie koken aan de
rechterkant van de ovenwand. Duw de viees-
pen nu naar rechts en draai hem istwat totdat

de vieespen in het aandrijvingsgat voor rotisse-
rie koken valt.

OM DE VLEESPEN UIT TE NEMEN.

- Bt
- \/'-\:‘:

— ! -

- "_—"__ """"--._._,--"._
J Handareep

1. DE WANDEN VAN DE OVEN KUNNEN HEET
WORDEN; DAAROM OVENHANDSCHOEMNEN
Bl HET WITNEMEN VAN DE VLEESPEN.
Plaats de uiteinden {J} van de twee handgrepen
om de vieespen (l]. Til eerst de linkerkant van
de vieespen ietwat op en neem de vleespen
daarna uit, t2 beginnen met de linkerkant,

2. Om dea vieespen uit het voedseal te halen, maaki
u eerst meat de gvenhandschoenen aan de
schroef (F) van de voorste vorktand los en haalt

W HANDGREEP

en bakken.

B HOOG ROOSTER M LAAG ROOSTER M BAKVORM

P T

Baxwvarm:
Hancig voor her bakken van taarten met de

Hancllg WOGOr raosieren convestsiefunkne, Plaats de vorm op nert ia-
gere rocosier Indwn u gen 2-lagen taart wili
bakker. dient u ais volgt een extra vorm op
het hogere rooster te plaatsen:

Bakvorm
Lage rooster
Craaitafel

4. Plaats de ancereg kant van de viesspen iHi op
de uitholling van de vieespensteun (B,
OPMERKING: Zorg er o) gebruik van het rotissaria-
sysieem voor dat het voedsel aan de
viesspen niet in aanraking komt met
de drazitafel. Als dit nl. wel gebeurt,
kan het voedsel met vieespen en al
van de viesspensteun wvallen.

il =
¥ \ :??é;
: . ———
oy i
-Q:zr"'".-l e T — ‘\' .
< RO

u vervolgens de varktand van de vieespen. Houd
daarnade tweede vorkiand tegen en trek de viges-
pen van het voedsel.

OPMERKING:

DE KERAMISCHE VLEESPENSTEUN IS ENKEL
VOOR ROTISSERIE KOKEN,

NA VOLTOQIEN VAN ROTISSERIE KOKEN DIENT
U DE KERAMISCHE VLEESPENSTEUN TE VERWIJ-
DEREN EN OP TEBERGEN MET HET ANDERE TOE-
BEHOREN,

De handgreep kan niet alieen gebruikt worden am de viesspen te verwideran maar ook om de draaitafel
te verwijderen. Wanneer de draaitafel heet is, gebruik dan de aangebrachie hanagreep om de draaitafel

uit de oven te nemen.

1. Piaats de handgreep (K) op de rand van de
draaitafal.

2. Tilde draaitafel ietwat op en verwijder de draat-
tafal vervolgens uit de oven.

K
Draaitafel
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Alvorens de niguwe oven in gebruik te nemen
dient uer zeker van ie zijn dat u de gehele hand-
leiding gelezen en begrepen heeft.
* U dient de volgende procedures op te volgen
zlvorens de oven in gebruik te nemen.
Het wordt aanbevolen de juiste tijd van de dag
bij de ovenklok in te stellen om de juiste start
tijden te verkrijgen bij gebruik van de automa
tische funkties.
1) Steek de stekker in het stopkontakt,
*De ovendisplay geeft knipperend S
aan.

Instellen van de klok

el

Er kan gekozen worden tussen twee instellingen

ALVORENS IN GEBRUIK TE NEMEN

2} Rask de STOPPEN/WISSEN-toets aan | 7=__ ).
*T 1 Lo verschijnt en alle toetsen van het be-

dieningspanee! zijn klaar voor gebruik,

Nu kunt u de ovenklok gelijkzetten.

3) De display geeft knipperend 55 SE& aanals
de elektrische stroom naar de micregolfoven tij-
delijk onderbroken is geweest en vervolgens
weer ingeschakeld werd. Als dit tijdens het ko-
ken gebeurt. zal het programma en ock de tijd
van de dag uitgewist worden. Stel de klok ge-
woon opnieuw gelijk,

L

van de klok:

. " % 1: 12-urige klok (van 1:00 tor 12:59 AN, of P.NL
Als u de 12-urige klok wiit insteflen, raak dan de CLOCK SETTING AUTO START toeis

aan ... eenmaal in stap 1.

[, 5 =, s

24-urige klok (van 0:00 tot 23:59)

Alsu de 24-unge kKlok wilt instellen, raak dan de CLOCK SETTING AUTO START toets

aan .... tweemaal in stap 1.

* Vfoporbeeld: We nemen aan dat de tijd die u wilt instailen 23:35 is bir

nstalling Il van de klok.

Stap; Procedure Bedieningsvolgorde Display
1. Raak de KLOKINSTEL AUTOMATISCH T
STARTEN-toets twesmaal aan, b =
¥ 2 _ [
2. Raak de TIME toersen aan. L
10 MIN = tweemaal v el
1 MIN = drie maal | 10 _
]
' i % 2 X3 = ST
| e : " —
3. |Raak de KLOKINSTEL'AUTOMATISCH | @ / Q« o
ISTARTEN-toets nogmadaals aan. I 1 1
. ; i I
4, !Ftaak de TIME toetsen aan. ’
' 10 MIN = drie maal ! =5 o o
1 MIN = wiffmaal s = -
6. iRaak de KLOKINSTEL AUTOMATISCH e Ee—
. STARTEN-toets nogmmaals aan. = =¥ TRE |
. . o

OPMERKING: Druk op STOP CLEAR toets ( = ) als tijdens

het nragrammeren een Fout gemaakt wordl

45/NL-5



[ Stoppen/Wissen

| -

Gebruik de STOPPEN. WISSEN toers {  w
1. Een fout ongedaan te maken tijdens het pro-
grammeren.
De minutenwekker Uit te schakealen,

——

. Meerfase-koken

e

o

De oven kan gebruik: waorden voor meerfase koken
van MAGNETRON, CONVECTIE. GRILL en KOM-

| om;

3. Deovan tijdelifk te stopeen tijdens ket <okan,
4, E=n programma tjdens het koken te stocoer
dient u de toets tweemaal in te drukken,

BINATIE koken. Onder de verschillende faser die
U zou willen gebruiken bevinden zich 0.3,

SERSTE FASE | TWEEDE FASE | DERDE FasE VIEADE FASE |
Voorbesid 1 MAGNETRON ! MAGNETRON | MAGNETRON  MAGNETRON
Voorbeeld 2 | MAGNETRON |AANHOUDEN | MAGNETRON
Voorbeeld 3___MAGNETFIDN | KOMBINATIE

Voorbeeld 4  VOORVERWARMEN: CONVECTIE

CONVECTIE

Voorbeeld 5 ' VOORVERWARMEN KOMBINA FiE

Voorbesld 8 KOMBINATIE | GRILLEN

Zig tevens uw kookboek vaor idesen betreffends koken in meardare fasen.

* Voorbeeld: Stel dat u 1 kg pietstuk voor 11 minuten met MEDIUM LOW wilt ontdesien en daarna

wSOr

11 minuten met HOLD. En daarna opnievw voor 8 minuten met MEDIUM LOW, Draa: de

brefsiukken tussendoor tweemaal om,

Stap ' Proxedure | Bedieningsvolgorde Stap | Procedure f Bedieningsvolgorde 1
1. ' Raak de TIME tcersan ' M i Rasx 2e MINUTENWEK. —
| aan, : [ KES AANHCUD-toers 2 = |
| 1O MIN = senmaal 10 @ - 2es maal aar.
| TMIN = cenmaal X1 x 1 5. Rask de TIME toetsen L
: aar 1
2. | Raak de MAGNETRON- | TMIN = 225 maal ;
| toets vier maal aan T : X0
i ; 6. |Raak de MAGNETRON. ' q
1 R [ toets vier maal gan. | B = v
3. |Raak da TIME toetrsen : MR [ : |
aE, ! 10 1 7. | Raak de minuut MINUUT ] ;
10 MIN = sanmaal ; | PLUS START :0ers aan, | o o (R
1T MIN = eenmaal | 1 % 1 [ |

Kontroleren |

Klok —
Als de kookstand of de minutenwekkerstand van
de microgalfoven ingeschakeld is en u de huidi-
ge tijd wenst te weten, raak dan de KLOK Ay-
TOMATISCHE STARTEN toets | . ) aan
De tijd zal getoond worden zolarig u de tosts in-
gedrukt houdr,

Automatische starerijd —
Als de oven ingestsid stast VOOTr automat.sch
starten en u de starttjd wens: te Wweten, ragk dan
de KLOK AUTOMATISCHE STARTEN tosts
(= )aean De tijd 2al getoond warden za-

lang u de tosrs ingedrukt howdt.

Geprogrammeerde temperatuur —
Als de CONVECTIE de KONMIBINATIE kooksizd
van de oven ingeschakald Stast en u de gezro-
grammeerds temperatuur wenst e weten, ragk zan

" deCONVECTIESTAND *sers | F [ Vaar. De

lemperetiur 22l getgona warcsn zolamg < ce
oets rcedrukt houdt,

Huidige temperatuur —
Als de oven zan hert voorverwarmen s 2r _ da
nuidige temoerstuur wens: te wetan, rask gan
de CONYECTIESTAMND =gets | = [ Vsarm De
emperatiur zal getoona worden zolang u de
toets ingearuki nowdt.. _ = wordt dargeage-
ven gls de guentemparatuur op dit mament min-
derdar I0°C is,

45iNL-B
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- AUTOMATISCHE FUNKTIES

I AUTOMATISCHE VERWARMING

Boodschap in de display |

Il. ONTCOC! AUTOMAA HI. AUTOMATISCH PROGRAMMA

Tidens AUTOMATISCH BEDIENING zullen boodschappan worden aangeduid. Onderstaande tabel feeft
de betekenis aan 2n wat u dient te doen.

| AUTOMAAT
1

Boodschap Betekenis Procedure
oy Omdraaien i Draai het voedse! am gvereenkomstig de aanwijzingen
..,'_'*—"_..’1.1.1‘:——“ i | inde kookboek.
 ONER . E
TE: 1S STAR : )
SoECC] | Druk op start i Raak de MINUTENPLUS START toets | = &' ) @an.
o e e
CToD T
e S o |
i Roeren Roer het voedsel overeenkomstig deaanwijzingen in
5T IF ! de kookboek. Het roeren nelpt om de temperatuur van
Ao - ! het vizedsel gelijkmang houden.
P - Laten staan af- Dex net voedsel af =n laat her staan oversenkomstig
S50 0wy | dekken de aanwijzingen in ge ockboek. Statijd na het koken
ET IS ! helpt om de intarne temeeratuur van viees af te laten
T | koelen om her gelijkmatiger te braden.
| Laten staan Dek her voedsel af 8n l2at het staan overgenkomsng
e Ti2er 1] ! i de aanwijzingen in cie kookboek. Statijd na het kokean
i L R L A ' helpt om deinterna remperatuur van viees af te laten
koelen om het gelijxkmat.gar te braden.
Fout Het ingevoerds gewicht overschrijdt de gewichtslimiet.
e s ! Cruk opde STOPSEN WISSEMN toets | = ) en be-
SO TREd IR | gin opniguw vanar net begin met invoeran van de in-
[ formatie.
o | AUTO- Hert ingestelde AUTOMATISCHE VERWARMING PRC-
=== MATISCHE GRAMMA werdt zangegeven. Zie pagina NL-8 om na
““““ — | VERWARMING te gaan hoe u verder te werk gaat.
________ | ONTDOOI Het ingestelde ONTDOCI AUTOMAAT PROGRAMMA
e o=} wordt aangegeven Zie gagina NL-2 om na te gaan hoe

u verger 1eé werk gaat

LAUTOMATISCH
PROGRAMMA

Het inge g AUTOMATIECH PROGRAMMA wordt
gangege Zie pagmina ML-10 om na te gaan hoe u

steld
W =
verder @ werk gasar,
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| OPMERKING AANGAANDE AUTOMATISCHE FUNKTIES !

1. Invoer van gewichit: echter belangrijk dat het totale minimale of ma-
— Het gewicht van het voedse! kan in stapjes ximale gawicht of nummer van het bewuste pro-
van 100g worden ingesteld. Als het gewicht gramma niet overschreden wordt. Bij het
meer of minder is, dient dit afgerond te wor- overschrijden wordt ““ERROR'" op de display
den. [Voorbeeld: 1,45 kg dient te worden af- getoond.
gerond tot 1,5 kg.) _ 3. Temperatuur van het voedsel:
Uitzondering: Het gewicht van “'Rice"" (rijst) De automatische funkties zijn ontworpen om de
by AUTOMATISCH KOKEN beste resultaten te verkrijgen van voedsel bij
Nr. 8 izie pagina NL-14) kan in normale opslagtemperatuur. Bijvoorbeeld met
stapjes van 50g worden in- kip en vlees is dit de koelkasttemperatuur (ca,
gevoerd. §%C), met een cake is dit de kamertemperatuur
Wanneer het gewicht meer of tca. 20°C).
minder 1s, dient dit afgerond te Voor het ontdooien van voedsel dient de tem-
warden. (Voorbeeld: 110g peratuur ca, - 18°C te zijn. Zie de aanwijzin-
dient te worden afgerond tot gen in het schema van de AUTOMATISCHE
100g.) FUUNKTIES.

— Voerslechts het gewicht van het voedsel in. 4. Verlengen en verkorten van de kooktijden:
Het gewicht van de pan, bakverm. schaal, De geprogrammeerde kooktijden zijn gemiddel-
etc. dient niet worden inbegrepen. Het wordt de kocktijden, U kunt e¢ de voorkeur aan geven
aanbevolen eerst het gewicht van de lege om het voedsel korter of langer dan de gepro-
pan, etc. vast te stellen en dit later af te trek. grammeerde tijden bii automatisch koken te ko-
ken van het totale gewicht. Houdt u hier geen ken. De kocktydern kunnen apart gewijzigd
rekening mee dan zal de kooktijd te lang zjn worden mob.v. de MEER = MIN:
gn het gerecht te lang waorden gekookt DER = toetsen. .

2. Hoeveelheid voedsel: 5. Automatische:

Het voedsel/dranken in de kaarren kan natuur Bediening dient t2 worder gestart met een kou-

lifk aangepast worden aan uw voorkeur, Her is de of lauwe gven

AUTOMATISCHE VERW ARMING

U kunt een van de 5 GEMAKKELIUK OPWARMEH menu's opwarmen docr senvoudigweg het menu uit
te kiezen en het gewicht of aantal in te toetsen

* Voorbeeld: Laten we aannemen dat u twee koppen soep Wanst op te warrmen,

Stap. Procedure Bedienungsvoigorde Display
1. [Raak de Gemakkelijk Opwarmen-toets ; =
tweamal aan ! | iy =
| ! oy = |
: | L o = ]
[ i
2. |Raak de GEWICHT (NUMMER) INVDEH 21
|tOetsen aan. = |
I kg:pecs = twesmal _ |
| 2ar.
3. iﬂaak de MINUUT PLUS START-toets De totale opwarmtijd
laan. . +Jm A wordt aangegeven.
| o B
4. 'Na het koken word: de aanduiding Pien
.7 7  aangegeven. !
= T 1
= [
Bij openen van de avendaur of aanraken van de STOPPEN. WISSEN toets | = Vwerschint de huidige

tijd in de display
4ai/NL-B
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ONTDOOI AUTOMAAT

U kunt kiezen tussen twee ONTDOO! AUTOMAAT PROGRAMM'S voor gevogelte of viges door het pro-
gramma in te voeren en het gewicht in te toetsan.

* Voorbeeld: Laten we aannemen dat u 1,1 kg schouderlappen met proegramma nr. 2 wilt ontdooien.

ISiuit de deur.

Stap : Procedure Bedieningsvolgorde Display
1. |Raak de GEMAKKELIJK ONTDOOIEN- > *
toets tweemaal aan. i nd ‘el R |
i L W
x 2 & 4 !
2. |Raak de GEWICHT (NUMMER] INVOER | *
toetsen aan. | / :
kg = eenmaal ¥ 1 %1 ¢ E oy
g = eenmaal ¥
i "
3. |Raak de MINUUT PLUS/START -toets De totale ontdooitijd
| aan. ol 1 -/"@ wordt aangegeven,
I
Sy —re _I_
4. !Maenkele minutenzal__ =% D JEE STiimR A e
i worden aangegeven, bR A
5. |Draat het voedsel om. Wi =T~

5 ;Raak de MINUUT PLUS . START-toets
[aan,

+1-. /B

De resterende ontdooi-
tijd wordt aangegeven.

Fo AT

Siuit de deur.

7. iNaenkele minutenzal -2 %%  H4ES T e e o
i Lt v Piep  Fiep
Pworden aangegeven. T Y = = B
i b it M
| WP——....-
| { s i —
8. |Draai het voedsel om. L =

adrt.

9. ;Raak de MINUUT PLUS START-toets

1.0/ )

De resterende ontdooi-
tijd wordt aangegeven.

10. |Na het koken waordt de aanduiding
| ==3% 5 TEST aangegeven. :

Bij openen van de ovendeur of aanraken van de
tijd in de display.
OPMERKING: Zis de kookboek voor de statyd

STOPPENAWISSEN toets |

van gix manu

43/NL-9
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' AUTOMATISCH PROGRAMMA |

U kunt een van de AUTOMATISCHE KOKEN menu's klaar maken door gewoonweg het menu in te stellen
en het gewicht of het aantal in te toetsen,

* Voaorbeeld: Laten we aznnemen dat u 0,8 kg Kippepoatjes wenst e bereiden,

Stapi Procedure Bedienungsvelgorda ' Display
1. |Raak de AUTOMATISCH KOKEN-tosts T 2
viermaal maal aar. | oy g
| i . I JL |l I
x4 : Yy 0
2. |Raak de GEWICHT INUMMER INVOER | FE: I
|toetsen aan. ! ° ! g —
g = acht maal | < 8 [ |
| %
| I D ——
] — ; =
3. |Rask de MINUUT PLUS.START-toets } De totale kooktijd wordt
, @an, | ol P aargegeven,
I - [ .
4, iNa enkele minuten zal  _ - . _ i = T:';n..- L'::
| .. 2427 worden aangegeven, ' AR s
.f L= i
5. Draal het voedsel om, A
| Sluit de deur, : i o '__:'_H..._ s
= B AN o
|
6.  Raak de MINUUT PLUS START-toets . | De totale kooktyd wordt
| aan, | +1m.n.'®//i aangegeven.

OPMERKING: Zie de kookboek voor de statijd van elk menu

w
0
=
<
-
@
Ll
(=]
Ll
=
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BEDIENING MET DE HAND

Bij hedienen met de hand kan de oven tot maximaal 99 minuten en 90 sekonden worden geprogrammesrd.
Nadat werking van de oven voltooid is, geeft de display opnieuw de huidige tyd aan.

1. Koken met de magnetron IV, KOMBINATIE-KOKEN
1. Koken van CONVECTIE V, ROTISSERIE koken
[11. Koken met de GRILL V1. Voorverwarmen
- S N

. Koken met de maﬂnetmn

Er zijn voor uw oven vijf voorkeuzevermogenniveau's voor de magnetron naast AANHOUDREN (D%).

NIVEAU'S MAGNETRONVERMOGEN WATT
iy HIGH (VOL VERMOGEN) 100% 850
oy MEDIUM HIGH (ROOSTERENI 70% 535
o=  MEDIUM (SUDDEREN) 50% 425
 MEDIUM LOW (ONTDODIEN) 30% 253
— LOW (\WARM) 10% 85
TT HOLD (AANHOUDEN) 0% o |

Als u het gewenste vermogenniveau mist. bliif dan gewoor: ge MAGNETRON toets { F == 1 aanraken
totdat u het gewenste niveau nogmaals verkrijgt! als de toets in het gehesi nigt aangeraakxt wardt, zal au-
tomarnsch HIGH waorden rme-:ml'i Raak om de oven voor aanhougen in te stellen de MINUTENWEK-
KER AANHOUD toets | -\- - } aan, maar denk eraan dat deze funktiz niet gebruikt kan worden om de
eerste stap van de verschillende kcon.asen t& beginnen.

* \Voorbeeld: Stel dat u soep wilt opwarmen voor 2 minuten en 30 sekonden bij MEDIUM.

Stap Procedure Bedieningsvaolgorde Display
1. Raak de TIME toetsen aan. i ¥ : |
1 MIN = tweemaal //n\\ : = =
1058 = drie maal 1 |\1—Oj = e

7. (Raak de MAGNETROMN-toers drie maal

aan. : i 1
| o« SRS
| P i
i |
ik e (
3. 'Raak de MINUUT PLUS:START-toets { 1 i
gan , I T |
| f o
| (e . |

OPMERKING: 1. Wanneer de deur tijdens het kokan wordt geopend, stoppen de kooktijd en de uitlezing
automatisch. De keoktijd negint opnieuw af te tellen wanneer de deur gesloten en de
MINUUT PLUS-START toets [ -= | aangeragkt wordt

Als HIGH gekozen wordt als laatste stap van d2 verschillende fasen is het fiet nodig
de MAGMNETRON | @ .= | toets 3an ta raken

o}
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Koken van CONVECTIE |

Uw kunt de oven programmeren omop een van 10 In het algemeen gesteld is het niet nodig de oven
verschiliende convectietemperaturen te koken (te voor te verwarmen. Zie pagina NL-15 wanneer het
weten, 250°C, 230°C, 220°C, 200°C. 180°C, nadig is de oven voor te verwarmen.

160°C, 130°C, 100°C, 70°C, 40°C).

De temperatuur wordt op dezelfde als bij de man-
getroncven ingesteld, nl. door de CONWVECTIE-
STAND toets { (E [ ) aan te raken totdat de
gewensta temperatuur in de dispiay verschijnt.

* Voorbeeld: Stel dat u bij 200°C voor 25 minuten wiit koken.
|

Stapl; Procedure Bedieningsvolgorde I Display
1. |Raak de TIME toetsen aan. MIN
10 MIN = tweemaal f B 1 =1
1 MIN = wif maal ' e T T
x2 x5 i | |
2. |Raak de CONVECTIESTAND-toets vier-
‘maal aan.

oy
Ja j
~

L
=7
i
i

I

3. 'Raak de MINUUT PLUS START-toets |

aan. | Afa —
i ) .

j:
&

1]
LI
E‘_'\-r
T
bl |

'L Koken met de GRILL l

De oven is geschikt om voedsel te grillen.

* Voorbeeld: Stel dat u biefstuk voor 11 minuten bij GRILL wenst te koken, Draai de biefstuk na 8 minu-

ten om.
Siapi Procedure i Bedieningsvolgorde | Display
| o
1. |Raak de TIME tostsen aan, | MIN | !
i 10 MIN = senmaal ; ! 1 1
| 1 MIN = eenmaal i @ @ » T L I
! | | I
! | %1 x1 | !__ |
2. Raak de GRILLSTAND-toets aan. 5 T !
! | @ -! fo1
| | ' P o
(o]
| a —
| T j 3
3. [Raak de MINUUT PLUS START -toets | , | iy 3 T
L 3an +1ua / <|> | ; ' 771 g
. [ A (S A B | i
i i ! =

OPMERKING: In het algemeen wordt het aanbevolen het noge rooster te gebruiken voor grilien.
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- KOMBINATIE-KOKEN

De oven kan ingesteld worden om met twee KOMBINATIE kookstanden te werken. Bij KOMBINATIE ko-
ken worden de ingestelde gekombineerde kockstanden gelijktijdig gebruikt om snel en toch gelijkmatig
te koken: De convectietemperatuur en het magnetronvermogen kunnen ingesteid waorden voor koken van
een groot skala aan voedsel,

MAGNETRONVER OVEN GRILL VERWARMING
STAND MOGEN TEMPERATUUR SELEMENT
(maximaall tmaximaal)
KOMBINATIE 1 (MAGNETRON/CONVECTIE] 100% * e Toe Ed i Uit
KOMBINATIE 2 IMAGNETRON/GRILL! 100% * Uit Aan

* Als u het microgolfvermogen wilt instellen,
s Riak dan de MAGNETRON toets { 38 .= ) aan.
*= Als u de oventemperatuur wilt installen,
* Raak dan de CONVECTIESTAND toets { = [ 1 aan,

+ Vfoorbeeld: Laten we aannemen dat u gratin voor 15 minuten met KOMBINATIE-KOKEN 1 wilt koken.

Slapi Procedure Bedieningsvolgorde : Display

1. Raak de TIME roetsen aan,

MIN

© 10 MIN = eenmaal ; EE Fiao I e
© 1 MIN = viif maal 10 1 s e I
: % 1 *5 i

2. Raak de KOMBINATIEKOKEN toets een- : ]
,maal aan. = 2ET P gle | i
N /
i :::1 e
| Na 1 sek.

. i ’
3. |Rask de MINUUT PLUS START-toets | ‘ > |
iaan. ' 'T_.l*ﬂ' @ | e | I ‘
| i I ey W IN N

OPMERKING  Bij de KOMBINATIE kookstand dien: u niet in twee fasen te koken.

53iNL-13




ROTISSERIE koken |

Met de vieespen kan tot 2 kg gevogelte of geroosterd vlees met de GRILL STAND of DUBBELE STAND
2 (grillen en microgolf) geroosterd worden zonder dat het nodig is de oven te stoppen om het voedsel om
te draaien. Zie a.u.b. pagina NL-4 aangaande hoe u het rotissarie systeem dient te behandelen.

* Voorbeeld: Stel dat u gevogelte voor 28 minuten in de rotisseriestand wilt koken.

Stap ' Procedure |1 Bedieningsvolgorde | Display
1. 'Raak de TIME toetsen aan, ‘ M ‘
10 MIN = eenmaal | 117 i
_! ; A N
_ x 1 |
] 1 ]
2. |Rask de KOMBINATIEKOKEN toets ___ _ R :
twee maal aan. 1=/ 2 O | ‘j |
- X2 l | ﬂa’? o
J_ O "E."
MIN

3. |Raak de TIME toetsen aan.

© 1 MIN = vier maal | IV o
E FooEb e |
' i

4. Razk de MAGNETRON-toets drie maal
ool | @ =

=
(]
o

x 4
] H N
5. Raak de TIME toetsen aan, ! MK

{10 MIN = eenmasl | | ‘ f
T MIN = vier maal || b= i

x1 x 4 !_ |

6. J.Haak de GRILLSTAND -toets aan. o T |
! o W ¥
i | | R S

7. |Raak de ROTISSERIEKOOK toets aan. o

8. |Raak de MINUUT PLUS/START-toets | P = >
aan. ' +Lisa /@ i | i
, | PLF - LALT

i .' I-‘:D;-.f |

OPMERK ING; M.B.: De wanden van de oven kunnen nog heet
De vieespen s enkel voor ROTISSERIEK OKEN. zin, gebruik dus ovenhandschoenen bij net
Verwijder de vieespensteun nadat ROTISSE- uitnemen van het voedsel,

RIE koken voltooid is
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. Voorverwarmen

De oven hoeft met voorverwarmd te worden, maar als u dit toch voor sommige speciale recepten wilt
doen, is het mogelijk,

Voorverwarmen en koken

De oven kan geprogrammeerd worden om vOorverwarmen en koken e kombineren.

* \Joorbeeld' Stel dat u de oven tot 220°C wilt voorverwarmen en biscuits voar 15 minuten wilt bakken

bij 200°C.
Stap E Procedure ! Bedieningsveolgorde Display
] |
1. |Raak de CONVECTIESTAND-toets drie | -

'maal aan. ‘ E r i o e o e ‘

| | W' CrLr

' | X 3 :
| |

Raak de TIME toetsen aan. MIN i i

i
10 MIN = eenmaal | Y= 1T M|
! 1 MIN = visf maal @ @ P CONN (S ‘
[ % 1 X 5 P .
3. !Raak de CONVECTIESTAND-toers twee

: ; i
imaal aan. T ‘Q LAl B 1% o O
| i [ | Y 5 O

4. 'Raak de MINUUT PLUS/START-teets

;aElFI. | ) s __
B . | Py

i Een pieptocn zal e haren zijn wanneer de geprogrammeadrae ! i .
| temperatuur bereikt wordt. De oven zal dan beginner met aan- : -'*j.i‘: j—" J—" ;’ ;"L ‘
| houden van deze temperatuur. De oven houdt de temperatuur - - =
i automatisch vaor 15 minuten aan,

5. ;Opende deur. Plaats voedsel in de oven. ; | & ‘
iﬂegm met koken. +1-- ‘\J} I (S F 1
. ke Y B U A

i i J

OPMERKING: Als u wenst het voorverwarmen en koken bij dezelfoe temperatuur uit te voeren kunt u stap
2 in bovenstaande procedures achterwege iaten.

Vaorverwarmen

U kunt de oven enkesl voorverwarmen,
* Vfoorbeeld: Stel dat u 1ot 230°C wenst voor te verwarmen,

Stap Procedure Bedieningsvolgorde
1. Raak de CONVECTIESTAND-toets twee

[
maal aan - { O

2. :‘Raak de MINUUT PLUS START-toets
aan.

OPMERKING: U kunt de gewenste oventemperatuur instailen decr de CONVECTIESTAND toets | = f
aan te raken totdat de gewenste temperatuur o a2 disolay verschijnt,

55iNL-15



ANDERE HANDIGE KENMERKEN

Kookwekker |

| S— -

De oven is uitgerust met een handige kookwekker om een tijd tot 38 minuten en 90 sekonden af te tellen.

* Voorbeeld: Stel dat u veor 3 minuten aen telefoongesprek naar het buitenland wilt voeren,
I

Stap Procedure

: . - LoH 1
1. [Razk de 1 MIN. toets drie maal aan, | iy r

Bedieningsvolgarde Display

L
I"- ——
S
=
= ]

2. 'Raak de MINUTENWEKKER AANHOUD- | = | T ==y

toets aan i e el | -

~ Minuut Toevoegfunktie

Deze toets heeft de volgende funkties:
- SNEL STARTEN: Als u op de MINUUT PLUS.START teers "t i drukt. 25l de oven direkt starten
en gedurende gén minuut op volle kracht {100%) werken

* Voorbeeld: Stal dat u 1 minuut bij de HIGH stand wilt koken,

Stap Procedure Bedieningsvolgorde Display

1. Raak de MINUUT PLUS-START-toets
gan

+ Yo /XD

OPMERKING: 1. Een extra minuut kan enkel worden 1 toegevoegd binnen 1 minuut na Koken, sluiten van
de deur, aanraken van de STOPPEN WISSEN toets { "= ) of tijdens het koken zeH.
Verlenging van een geprogrammeerde funkrie:

U kunt de funktie in stappen van &&n minuut »e“engnn door eanvoudigweg tijdens het

proces op de MINUUT PLUS START toets ([  -= =}

el

U.'F
a
2
< -
-
[+ =
[T s
(]
1]
=
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Automatisch Starten

U kunit de aanschakeltijd van de cven voor een later tijdstip instelien. {Indien de oven aen 12-uur klok heeft
is instelling mogelijk binnen de volgende 12 uur, beschikt de aven over een Z4-gur klok, dan kuntu binnen

de volgende 24 uur instelten.)

+ Voorbeeld: Stel dat u een soep voor 20 minuten bif MEDIUM om 15:30 (3:30 's middags) wit kaken.
zorg er voor het uitvoeren van onderstaande procedures voor dat de klok gelijkstaat.

Stap | Procedure ' Bedieningsvolgorde

Display

|
1, |Raak de TIME toetsen aan.
10 MIN

|

drie maal

: MIN § |
i genmaal ' | ,-5 = 3
1 MIN = wijf maal / e
i 10 § = ,

! x 1 x5 x 3

2. |Raak de KLOKINSTEL AUTCMATISCH ! )
|
|STARTEN-toets aan. @ /r 0

3. Raak de TIME toetsen aan.

MM

10 MIN = tweemaal
@

%2

I i

_._I-
i
——]
I

4. Raak de MAGNETRON toets drie maal
aar. B =

( J —
IZ AL s e

.
23

8.  Raak de MINUUT PLUS.START-t0ers

;aan., +1'

A4

De huidige tijd wordt aan-

gegeven.
Voorbeeld: 13:00 (1:00 's

middags)

—
—
.__l

T S
(e

b

I-_.

i o
Dan zal de oven om 15:30
uur beginnen met koken.

ol D

|| o i oy A o
: T (O I

F

- |
e
& e !

ke

OPMERKING: 1. Bovenstaand voorbeeld is van toe-
passing als de klok vande aven in-
gestelo is als 24-urige klok

2. De automatsche startfunkte kan
gebruikt worden wvoor elk pro-
gramma behalve GEMAKKELIJK
ONTOOOIEN, OPWARMEN
TQETS, AUTOMATISCH KOKEN
de minuut toevoegfunkue an ae
kookwekkear,

57INL-1T

3. Om automatisch starten onge-

daan te maken drukt u simpelweg
tweemaal op de STOPPEN WIS-
SEN toets | = ).

.De gven kan geprogrammeerd
worden om koken in maximaal 4
fasen uit 1e voeren voor de
MAGNETRON, CONVECTIE kokan,
GRILLEN en KOMBINATIE aoker
1 of 2. {Zie pagina NL-B.}



. MEER (A)/MINDER (V) toetsen

Athankelik van hoe het koken wtpakt kunt u de kooktd verkorten of verlengen m.b.v. de handige
MEER MINDER tgetsen E@-E}J. Deze toetsen kunnen tevens werden gebruikt om de kookresultaten bij
te regelen bij GEMAKKELIUK ONTDOGIEN, GEMAKKELIJK OPWARMEN en AUTOMATISCH KOKEN voor-

dat deze funkties worden gestart,

* Voorbeeld: Stel dat u 1,0 kg pizza meer bruin wilt koken met AUTOMATISCH KOKEN 8.

Stap' Procedura

Bedieningsvolgorde |

Display

1. Raakde AUTOMATISCHE KOKEN-toets
‘Zes maal dan,

i . S
\fa | [} — i
=\ I T

>
0]
Q

2. Raak de GEWICHT INUMMER) INVOER
loeisen aan.

A
[] '

@ [ Ala / I~

kg = eenmaal | S | Lo e i
o
% “Baok de’MEER toets-amn @ S '
! Pl e E
! L= b o ik
. “) b

4. .Raak de MINUUT PLUS START -10e1s
aan.

Ce totale kooktijd wordt
aangegeven:

OPMERKING: Voordat u begint met GEMAKKELIIK
ONTDOOIEN, OPWARMEN-TOETS
of AUTOMATISCH KOKEMN kunt u de
stand van de MEER (14&: of MINDER

(¥ toetsen nog veranderen:

“Raak dezelfde toets nogmaals aan om de
stand van de MEER (A} of MINDER (¥

tosts te annuisren,
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*Raak de MINDER (¥ toets aan om de
s5tand van de tostsan te veranderen.
*Raak de MIEER { A ) toets aan om de stand
van de toetsen t¢ veranderen,

De stand van de MEER (A} en MINDER
(¥} toets kan op elk gewenst moment
voordat de MINUTEN PLUS/STARTEM
toets { -'- . ) aangeraakt wordt wor-
den gewijzigd.

N
(=]
=
<
—
0’
L
o
i
=




GEBRUIK GEEN IN DE HANDEL VERKRIJGBARE
OVENREINIGERS, OPLOSMIDDELLEN OF SCHU-
URMIDDELEN EN SCHUURSPONSJES OF WELK
GEDEELTE VAN DE MAGMNETRON DAN 00K,

[ Buitenkant van de oven |

De buitenkant van de oven kan eenvoudig geranigd
waorden door wassen met gen milde oplossing van
zeen enwater, Zorg er wel voor de buitenkant na
wassen af te spoelen en mer een zachte doek af
te drogen.

[ Bedieningspaneel |

U dient by remigen van het bedieningspaneel de no-
dige voorzichtigheid in acht te nemen. Als het vull
wordt, kan net lastig zyn om 10e1sen in te druxken
Cpen de deur alvorens het kontralepanesi schoon
e maken om de toetsen buiten werking te sislien
Gebruik een ankel met water bevochiigds dosk om
het bedieringspanael voorzichrg af 12 nemen Lot
dat het schoon is, Gebruik niet e ves!

brulk beshst geen chemische middeian of
schuurmiddetan. Dit kan her panesi nl, bescnacigen
en gebruik van de knoppen onmogelik maren,

| Binnenkant van de oven |

11 Veeg na slke maal dat de oven gebruky wordt
aventuele spatten of gverxogksels om JgZs ie
reinigen weg met ean zachte vochlige cosk of
egn spons terwill de oven nog warm s,

Bij hardnekkioer wuil, veeqg deze weg met gen mat
gen milde zeepoplossing bevochtigde dos< 1ot
dat alle wiekken verdwenen zijn

2} Zorg ervoor dat de zeepoplassing of het water
niet door de gaatjes in de wanden dringen daar
dit de oven kan beschadigen.

ONDERHOUD EN REINIGEN

3) Gebruik om dezelfde rede [2) geen spray-type rei-
nigers voor de hinnenkant van de oven.
Alle ovenwanden zijn gemaakt van roestvrij
staai. En de ovenwang aan de achterkant heeft
waar deze het meest waarschijniijk bevlekt raakt
een keramische laag om het reinigen tg verge-
makkealjken,

[ Draaitafel en draaisteun |

Van tid tot tijd kan her nodig ziin om de draaitalel
en draasteun wir de oven te haien om de bodem van
de oven een goede Deurt 12 geven. Was de draaita-
fel en de draaitafelsteun met een mild sopje en
drocg hst geheel na met gen zachte doek, Zowel
de draa:tafel als de araaisteun zijn geschikl voor

Wassenr 0 een afwasmachng

Deur |

Vaeg 2= Jaur en het goorkgkvensiar geregeld aan
bege o seEnmel esn vochtige doek at om spatten

2.4, we3 te halan
Houg o= oeurafgicniing an de pasviakker altijd goed

sChoor Zodat vet, spatien 2.0 geen kars krijgen

zicn oo té hopen. Ean dergeljk opeenhogmg van
! kapnl resulieren in lekken var mikrogolfener

W
gig Wi 2 oven

Vleespen, vorktanden en vieespensteun |

De viesspen en vorkianden zijn van geplaat staal
gn de v 23spensteun is gemaak: van karamiek. De-
ze andergelen kunnen gewonn afgewassen worden
in2er miid sepie van zees en water of in ce afwas-
machng.
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£ad

IN"GEVAL VAN STORINGEN

Kontroleer het volgende alvorens de reparateur te bellen:

MEE ____
Plaats een kopje water in de oven en sluit de deur stevig. Bi goed sluiten van de deur dient de ovenlamp
uit te gaan. Programmeer de oven voor twee minuten voor werking OP HIGH.

Gata de ovenlamp branden bij cpenen van de deur? Ja

%2
A, (Gaar de ovenlamp branden? JA NEE
B. Werk1 de ventilator? JA MEE

{Ga dit na door uw hand gver de venulatie-openingen te leggen,)

C. Gaat de draastafei draaien? JA NEE
Opmerking: De draaitafel draait rechtsom of linksom,

D Is na twee minuten sen signaal te heren en gaat het kook-symbool uit? JA MEE

T

s het water binnenin de oven heet? JA MNEE-_ -

MNeem het kopje uit de oven.

Breng nu op de juiste wiize de keramische vieespensteun en de vieespen imet de vorktanden) zelf aan
fzie pagina ML-4) en sluit de deur vervolgens,

Programmeer de oven nu voor 3 minuten voor 180°C,

Raak de voigende toetsen aan:

ERTEY
— e o e,

I’/-‘-.\ » I/a-—-u.\ = - \ . =N

\ ) = I / = | +1 T

S e T N —_—

A Gaat de rousserie draaien? JA MEE

Opmerking: De vleespen draait ofwel in voorwaartse ofwel in achterwaartse richting
B. Is de binnenkant van de aven na drie minuten heet? SR — NEE-— -

Programmeer de oven voor 3 minuten voor GRILLEN met de ROTISSERIE.

MM
—
"/ﬁ " r/ﬂx\' _— IL,- \
L [ ! 2= /

A, Wardt het grill-verwarmingselement na 3 minuten al rood? d - NEE

Verwijder na het testen van de ROTISSERIE de vieespen (met vorktanden) en de keramische vigespen-
steun uit de gven, Bel uw dealer of sen erkende SHARP onderhoudswerkplaats en geef het resultaat
van uw kontroles door als U een van bovenstaande vragen met NEE heeft moeten beantwoorden.
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(D) TECHNISCHE DATEN

Netzspannung:
Sicherung:
Leistungsaufnzhme:

Mikrowelle

Heildluf1

Grill

Kombibetrieb
Leistungsabgabe:

Mikrowelle

Heilflufi-Heizelemeant

Grill-Heizelement
Mikrowellenfrequenz:
AuBenabmessungen:
Garraumabmessungen:
Garrauminhalt:
Gar-Gleichmaitigket:
Gewicht:

(F) FICHE TECHNIQUE

Alimentation glectrique:

Fusible:

Consommation électrique:
Micro-ondes:
Convection;

Gril:
Cuisson combinée;

Puissance de sortie:
Micro-ondes;

Element chauffant par convection:

Element chauffant du gnl:
Fréguence micro-ondes:
Dimensions extérieures!
Dimensions da |la cawvite!
Volume de la cavite,
Uniformisation de ia culsson:
Poids:

SPECIFICATIES

Metspanming:
Zekering:
Vereist vermogen:
Microgolf
Convectie
Grill
Kombinatie:
Uitgangsvermogen:
Microgolf
Convectie-
verwarmingseslement
Grill-
verwarmingselement
Microgolffrekwentie:
Afmetingen buitenkant:
Afmetingen hinnenkant:
Kapaciteit oven:
Kooksysteem:
Gewicht!

SHARP

220—230 V, 50 Hz, Einphasenstrom
16 A, trédge

1.8 KW
1.6 kW
Max. 2.6 kW
3.1 kW

850 W-IEC 705!

1600 W

1000 W (500W x 2}

2450 MHz

S55mmIBl x 390mm(H} x S25mmiT]
A75mmiB) ¥ 252mmiH} % 385mmIT]
36 Liter

Drehtalter-System (o 365 mm)

29 kg

220230V, 50 Hz, monophase
Fusible temporisé 184

1.6' AN

1.6:xWY

2.6 YW au maximum
3 1w

850w «CEI 7051
1500w

1000W {500W x 2]
ZA4ED NMHz

555 mm iL! ® 390 mm H) x 335 mm (P
75 mm (L % 252 mm (H) « 385 mm (P}

36 hitres
Par piateau tournant (o368 mmy
29 kg znwiron

220.-230 V., 50 Hz, enkele fase
16 A njdsvertraging

1.8 W
1.6 =W
Max. 2.6 kW
3,1 kW

850 W {IEC 705!
1500 W

1000 W [B00W x 2]
2450 MHz

E55 mm (Bl x 280 mm (H) x 525 mm (D}
275 mm (B} x 252 mm (H) x 385 mm (D!

361
Draaitafelsysizem (6365 mmi
Ca 29 xg

SHARP CORPORATION

SHARP ELECTRONICS {(EURDOPE) GMBH.

Sgnninstrasse 3, 2000 Hamburg 1
West Garmany

Gedruckt in Japan
Imprime au Japon
Gedrukt in Japar
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