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UTILIZZAZIONE

Italian

Gill Riplano o grata

Seleltore del programma

i}

T Seletiore del imer

Tasto Micro-onde

Tasto GRILL

[ Tasto Mulliuso

| Taslo di anesto dello piostra
Tasko AVVIAMENTO

La PIASTRA GIREVOLE consenfe una cottura omogenea dellalimento senza che ci sia bisogno di Intervenire. Lo pigsito & guidata, nelia sua rotazions,
dallasse di ovanzamento e dal supporto a rotelle: Essa gia indifferentemente In entrambi | sensl. Se non gira, verificare che futli gll elementi siano
ben sistermali. La plostra puo’ essere utiizota anche corme piatte di cotturg. Per estraria, premere sul bordo estemno.

L'ARRESTO DELLA PIASTRA permette di utiizzare piatti di grande dimensione su tutta la superficie de! fomo. In questo coso & necessario girare il platte
o imescelare [alimento a metd cottura. Per oftenere questa funzione, azicnare i fasto «aresto della plaskas,

Il fipiana a grata, quando & ufiizzato come gil, permette di dorara alimenti d altszza ridofio. Quando lo ¥ ufilza in funziones, occore tassativomente
posizionario bena sulla piastia divetro, Quest Uitima non deve moi essere utiizzata con recipienti metallici quando & in furzione microonde.

THO

Supporto arofelle Piastra girevele  Taslo di apertura della porta

materiale combustibile.

Quondo s riscoldano
consumazione,

inteme.

Questo apparecchio & deslinate esclusivamente all'vso domestico per la cotturg, il iscaldamenta & lo scongelamento degli alimenti, Per avitare di
danneggiario, non farlo mal funzionare @ vuoio e senza vassolo.

Piira di qualsios! utilizzo. assicurarsi che | recipienti siano adalti alf'implego in un forme @ microonde (per esempio : vetro da fomo. porceliona.. ).
Sorvegliore || forme di quande in quando nel case in cui gl alimenti siono scaldati o cotfi n recipienti o perdere in matera plastica, corta o altro

§i sconsiglia I'ulilizzo di recipienti melellici, forchefte, cucchiai, coltelli, ed anche di legacci e graffette metallici per saccheti per congelafi. Tuttavia
si pud procedere occosionalmente al iscaldomento di alimenti confezionati in barchette d'alluminio di altezza modesta (massimo 4 cm) senzo
coperchio, Il tempo di riscoldamento sard perd leggermente pid lunge. In questo caso accertarsi che la barchetta sia ben sistemata al centro del
vassoio di vetro, e che essa non venga mal in contatto con le pareti metalliche e con lo sporlello dell'apparecchio.

- | bibeton, lo s deve fare tassativamenle senza tettarella; agitare |l liquido e provame la femperctura sul dorso dello mano prima della

- gli alimenti per bambini. & cobligatoro dmescolarli & verificame o ternperatura prima della consumazione, se sl vogiiono evitare gravi bruciature

Sono da evitare Il riscaldamento o la coftura a microonde di ucva nel loro guscio, ol tegamino o al pialto. Esse potrebbera espladere, con rischio di
gravi bruciature o di dannl ireparabil al fomo,

Nella maggior parte dei cosi & necessario coprire gil alimenti: In questo mado risulteranng pil gustosi ed il fomo drmand pulite, Tuttavia, prima di
cuocere alimenti o di riscaldare liquicd contenutl In una bottiglia o in un recipiente ermetico, & necessario togliere il fappo o il coperchio.

Per evilare che un liquido in ebollizione frabocchi, attendere 20 secendi prima di introdun qualungue elemento e prima di estrarle dal forno.
Nel coso di carichi modesti (una salsiccia, un croissant, ecc...) sistemare un bicchiere d'ccqua vicing all alimento,

Tempi troppo lunghi possono disseccare e carbonizzare glf alimenti. Non utifizzare mal gli stessi termpl dchiest da ung cottura in fomo tradizionale.
5e si dovesse produrre del fumo, fenere chiuso lo sportelic del fono, togliere la tensione o staccare la spina dalla presa di dimentazione.

UTILIZZAZIONE DELLA FUNZIONE MICROCNDE

Accendere l'opparecchio:

- Aprire la porta, azicnando Il tosto o aperura.
- Intradurre falimento da cuccere afl Infemno del fomo. Chiudere la porta.
- Verificare che questa sio ben chiusa. In caso contrario |l forng nen funziona.
- Seferionare o fungione micro-onde pramenta il fasto micra-onde. ,
- Registrare i termpo mediante il selettore del timer, Guanda il fempo vaoluto & inferiore of due minuti, girare il selettore del timer ol diid del due minut|,
oi formare indietro sulla posizione prescefia,
erionate la temperatura con il selsctor del programma,
- Premere il foste «AVVIAMENTO», la piasira si mette o-girore, la luce infema § accende.
- La fine della coftura viene segnalata da una suoneria, il fome si ferma autcmaticamenta & la luce sl spegre.

Se sl opre |a porta prima dello fine del programma, premers il tast s AVVIAMENTOs per imettere In funzione [apparecchio

Spiegazione dei simboli :

I BELLLLY MANTENIMENTO
W2 9‘% SCONGELAVENTO
| COTTURA A
NeDs ! FUOCO LENTO
w1 | comuma esoera
s| MY | commamasama

Per mantenere in coldo. Per dportare g temperatura ambientale o scongelare burro, panna, famagagio. gelatl,
vino o qualsos altro alimento deficato

Per scongelare la came. || pesce. la frutta. il pane. | dolei ece. o per terminere lo cotura di dlimenti delicatl.
Per terminore le preparazioni cominciote con «COTIURA MASSIMAY, ad esempio di fagioli, di lenticchie, di
latticin.

Per completare cotture di platti iniziate con «COTTURA MASSIMA» che rischiano di cuocere troppo allo
superficie, come arrosto di vitello, di maiale,.. o parcuocere pesci dellcati, righe, sardine. .

Per le verdure, il pasce. il pollame, 1é 2uppe. Per izzaldare fulti | resto. piati cucinali freschi o congelofi... Per
portare a temperatura ambientale | piot prepargti 2 le verdure surgelats,
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UTILIZZAZIONE DELLA FUNZIONE GRILL

Questa funzione permette di dorare alimenti come gratin, carmi ece...
Puo’ essere utilizzata prima o dopo lo cottura, a seconda delle ricette.
Quando si utiizza la grill, & necessario proteggersi le mani per estrarre | piatti e occore utlizzare recipienti che soppertine dlte
temperature come Il vetro pyrex o lo ceramica,

Funzionamento :

- Mettere I'alimento sul ripiono o grata o sulla piostro, secondo |'altezza del piatto. da dorare

- Selezionare la funzione GRILL con lltasto «GRILLs

- Reglstrare il termpo con il selettore «timerm

- Premere |l tasto sAVVIAMENTOs, || formo si accende e o piastra st mefte a girare

CONSIGLIO : Subito dopo aver cofto qualcosaalla grill,  dirminuire leggermente | termpl se occorre utifzzare la funzione
microonda in cotfura o in scongelamento.

Idee diricette con la «GRILL» " Tutti | templ di microonde vanno programmati in cottura massima
" Perl gratin. i tempidl grill sono indicati a partire da alimenti gia caldi.
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Toast :

Posare sul riplano a grota, dorare ollo grill per & minuti, rivoltare, cuccere nuovamenie per 3-4 minutl, Agglungere 1 minuto di
microonde,

Fllelto amosto di 800 g :

Disporre lo came leggermente unta su di un platto posato sul fiplono a grata, dorare alla  grlll 18 minuti, fiveltare, cuocere di
nuovo 8 minuti. Aggiungere 2 o 3 minuti di microonde, seconda | grado di cottura desiderato.

Cosce di pollo :

Diisnpo:;ﬁ- le cosce leggermente unte su di un piatto, posarlo sul ripiano a grata, cuocere B minufi @ microonde, auindi 14 a 14 minuti
alla grill,

Frutti di mare farcitl, lumache :

Disporre su di un platto posato sul ripiano a grata. scoldare al microonde 1,30 minuti, dorare alla arll  per & minuti,

Gratin di verdure :

Posare || piatto sul riplano a grota. dorare alla grill 8 a 12 minuti, secondo I'altezza del piatio.

Gratin di pasta e di patate ;

Posare [l piatto sul ripianc a grata, dorare alla grll da 10 @ 14 minuti, seconde I'altezza del platto utiizzato,

Ventresca affumicata alla  grill

Disporre le fetfine su di un plattc posato sul ripionc a grata, dorare alla grill  per 8 minuti, fivoitare e cuocere nuovamente per 5
minuti.

Pasta per dolci :

stendere la pasta, lasciarla iposare un'ora. Posare lo stamipo sul ripiano a grate, cuocere da 5 @ & minuti in miciocnde e
completare la cottura per 4 o 5 minutl alla grill,

UTILIZZAZIONE DELLE FUNZIONE SIMULTANEA

Questa funzione abbina le funzioni micro-onde & grill  permettendo di oftenere in tal modo una cottura rapida,
Funzionamento:

- Mettete il clbo sulla - grill . o sul platto, seconde I'alterza della pletanza da dorare.,

- Selezionate la funzione multiuso.

- Selezionate la temperatura girando il selettore del programma,

- Premete il tasto «AVVIAMENTOs; || pioffo gira, la luce interna si accende.

Esempi di cotlura simullanea “ Tempi de cottura Seleflore del programma
Pollo o pollame 20 min COTTURA MASSIMA
Anosto di maiale 45 min SCONGELAMENTO
Palate al gratin 18 min COTURRA MASSIMA
Arrosto d'agnelioda 30 35 min SCONGELAMENTO

Pietanze precotte surgelate da riscaldare e da dorare.  *  Per dorare tutti quest alimenti, utiizzare |l fipiano a grate.

Coflura consecutiva  Quanfita Tempo Micro-onde Tempeo grill Consigli
Pesce alla provenzale 500 12 min 8/12 min Versare | contenuto delia
" ¢ barchetto in un platto di vetro
pyrex dele stesse dimension! &
cospargere di burro le fettine,
Cottura simultanea Quanfita Tempo cotlura Posizione del prograrmnmatore Consigli
Frutti di mare 24 3/4 min COTTURA A Disporre su di un piatto
{cozze, vongole...) FUOCO LENTO
e lumache farcite _ : N | .
Toast 4 1 min 30 SCOMNGELAMENTD Girare dopo & minuti,
il secondo lato 4 minutl.

Tempo Micro-onde Tempo grill Consigli

Versare il confenuto di una
barchetta in platto di pyrex di
uguall dimansioni,

Tempo cottura Seleftore del pragramma Consigli
COTTURA LEGGERA Paosare su di un piatto,

Coftura consecutiva Quantita

Cannellonl,
lasagne

Cottura simultanea Quantita

5 min
Crépa - cospargeie con burro scigito.
Pettini di mare ' 4 | &@min COTTURA MASSIMA Cospargere d fiochett
esce in | a0 &8 min " COTIURA MASSIMA | Versare Il contenuto della
Zf;?:‘ril: salsa0 ? barchefta in un piatto di pyrex
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INSTALLAZIONE

MANUTENZIONE

Se I'apparecchio ha sublto una qualsiasi avaria :
- Verificare che la porta non sia deformata,

Se I'apparecchio non funziona, prima di chiomare il riparatore : |
- Verificare I'alimentazione elettricg

- Verificare che la porta siano ben chiusa,

- Verificare la proegrammazione effetiuata, |

IMPORTANTE : Non provate mai ad intervenire vol stessi

Nel caso chg_si rendg necessaro un intervento, sclamente un tecnico specializzato e istruito dal costuttore & autorzato ad I
eseguire verifiche o riparazioni sullapparecchio.

SERVIZIO ASSISTENZA |

PEZZI DI RICAMBIC ORIGINAL : se una riparazione & necessaria, per sostituire | pezzi difettosi chiedete al tecnico di utilzare solo dei |
PEZZI DI RICAMBIO GARANTITI ORIGINALLI. ' e

PRIMA DELL'ALLACCIAMENTO ELETTRICO

- Verificare che I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il trasporto. Se sl constata un qualsiasi danno, segnalarla subito al |
rivenditore.

- Verificare la tensione della rete eletiica. In caso di SOTTOTENSIONE permanente (200-210 volt). consultare r'im’ri::ilalora.

ALLACCIAMENTO |

- L'impiante va protetto con un fusibile termico di 16 ampére |

N B

- Utllizare una presa di corrente munita di spina di ferra con morsetto di collegamento a tera e allacciata secondo le vigenti norme
di sicurezza. .

- Nell' impianto eletrico & opportuno prevedere un dispositivo accessibile all utlizzatore, per separare 'apparecchio dalia zona, e nel ‘
quale I apertura di contatto sia di aimena 3 mm all altezza di tuttl | pall,

POSIZIONAMENTO :

- Posare |'apparecchio su di una superficie piana @ orzontale.
- Scegliere un posto lontang da fonti di calore © di vapore.

-Verificare che I'aria posso clrcolare liberomehite aftorno all’apparecehio. Lasciare uno spazio sufficiente tra I'opparacchic ad il muro |
chi § em lateralmente e dl 10 cmi sul lato posteriorns.

- Awer cura dl non posare nulia sul forno In modo da non astuire gl orifizi dl ventilazione posterio, |
- La peficola di plastica che ricopre la parte interna della porta del fomoe senza griglia, non deve essere tolta,
- Questl apparecchi sono incastrabill. Per ottenere || kif relative, contattare || iivenditore, |

PULITURA

- L'apparecchio va pulito con ung spugna umida di acqua insaponata, sia alllinterno che all’ esterno.

-La piastra puo’ essera rimossa per questa operazione, Per faciitane ' estrazione farla ribaltare premendo sul bordo estemo. Sa s togiie
Il dispaositive di avanzamenta, evitare di far penetrare acqua nel foro dell’osse motore.

- 5e il vostro formo & munito di griglia o di sisterna a calore comprasso, pulitelo quande & ancora tiepido. con un tampone di lana
d'accigio softile insaponata.

Non dimenficare di imeltere la piastra.

RACCOMANDAZIONI

- Il perimetro della parta e quello dell’opparecchio devono essere sempre pulifl, Se dovessero essere danneggiati da un eccesso di
sporcizia. chiomare un tecnico specializzato, prima di utilizzare I'apparecchio,

- L'impiego di prodofti atrasivi, di alcol o di dissclvenii & sconsigliato, in guanto rischiano di danneggiare I'apparacehio.

- In caso di puzzo, far Bollire aecqua contenete un po’ di succo dilimone o di aceto in una tazza per 2 minuti e tergere e paretl,

- Per gll apparecchi muniti di elementi iscaldonti, lo sportello e le prese d'aria diventano melto caldi. Attenzione o nen toccare
queste parti

- Gli gpparecchi multifunzione sono di tipo B secondo lo norma CE! 335-2-6.
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