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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante I'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se non continuamente supervisionati.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

*La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

» Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

« ATTENZIONE: Assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di sostituire la lampada per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

* Il mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso in accordo con le leggi di
cablaggio.

» Le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizzato, tenendo presente la
temperatura della superficie posteriore dell’apparecchio.

« Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito da un cavo o un assieme
speciali disponibili presso il costruttore o il suo servizio assistenzatecnica.

« ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo accidentale del dispositivo termico di
interruzione, il presente apparecchio non deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno,
quale un temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolarmente alimentato o
disalimentato dal servizio.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare calde quandoil grill € in uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Gli eccessi di materiale tracimato devono essere tolti prima della pulizia.

 Durante la Pyrolisi le superfici possono scaldarsi piu del solito & pertanto consigliato tenere i bambini a
distanza.

03 IT



1. AVVERTENZE GENERALI

Per utilizzare in modo ottimale il forno, € consigliabile leggere con attenzione queste istruzioni e conservarle in un luogo sicuro in modo da poterle
consultare in caso di bisogno. Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio
di assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto.
In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio, come sacchetti di
plastica, polistirolo e chiodi fuori della portata dei bambini perché potrebbero essere pericolosi.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei modelli.

1.1 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, € conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcatura c € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 SUGGERIMENTI SULLA SICUREZZA

*Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia
solo per la cottura di alimenti. Qualsiasi altro utilizzo, ad esempio
come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso.

«|l produttore declina ogni responsabilita per eventuali danni dovuti a
un uso improprio, errato o irragionevole del forno. Durante I'uso di
elettrodomestici elettrici, € indispensabile attenersi ad alcune semplici
regole dibase:

-Non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa a
muro

-Non toccare il forno con mani o piedi bagnati o umidi

-Non utilizzare i forno coni piedi scalzi

- E generalmente sconsigliabile utilizzare adattatori, basette di
alimentazione o prolunghe.

- Se il forno si guasta o uno degliinterruttori risulta difettoso, spegnerlo
immediatamente e non utilizzarlo.

*Sostituire immediatamente il cavo di alimentazione se danneggiato.
Attenersi alle seguentiistruzioni per sostituire il cavo di alimentazione.
Rimuovere il cavo di alimentazione difettoso e sostituirlo con uno dei
seguenti modelli: HO5RR-F, HO5VV-F o HO5V2V2-F. Verificare che le
specifiche elettriche del cavo di alimentazione corrispondano a quelle
del forno. Fare sostituire il cavo di alimentazione da un tecnico
qualificato. Verificare che il cavo di messa a terra (giallo/verde) sia 10
mm piu lungo del cavo di alimentazione. Rivolgersi solo a centri di
assistenza autorizzati e verificare che vengano utilizzate solo parti di
ricambio originali. Il produttore non & in grado di garantire la sicurezza
del forno in caso di mancata osservanza delle istruzioni indicate in
precedenza.

«ll forno ha le caratteristiche tecniche descritte in questo documento e
non deve essere in alcun modo modificato.

*Non utilizzare mai vapore o getti ad alta pressione per pulire il forno.
*Non conservare materiale inflammabile nel forno perché potrebbe
incendiarsi nel caso in cuiil forno venga accidentalmente acceso.
*Non esercitare pressione sullo sportello del forno e impedire ai
bambini di sedervisi sopra.

*Utilizzare sempre guanti per inserire e rimuovere le pietanze nel/dal
forno.

1.3 RACCOMANDAZIONI

*Dopo I'uso, sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per
mantenerlo perfettamente pulito.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli
monouso commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le
superfici in smalto caldo e danneggiare le superfici in smalto
all'interno del forno.

*Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire la
diffusione di fumo maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno
a temperature molto alte. E generalmente preferibile impostare un
tempo di cottura piu lungo e utilizzare una temperatura piu bassa.

Oltre agli accessori forniti con il forno, € consigliabile utilizzare piatti e
teglie resistenti alle alte temperature.

1.4 INSTALLAZIONE

Il produttore non € obbligato a occuparsi dell'installazione. Gli
eventuali interventi di assistenza necessari per correggere problemi
dovuti a un'errata installazione non sono coperti da garanzia.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in
conformita con queste istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe
causare infortuni alle persone, agli animali domestici o danni alle
attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali
lesioni o danni dovuti a un'errata installazione. L'unita della cucina in
cui viene installato il forno deve essere fabbricato in un materiale in
grado ditollerare una temperatura di almeno 70°C.

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di
lavoro.

Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno
allo stesso sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria
fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la
sicurezza dei componenti interni. Realizzare le aperture indicate
nell'ultima pagina del manuale, a seconda del tipo di installazione.

1.5 COLLEGAMENTI ELETTRICI

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI A
UN'ELETTRICISTA O TECNICO QUALIFICATO. La rete di
alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina
ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata
osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa a muro con messa a terra o tramite un
sezionatore con piu poli, a seconda delle disposizioni in vigore nel
paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere protetta mediante
fusibili idonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversale idonea a garantire una corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione, che deve essere
collegato solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le
fasiotralafase e il neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica,
e indispensabile controllare: - la tensione di alimentazione indicata sul
misuratore, - I'impostazione del sezionatore. Il filo di messa a terra
(giallo/verde) collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto di terra della rete elettrica.

Attenzione:

*Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la
continuita della messa a terra della rete elettrica a un elettricista
qualificato.

*ll produttore declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri
problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal
suo collegamento a una messa a terra con una continuita difettosa.

Nota: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, &
consigliabile prevedere la disponibilita di un'ulteriore presa a muro a
cui collegare il forno dopo che é stato rimosso dallo spazio in cui €
statoinstallato.

Cavo di alimentazione: il cavo di alimentazione deve essere
sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici con
qualifiche analoghe.
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2. TECNOLOGIA PRO/EXP'R
(A SECONDA DEI MODELLI)

2.1 ACCESSORI DEL FORNO
(A SECONDA DEI MODELLLI)
Prima di utilizzare il forno per la prima volta, & necessario pulire tutti gli
accessori, lavandoli con una spugna bagnata, sciacquandoli e

asciugandoli.

La griglia puo sostenere teglie e piatti

Laleccarda serve araccogliere i residui che sgocciolano durante
la cottura di alimenti con il grill.

Non utilizzare la vaschetta di gocciolamento come teglia per gli arrosti
perché i depositi di grasso possono disperdersi rapidamente
all'interno del forno e causare la produzione di un fumo eccessivo.

La piastra per pizza, che consente di cucinare pizze piu croccanti, €
munita di una base e di uno stendipizza.

\ %

La teglia per i dolci deve essere collocata sul vassoio e puod essere
utilizzata per cucinare pasticcini, come bigné, biscotti, meringhe,
ecc.... Non collocare mai la teglia per i dolci direttamente sul ripiano
inferiore del forno.

2.2 FUNZIONE GIRARROSTO

Per arrostire non e richiesto il pre riscaldamento del forno

Effettuare la cottura con la porta forno chiusa

Il consumo di energia € inferiore del 90-95% rispetto al metodo
tradizionale

N /3\-

2—»

1—>4

1- Griglia
2- Spiedo

3- Ganci e viti
4- Impugnatura

MODALITA UTILIZZO
GIRARROSTO

1. Svitare i ganci

2. Infilare lo spiedo all'interno
della carne

3. Bloccare la carne con i ganci

4. Stringere le viti dei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno
della cavita del forno

6. Smontare l'impugnatura prima di iniziare la cottura

Quando il forno € in funzione bisogna togliere dalla cavita tutti
gli accessori inutilizzati.

2.3 LED VISION

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) o i 10 LED ad alta
potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati direttamente nello
sportello. Questi LED producono una luce bianca di alta qualita che
consente di vedere bene tutti i ripiani all'interno del forno senza
ombre.

Vantaggi:

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del forno, questo
sistema é piu resistente rispetto alla lampadine tradizionali, richiede
una minore manutenzione e consuma meno dei sistemi tradizionali.

- Ottima visibilita

- llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto ai sistemi
tradizionali

«Elettrodomestico con luci LED bianche di classe 1M, conforme a IEC
60825- 1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (equivalente allo standard EN
60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001); emissione luminosa massima
paria 459 nm < 150uW.

. j..-——\:'_‘-\g .

<

2.4 RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Rimuovere le griglie tirandole verso il senso della freccia

2. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna
bagnata e asciugandole subito dopo

3. Dopo aver pulito le griglie, installarle nuovamente
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3. PULIZIA DEL FORNO 4. RISOLUZIONE DEI
PROBLEMI

*Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare operazioni di
pulizia manuali.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o oggetti
appuntiti per la pulizia per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.

*Utilizzare solo acqua e sapone o detergenti a base di candeggina
(ammoniaca).

*Non rivestire mai le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina.

PARTIIN VETRO

E consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da
cucina dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu
ostinate, € possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di
detergente ben strizzata e sciacquare con acqua.

*Non utilizzare mai detergenti abrasivi o oggetti appuntiti perché
potrebbero graffiare la superficie in vetro o frantumarla.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO
Se sporca, la guarnizione pud essere pulita con una spugna
leggermente inumidita.

ACCESSORI
Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarli e asciugarli. Evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTADIGOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, imuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso
caldo in un contenitore. Lavare e sciacquare la vaschetta in acqua
calda utilizzando una spugna e del detergente per piatti. Se
rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, & possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

LUCE DEL FORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o
sostituire la lampadina. La lampadina e la sua copertura sono
fabbricatiin materiale plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

Allentare la copertura in vetro.

*Svitare lalampadina.

*Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.

PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

« Aprire la porta del forno
(Figura 1)

Figura 1

 Prima diiniziare I'operazione di pulizia,
bloccare le cerniere come mostrato
nella Figura 2. Sbloccare le cerniere
una volta terminata |'operazione.
(Figura 2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

\

Figura 4

* Rimuovere il vetro estraendolo con
molta cura dalla controporta del
forno. (Figura 5)

Figura 5

* * Per i forni pirolitici, rimuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell'ordine opposto alla
rimozione

« SU TUTTI | VETRI, l'indicazione
"Low-E" deve essere
correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro

della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo,
I'etichetta stampata del primo
vetro rimarra INTERNA alla porta.

Figura 7
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4. DESCRIZIONE DEL DISPLAY
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4.1 PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO PER LA
PRIMA VOLTA

PULIZIA PRELIMINARE

-Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta:

-Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente
inumidito.

-Lavare tutti gli accessori e pulire linterno del forno
detergente per piatti ed acqua calda.

-Verificare che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e
lasciarlo acceso per almeno 1 ora per rimuovere tutti gli odori
normalmente presenti nei forni nuovi. Verificare che la cucina sia ben
ventilata durante I'esecuzione di queste operazioni.

con del

PROMEMORIA

Controllare che il timer funzioni correttamente

Premere il pulsante del timer per verificare che funzioni.

Arresto del forno

Puo essere necessario effettuare questa operazione se si seleziona
un comando errato. Per arrestare il forno, ruotare all'indietro il
selettore e portarlo in posizione di arresto.

Blocco dei comandi

Per bloccare i comandi del forno, selezionare il dispositivo di
protezione del forno. Per ulteriori informazioni, consultare la sezione
intitolata “Programmazione del dispositivo di sicurezza”.

Ventola di raffreddamento

Lo scopo della ventola & proteggere il pannello di controllo e
I'elettronica dal calore. La ventola si avvia automaticamente e si
arresta al momento in cuiviene spento il forno.

Lucedelforno

Ruotando il selettore della luce, & possibile spegnere la luce del forno
quando questo non € in uso. La luce & sempre accesa quando il forno
einuso e siaccende quando siapre lo sportello.

*IMPOSTAZIONE DELL'OROLOGIO

L'orologio deve sempre essere reimpostato quando si collega il forno
all'alimentazione elettrica o dopo un'interruzione prolungata
dell'alimentazione elettrica.
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4.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

120 o

110°

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura o

Con questo meccanismo € possibile
programmare la durata espressa in
minuti della cottura e quindi lo
spegnimento automatico del forno al
termine del tempo desiderato (max. 120
minuti).

Allo scadere del tempo prescelto, la
manopola raggiungera la posizione di
suoneria O in corrispondenza della
quale il forno si spegne
automaticamente.

girando la manopola in posizione .
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4.3 REGOLAZIONE ORA ©

ATTENZIONE:

la prima operazione da eseguire dopo

I'installazione o dopo una interruzione di corrente (tali situazioni
si riconoscono perché sul dispay lampeggia l'ora (2332 ) é la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto.

*Premere il tasto centrale 4 volte.
eImposta l'ora con i tasti "-" "+".

eLasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

4.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSAFA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

O

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
*Lasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (pud
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

X

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

+Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

FINE
COTTURA

Dl

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare l'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All’'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere |l
tasto centrale 3 volte
*Per modificare I'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto perle
ore 12:30; in tal caso:

Al termine della durata impostata il
forno si spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.




4.5 COME UTILIZZARE IL FORNO
*MODALITADICOTTURA

ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE In questa
modalita viene utilizzato I'elemento inferiore. Questa modalita &
ideale per cuocere tuttii piatti a base di pasta; ad esempio flan, quiche,
paté e qualsiasi pietanza che richieda piu calore e irradiazione dal
basso.

Tenere sempre lo sportello del forno chiuso durante la cottura.

Q ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + VENTOLA -
L'uso combinato dell'elemento riscaldante inferiore e della ventola &
ideale per la cottura di torte di frutta, crostate, quiche e dolci.

[Z] ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE -
In questa modalita di cottura vengono utilizzati entrambi gli elementi
riscaldanti, ossia quello inferiore e superiore. Questo metodo € ideale
per gli arrosti e le pietanze piu tradizionali, come la carne rossa, il
roastbeef, le cosce di agnello, la selvaggina, il pane e le pietanze
avvolte in fogli di alluminio.

ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE + SUPERIORE
+ VENTOLA - In questa modalita vengono utilizzati entrambi gli
elementi riscaldanti, ossia quello superiore e inferiore, ma viene
contemporaneamente fatta circolare aria calda all'interno del forno. E
consigliabile utilizzare questo metodo per cucinare carne bianca, torte
salate, pesce e verdura. Questo metodo assicura una maggiore
penetrazione del calore e richiede un tempo di pre-riscaldamento
minore. L'uso della ventola consente di cucinare temporaneamente
tipi di alimenti diversi, perché consente di distribuire uniformemente il
calore senza il rischio che si mescolino sapori e odori. Quando si
cucinano piu tipi di alimenti contemporaneamente, & consigliabile
incrementare di 10 minuti il tempo di cottura.

ELEMENTO RISCALDANTE CIRCOLARE + VENTOLA In
questa modalita di cottura vengono contemporaneamente utilizzati gli
elementi riscaldanti inferiore, superiore e circolare, che provvede afar
circolare aria calda all'interno del forno. Questa modalita di cottura &
indicata per le stesse pietanze indicate nella sezione relativa alla
cottura con ventola.

@ GRILL In questa modalita di cottura viene utilizzato solo
I'elemento riscaldante superiore. Questa modalita di cottura &
particolarmente indicata per i piatti grigliati, gli spiedini e i piatti
gratinati. Il grill deve essere pre-riscaldato a una temperatura alta per
5 minuti. Per ottenere risultati di cottura ottimali e rendere la carne piu
succulenta, & consigliabile collocarla a una certa distanza dal grill
anche se i tempi di cottura sono piu lunghi. | filetti di carne rossa e
pesce devono essere collocati direttamente sul ripiano con la
vaschetta di gocciolamento posizionata sotto al ripiano inferiore.

GRILL+ VENTOLA In questa modalita di cottura viene
utilizzato I'elemento riscaldante superiore insieme alla ventola per
fare circolare aria calda all'interno del forno. E consigliabile pre-
riscaldare il forno solo per le carni rosse, ma non per quelle bianche. Il
grill € ideale per le pietanze con un maggiore spessore, come la carne
di suino o pollo. Gli alimenti da grigliare devono essere collocati al
centro del ripiano intermedio. Collocare la vaschetta di
gocciolamento sotto al ripiano per raccogliere I'eventuale grasso che
gocciola in fase di cottura. Per ottenere risultati ottimali, non collocare
gli alimenti troppo vicino al grill e girare la carne a meta del ciclo di
cottura.

&, GRILL+ GIRARROSTO+ VENTOLA - L'uso simultaneo
dell'elemento riscaldante superiore e della ventola e del girarrosto
consentono di cucinare le pietanze in modo uniforme senza che si
secchi e diventiinsapore. |l girarrosto € programmato per continuare a
ruotare per circa cinque minuti dopo la cottura, in modo da consentire
I'uso del calore residuo del forno. Quando si utilizza il girarrosto, non &
necessario pre-riscaldare il forno.

SCONGELAMENTO Questa modalita si attiva quando si
sposta il selettore in questa posizione. La ventola fa circolare aria
calda attorno all'alimento congelato e ne consente quindi uno
scongelamento rapido senza alcuna alterazione del sapore originale.
Latemperatura € preimpostata su40°C e non puo essere modificata.

E RISCALDAMENTO Questa modalita & quella consigliata
per riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul
secondo ripiano in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza
congelata (in questo caso € necessario utilizzare il ripiano piu basso).
Latemperatura & preimpostata su 60°C e non pud essere modificata.

2 . . . .

@ PI1ZZA Questa funzione consente di far circolare aria calda
all'interno del forno ed & particolarmente indicata per pietanze come
pizze o dolci.

4.6 SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

E consigliabile salare la carne solo al termine della cottura, perché il
sale favorisce gli schizzi di grasso, che sporca il forno e produce molto
fumo.

| tagli di carne bianca, di maiale, vitello e pesce possono essere inseriti
freddi nel forno. Benché questo accorgimento allunghi i tempi di cottura,
consente di cuocere meglio la porzione centrale del taglio di carne
perché il calore a disposizione piu tempo per penetrare nel taglio di
carne.

Per cucinare in modo corretto la carne rossa, € indispensabile pre-
riscaldare in modo appropriato il forno.

GRILL

*Prima di utilizzare il grill

Rimuovere la carne dal congelatore qualche ora prima della cottura.
Collocare la carne su piu strati di carta da cucina per mantenere
inalterato il sapore delle pietanze ed evitare che la porzione centrale
rimanga cruda. Aggiungere pepe e spezie alla carne prima di grigliarla,
ma non aggiungere sale per mantenere la carne piu succosa e tenera.
Applicare un leggero strato di olio alla carne, preferibilmente con un
pennello da cucina largo. Quindi, cospargere altro pepe e spezie (timo,
ecc.)sullacarne.

*Durante la cottura:

Non perforare mai la carne mentre la si gira, perché cid provoca la
dispersione del sugo e rende la carne piu secca.

COTTURADIDOLCI

Evitare di usare teglie lucide perché riflettono il calore e possono
rovinare la cottura. Se il dolce cuoce troppo rapidamente, coprirlo con
carta oleata o carta d'alluminio. Attenzione: applicare la carta
d'alluminio in modo che il lato lucido sia rivolto verso il dolce perché
altrimenti il calore viene riflesso dalla superficie lucida e non penetra nel
dolce.

Evitare di aprire lo sportello durante i primi 20-15 minuti

L'apertura dello sportello del forno potrebbe provocare lo
“sgonfiamento” di suffle, brioche, pandispagna, ecc. Per controllare se
il dolce € perfettamente cotto, € sufficiente punzecchiare il centro con la
lama di un coltello o un ago da maglia in metallo. Se I'ago estratto &
asciutto, il dolce € pronto e la cottura puo definirsi conclusa. Se I'ago
che si estrae dal dolce & umido o se ci sono pezzetti di dolce attaccati,
proseguire la cottura, abbassando leggermente la temperatura del
forno per evitare che il dolce si bruci.

5. ASSISTENZA TECNICA

Prima dirivolgersi all'assistenza tecnica:

Seilforno non funziona, & consigliabile:

*Controllare che il forno sia correttamente collegato all'alimentazione
elettrica.

Se non é possibile individuare la causa del guasto:

*Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica, non toccarlo e rivolgersi
all'assistenza tecnica.

Prima di chiamare il centro di assistenza, ricordarsi di prendere nota del
numero di serie riportato sulla targhetta identificativa.

Il forno viene fornito con un certificato di garanzia che ne garantisca la
riparazione gratuita presso un centro di assistenza durante il periodo di
validita della garanzia.

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla Direttiva
europea 2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze inquinanti (che possono
provocare conseguenze negative sull'ambiente) che componenti di
base (che possono essere riutilizzati). E importante che i WEEE siano
soggetti a rattamenti specifici, per rimuovere e smaltire correttamente
tutti gliinquinanti e recuperare e riciclare tutti i materiali.

| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale seguire
alcune regole di base:

| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.

» | WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal
comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE grandi,
potrebbe essere presente la raccolta domestica.

» Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio potrebbe
essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia
le stesse funzioni di quello acquistato.
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SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

* Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance unless they are continuously
supervised.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

« Children must not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

* During use the appliance becomes hot. Care should be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children must be kept away.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

* The oven must be switched off before removing the guard, after cleaning, the guard must be replaced in
accordance with the instructions.

* Only use the temperature probe recommended for this oven.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* WARNING: Avoid possibility of electric shock - ensure the appliance is switched off before replacing the
lamp.

» The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

* The instructions state the type of cord to be used, taking into account the temperature of the rear surface
of the appliance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from the
manufacturer or its service agent.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cutout, this appliance
must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

* CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use. Young children must be kept away.

* Excess spillage must be removed before cleaning.

* During self-cleaning pyrolytic operation the surfaces may get hotter than usual and children MUST be
keptaway.
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1. GENERAL WARNINGS

Read the instructions carefully to make the most of your oven. We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference,
and before installing the oven, note its serial number in case you need to get help from the after-sales service.

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged in any way. If you have any doubts at all, do not to use it. Contact a
professionally qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or nails out of the reach of children because they are

dangerous to children.

The company shall not be liable if the instructions provided in this document are not complied with.
INOTE: Functions, properties and accessories of ovens which are mentioned in this manual, can be change depending on oven models.

1.1 DECLARATION OF COMPLIANCE

This equipment, in the parts intended to come into contact with food,
complies with the regulations laid down in EEC directives 89/109.

By placing the C E mark on this product, we are confirming
compliance to all relevant European safety, health and environmental
requirements which are applicable in legislation for this product.

1.2 SAFETY HINTS

*The oven must be used only for the purpose for which it was
designed. It must only be used for cooking food. Any other use, e.g. as
a form of heating, is an improper use of the oven and is therefore
dangerous.

*The manufacturers cannot be held responsible for any damage
caused by improper, incorrect or unreasonable use.

When using any electrical appliance you must follow a few basic rules.
- Do not pull on the power cable to remove the plug from the socket.

- Do not touch the oven with wet or damp hands or feet.

- Do not use the oven unless you are wearing something on your feet.

- Itis not generally a good idea to use adapters, multiple sockets for
several plugs or cable extensions.

- If the oven breaks down or develops a fault switch it off at the mains
and donottouchit.

« Ifthe cable is damaged it must be replaced promptly.

When replacing the cable, follow these instructions.

Remove the power cable and replace it with one of the HO5VV-F type.
The cable must be able to bear the electrical current required by the
oven.Cable replacement must be carried out by properly qualified
technicians.

The earthing cable (yellow-green) must be 10 mm longer than the
power cable.

Use only an approved service centre for repairs and ensure that only
original parts are used. If the above instructions are not adhered to the
manufacturers cannot guarantee the safety of the oven.

*The oven you have just acquired has the described technical
characteristics and you must not make any modifications to it.

Do not store flammable products in the oven; they can catch fire if the
oven comes on accidentally.

*Do not press on and do not let children sit on the oven door.

*Use kitchen oven gloves, when putting into or removing a dish from
the oven.

1.3 RECOMMENDATIONS

« After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the
oven perfectly clean.

* Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct
contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides.

* In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting
strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high
temperature. It is better to extend the cooking time and lower the
temperature allittle.

Identification plate

*In addition to the
accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes
and baking moulds resistant to very high Temperatures.

Vet i FRANGE 222
Modi 1L G Ry 298 948 Vs

SWatars 360
F M (oven) - 2350 W,

CE€ R | (TS

Mod: [C 6021 38
Cade: 3826477 0306 511
2 24 Ve

e SS8AT7A |G e S98EATH [ede: 3935477
ninc 011 - nancnst a1

1.4 INSTALLATION

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the
assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising from
incorrectinstallation, this assistance is not covered by the guarantee.
The installation instructions for professionally qualified personnel
must be followed. Incorrect installation may cause harm or injury to
people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The kitchen unit in which the oven is to be fitted must be made of
material resistant to temperatures of atleast 70°C.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page
according to the type of fitting.

1.5 ELECTRICAL CONNECTION

THE ELECTRICAL CONNECTION SHOULD BE CARRIED OUT BY
AN APPROVED CONTRACTOR OR TECHNICIAN WITH SIMILAR
QUALIFICATIONS.

The installation receiving the appliance must comply with the standard
in force in the installation country.

The manufacturer does not accept any responsibility if this provision is
not complied with.

Connection to the network must be by earthed socket outlet, or by
means of a multipole circuit-breaker, in compliance with the
installation country.

The installation must be protected by suitable fuses, and have wires
with alarge enough cross-section to supply the oven normally.

CONNECTION:

The oven is fitted with a power lead for connecting exclusively to a
voltage of 220-240 V AC across the phases or across phase and
neutral.

Connection must be carried out having first checked:

-the supply voltage indicated on the meter,

The lead protection wire (green/yellow) connected to the earth
terminal of the oven must be connected to the earth terminal of the
installation.

Caution:

*Have the earth continuity of the installation checked by an electrician
before making the connection.

*The manufacturer will not be liable for any incident, or the possible
consequences that may arise from the use of the oven not earthed, or
connected to an earth with defective continuity.

NB: Do not forget that the oven may require after-sales service.

Also, locate the socket outlet so that the oven can be connected once
itis removed from its space.

Power supply cable: If the power supply cable has to be changed,
please have this done by the after-sales service or by someone with
similar qualifications.
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2. ACCESSORIES (According to model)
2.1 OVEN EQUIPMENT

Itis necessary to do an initial cleaning of the equipment before the first
use of each of them. Wash them with a sponge. Rinse and dry off.

The shelf can take moulds and dishes.

\

Thedrip tray catches the juices from grilled foods.

Never use he drip tray as a roasting tray as fat deposits can be quickly
spread throughout the oven, which produces excess smoke.
Never place the drip tray directly on the oven bottom.

The pizza stone for a crisper pizza equipped according to the model
with its stand and the pizzaroller.

N 24

The pastry tray must be placed on the shelf. It is for cooking small
pastries like choux, biscuits, meringues, etc...
Never place the pastry tray directly on the oven bottom.

2.2 ROTISSERIE

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed.
The energy consumption is 90-95% less than traditional system.

/3\

1-Grid 4

2- Spit

3- Hooks & Screws
T 4- Handle

HOW TO USE TURNSPIT

1. Unscrew the hooks

2. Put the spit into the meat
3. Fix the meat with the hooks
4. Tighten the screws [
5. Insert the spit into the motor hole | //
6. The handle f

When the oven is in use, any unused accessories should be
removed from the oven.

2.3 LED VISION

Is an illumination system which replaces the traditional « light bulb ».
14 LED lights are integrated within the door. These produce white high
quality illumination which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

U.se System, besides providing excellent illumination inside the
oven, %sts longer than the traditional light bulb its easier and to
maintain and most of all saves energy.

* Optimum view

« Long life illumination

* Very low energy consumption, -95% in comparison with the
traditional illumination High

“Appliance with white light LED of the 1M Class according to IEC
60825-1:1993+A1: 1997 + A2: 2001 (equivalentto EN 60825-1: 1994
+A1:2002 + A2: 2001); the maximum light power emitted A459nm <
150uW.

Not observed directly with optical instruments. “
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2.4 REMOVING AND CLEANING WIRE RACKS

1- Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows
(see below)

2- To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a
wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3- After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

3. CLEANING THE OVEN

*Wait for the oven to cool down before doing any cleaning by hand.
*Never clean your oven with abrasive cleaners, wire wool or sharp
objects, or the enamel may be damaged beyond repair.

*Only use soapy water or bleach (ammonia) cleaners.

*Never line the oven sides with aluminium foil.

GLASS PARTS

We recommend you wipe clean the glass door with absorbent kitchen
paper every time you use the oven. If the spattering is heavy, then you
can clean with a well squeezed sponge and detergent, and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
resultin shattering of the glass.

OVEN DOOR SEAL
If this gets dirty, clean the oven seal with a slightly damp sponge.

ACCESSORIES
Clean them with a sponge soaked in soapy water. Rinse with clean
water and dry off. Avoid abrasive cleaners.

DRIP TRAY

After grilling, remove the drip tray from the oven. Take care to pour the
warm grease into a container. Wash and rinse the drip tray in hot water
with a sponge soaked in washing up liquid.

If residues remain attached, soak them off in water and detergent.

It can also go in a dishwasher or be cleaned with a commercial oven
cleaner.

Never place a soiled drip tray in the oven.
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SELF-CLEANING OVEN WITH CATALYTIC

Special self-cleaning panels covered in a micro-porous coating are
available as optional extras for all models. If they are fitted, the oven
no longer needs to be cleaned by hand.

The fat that is splattered onto the sides of the oven during roasting is
eliminated by the microporous coating which breaks the fat down by
catalysis and transforms itinto gas.

Excessive splattering may nevertheless block the pores and therefore
hinder self-cleaning. The self-cleaning capacity may be restored by
switching on the empty oven to maximum for about 10-20 minutes.

Do not use abrasive products, metal cleaning wads, sharp objects,
rough cloths, or chemical products and detergents that may
permanently damage the catalytic lining.

Itis a good idea to use deep roasting trays to roast fatty foods such as
joints of meat etc. and to put a tray underneath the grill to catch surplus
fat.If the walls of the oven are so thickly coated in grease that the
catalytic lining is no longer effective remove surplus grease with a soft
cloth or sponge soaked in hot water.

The lining must be porous for self-cleaning to be effective.

N.B.: All catalytic linings currently on the market have a working life of
about 300 hours. They should therefore be replaced after about 300
hours.

OVEN LIGHTING

Disconnect the power supply from the oven before cleaning or
replacing the lamp.

The bulb and its cover are made of material resistant to high
temperatures.

Bulb characteristics:

230 VAC - 25W- E 14 base Temperature 300°C to change a defective
bulb, just:

*Unscrew the glass cover,

*Unscrew the bulb,

*Replace it with the same type: see characteristics above,

*After replacing the defective bulb, screw back the
protective glass cover.

CLEANING THEDOOR GLASS

Internal door glass of this oven can be removed and cleaned.
In order to clean the internal glass follow these instructions;

* Open the door of the oven.
(Picture1)

Picture 1

* Lock the hinges as shown in Picture
2 before starting the cleaning
operation.

Unlock the hinges when the cleaning
operation is finished. (Picture 2)

Picture 2

* Remove the screws as shown in
Picture (Picture 3)

Picture 3

* Remove the top metallic cover by
pulling it upwards. (Picture 4

Picture 4

» Remove the glass by gently pulling it
out of the door frame (Picture 5)

Picture 5

* *For Pyrolytic ovens, please
remove also 2" and 3" glasses .
(Picture 6)

Picture 6

* After cleaning the glass re-
assemble the parts in the
reverse order of removal.

* ON ALL GLASES LOW-E
sign must be properly
readable and must be
positioned on the left corner of
the door, close to the left side
hinge. In this way the printed
surface of the 1* glass will
remain INSIDE the door.

Picture 7
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4. DESCRIPTION OF THE DISPLAY
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4.1 BEFORE USING THE OVEN FOR THE
FIRST TIME

*PRELIMINARY CLEANING

-Clean the oven before using for the first time:

-Wipe over external surfaces with a damp soft cloth.

-Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of
hot water and washing up liquid.

-Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for
about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.
Ensure that the room is well ventilated while this is being done.

*THINGS TO REMEMBER

Confirmation of operation on timer
Modification must be confirmed by pressing the button.

Stopping the oven:

This may be necessary if you have input an incorrect instruction.
To stop the oven .... turn back the function selector knob to the
Stop Position.

Child safety device:
To lock the oven controls, select the child safety device. Refer to
the section entitled “Programming - The child safety device”.

The cooling fan :

This protects the control panel and electronics from heat damage.
It begins and then stops automatically even when the oven is
switched off.

Oven lighting :

By turning to the light symbol, you can switch on the oven light
whenitis notinuse.

When the oven is in use, the light stays on during all of the oven
functions and when the door is opened.

125 y .

F
20 &) ?, [@
« 30
G
40
® 50 Ej EB
60
F o
8 o ([
)
(=

4.2 USING THE END OF COOKING TIMER

10
) o * 2
L]
o 30
120
* 40
110°
. 50
100° .
60
.
0 5

This control enables to set the desired cooking time (max. 120
min.) the oven will automatically switch off at the end of the set
time.

The timer will count down from the set time return to the O position
and switch off automatically.

For normal use of oven set the timertothe ® position.

To setthe oven ensure the timer is not on the O position.
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4.3 SETTING THE CORRECT TIME @

UL
I LI

MENU

_|_

ATTENTION: The oven will only operate providing the clock is set.

4.4 USE OF TOUCH CONTROL CLOCK PROGRAMMER

*Push the central button 4 times
*Settime with "-" "+" buttons.
*Release all buttons.

WARNING : the first operation to carry out after the oven has
been installed or following the interruption of power supply
(this is recognizable the display pulsating and showing
12:00) is setting the correct time. This is achieved as follows.

= enfle])'l| HOW TO ACTIVATE IT

HOW TO SWITCH ITOFF

WHAT IT DOES

WHAT IT IS FOR

*Child Lock function is
activated by touching Set (+)

*Child Lock function is
deactivated by touching

KEY LOCK for a minimum of 5 seconds. | touchpad Set (+) again for a

From this moment on all other | minimum of 5 seconds. From
function are locked and the | this moment on all functions
display will flash STOP and | are selectable again.
preset time intermittently.

MINUTE «Push the central button *When the settime as elapsed +Sounds an alarm at the end of | -Allows to use the oven as alarm

MINDER 1 times an audible alarm is activated | the set time. clock (could be activated either
Press the buttons "-" "+" (this alarm will stop onits own, | <During the process, the with operating the oven or with
to set the required time however it can be stopped | display shows the remaining out operating the oven)

m «Release all the buttons immediately by pressing the | time.
— button) SELECT.

* Push the central button 2 times

*When the time is elapsed the

« It allows to preset the cooking

*Push any button to stop

COOKING |. press the buttons "-" or "+"toloven will switch off|time required for the recipe| the signal. Push the central
TIME set the lenght of cooking|automatically. ::r]roseﬂ. K how lona is left & button to return to the clock
required Should you wish to stop cooking rez:chcSEféVC.?ng ;?o ne 2t T.omreusn function
*Release all buttons earlier either turn the function E)To alter/change thg presetl time
» Set the cooking function with| selector to 0, or set time to 0:00 o omgn
. press SELECT and "- +
the oven function selector (SELECTand"-" "+"buttons) buttons.
«Push the central button 3 | °Atthe time set, the oven *Enables you to set the end of :Thiskfun%tionni?typtipally usedwith
times *Press the buttons "-* | Will switch off. To switch | cooking time cooking timé function.
END OF imes -Press the buttons : For example if the dish has to be
"+"t0 set the time at which you off manually, turn the oven *To check the preset time push ked for 45 minut d d
COOKING function selector to the central button 3 times Ccooked Tor 45 minutes and needs

wish the oven to switch off
*Release the buttons
*Set the cooking function with
the oven function selector

to be ready by 12:30, simply select
the required function, set the
cooking time to 45 minutes and the
end of cooking time to 12:30.

*At the end of the cooking set time,
the oven will switch off
automatically and an audible alarm
will ring.

*Cooking will start automatically at
11:45 (12:30 minus 45 mins) and
will continue until the pre-set end-
of-cooking-time, when the oven
will switch itself off automatically.
WARNING.

If the END of cooking is selected
without setting the length of
cooking time, the oven will start
cooking immediately and it will
stop at the END of cooking time
set.

*To modify the preset time
press buttons SELECT + "-" "+"

position O.

%
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4.5 HOW TO USE THE OVEN

* COOKING MODE
All cooking should be carried out with the door closed.

BOTTOM + FAN - The combination of the bottom heating
element and fan is ideal for fruit flans, tarts, quiches and pastries. It
prevents food from becoming too dry and encourages bread dough to
rise. Place the shelfin the bottom position in the oven.

[;] BOTTOM - Using the lower element. Ideal for cooking all
pastry based dishes. Use this for flans, quiches, tarts, paté and any
cooking that needs more heat from below.

E] BOTTOM + TOP - Both top and bottom heating elements
are in use. This method is ideal for all traditional roasting and
baking.When cooking red meat, roast beef, leg of lamb, game, bread
orfoil wrapped foods.

BOTTOM + TOP + FAN - Both top and bottom heating
elements are used in conjunction with the fan, which circulates hot air
throughout the oven.We recommend this method for poultry, pastries,
fish and vegetables. By using this method better heat penetration is
achieved and cooking and preheating times are also reduced. The fan
cooking option allows you to cook different foods together at different
positions in the oven all at the same time, providing even heat
distribution but without the risk of mingling tastes and smells. When
cooking different foods at the same time allow a further 10 minutes.

CIRCULAR HEATING ELEMENT + FAN - Air that has been
heated is blown by the fan onto the different levels. It is ideal for
cooking different types of food at the same time (e.g. Meet and fish)
without mixing tastes and smell. It cooks very gently and is ideal for
sponge cakes, pastries, etc.

E] GRILL - Using the top heating element. Success is
guaranteed for mixed grills, kebabs and gratin dishes. The grill should
be pre-heated to a high temperature for 5 minutes. White meats
should always be placed at some distance from the grill element, the
cooking time is slightly longer but the meat will be more succulent.
Red meat and fish fillets can be placed directly onto the shelf with the
drip tray placed beneath on lower shelf position.

GRILL + FAN - The top heating element is used in
conjunction with the fan which circulates the hot air around the oven.
Pre heating is recommended for red meats but is not necessary for
white meats. Grilling is ideal for cooking thicker food items such as
pork or poultry. Food to be grilled should be placed directly at the
centre of the middle shelf.

By sliding the drip tray underneath the shelf it will ensure that any
juices are collected. For best results always make sure that the food is
not too close to the grill element and turn the food over half way
through the cooking time.

&, GRILL + TURNSPIT + FAN - The advantage of using the top
oven element at the same time as the fan and rotisserie is that the food
is evenly cooked, preventing it from becoming dry and tasteless. The
rotisserie is programmed to continue rotating for approximately five
minutes after cooking, making full use of the residual oven heat.No
pre-heating is required for rotisserie cooking.

DEFROST - When the dial is set to this position. The fan
circulates hot air around the frozen food so that it defrosts in a few
minutes without the protein content of the food being changed or
altered.

The temperature is preset in 40°C constant, no regulation is possible.

@ KEEP WARM - This is recommended to reheat precooked
foodstuff, positioning the shelf on the second level from top, or to
defrost bread pizza or pastry by positioning the shelf on the lower
level.

The temperature is presetin 60°C constant, no regulation is possible.

(2

P1ZZA - With this function hot air circulated in the oven to
ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.

4.6 COOKING TIPS

It is better not to salt meats until after cooking as salt encourages the
meat to spatter fat. This will dirty the oven and make alot of smoke.

Joints of white meat, pork, veal, lamb and fish can be putinto the oven
cold. The cooking time is longer than in a preheated oven, but it cooks
through to the centre better as the heat has more time to penetrate the
joint.

Correct preheating is the basis of successful red meat cookery.

GRILLS

* Before loading the grill:

Remove the meat from the refrigerator a few hours before grilling. Lay
it on several layers of kitchen paper. This improves seizing, making it
tastier and avoids it staying cold at the centre.

Add pepper and spices to the meat before grilling, but add any salt
after cooking. This way it will seize better and stay juicy. Baste all the
food to be cooked with a little oil. This is best done with a wide flat
basting brush.Then sprinkle with more pepper and herbs (thyme,
etc.).

*During cooking:

Never pierce the food during cooking even when you turn it. This lets
the juice outand itbecomes dry.

BAKING

Avoid using shiny tins, they reflect the heat and can spoil your cakes. If
your cakes brown too quickly, cover them with greaseproof paper or
aluminium foil.

Caution: The correct way to use foil is with the shiny side in towards
the cake. If not the heat is reflected by the shiny surface and does not
penetrate the food.

Avoid opening the door during the first 20 to 25 minutes of
cooking:

Soulfflés, brioches, sponge cakes, etc. will tend to fall.You can check if
cakes are done by pricking the centre with a knife blade or metal
knitting needle. If the blade comes out nice and dry, your cake is ready
and you can stop cooking. If the blade comes out moist or with bits of
cake attached, continue baking but slightly lower the thermostat so
thatitis finished off without burning.

5. SERVICE CENTRE

Before calling the Service Centre.

If the ovenis not working, we recommend that:

*Check that, if the oven is properly plugged into the power supply.
Ifthe cause of the fault cannot be detected:

Disconnect the oven from the mains, do not touch the oven and call
the after sales service.

Before calling the Service Centre remember to make a note of the
serial number on the serial number specifications plate.

The oven is supplied with a guarantee certificate that ensures that it
will be repaired free of charge by the Service Centre whilst under
guarantee.

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). WEEE contains both
polluting substances (which can cause negative
consequences for the environment) and basic
components (which can be re-used). It is important to
have WEEE subjected to specific treatments, in order
to remove and dispose properly all pollutants, and
_ recover and recycle all materials.
Individuals can play an important role in ensuring that
WEEE does not become an environmental issue; it is essential to
follow some basicrules:
* WEEE shall not be treated as household waste.
« WEEE shall be handed over to the relevant collection points
managed by the municipality or by registered companies. In many
countries, for large WEEE, home collection could be present.
» When you buy a new appliance, the old one may be returned to the
retailer who has to collect it free of charge on a one-to-one basis, as
long as the equipment is of equivalent type and has the same
functions as the supplied equipment.
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GUVENLIK UYARILARI

UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis parcalara dokunmaktan kagininiz.

* 8 yasin altindaki gcocuklari cihazdan uzakta tutmali ve surekli denetlemelisiniz.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecrtbe
acisindan yetersiz kigiler tarafindan ancak yetigkin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde guvenle kullanilabilir.

 Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gozetmen olmaksizin gocuklar tarafindan yapiimamalidir.

* Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin igindeki 1sitma elemanlarinin dokunurken dikkatli
olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir pargalar kullanim sirasinda isinabilir. Kiguk gocuklar uzak tutulmalidir.

* Finn kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢unkl bu camin kirllmasina veya yuzeyin gizilmesine neden olabilir.

» Koruma ¢ikarilmadan 6nce firin kapatilmalidir ve temizlikten sonra koruma pargasi talimatlara uygun
olarak yerine koyulmalidir.

» Sadece bufirinigin dnerilen sicaklik probu kullanin.

* Firini temizlemerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

UYARI: Lambay! degistirmeden Once elektrik carpmasi olasiligini onlemek ig¢in cihazin kapali
oldugundan emin olun.

« Baglantinin saglanamamasi kablolama kurallarina gore kablolarin baglanmamasindan
kaynaklanmigtir.

* Talimatlarda kullanilacak prizin tipi cihazin arka kismindaki sicaklik dusunulerek belirtiimelidir.

* Elektrik kablosu hasarli ise, 6zel bir kablo ya da Uretici veya yetkili servisin uygun gordugu kablo ile
degistirilmelidir.

Uyari: Termal 1s1 kesici dikkatsizce yerlesiminden dogacak zararlari engellemek igin, bu cihaz kaynagi
zamanlayici veya surekli agik ya da kapali olacak devre gibi dis devre cihazlarina baglanmamalidir.
DIKKAT: Erisilebilir parcalar sicak olabilir izgara kullanilirken Kiigiik cocuklar uzak tutulmaldir.

* Dokulen artiklar temizlige baslamadan énce gikariimalidir.

» Kendi kendine temizlik pirolitik islemi sirasinda yuzey normalden sicak olabilir, bu nedenle bu islem
esnasinda ¢ocuklar uzak tutulmalidir.
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1. GENEL UYARILAR

Firindan en iyi verimi alabilmek icin talimatlari dikkatle okuyun. ileride gerekli olabilecegini diisiinerek kurulum ve kullanim talimatlarini saklamaniz
ve satis sonrasi servis hizmetlerinden faydalanabilmeniz igin firini kurmadan 6nce seri numarasini not etmeniz tavsiye olunur.
Firini kutusundan c¢ikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar gérmediginden emin olun. Hasar gordigune dair herhangi bir kusku duyarsaniz

kullanmayin.

Profesyonel ve yetkili bir kisiyle irtibata gecin. Cocuklar i¢in tehlikeli olabileceginden, plastik torba, polistiren veya civi gibi paketleme materyallerini

onlarin erisemeyecegi yerlerde tutun.

Bu belgede verilen talimatlara uyulmamasi halinde, sirket sorumlu olmayacaktir.
I NOT: Bu kilavuzda bahsedilen fonksiyon, 6zellik ve aksesuarlar firin modellerine gore degisebilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

Bu ekipman, gidalarla temas ettigi parcalarda, 89/109 sayili EEC
Direktifinde 6ngorilen dizenlemelere uygundur.

C € isareti ile bu cihazin, Avrupa direktiflerine uygunlugunun ve
yasa tarafindan belirlenmis guvenlik, saglik ve ¢evresel gerekliliklerin
yerine getirilmesinin bize ait oldugunu kabul ediyoruz.

1.2 EMNIYETLE ILGILi IPUGLARI

*Firin sadece tasarlandigi amaglar igin kullaniimalidir. Sadece yemek
pisirmek icin kullaniimalidir. Isinmak gibi herhangi bir baska amagla
kullaniimasi uygunsuz bir kullanim érnegi olup tehlike arz edebilir.
«Ureticiler uygunsuz, yanlis veya mantikli olmayan kullanimlardan
otlrt meydana gelebilecek hasarlardan sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken, birka¢ temel kural takip
etmelisiniz.

- Fisi prizden gikarmak igin elektrik kablosundan tutarak cekmeyin.

- Elleriniz veya ayaklariniz islak veya nemliyken firina dokunmayin.

- Finnikullandiginiz zamanlarda ayaginiza mutlaka bir seyler giyin.

- Adaptdr, birden ¢ok fis igin ¢oklu soket veya uzatma kablolarinin
kullanimi genellikle pek iyi bir fikir degildir.

- Finin ariza verirse veya galismazsa, ana elektrik hattindan elektrigini
kesin ve firina dokunmayin.

*Kablo hasar gérmiisse derhal degistiriimelidir.

Kabloyu degistirirken asagidaki talimatlari takip edin.

Elektrik kablosunu gikarin ve HOS5VV-F tipinde bir kabloyla degistirin.
Kablo, firin igin gerekli olan elektrik akimini kaldirabilecek glicte
olmalidir. Kablo degisimi gerekli egitimi almis yetkili teknisyenler
tarafindan yapilmalidir.

Topraklama kablosu (sari-yesil) elektrik kablosundan 10 mm daha
uzunolmahdir.

Onarim igleri icin sadece onaylanmis bir servis merkeziyle irtibat
kurun ve sadece orijinal parcalarin kullanildigindan emin olun.
Yukaridaki talimatlara uyulmamasi durumunda, dreticiler firinin
glvenligini garantiedemez.

*Satin almis oldugunuz firin belirtilen teknik 6zelliklere sahiptir ve firin
Uzerinde herhangi bir degisiklik yapiimamasi gerekir.

*Yanici Urinleri firrnda saklamayin; firin kazara gahstiriidiginda bu
Urtinler yangina sebep olabilir.

*Firin  kapagina bastirmayin ve c¢ocuklarin kapagin Ustine
oturmasinaizin vermeyin.

*Firina kap koyarken veya firindan kap ¢ikarirken firin eldiveni takin.
+DIKKAT: Sis kullanilirken erisilebilir pargalar isinabilir.

Kiguk gocuklar uzak tutulmahdir.

1.3 ONERILER

* Her kullanimdan sonra yapilan kii¢tik ¢apli bir temizlik, firini son derece
temiz tutar.

* Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya diikkanlardan alinabilen
tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin. Aliminyum folyo veya
diger koruma malzemeleri sicak emaye ile dogrudan temas ettiginde
erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma riski olusturur.

* Firinin asin kirlenmesini ve bunun sonucunda olusan keskin duman
kokusunu 6nlemek igin firini cok yilksek sicakliklarda kullanmamanizi
Oneririz. Pigirme suresini uzatip sicaklidi bir miktar disirmek daha iyi
olabilir.

Cihaz bilgi panosu:

* Firinla birlikte verilen aksesuarlarin yani sira, yalnizca gok ylksek
sicakliklara dayanikli kaplar ve pisirme kaliplari kullanmanizi tavsiye
ederiz.

1.4 KURULUM

Ureticiler, firinin kurulumunu yapma yikimliliginde degildir. Yanhs
kurulumdan kaynaklanan hatalari diizeltmek tzere Ureticiden yardim
istenirse, saglanacak bu yardim garanti kapsaminda olmayacaktir.
Profesyonel olarak yetkili kisilere yonelik kurulum talimatlari takip
edilmelidir. Yanlis kurulum insanlara, hayvanlara veya egyalara zarar
verebilir. Uretici bu tiir hasarlardan veya yaralanmalardan sorumiu
tutulamaz.

Firinin yerlestirilecedi mutfak lnitesi en az 70°C sicakliga dayanikh
malzemeden yapilmis olmahdir.

Firin yiiksek bir siitun igine veya tezgah altina yerlestirilebilir.
Firini yerlestirmeden once firin iginde, i¢ pargalari sogutmak ve
korumak icin gerekli temiz havanin uygun bir sekilde dolasabilecegi iyi
bir havalandirma saglamalisiniz. Yerlestirme tiirine gore son sayfada
belirtilen aciklik mesafelerini saglayin.

1.5 ELEKTRIK BAGLANTISI

ELEKTRIK BAGLANTISI ONAYLI BIR YUKLENICI VEYA BENZER
NITELIKLERE SAHIP BiR TEKNISYEN TARAFINDAN
YAPILMALIDIR.

Cihazin kurulumu, kurulumun vyapildigi Ulkede vyurirlikte olan
standartile uyumlu olmalidir.

Bu kosula uygun davraniimamasi halinde, Uretici herhangi bir
sorumluluk kabul etmez.

Sebeke baglantisi toprakli bir priz veya ¢ok kutuplu bir devre kesici
yardimiyla ilgili Ulkenin kurulum standartlarina uygun sekilde
yapilmalidir.

Kurulum uygun sigortalarla korunmali ve firini normal sekilde
beslemeye yetecek kesitte kablolar kullaniimahdir.

BAGLANTI:

Firin fazlar arasinda veya faz ile nétr arasinda sadece 220-240 VAC
voltaja baglanan bir gui¢ kablosuyla donatiimigtir.

Baglanti yapilmadan dnce asagidakiler kontrol edilmelidir:

-sayag Uzerinde belirtilen glic kaynagi voltajt,

Firinin topraklama ucuna bagh ana koruma kablosu (yesil/sari)
tesisatin topraklama ucuna baglanmalidir.

Dikkat:

Baglantlyr yapmadan once bir elektrikgiye tesisatin topraklama
surekliligini kontrol ettirin.

Uretici, toprak baglantisi yapilmamis veya baglantisinin siirekliligi
hatali bir toprak hattina baglanmis firinin kullanimindan meydana
gelebilecek olaylardan veya olasi sonuglardan 6turt sorumluluk kabul
etmemektedir.

NOT: Finn igin satis sonrasi servise ihtiya¢g duyulabileceginizi
unutmayin.

Ayrica prizi, firinin yeri degistirildikten sonra tekrar baglanabilecegi
sekilde yerlestirin.

Gli¢ kablosu: Gli¢ kablosunun degistiriimesi gerekiyorsa, liitfen
bunu satis sonrasi servise veya benzer niteliklere sahip bir teknisyene
yaptirin.
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2. AKSESUARLAR (Modele gére)

2.1 FIRIN EKIPMANI

Ekipmanlari ilk kez kullanmadan 6nce her birini temizlemek gereklidir.
Ekipmanlari bir siingerle yikayin. Durulayin ve kurulayin.

Rafkalip ve tabaklar i¢in uygundur.

Damlama tepsisiizgara yapilan yiyeceklerden akan sulari tutar.

Damlama tepsisini asla kizartma tepsisi olarak kullanmayin ¢lnku
biriken yagdlar hizla firna yayilip asiri duman olusmasina neden
olabilir.

Damlama tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

Modele goére, ¢itir ¢itir bir pizza igin standi ve pizza silindiriyle birlikte
pizza tasiverilir.

/2 o
{ )

Hamur igi tepsisi rafa yerlestiriimelidir. Ekler, biskiivi, beze vb. kiigik
hamur islerini pisirmek igindir.

Hamur isi tepsisini dogrudan firin tabanina kesinlikle
yerlestirmeyin.

2.2 Sis
Siste pisirme i¢in 6nceden isitma gerekmez.
Kapak kapaliyken pisirilir.
Eneriji tiketimi klasik sistemden %90-95 daha azdir.

2—>

4

1- Izgara

2- Cevirme elemani
3- Kancalar ve Vidalar
4- Tutamak

$iS GEVIRMENIN KULLANIMI

1. Kancalarin vidalarini gikarin
2. Cevirme elemanini ete gegirin
3. Eti kancalarla sabitleyin

4. Vidalari sikin

5. Cevirme elemanini motor
deligine gegirin

6. Tutamag! gikarin

Firin galistirilirken kullaniimayan aksesuarlar firindan ¢ikariimalidir.
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Klasik “elektrik ampullnin” yerine gegen bir aydinlatma sistemidir. 14
adet LED (pirolitik olmayan modeller igin) veya 10 adet Ylksek Guglu
LED (pirolitik modeller icin) lamba, kapiya entegredir. Bu lambalar,
firinin igini, higbir raf lzerine gblge dismeden, net bir sekilde
gOrmenizi saglayan yiksek kalitede beyaz 11k vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin icinde mikemmel aydinlatma saglamanin yani sira,
klasik ampullerden daha uzun surre dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden 6nemlisi, enerji tasarrufu saglar.

-Optimum goris

-Uzun émurld aydinlatma

-Cok dusuk enerji tiketimi; klasik ylksek aydinlatma sistemlerine
kiyasla %95 daha dusuk.

.——-:-'—.\.‘o - p——

2.4 YAN IZGARALARIN CIRARILMASI VE
TEMIZLENMESI

1- Tel rafi, ok yoniinde ¢ekerek, tutucu yuvalarindan ve firin duvarindan
ayrilmasini saglayin.

2- Tel raflari bulasik deterjani, 1lik su ve yumusak bir bez ya da stinger
kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

3- Temizlik islemi ardindan, tel raflari yerine takin.
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3. FIRIN TEMIiZLENMESI

«Elle herhangi bir temizlik islemi yapmadan 6nce firinin sogumasini
bekleyin.

*Firini temizlerken kesinlikle asindirici temizlik maddeleri, bulasik teli
veya keskin nesneler kullanmayin, aksi takdirde emaye onarilamaz
sekilde hasar gorebilir.

*Yalnizca sabunlu su veya agartici (amonyak) temizleyiciler kullanin.
*Firinin yanlarini kesinlikle aliminyum folyo ile kaplamayin.

CAMPARGCALAR
Firini her kullanisinizda cam kapagi emici bir kagit havluyla silmenizi
Oneririz. Lekeler agirsa iyice sikilmig deterjanli bir singerle silip
durulayabilirsiniz.

Cam ylzeyi ¢izip kirllmasina neden olabilecekleri igin firin kapaginin
camini temizlemek amaciyla sert agindirici temizlik maddeleri veya
keskin agizli metal spatula kullanmayin.

FIRIN KAPAGI CONTASI
Firin kapagi contasi kirlenirse, hafif nemli bir siingerle temizleyin.

AKSESUARLAR
Bunlari sabunlu suya batiriimis bir siingerle temizleyin. Temiz suyla
durulayin ve kurulayin. Asindirici temizleme maddeleri kullanmayin.

DAMLAMA TEPSISI

Izgara yaptiktan sonra damlama tepsisini firindan ¢ikarin. Sicak yagi
bir kaba bosaltirken dikkatli olun. Damlama tepsisini bulasik deterjanli
bir siingerle sicak suiginde yikayin.

Tepsiye yapisan artiklar kalirsa, tepsiyi deterjanli suda bekletin.
Ayrica bulagik makinesinde de yikanabilir veya piyasada satilan bir
firin temizleyiciyle temizlenebilir.

Damlama tepsisini kirliyken kesinlikle firina yerlestirmeyin.

FIRIN AYDINLATMA SISTEMI

Lambay temizlemeden veya degistirmeden once firini prizden ¢ekin.
Ampul ve kapadi yuksek sicakliklara dayanikli malzemeden
yapilmigtir.

Ampul 6zellikleri:

230 VAC - 25W- E 14 taban Sicaklik 300°C. Arizali bir ampulu
degistirmek igin asagidakiislemleri uygulamaniz yeterlidir:

* Cam kapagi sokin,

* Ampulu sokin,

* Ayni tirden bir ampulle degistirin: yukaridaki 6zelliklere
bakin,

« Arizali ampull degistirdikten sonra koruyucu cam kapagi
geri vidalayin.

FIRIN KAPI CAMININ TEMIZLENMESI
Temizlemek igin firin kapagini ve i¢ cam panelini ¢ikarabilirisiniz;
bunun igin asagidaki talimatlari izleyin.

» Kapagi tamamen agin. (Sekil 1)

* Temizleme iglemine baslamadan
once iki kapak mentesesini Sekil
2'deki gibi kilitleyin. Temizleme
sonrasinda ise kilidi agin. (Sekil 2)

* Yanlardaki vidalari ¢ikarin.
( Sekil 3)

Sekil 3

« Kapiyi her iki taraftan ellerinizle
tutarak yukari dogru bir aglyla ¢ekin.

» Kapi camini yavasca cekerek
cikarin. (Sekil 5)

Sekli 5

* * Pirolitik firinlar igin 2. ve 3.
camlari da ayni sekilde gikarin.
(Sekil 6)

Sekli 6

* Temizleme islemi bittikten
sonra, cam panelleri ve firin
kapagini takin. Yukaridaki
tiim adimlari tersine sirayla
izleyin.

e Tim cam panellerde LOW-E
ibaresi dizgun sekilde okunur
olmali ve panellerin sol
kdsesinde yer almalidir. Boylece
yazili ibarenin oldugu yulzey
firtnin i¢ kismina bakacak
konumda duracaktir.
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4. EKRAN ACIKLAMASI
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4.1 FIRINI iLK KEZ KULANMADAN ONCE

« ON TEMIZLIK

-Finniilk kullanim éncesinde temizleyin:

-Nemli yumusak bir bezle firinin dis yuzeylerini silin.

-TUm aksesuarlari yikayin ve sicak su ve bulasik deterjaniyla firinin
icini silin.

Bos firini maksimum sicakliga ayarlayin ve yaklasik 1 saat slreyle
galistirin; boylece yeni alindiginda firinin icine sinmis olan kokular
ortadan kalkacaktir. Bu igslem yapilirken odanin iyi bir sekilde
havalandiriimasi saglayin.

* UNUTULMAMASI GEREKEN HUSUSLAR

Zamanlayici lizerinden ¢aligtirma onayi

Degisiklik digmeye basarak onaylanmalidir.

Firinin durdurulmasi:

Yanlis bir talimat uyguladiginizda firinin durdurulmasi gerekebilir.
Firini durdurmak igin .... fonksiyon se¢gme diigmesini gevirerek Stop
(Durdurma) Konumuna getirin.

Cocuk emniyet cihazi:

Firin kontrol digmelerini kilittemek igin, cocuk emniyet cihazini
secin. Lutfen "Programlama -Cocuk emniyet cihazi" baglkli bolime
bakin.

Sogutma fani:

Bu fan, kontrol panelinin ve elektronik aksamin isidan hasar
gérmesini engeller.

Finn kapaliyken bile galigir ve daha sonra otomatik olarak kapanir.

Firin aydinlatma sistemi:

Digmeyi lamba semboliine getirerek kullanimda olmadigi zamanlar
finn 11§t acabilirsiniz. Firn kullanim halindeyken, tim firin
fonksiyonlarinda ve firin kapisi agikken igik yanmaya devam eder.

F
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4.2 PISIRME SURESI ZAMANLAYICISININ

AYARLANMASI
e 10
ﬂﬂ. o ° 2
o 30
120 0
° 40
110° .
50
100 .
® , o 60
0 = 7

Bu kontrol istenen pisirme siiresinin ayarlanmasini saglar (maks.
120 dk.) Firnn otomatik olarak ayarlanan sire sonunda
kapanacaktir.

Zamanlayici ayarlanan zamandan “O” pozisyonuna geri sayar ve
otomatik olarak kapanir.

Zaman ayari yapmadan firini kullanmak istiyorsaniz
zamanlayiclyl pozisyonuna getiriniz.

Firini istediginiz fonksiyonda galistirmaniz igin zamanlayicinin
“O” pozisyonunda olmamasi gerekmektedir.
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4.3 SAATIN AYARLANMASI &

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi yapildiginda veya
elektrik beslemesi kesilip tekrar geri geldiginde, gosterge yanip
sonmeye baglar. Bu asamada saatin ( 12:00 ) ayarlanmasi gerekir. Saat

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢alismaya baslar.

4.4 DOKUNMATIK ZAMANLAYICI

PROGRAM DEVREYE SOKULMASI

asagidaki gibi ayarlanir:

*Orta digmeye 1 kez basiniz.
o "." "+" Butonlariyla zamani ayarlayiniz.
Biitlin digmelere basmaya son verin.

DEVREDEN CIKARILMASI

ISLEVI

NE iCIN KULLANILDIGI

» Cocuk kilidi fonksiyonu
dokunmatik ekrandaki (+)

* Cocuk kilidi fonksiyonu
tekrar dokunmatik ekrandaki

X

*Bitln dugmelere
basmaya son verin.
*Firnin fonksiyon digmesi
ile pisirme fonksiyonunu
segin.

durumunda, islev segicisini
0 konumuna getirin veya
sureyi 0:00 olarak ayarlayin
SELECT ve "=" "+"
digmeleri

kaldigini goérmek igin
SELECT dugmesine basin.
*Programlanmig olan slreyi
degistirmek igin SELECT
ve "-" "+"  digmelerine
basin.

GOCUK semboliine en az 5 saniye (+) semboliine enaz5
o dokunarak aktif hale getirilir. | saniye dokunarak iptal edilir.
KILIDI Bu andan itibaren diger tim Bu andan itibaren tim
fonksiyonlar kilitlenir. fonksiyonlar tekrar segilebilir
Ekran ya “Stop” ya da zaman | hale gelir.
ayarlayiciyi gosterir. Ikisini
de ayni anda gdstermez.
*Orta digmeye 1 kez basiniz| *Ayarlanmig olan siire sona . R Firini bir alarmh saat
ZAMAN «Arzu ett?giniz stireyi erdiginde, sesli bir alarm Ayarlanmig olan surenin | |\ | lianabilmenize
RS A S sonunda alarmi caldirir. <
SAYACI ayarlamal_( icin "=" "+ verlllr (E)u alarm -Islem sirasinda kalan olanak saglar (firin galisirken
digmelerine basin. kendiliginden durur) ancak, stireyi gosterir de galigmiyorken de
*Buttn dugmelere digmesine basilarak ’ kullanilabilir)
!l basmaya son verin. istendigi takdirde daha 6nce
— de durdurulabilir.

.. *Orta digmeye 2 kez *Ayarlanmis olan sure sona «Secilmis olan tarif igin| <Sinyali durdurmak igin
PISIRME basiniz erdiginde, firin otomatik gerekli olan pisirme | herhangibir digmeye basin.
SURESI *Arzu ettiginiz pisirme olarak kapanir. Pisirme siiresini ayarlayabilmenize | saat fonksiyonuna geri

suresini ayarlamak igin islemini daha 6nce olanak saglar. dénmek icin orta digmeye
PROGRAMI "-" "+" digmelerine basin. | durdurmak istemeniz ‘Ne kadar calisma siresi| basin

ol

*Orta diigmeye 3 kez
basiniz
*Arzu ettiginiz pisirmenin

basmaya son verin.
*Firin fonksiyon digmesi
ile pisirme fonksiyonunu
segin.

*Ayarlanmis olan slre sona
erdiginde, firin otomatik
olarak kapanir. Pisirme

*Pisirme sonu saatini
ayarlayabilmenize olanak
saglar.

saati degistirmek igin
SELECT ve "=" "+"
digmelerine basin.

*Bu islev genellikle “pisirme
suresi” iglevi ile birlikte
kullanilir.  Ornegin yiyecegin

PiSIRME sona erme saatini islemini kendiniz miidahale | -Ayarlanmis olan saati pisme siresi 45 dakikaysa ve
ayarlamak igin "=" "+" ederek durdurmak igin firn | kontrol etmek igin orta saat 12:30'da hazir olmasi

SONU diigmelerine basin. fonksiyon diigmesini O digmeye 3 kez basiniz gerekiyorsa, sadece pisirme
PROGRAMI +Biitiin diigmelere konumuna getirin. «Programlanmis olan slresini 45 dakikaya ve

pisirme sonu saatini de 12:30'
aayarlamaniz yeterlidir.
*Programlanmis olan pisirme
slresinin sonunda firin
otomatik olarak kapanir ve
bir sesli alarm verilir.

*Pisirme saat 11:45'de (12:30
eksi 45 dakika) otomatik olarak
baslar ve programlanmig olan
pisirme sliresi (45 dakika)
kadar strdiikten sonra firin
otomatik olarak kapanir.
UYARI:Pigirme sonu(END)
programi pisirme sdlresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firn hemen
calismaya baslar ve
programlanmis olan pisirme
sonu saatine kadar calisip
otomatik olarak durur.
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4.5 FIRININ KULLANIMI

«PiSIRME MODU
Tam pisirme islemleri firin kapagi kapatilarak yapiimalidir.

ALT + FAN - Alttan isitmayla birlikte fan sisteminin
kullanilmasi meyveli pasta, tart, kis ve hamur igleri icin idealdir.
Yiyeceklerin gok kurumasini énler ve ekmek hamurunun kabarmasini
sagdlar. Rafi firiniginde alt konuma yerlestirin.

Q ALT - Alt 1sitma elemanini kullanir. Tim hamur iglerinin
pisirilmesi igin idealdir. Bu 1sitma y6ntemini, alt taraftan daha fazla isi
ve 1sinim gerektiren pasta, tart, ezme ve diger bu tirli yiyecekler icin
kullanin.

[3 ALT + UST - Hem (ist hem de alt isitma elemanlari
kullanilir. Bu yontem tim klasik kizartma ve firinlama iglemleri igin
idealdir. Kirmizi et, biftek, kuzu but, av eti, ekmek veya folyo ile
kaplanmis yiyecekler pisirilirken kullanilir.

ALT + UST + FAN - Finn igindeki sicak havanin
dolasimini saglayan fan ile birlikte hem Ust hem de alt isitma
elemanlari kullanihir. Bu yontemi pilig, hamur isi, balik ve sebzeler igin
Oneririz. Bu yontem kullanilarak sicakligin daha iyi nifuz etmesi
saglanir ve pisirme ile 6n 1sitma sureleri de kisaltilir. Fanli pisirme
secgenegi, firinicinde farkl yiyeceklerin hepsini farkl konumlarda ayni
anda pisirmenize olanak tanir ve tatlar ile kokulari birbirine
karistirmadan esit 1s1 dagihmi saglar. Farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek igin 10 dakikalik ekstra stre ayirin.

TURBO REZISTANS + FAN -Fan isinan havayi farkli
seviyelere Ufler. Tatlari ve kokulari karistirmadan farkh yiyecek
turlerini (6rn. Et ve balik) ayni anda pisirmek igin idealdir. Cok hafif
Istyla pisirir ve pandispanya, hamur isi vb. icin idealdir.

@ IZGARA - Ust 1sitma elemani kullanilir. Karigik 1zgara,
kebap ve gliveg pisirmede basari garantidir. Izgara 6nceden 5 dakika
sureyle yuksek bir sicakliga getiriimelidir. Beyaz etler her zaman
1zgara elemanindan belirli bir uzakliga yerlestiriimelidir, bu sekilde
pisirme suresi biraz daha uzar ancak et daha sulu kalir. Damlama
tepsisi asadiya, alt raf konumuna konarak kirmizi et ve balik fileto
dogrudan rafa yerlestirilebilir.

IZGARA + FAN - Sicak havanin firin iginde dolasimini
saglayan fanla birlikte Ust 1sitma elemani kullanilir. Kirmizi et igin 6n
Isitma tavsiye edilir ancak beyaz et igin gerekli degildir. Izgara, domuz
eti veya pili¢ gibi daha kalin yiyecekler igin ideal bir pisirme bigimidir.
lzgara yapilacak yiyecekler dogrudan orta rafin merkezine
yerlestiriimelidir.

Damlama tepsisini rafin altina yerlestirdiginizde, akan sular burada
toplanir. En iyi sonucu almak igin, daima yiyeceklerin i1zgara
elemanina gok yakin olmamasina dikkat edin ve pisirme stresinin
ortasina dogru yiyecekleri diger tarafina ¢evirin.

X, IZGARA + SIS CEVIRME + FAN - Fan ve sisile ayni anda
finnin Ust 1sitma elemanini da kullanmak, yemegin esit sekilde
pismesini saglayarak kuru ve tatsiz olmasini engelleme avantaji
saglar. Sis, firinin iginde kalan sicakliktan yararlanmak igin pisirme
sonunda yaklasik bes dakika daha doénecek sekilde
programlanmistir. Siste pisirme icin dnceden i1sitma gerekmez.

BUZ COZME - Kadran bu konuma ayarlandiginda fan,
donmus yiyeceklerin etrafinda sicak hava dolasimi saglar ve boylece
icindeki protein miktarini degistirmeden birka¢ dakika iginde
yiyecegin buzunu c¢ozer. Sicaklik 6nceden sabit olarak 40°C'ye
ayarlanmigtir, degisiklik yapilamaz.

@ SICAK TUTMA - Bu mod, rafi Ustten ikinci seviyeye
yerlestirmek suretiyle énceden pisiriimis olan yiyecekleri yeniden
Isitmak igin veya rafi alt seviyeye yerlestirmek suretiyle ekmek, pizza
veya hamur isi yiyeceklerin buzunu ¢ézmek igin tavsiye edilir.

Sicaklik 6nceden sabit olarak 60 °C'ye ayarlanmistir, degisiklik
yapilamaz.

2 .

@ PIZZA - Bu fonksiyon, firin iginde sicak hava dolagimiyla
pizza veya kek gibi yiyecekler icin mikemmel sonug alinmasini
saglar.

4.6 PISIRME IPUGLARI

Tuz etten yag sigramasini tetikleyecegi icin pigsirme islemi sonuna
kadar etleri tuzlamamaniz daha iyi olacaktir. Cuinki bu yag sigramalari
finninizi kirletir ve gok miktarda duman ortaya ¢ikarir.

Buyuk pargalar halindeki beyaz et, domuz eti, dana eti, kuzu eti ve balik
soguk firina yerlestirilebilir. Pisirme siresi, 6nceden isitiimis firinda
pisirme suresinden daha uzun degildir ancak isi buyulk et parcasina
daha uzun bir siire boyunca nifuz edebilecegi igin orta kisimlar daha

iyi piser.

Dogru 6n isitma, kirmizi etin basarili bir sekilde pisiriimesinin puf
noktasidir.

IZGARALAR

elzgarayi doldurmadan énce:

Eti 1zgara yapmadan birka¢ saat dnce buzdolabindan gikarin. Birkag
kat mutfak kagdidi Gizerine serin. Bu serme islemi sayesinde et daha iyi
tutar, boylece daha lezzetli olur ve orta kismi soguk kalmaz.

Izgara islemi 6ncesinde ete biber ve baharat ekleyin ancak tuzu
pisirme iglemi bittikten sonra koyun. Bu sekilde et daha iyi tutar ve sulu
kalir. Pigirilecek tum yiyeceklerin lizerine biraz yag surin. Bu islem en
iyi, genis ve diz bir fircayla yapilir. Ardindan biraz daha biber ve
baharat (kekik vb.) koyabilirsiniz.

*Pisirme sirasinda:

Pisirme sirasinda 1zgarayl cevirdiginizde bile yiyecekleri asla
delmeyin. Bu durum yiyecek suyunun akmasina ve yiyecegin
kurumasina neden olur.

FIRINLAMA

Parlak sac kullanmaktan kaginin ¢lnkl bunlar isiyr yansitir ve
keklerinizi bozabilir. Kekiniz gabuk kizariyorsa, yag gegirmez kagit
veya aliminyum folyo ile kaplayin.

Dikkat: Folyonun dogru kullanimi parlak tarafi keke gelecek sekildedir.
Folyoyu bu sekilde yerlestirmezseniz, parlak ylzey isiyi yansitir ve 1si
yiyecege niifuz etmez.

Pisirme isleminin ilk 20 - 25 dakikasi boyunca firinin kapagini
acmayin:

Yoksa sufle, tatli ¢orek, pandispanya vb yiyecekler sonebilir. Bir
bicagin agziyla veya metal bir 6rgu sisiyle keklerinizin ortasini delerek
pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Bigak agzi temiz ve kuru gikarsa
kekiniz hazir demektir, dolayisiyla pisirme islemini durdurabilirsiniz.
Sayet bigagin agzi nemli ve Uzerinde kek parcalariyla gikarsa,
pisirmeye devam edin ancak yanmadan pismesini saglamak icin isi
ayarini birazdusuran.

5. SERVIS MERKEZI

Servis Merkezini aramadan 6nce.

Firin caligmiyorsa asagidakileri yapmanizi 6neririz:

Firinin elektrik prizine dogru sekilde takildigindan emin olun.

Arizanin sebebi tespit edilemiyorsa:

Firinin elektrik baglantisini kesin, firina dokunmayin ve satis sonrasi
hizmet bélimund arayin.

Servis Merkezini aramadan once lutfen 6zellikler panelindeki seri
numarasini not etmeyi unutmayin.

Firin, garanti kapsaminda bulundugu slrece Servis Merkezinde
Ucretsiz olarak onarilmasini saglayan bir garanti belgesiyle birlikte
verilmektedir.

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (AEEE)
hakkindaki 2012/19/EU Avrupa Birligi Yonergesine
uygun bicimde isaretlenmistir.
AEEE, hem kirletici maddeleri (bunlar gevre tGzerinde
olumsuz etkilere neden olabilir) hem de temel
bilesenleri (bunlar yeniden kullanilabilir) igerir. Tim
kirleticilerin dizgiin bir sekilde bertaraf edilmesi ve
atilmasi ve tim malzemelerin geri kazanilip ve
donustirtlmesi icin AEEE'nin 6zel islemlere tabi
_ tutulmasi dnemlidir.
Kisiler, AEEE'nin bir gevre sorununa dénigsmemesini
saglamakta 6nemli bir rol Gstlenir; bazi basit kurallarin
izlenmesi gerekir:
*AEEE'lere ev atiklari olarak davraniimamalidir.
« AEEE'ler, belediye veya kayitl sirketler tarafindan yonetilen ilgili
toplama noktalarina teslim edilmelidir. Pek ¢ok tlkede, blyik AEEE'ler
icin evden toplama hizmeti verilir.
« Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eskisi saticiya verilebilir ve satici yeni
teslim ettigi cihaz basina bir adet olmak UGzere Ucretsiz olarak bu cihazi
teslim alabilir, bunun igin alinacak ekipmanin teslim edilen ekipman ile
ayni tirden ve ayni fonksiyonlara sahip olmasi gerekir.
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Urinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriintintizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmast, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim sartlari / amaclari haricinde kullaniimasi halinde tiriin garanti kapsami diginda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmast igin gerekli / zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda belirtilen teknik dzelliklerinin (su
basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve iiriinden kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami disindadir.

«Urlintin, miisteriye ulastiriimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagl ariza ve hasarlar, tiiketici tarafindan yapilan yanls depolama ve ortam kosullari
nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Hatal elektrik tesisati, Griiniin Gzerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullaniimasi veya sebeke voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve
siddetli riizgar, yildirim diismesi, kire¢, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, tirlinlin dona maruz kalmasi, susuz ¢alisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti
kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen anizalarin giderilmesi ticret karsilig1 yapilir.

Urdiniin kullanim 8mrii 10 (on) yildir. Bu {iriiniin tanimlandig; sekilde calisabilmesi icin gerekli yedek parcalar bulundurma siiresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA: URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERECLERI SAN. VE TiC. A.S. CANDY HOOVER GROUP

icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11 Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE Tel: 039.2086.1 ¢ Fax: 039.2086.403

Tel: 0216 466 42 42 » Fax: 0216 466 15 45 www.candy-group.com

www.hoover.com.tr * servis@hoover.com.tr

Canby GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN
Ankastre firn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlan disindaki sahislar tarafindan bakimi, onarimi
veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla biitlin parcalari dahil olmak tlzere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi
Girtintin teslim tarihinden itibaren 3 ( UC ) YIL SURE iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.
Malin bitiin parcalari dahil olmak izere tamami garanti kapsamindadir.
Malin ayiplt oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,
b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,
c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitlin masraflar saticiya ait olmak tizere satilanin {icretsiz onarilmasini istem,
¢) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan (cretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin onirimini yapmak veya yaptirmakla yiikiimliidir. Tiketici tGcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatc tiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.
Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
¢ Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
¢ Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,
¢ Tamirinin miimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici,
tlketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcr miteselsilen sorumludur.
Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile simirhdir.
Malin tamir suresi 20 is gunini gecemez. Bu slre, garanti siresi icerisinde mala iligkin anzanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi
tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glini icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen sure garanti stresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami disindadir.
Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigl yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine basvurabilir.
Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliliigiin yerine getirildiginin ispati saticiya aittir.
Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.
Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi durumunda, tlketici Giimriik ve Ticaret Bakanligy Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel
Mudirltgiine basvurabilir.

UROASIA EV
- VE TiC. A.S:
ad. Gayw Yolu Sk. No:13

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GERECLERi SAN VE TiC. A.S. CANDY HOQUER

v gee | = STANBUL
Genel Midiir: 's(,:::‘r::ﬂ"'"” Ja fﬁiﬂ;‘ﬁf;ﬁ;:&% 154
Tel:0 (216) 46642 707 003 9546
- + otad Vel Datresl:
Model:.....iiriiieiiieeieee e Fatura Tarihi NO: ......oooviiiiiiin e Adres: ................. s ety RS
Bandrol ve Seri NO:.......ccccvviiiniiinnennns SatICl FIMMA UNVANL Lo iiiis eeeeie e e e et e e s e et e et e et e et e sanessnaaaaneeanaesnnaeannns
Teslim Tarihi Yeri: .......c.cccoevveiinennnnnnn. Tel - FAX: civeiiieeiiieee e

Bu bolimi, triint aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi énerilir.
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BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spottebi¢ a jeho pFistupné &asti se b&hem pouziti zahtivaji. Nedotykejte se topnych
prvka.

 Détido 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

 Tento spotfebiC smi pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostate¢nych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouziti spotfebice a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

- Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

* Béhem pouziti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkua uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké. Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.
* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby, nebot mizete
poskrabat povrch.

* VVypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po oCisténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporucenou pro tuto troubu.

» K &isténi nepouZzivejte vysokotlaké parni CistiCe.

UPOZORNENI: Ujistéte se, zda je spotiebié vypnuty pfed vymé&nou zarovky, abyste zabranili moznému
urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi predpisy.

* Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotiebice.

* Pokud je poSkozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpeéi z netimysiného resetovani tepelné pojistky, tento spotiebid
nesmite napajet pres externi spinaci zafizeni, jako je ¢asovac, nebo pfipojovat k obvodu, ktery se
pravidelné zapina a vypina elektrikarskou sluzbou.

UPOZORNENI: Pfistupné &asti grilu se mohou b&hem pouziti zahfivat. Udrzujte déti mimo dosah.

* Nadmeérné mnozstvi necCistot odstdrarnte pred Cisténim.

» Béhem samocisticiho pyrolytického procesu muize byt povrch teplejSi nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.
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1. VSEOBECNA UPOZORNENI

Prectéte si pozorneé tyto pokyny pro maximalni vyuziti trouby. OdloZte si tyto pokyny na bezpe€ném misté pro instalaci a pouziti v budoucnosti a pred
instalaci trouby si poznacte sériové Cislo pro pfipad pomoci servisniho stfediska. Po vybaleni trouby se ujistéte, zda neni Zzadnym zptsobem

poskozena. Pokud mate né€jaké pochybnosti, nepouzivejte ji.

Kontaktujte kvalifikovaného servisniho technika. UloZte obalové materialy jako jsou plastové sacky a polystyrén mimo dosah déti, nebot predstavuji

mozné riziko.
Vyrobce neodpovida za nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti.

Poznamka: Pravo nazménu funkci, vlastnosti a pfislusenstvi trouby se miize ménit v zavislosti od modelu.

1.1 PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebiC pfichazejici do kontaktu s potravinami vyhovuje
predpisim smérnice EEC 89/109.

Umisténim znacky C E na produkt deklarujeme na vlastni
zodpovédnost shodu se vSemi pozadavky EU tykajicimi se
bezpecnosti, zdravi a Zivotniho prostfedi, které jsou zakotveny v
legislative a tykaji se daného produktu.

1.2 BEZPECNOSTNI TIPY

PFfi vyméné privodni kabelu postupujte nasledovné: Odmontujte
privodni kabel a nahradte za typ HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.
Kabel musi byt schopen snést elektricky proud potfebny pro troubu.
Kabel smi vyménovat pouze kvalifikovany servisni technik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez zZivy
vodi€. Opravy smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko a
smi pouzivat pouze originalni nahradni dily. Pokud nejdou dodrzeny
vy$e uvedené pokyny, vyrobce nemUze zarucit bezpe¢nost trouby.

* VaSe nova trouba ma predepsané technické specifikace a nesmite je
ménit.

* Upozornéni: vSechny pfistupne €asti jsou béhem pouziti horke.
Nedotykejte se téchto Casti.

» Neskladujte hoflavé latky uvnitf trouby; mohou se vznitit.

* Netlacte na dvitka a nedovolte détem, aby na né stoupaly.

» Kvyjmuti nadobi pouzivejte kuchyriské rukavice.

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely, ke kterym je urCena: pro
pripravu potravin. Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je
nespravneé pouziti a proto nebezpecné.

* Vyrobce neodpovida za poskozeni zplsobena nespravnym
pouzitim. PFi pouziti elektrickych spotfebi¢d musite dodrzovat
zakladni pravidla.

- PFi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky a
prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poSkozena, vypnéte ji a nedotykejte se ji.

« Je-li poskozen pfivodni kabel, musi bytihned vyménén.
+UPOZORNENI: Pfistupne &asti mohou byt b&hem pouziti grilu prili$
horke.

1.3 DOPORUCENI

* Po kazdém pouziti trouby stac¢i minimalni Gsili k zachovani
dokonalého stavu Vasi trouby.

* Nezakryvejte stény trouby hlinikovou folii. Hlinikova folie se v
pfimém kontaktu s horkym smaltem muize roztavit a poSkodit
smaltovany povrch.

» Abyste zabranili nadmérnému znecisténi trouby, nedoporucujeme

pouzivat troubu s nadmérné vysokymi teplotami. Vhodnéjsi je
prodlouzeni doby pfipravy a mirné snizeni teploty.

Identifikacni Stitek
*Ve spojeni s pfislusenstvim dodanym s troubou doporu€ujeme
pouziti nadobi a panev odolnym vici vysokym teplotam.

1.4 INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud je nutna pomoc ze
strany vyrobce na odstranéni zavady vyplyvajici z nespravné
instalace, tato pomoc neni zahrnuta v zaruce. Instalatér musi
dodrzovat pokyny k instalaci. Nespravna instalace muze zpUsobit
zranéni nebo poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za zranéni
ani poskozeni.

Kuchyrisky nabytek, do kterého bude trouba zabudovana, musi byt z
materialu odolného vuci teploté nejméné 70°C.

Troubu Ize instalovat do vysoké skfiné nebo pod pracovni
desku.

Pfed upevnénim musite zajistit dostatecné vétrani v misté instalace
trouby pro ochranu vnitfnich dilG. Dodrzujte rozméry uvedené na
posledni strance navodu.

1.5 PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI MUSI PROVADET
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Instalace spotfebi¢e musi vyhovovat pfedpisim platnym v dané zemi.
Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za nedodrzeni téchto pokynda.
PFipojeni k elektrické siti musi byt pfes uzemnénou zasuvku, nebo
pres vSepolové odpojovaci zafizeni, v souladu s pfedpisy dané zemé.
Instalace musi byt chranéna vhodnou pojistkou a vodi¢i s
dostateénym priifezem pro napajeni.

PRIPOJENI:

Trouba je vybavena pfipojovacim kabelem pro pfipojeni vyluéné k 230
VAC k fazi nebo k fazi a neutralnimu vodici.

PFed pfipojenim zkontrolujte:

- napéti na voltmetru,

- nastavenijistiCe.

Ochranny vodi¢ (Zlutozeleny) pfipojeny k uzemnovacimu konektoru
trouby musi byt pfipojeny k uzemnovacimu konektoru instalace.

Upozornéni:

* Zkontrolujte pfipojeni uzemnéni pred pfipojenim spotfebice.

* Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Urazy nebo mozna
poskozeni vyplyvajici z neuzemnéni trouby, nebo z pfipojeni k
vadnému uzemnéni.

Poznamka: Nezapomerite, ze trouba mlze vyzadovat servis. Proto
vedte pfipojeni tak, aby bylo mozné troubu po vysunuti z pozice
pfipojit k elektrické siti.

Privodni kabel: Pokud je nutné vymeénit pfivodni kabel, pfenechte
tuto ¢innost kvalifikovanému servisnimu technikovi.
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2. PRISLUSENSTVI (v zavislosti na modelu)

2.1 VYBAVENiI TROUBY

Pfed prvnim pouzitim je nutné vycistit veSkeré pfisluSenstvi.
Oplachnéte pomoci houbicky. Oplachnéte a vysuste.

Na rosty muzZete postavit nadobia misy.

Odkapavaci plech zachycuje stdvu z grilovanych pokrmd.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech jako pecici plech, nebot zbytky
tuku se mohou dostat na stény trouby, coz zpUsobi kouf.

Talif na pizzu pro kfupavéjsi pizzu v zavislosti od modelu se stojanem
apizzanozem.

N 7
Pecici plech musite postavit na rost. Je idealni k peceni malych

kolacu jako jsou susenky, pusinky, apod. Nikdy nestavte pecici plech
nadno trouby.

2.2 ROZEN

Pro grilovani na rozni neni nutny pfedhiev.
PecCeni se zavienymi dvifky. Uspora energie je 90-95% nez u
klasického systému.

Y, /3\
2—>

1—4

1 - Rost
2 - Rozen
3 - Haky a Srouby
4 - Madlo

POUZITi ROZNE

. VySroubujte haky

. Napichnéte maso na rozen

. Upevnéte maso pomoci haku

. Utahnéte Srouby

. Vlozte rozen do otvoru
motorového pohonu

. Odmontujte madlo

A WN -

[e2]

PFi pouziti trouby z ni vyjméte veskeré nepotfebné prislusenstvi.
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Je to systém osvétleni, ktery nahrazuje klasické « Zarovky ». 14 LED
(u nepyrolytickych model) nebo 10 vysokovykonnych LED (u
pyrolytickych modelll) je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto
nabizeji kvalitni osvétleni, umoznujici jasné zobrazeni vnitfku trouby
bez stint na vSech drovnich.

Vyhody:
Tento systém nabizi vyjime¢né osvétleni vnittku trouby, ma delsi

zivotnost nez klasické zarovky, snadnéjsi udrzbu a zejména Setfi
energii.

- Optimalni pohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotfeba energie, -95% ve srovnani s klasickymi
Zarovkami.

2.4 VYJMUTI A CISTENi DRATENYCH UROVNI
ROSTU

1- Vyjméte rosty vytazenim ve sméru Sipek.
2-Vycistéte je v my€ce nadobi nebo vihkou hubkou a poté vysuste.
3- Po vycisténi instalujte rosty v opaéném poradi.
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3. CISTENi TROUBY

« Pfed Cisténim nechte troubu vychladnout.

* Nikdy necistéte troubu drsnymi CistiCi, draténkami ani ostrymi
predméty, nebot muzete poskodit smalt.

» Pouzivejte pouze vodu se saponatem.

* Nikdy nezakryvejte stény trouby hlinikovou félii.

* Nepouzivejte vysokotlaké parni istiCe.

SKLENENE DILY

Utfete sklenéna dvirka kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby.
Pokud je znecisténi vétsi, Cistéte ji navihéenou houbic¢kou a mycim
prostfedkem.

*Nikdy nepouzivejte drsné ani ostré prostfedky, nebot muzete
poskodit sklenény povrch.

TESNENIDVIREK TROUBY

Pokud je znecisténé, vycistéte jej vlhkou houbitkou.- Nepouzivejte
drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k Cisténi skla dvifek trouby,
nebot muzete poskrabat povrch.

PRISLUSENSTVI
Cistéte houbitkou namod&enou ve vodé se saponatem. Oplachnéte
Cistou vodou a vysuste. Vyhnéte se drsnym Cistictim.

ODKAPAVACIZASOBNIK

Po grilovani vyjméte z trouby odkapavaci zasobnik. Vylijte teply olej
do nadoby. Odkapavaci zasobnik umyjte a oplachnéte horkou vodou
a houbi¢kou se saponatem. Pfi silném znecisténi namocte neclistoty
vodou a saponatem. Muzete jej myt v my&ce nadobi nebo komeréné
dostupnym CistiCem na trouby. Do trouby nedavejte znecistény
odkapavaci zasobnik.

OSVETLENiI TROUBY

Odpojte napajeni trouby pred ¢isténim nebo vyménou osvétleni.
Zarovka a kryt je vyrobeny z materialu odolného vigi vysokym
teplotam.

Viastnosti Zarovky:

230VAC -25W-E 14 zavit
Teplota 300°C
Pro vyménu Zarovky:
* VySroubujte sklenény kryt,
* VySroubujte Zarovku,
* Nahradte ji za stejny typ: viz parametry vyse,
* Po vyméné vadné Zarovky nasroubujte sklenény kryt.

CISTENI SKLA DVIREK
Vnitfni sklo dvifek této trouby mazete vyjmout a vycistit.
Za Ucelem cisténi vnitfniho skla postupuijte podle téchto pokynu;

* Oteviete dvirka trouby.
(Obrazek 1)

Obrazek 1

» Uzamknéte zavésy podle obrazku
2 nez zacnéte Cisténi. Po vycisténi
zavésy odemknéte (Obrazek 2).

Obrazek 2

* VySroubujte Srouby podle
obrazku 3.

Obrazek 3

* Sundejte horni kovovy kry
potazenim nahoru (Obrazek 4).

* VVyndejte sklo vytazenim z ramu
dvifek (obrazek 5).

Obrazek 5

*Pro pyrolytické trouby vyndejte
také druhé a treti sklo (Obrazek 6).

Obrazek 6

* Po vycisténi skla sestavte
vSechny dily v opaéném
poradi.

« NA VSECH SKLECH MUSI
BYT SYMBOL E spravné
itelny a musi byt umistény v
levém rohu dvifek u levého
zavésu. Timto zpusobem
zUstane potistény povrch
prvniho skla UVNITR dvitek.

Obrazek 7
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4. POPIS DISPLEJE
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4.1 PRED PRVNIM POUZITIM TROUBY

+PRVNI CISTENI

- Vycistéte troubu pfed prvnim pouzitim:

- Utfete vnéjSi povrch trouby vihkou utérkou.

- Veskeré prisluSenstvi a vnitfek trouby utfete roztokem horké vody a
myciho prostfedku.

- Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a nechte zapnutou
po dobu pfiblizné 1 hodiny, timto odstranite zbytky pachd z vyroby.
Poté mistnost dobfe vyvétrejte.

* PAMATUJTE
Potvrzeni éinnosti éasovace
Upravy musite potvrdit stisknutim tlacitka.

Zastavenitrouby:
Je nutné, pokud zadate nespravné pokyny.
K zastaveni ¢innosti trouby.... otocte voli€ funkci zpét do pozice Stop.

Détsky zamek:
K zam¢eni ovladacich prvku trouby zvolte détsky zamek. Viz kapitola
"Programovani - Détsky zamek".

Chladiciventilator:
Chrani ovladaci panel a elektroniku pred poSkozenim z tepla. Spousti
se a vypina automaticky, i kdyz je trouba vypnuta.

Osvétleni trouby:
Otocenim na symbol osvétleni mizete zapnout osvétleni trouby, i
kdyZz se nepouziva.
Pokud troubu pouzivate, osvétleni sviti béhem celé doby provozu a
pfiotevieni dvirek.

F
o 30
O
® 40
" =
60
F o
&)
=)

4.2 POUZITi CASOVACE NA UKONCENI
DOBY PRIiPRAVY

120 o

110°

Tento ovlada¢ umoznuje nastavit dobu pfipravy (max. 120 min.), po
které se trouba automaticky vypne.

Casovad odpogitava od nastavené doby do pozice O a automaticky
sevypne.

Pro b&zné pouziti trouby nastavte ¢asovac do pozice
trouby se ujistéte, zda neni casovac v pozici O.

@. K nastaveni
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4.3 NASTAVENI SPRAVNEHO CASU @

VAROVANI: prvni operace lze provadét kdyz trouba byla
nainstalovana nebo po preruseni napajeni (kdyz je displej
pulzujici — blika a ukazuje 12:00) je nastaveni funkce spravného
Casu. Toho je dosazeno takto.

« Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
* Nastavte ¢as "-" "tlaCitek +".
» Uvolnéte vSechna tlacitka.

UPOZORNENI: Le four ne peut fonctionner qu'aprés réglage de I'heure.

4.4 VYUZITi CASU dotykové ovlddani PROGRAMMER - PROGRAMOVANI

Jak aktivovat

Jak vypnout

Co to déla

Vyhody

« Détsky zamek Funkce se
aktivuje dotykem Set (+) po

« Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem tlacitka

X

« Stisknutim tlacitka "-" Nebo
"+" nastavit délka vareni
pozadované.

» Uvolnéte vSechna tlacitka

* Nastavte funkci pe€eni s
funkce trouby voli¢em

byste chcete zastavit vareni
dfive bud vypnéte funkci volice
0, nebo nastaveny ¢as 0:00
(SELECT a "-" "+" Tlacitka)

» Chcete-li zkontrolovat, jak
dlouho zUstane spustit stisknutim
SELECT Tlacitko 2 krat.

* Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny Cas stisknéte
tlacitko SELECT a "-" "+" tlacitka

DETSKA | qobu minimaing 5 sekund. Od | Set (+) opét na minimélné 5
POJISTKA |tohoto okamziku se uviech |Sekund. Od této chvile jsou
ostatnich funkcich uzamknou | MoZnosti véech funkci volitelné
a na displeji bude blikat STOP | ZNOVU.
a nastaveni ¢asu .
» Stisknéte centralni tlagitko + Stisknéte stfedove tlacitko « Zvuky alarmu na « Umozfuje pouzit troubu
MINUTKA | {4t Kdyz nastaveny cas jako konec nastaveného &asu. jako budik (mGze byt
« Stisknutim tlagitka "-" "+" uplynuly zvukovy alarm je Bé&hem procesu, aktivni bud pfi provozu
‘ nastavte pozadovany ¢as. aktivovan (tento alarm bude | gjigpieii se zobrazi trouby nebo samostatné
— » Uvolnéte vSechna tlacitka zastavit na jeho vlastni, nicméné zbyvajici €as. (pfi provozu trouby)
to muze byt okamzité zastaveno
stisknutim tlacitka) SELECT.
DOBA | : Stisknéte centraini tlaCitko | . je-li uplynuti doby trouba se |* UmoZiuje nastaveni vafeni ¢as | - Stisknéte jakékoli tlagitko
PECENI 2 krat. vypne automaticky. Pokud potfebny pro vybrané receptury. | pro zastaveni

signalu. Stisknéte centralni
Tlacitko pro navrat do hodiny
funkce

KONEC
PECENI

Dl

« Stisknéte centralni tlacitko
3 krét.

» Stisknutim tlagitka "-" "+"
nastavit ¢as, kdy Chcete
troubu na vypnout.

» Uvolnéte tlacitka

» Nastavte funkci peceni s
funkce trouby voli¢

» v dobé stanovené, trouba
vypne.

Chcete-li pfepnout off ru¢ne,
troubu voli¢em funkci na
Pozici O.

» Umozniuje nastaveni -

konec peceni

» Chcete-li zkontrolovat
nastaveny ¢as stisknéte
centraini tlacitko 3 krat

* Chcete-li zménit nastaveni
Tlacitka

Casu stisknéte SELECT + "-" "+"

Tato funkce se obvykle pouziva
s "Cas vareni" funkce. Napfiklad
pokud jidlo musi byt vafené po
dobu 45 minut a musi byt
pfipravena do 12:30, vyberte
pozadovanou funkci, nastavte
dobu vareni na 45 minut a do
konce doby vareni az 12:30.
Na konci doby vareni
nastavené, bude trouba
automaticky vypne a zvukovy
alarm bude zvonit
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4.5 POUZITi TROUBY

«REZIM PRiIPRAVY
Veskeré druhy pfipravy funguji se zavienymi dvitky.

Spodni ohrev + ventilator - Kombinace spodniho ohfevného
télesa a ventilatoru je idealni pro ovocné kolace, dorty, slané kolace a
moucniky. Brani pfed nadmérnym vysusenim pokrmu a pomaha v
kynuti tésta. Umistéte rost na spodni pozici trouby.

Q Spodni ohfev - Pouziti spodniho ohfevného télesa. Idealni k
peceni v§ech moucnikd. Pouzijte pro dorty, slané kolace a k veskeré
pripraveé, ktera vyzaduje vyssi teploty zespodu.

E] Spodni + horni ohfev - Pouziva se spodni a horni ohfevné
téleso. Tento zpusob je idedlni pro v8echny klasické druhy peceni.
Pokud pecete Cervené maso, rosténou, jehnéci stehna, chléb nebo
pokrmy zabalené ve fdlii.

Spodni + horni + ventilator - V provozu je spodni a horni
ohfevné téleso ve spojeni s ventilatorem, ktery cirkuluje horky vzduch
v troubé. Doporucujeme tento zplsob pro dribez, moucniky, ryby a
zeleninu. Pomoci tohoto zpUisobu dosahnete lepsiho pronikani tepla
a zkrati se také doba predhievu. Moznost ohfevu s ventilatorem vam
umoznuje pfipravovat rizné pokrmy spole¢né na rdznych urovnich v
troub&, coz nabizi rovnomérné rozlozeni tepla bez rizika smichani
chuti a vuni. PFi pfipravé riznych pokrm( soucasné pridejte dalSich
pfiblizné 10 minut k dobre pfipravy.

Kruhové ohievné téleso + ventilator - V provozu je horni i
spodni ohfevné téleso ve spojeni s kruhovym ohfevnym télesem,
ktery rozhani horky vzduch v troubé. Pouziti je stejné jako u pouziti
ventilatoru.

@ Gril - Pouziva horni ohfevné téleso. Uspéch je zaruéeny pro
smichané grilovani, kebaby a pokrmy s karkou. Gril je nutné
predehfat na vysokou teplotu po dobu 5 minut. Bilé maso umistéte do
urcité vzdalenosti od grilovaciho télesa, doba pfipravy bude o néco
del$i, ale maso zlstane $tavnaté. Cervené maso a rybi filety Ize
postavit pfimo na rost s vloZzenym odkapavacim zasobnikem pod
nim.

Gril + ventilator - Pouziva se horni ohfevné téleso ve spojeni s
ventilatorem, ktery rozhani horky vzduch v troubé. Predhiev
doporucujeme pro ¢ervené maso, pro bilé neni nutny. Grilovani je
idedalni pro peceni siln&jSich pokrma jako je vepfové maso a dribez.
Pokrm urCeny ke grilovani dejte doprostfed roStu.

Zasunte odkapavaci plech pod rost k zachyceni §tavy. Pro nejlepsi
vysledky se ujistéte, zda pokrm neni pfili§ blizlo topného télesa a v
poloviné doby pfipravy pokrm otocte.

Gril + rozen + ventilator - Vyhodou pouziti horniho ohfevného
télesa s ventilatorem a oto€nym rozném je rovnomérné propeceni
pokrmu, zabrani vysu$eni a ztraté chuti. Rozen je naprogramovany
na nepretrzité otaceni po dobu pfiblizné péti minut po dopeceni, ¢imz
zcela vyuzije zbytkového tepla v troubé&. Pro tento druh pfipravy neni
nutny predhrev.

Odmrazovani - Pro volbu funkce nastavte voli¢ do této pozice.
Ventilator rozhani horky vzduch kolem mrazenych pokrma, ¢imz
umozni rychlé rozmrazeni bez zmény obsahu proteint. Teplota je
konstantn& 40°C, neni mozné nastaveni.

Udrzovani tepla - DoporuCujeme k ohfevu jiz hotovych
pokrm0, umisténim rostu na druhou Urovern shora, nebo k
rozmrazovani chleba, pizzy nebo moucnikl umisténim rostu na
nejspodnéjSi uroven. Teplota je konstantné 60°C, neni mozna
zména.

e
Pizza - Pomoci této funkce cirkuluje v troubé& horky vzduch k
zajisténi perfektnich vysledkd u pokrmU jako je pizza nebo kolag.

4.6 TYPY K PECENI

Vhodnéjsi je nesolit maso pfed pecenim, nebot sll podporuje
vystfikovani $tavy z masa. Tim se znecistuje trouba a zpusobuje
mnoho koure.

Kusy bilého masa, dribeze, teleci, jehnéci a ryb Ize vloZit do studené
trouby. Doba pfipravy je delSi nez u pfedehraté trouby, ale propece se
|épe od stfedu, nebot teplo ma vice ¢asu proniknoutdo masa.
Spravny predhrev je zakladem pro Uspésné peceni Cerveného masa.

GRILOVANI

* Pfed grilovanim:

Vyjméte maso z chladnicky nékolik hodin pfed grilovanim. Dejte jej na
nékolik vrstev kuchynskych utérek. Zlepsi to chut a zabranite udrzeni
chladu uvnitf. Pfidejte kofeni a bylinky k masu pfed grilovanim, ale stil
pfidejte teprve po grilovani. Timto zUstane maso $tavnatéjsi. Potrete
pokrmy pfed pe€enim trochou oleje. Pouzijte Siroky Stétec na olej.
Poté posypte kofenim a bylinkami (tymian, apod.).

*Béhem peceni:
Nikdy nepropichujte pokrm b&hem peceni. Mohl by ztratit Stavu a
vysusitse.

PECENI

Vyhnéte se lesklym plechiim, odrazeji teplo a mohou znehodnotit
kolaCe. Pokud kolace zhnédnou pfili§ rychle, zakryjte je pecicim
papirem nebo hlinikovou folii.

Upozornéni: Spravny zpusob pouziti folie je lesklou stranou ke kolagi.
V opacném piipadé se teplo od félie odrazi a nedostane se do
pokrmu.

Neotevirejte dvirka béhem prvnich 20 az 25 minut peceni:

Suflé, briosky, piSkotové kolace, apod. maji tendenci padnout. Kolac
muzete zkontrolovat vpichnutim ¢epele noze, nebo vidlicky. Pokud
vyberete Cepel Cistou a suchou, kola€ je hotov a muzete zastavit
peceni. Pokud je Cepel vlhkd nebo s kousky tésta, pokracujte v
peceni, ale mirné snizte teplotu, aby se kola¢ nepfipalil.

5. SERVISNi STREDISKO

Drive nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporu¢ujeme:
* Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena k elektrické siti.

V pripadé, ze zavadu nelze odstranit:
» Odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte se ji a kontaktujte
servisni stredisko.
Seznam autorizovanych mist je uveden na naSich webovych
strankach, www.candy-hoover.cz v sekci servis.
Dfive nez budete kontaktovat servis, poznacte si sériové Cislo
spotiebice.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU o odpadu z elektrického a

elektronického zafizeni (WEEE). WEEE obsahuije jak

Skodlivé latky (které mohou vyvolat nepfiznivy dopad

na zivotni prostfedi), tak i suroviny (které Ize pouzit

opakovang). Je nutno pouzivat specialni zachazeni

vzhledem k WEEE, aby se vSechny necistoty

likvidovaly spravné a bylo mozno recyklovat vSechny
_ materialy.

Jednotlivei mohou hrat vyznamnou ulohu pfi
zajistovani toho, aby se z WEEE nestal ekologicky problém; je
nezbytné dodrzovat néktera zakladni pravidla:

* WEEE nelikvidujte jako béZny domovni odpad.

* WEEE predavejte na pfislusna sbérna mista fizena méstskymi
Ufady nebo registrovanymi spole¢nostmi. V fadé zemi muze byt
pouzivan systém domaciho odbéru velkych WEEE.

» Kdyz kupujete novy spotfebi¢, mizete stary vratit prodejci, ktery jej
musi zdarma odebrat na principu kus za kus, pokud jde o zafizeni
odpovidajiciho typu, které ma stejné funkce jako dodavané zafizeni.
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INSTALLAZIONE KURULUM
GB /| 3

INSTALLATION INSTALACE (074
. ' —r ATTENZIONE!
Eoino _'" Colonna (d!mens'_o"' ) L'applicazione di una coppia di serraggio superiore a quella necessaria per fissare le viti
[ Oven in column (dimensions mm) in posizione potrebbe ostruire le aperture di ventilazione su entrambi i lati. Verificare
Siitun iizerinde firn (mm cinsinden boyutlari) che l'apertura di questi canali di ventilazione sia pari ad almeno 2 mm dopo
T ey l'installazione nel mobile. Il sacchetto allinterno del forno contiene quattro viti di
fissaggio.
[ ATTENTION !
l¢—— 560 ———p] = Applying torque more than needed to fix the screws can close the ventilation
550 R channels on both sides. Please be sure that, these ventilation channels are
|,§— < 17 [ 2mm open after installation to furniture.
l—— 560 — - DIKKAT!
O Bl © :F Vidalari sikmak igin gereginden fazla kuvvet uygulamak her iki taraftaki havalandirma
kanallarini  kapatabilir. Mobilya igine kurulumdan sonra bu havalandirma
¢ kanallarinin 2 mm agik oldugundan emin olun.
590 0 o ¢ UPOZORNENi!
56_ A [~ ¢ % Pouzitim vétSiho nez potfebného tahu pfi utazeni Sroubl mlZete uzavfit ventilaéni
min kanaly po stranach.
l (€ l Ujistéte se, zda jsou ventilacni kanaly oteviené 2 mm po instalaci do nabytku.
/
—
| 595 546
\ 22
HIll Se il mobile & equipaggiato con
una copertura posteriore, provvedere
ad una apertura per il passaggio del
cavo di alimentazione.
If the furniture is equpped with a
bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.
_m Mobilyanin arka kismi kapallysa, elektrik
kablosunun gegebilecegi bir agiklik
olusturun.
I Pokud je nabytek vybaveny
sténou v zadni ¢asti, udélejte otvor
Apengra 500 x 45 pro pfivodni kabel TABLE / TOP
Opening 500 x 45

Agiklik 500 x 45 Apertura 500 x 10 _ -

Otvor 500 x 45 =1 Opening 500 x 10
Aciklik 500 x 10 \
Forno installato sotto il piano di lavoro

___ Gl
1
—_— Otvor 500 x 10 I
K] Oven fitted under worktop (dimensions mm)
FOUR / OVEN
A

10 min

Tezgah altina yerlestirilmig firin (mm cinsinden boyutlari)
Trouba pod pracovni deskou

600 min

Apertura 560 x 45
I} Opening 560 x 45
Agiklik 560 x 45
Otvor 560 x 45

,_‘—>

Apertura 560 x 45 Agiklik 500 x 10
K] Opening 500 x 10 Otvor 500 x 10

02.2016 » REV:0 * 42819528

Fissaggio in nicchia

Dentro al forno, c'é una busta con quattro viti difissaggio. Fissaggio: Quando la porta forno & aperta, i fori difissaggio sono accessibili e si trovano
sui montanti laterali. Utilizzare le viti fornite per fissare il forno.

EE] Fixing in the location

Inside the oven there is a bag with four fixing screws. Fixing: When the oven door is open, holes are accessible, they are located on each side. Use
the screws provided to fix the oven.

Herhangi bir yere montaj

Firininigindeki posette dort adet sabitleme vidasi vardir. Yerlestirme: Firin kapagi acikken deliklere erigebilirsiniz, bunlar yizeylerin her birinde yer
alir. Firini yerlestirmek icin vidalari kullanin.

Upevnéni v pozici

Uvnitf trouby je sacek se Ctyfma upeviiovacimi Srouby.Upevnéni: Po otevieni dvifek zpfistupnite upeviiovaci otvory, jsou v rozich. Pouzijte dodané Srouby k
upevneni.

g
s

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di
apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza o funzionalita.

i

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to
products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

4
Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotiebice podle potieby, véetné tidaju spotieby, bez vlivu na bezpe¢nost nebo funkci.

R

Uretici bu brosiirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanhigliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar
vermeden tuketim istekleri dahil olmak Gzere Uriinlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.
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