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FRIGGITRICE AD ARIA DOPPIO CESTELLO 9 LITRI

9 LITER DOUBLE BASKET AIR FRYER

FRITEUSE A AIR DOUBLE PANIER 9 LITRES
DOPPELKORB-LUFTFRITTEUSE 9 LITER

FREIDORA DE AIRE DE DOBLE CESTA 9 LITROS
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9 LITRU DIVU GROZU GAISA FRITIERIS

9-LITRSKI ZRACNI CVRTNIK Z DVOJNO KOSARO
9-LIITRINE KAHE KUPSETUSANUMAGA OHKFRITUUR
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Friggitrice ad aria doppio cestello 9 litri Manuale di istruzioni

Avvertenze generali

Leggere queste istruzioni prima di usare I'apparecchio.

Prima e durante I'uso dell'apparecchio € necessario seguire alcune
precauzioni elementari.

Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’integrita dell’apparec-
chio. In caso di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a
personale professionalmente qualificato. Gli elementi del’'imballag-
gio (sacchetti di plastica, polistirolo, ecc.) non devono essere la-
sciati alla portata dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Assicurarsi sempre che la tensione di rete elettrica sia uguale a
quella indicata nell’etichetta dati tecnici e che I'impianto sia compa-
tibile con la potenza dell’apparecchio.

Non tirare mai il cavo per scollegarlo dalla presa di corrente elettrica.
Assicurarsi che il cavo non sia in contatto con superfici calde o
taglienti.

Non utilizzare I'apparecchio con il cavo danneggiato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere so-
stituito dal Costruttore o dal suo Servizio Assistenza Tecnica o co-
munqgue da una persona con qualifica similare, in modo da preve-
nire ogni rischio.

Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente
elettrica alternata.

In generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e/o
prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile & neces-
sario utilizzare solamente adattatori e prolunghe conformi alle vi-
genti norme di sicurezza.

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale
e stato espressamente concepito. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio e quindi pericoloso, nonché far decadere la garanzia. Il
costruttore non pud essere considerato responsabile per eventuali
danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Per evitare surriscaldamenti pericolosi si raccomanda di svolge-
re in tutta la sua lunghezza il cavo di alimentazione e di staccare
la spina dalla rete di alimentazione elettrica quando I'apparecchio
non & utilizzato.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o di manutenzio-
ne, disinserire I'apparecchio dalla rete di alimentazione elettrica.
Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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Non toccare mai le parti in movimento.

Non tenere I'apparecchio vicino a fonti di calore (es. termosifone).
Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compre-
si i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o0 mentali ridotte; da per-
sone che manchino di esperienza e conoscenza dell'apparecchio, a
meno che siano attentamente sorvegliate o ben istruite relativamente
all'utilizzo dell’'apparecchio stesso da parte di una persona responsa-
bile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si rac-
comanda di renderlo inoperante.

Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle par-
ti dell’apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo. Questo apparecchio non deve essere utilizza-
to dai bambini. | bambini non devono giocare con
questo apparecchio. Tenere 'apparecchio ed il suo

cavo fuori dalla portata dei bambini minori di 8 anni.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta uguale o
maggiore di 8 anni, e da persone con ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali, oppure con limitata esperienza e conoscenza, a condi-
zione che siano state loro fornitore istruzioni complete circa I'utilizzo
sicuro dell’apparecchio e che ne comprendano i rischi connessi.

Avvertenze

Non utilizzare I'apparecchio prima di aver letto attentamente il pre-
sente manuale di istruzioni, assicurandosi di acquisire completa fa-
miliarita con il funzionamento di questo apparecchio e le relative pre-
cauzioni d’uso.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua. Non sciacquarlo sotto
I'acqua del rubinetto.

Non versare liquidi all'interno dell’'unita principale contenente i com-
ponenti elettrici.

Non tentare in alcun modo di manomettere la spina.

Utilizzare sempre questo apparecchio su una superficie orizzontale
e stabile.

Non utilizzare questo apparecchio sopra o vicino a materiali combu-
stibili, come tovaglie e tende.
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Non utilizzare I'apparecchio se posizionato contro il muro o a con-
tatto con altri apparecchi. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero
attorno all’'apparecchio. Non posizionare nulla sopra I'apparecchio.
Se l'apparecchio emette fumo nero, scollegare immediatamente
I'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che smetta di emette-
re fumo prima di rimuovere gli accessori.

Questo apparecchio puod essere utilizzato solo per cuocere ingre-
dienti commestibili. Per evitare incendi o rischi, non introdurre por-
zioni di cibo troppo grandi o oggetti metallici.

Non introdurre materiali come carta, plastica, tessuto e/o altri og-
getti infiammabili all'interno dell’apparecchio.

Per evitare che il cibo venga a contatto con le resistenze, non riem-
pire eccessivamente i cestelli di cottura.

Non coprire le prese d’aria e le bocchette d’areazione, cid impedi-
rebbe una cottura uniforme e potrebbe danneggiare I'apparecchio
o provocarne il surriscaldamento.

Non aggiungere piu di un cucchiaino di olio o grasso all’interno
della camera di cottura. Non cuocere carne grassa che potrebbe
rilasciare troppo grasso.

Durante la cottura, la temperatura all'interno dell’'apparecchio &
molto alta. Non mettere le mani o qualsiasi altra parte del corpo
all'interno dell’'apparecchio a meno che non si sia completamente
raffreddato.

Durante il funzionamento, I'aria viene rilasciata attraverso le boc-
chette d’areazione. Mantenere il viso e le mani a distanza di sicu-
rezza da esso. Durante la cottura e durante I'estrazione dei cestelli
prestare attenzione all’aria calda proveniente dall’apparecchio.
Indossare sempre guanti protettivi quando si maneggiano com-
ponenti e/o accessori caldi. Le superfici esterne dell’apparecchio
possono surriscaldarsi durante I'uso. | cestelli e i vassoi rimarranno
molto caldi anche dopo che I'apparecchio € stato spento.

Non coprire mai la parte superiore dell’'apparecchio durante la cot-
tura.

La posa di accessori sopra I'apparecchio potrebbe danneggiarlo.
Quando I'apparecchio & spento, lasciarlo raffreddare per circa 30
minuti prima di pulirlo o riporlo.
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Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo rimuovere tutti i materiali di imballaggio. Rimuovere la pellicola protettiva
(se presente) dai componenti.

Risciacquare e asciugare tutti gli accessori, pulire la parte esterna e interna dell’apparecchio con un
panno caldo umido e preriscaldare I'apparecchio per alcuni minuti per eliminare eventuali residui.
Assicurarsi che i due cestelli di cottura siano posizionati correttamente e ben chiusi altrimenti I'ap-
parecchio non funzionera.

/\ Attenzione: non toccare i cestelli di cottura caldi durante o dopo l'uso. Tienili solo per le
maniglie.

Al primo utilizzo si consiglia di far funzionare I'apparecchio a vuoto per 10 minuti.

L'apparecchio potrebbe emettere fumo e un leggero odore alla prima accensione. Non si tratta di un
difetto, il fumo e I'odore dovrebbero scomparire dopo qualche utilizzo. Qualora fumo e odore fossero
persistenti, contattare I'assistenza clienti Beper s.r.l.

Descrizioni di produzione - Fig. A

. Unita principale

. Pannello di controllo digitale

. Cestello di cottura sinistro e destra
. Cavo di alimentazione

. Bocchetta d’areazione destra

. Bocchetta d’areazione sinistra

. Cestello di cottura

. Vassoio estraibile

. Maniglia

© O NO O~ WN =

Pannello di controllo digitale - Fig. B

. Pulsante di accensione (On/Off)

. Pulsante avvio/pausa

. Timer avvio ritardato

. Menu programmi preimpostati (a-g)

. Pulsante di comando del cestello sinistro
. Pulsante di preriscaldamento

. Pulsante incremento timer

. Pulsante decremento timer

9. Display digitale

10. Pulsante aumento temperatura

11. Pulsante diminuzione temperatura

12. SMART FINISH

13. Pulsante di comando del cestello destro

O NO O ON -
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Menu programmi preimpostati Fig. C
a - verdure, b - pesce, ¢ — crostacei, d - costolette, e - pollo, f - pizza, g — patatine

Utilizzo

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente adeguata.

Per accendere 'apparecchio, premere il pulsante di accensione (M. Per spegnerlo, tieni premuto
il pulsante di accensione per 3 secondi.

Quando l'apparecchio viene acceso, il display del controllo digitale si accende, con tre icone
lampeggianti di default: @, SMART FINISH e P I1.

e Per utilizzare solo uno dei due cestelli di cottura

Premere O 0 @ e procedere alla selezione di uno dei programmi preimpostati dalla a alla g come
indicato sul pannello comandi e premere Pl Prima e durante 'operazione, il tempo di cottura
pud essere regolato da 1 a 60 minuti premendo A 0 Y e latemperatura pud essere regolata da
80°C a 200°C premendo A o VY. Un rapido tocco al A o ¥ aumentera o diminuira il tempo di 1
minuto, e al A o ¥ aumentera o diminuira la temperatura di 5°C, mentre una pressione prolun-
gata su questi pulsanti aiutera ad impostare il tempo e la temperatura desiderati piu rapidamente.

e Per utilizzare contemporaneamente entrambi i cestelli di cottura con lo stesso program-
ma di cottura

Premere SMART FINISH, selezionare uno dei programmi preimpostati dalla a alla g come mo-
strato sul pannello di controllo e quindi premere P1I. Con questa funzione non & possibile regolare
il tempo e la temperatura prima e durante la cottura.

e Per utilizzare contemporaneamente entrambi i cestelli di cottura con due diversi pro-
grammi di cottura

Premere SMART FINISH

Premere @

Selezionare uno dei programmi preimpostati dalla a alla g e/o regolare I'ora e/o la temperatura
come desiderato

Premere SMART FINISH

Premere @

Selezionare uno dei programmi preimpostati dalla a alla g e/o regolare I'ora e/o la temperatura
come desiderato

Premere SMART FINISH

Premere P11,

L'apparecchio iniziera a funzionare e il display digitale mostrera alternativamente la temperatura
e il tempo di entrambi i cestelli di cottura. Con questa funzione non & possibile regolare il tempo
e la temperatura dopo aver premuto il pulsante P11.



Friggitrice ad aria doppio cestello 9 litri Manuale di istruzioni

Si consiglia di agitare e/o girare gli ingredienti a meta del tempo di cottura
per ottimizzare il risultato e per evitare una frittura irregolare degli ingre-
dienti.

Si puo mettere in pausa la cottura in qualsiasi momento in due modi: aprire
il cestello di cottura o PI. Per continuare, richiudere il cestello e premere di
nuovo premere Pl

Per annullare i programmi impostati in precedenza, premere O.

Al termine di ogni ciclo di cottura, verra emesso un segnale acustico e la
ventola continuera a funzionare per altri 20 secondi per raffreddare I'appa-
recchio. Non interrompere questo processo.

Funzione preriscaldamento
Se & necessario preriscaldare I'apparecchio prima dell’avvio, premere ®., il display digitale mostre-
ra 90°C di temperatura e 5 minuti. Premere P I1.

Funzione avvio ritardata
Dopo aver impostato il programma di cottura, premere @. Il tempo preimpostato & di 1 ora, ma &
possibile regolare il tempo di ritardo da 10 minuti a 12 ore premendo AoV.

Funzione standby

nei seguenti casi, 'apparecchio entrera in modalita standby dopo 20 secondi e tutte le luci si spe-
gneranno:

A. Nessuna azione dopo la prima accensione.

B. | programmi di cottura sono stati completati.

Istruzioni di cottura indicative

Questa tabella qui sotto ti aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti. Tieni
presente che queste impostazioni sono indicazioni. Poiché gli ingredienti differiscono per origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire la migliore impostazione per i tuoi ingredienti.
Gli ingredienti piu piccoli di solito richiedono un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto agli
ingredienti piu grandi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede solo un tempo di cottura leggermente piu lungo, una
quantitd minore di ingredienti richiede il tempo di cottura leggermente piu breve.

Agitare gli ingredienti a meta del tempo di cottura ottimizzera il risultato e pud aiutare a evitare una
frittura irregolare degli ingredienti.

Non cuocere ingredienti molto grassi nella friggitrice ad aria calda.

Puoi anche utilizzare la friggitrice ad aria calda per riscaldare gli ingredienti impostando la tempera-
tura a 150°C per un massimo di 10 minuti.
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Pietanza Min-max Tem- | Tempe- | Agitare / | Extra
Quantita| po ratura | Girare
(9) (min.) | (°C)

Patatine Fritte sottili con- | 200-700 12-28 | 200 Agitare

gelate

Patatine Fritte spesse | 200-700 12-28 | 200 Agitare

congelate

Patatine Fritte NON con- | 200-700 12-28 | 200 Agitare | Aggiungere 2 cucchia-

gelate (8*8mm) io di olio durante la pre-
parazione

Patatine Fritte NON con- | 200-600 18-25 | 180 Agitare | Aggiungere % cucchia-

gelate io di olio durante la pre-
parazione

Patate al burro 600 18-25 [ 180

Bistecca di Manzo 100-500 8-20 | 180 Agitare

Maiale 100-500 10-18 | 180 Agitare

Hamburger 100-500 7-14 1180 Girare Aggiungere 2 cucchia-
io di olio durante la pre-
parazione

Salsiccia 100-500 13-15 | 200 Girare Aggiungere V2 cucchia-
io di olio durante la pre-
parazione

Cosce di pollo 100-500 18-25 | 180 Agitare | Aggiungere %z cucchia-
io di olio durante la pre-
parazione

Petto di pollo 100-500 10-15 [ 180

Involtini 100-300 8-15 | 200 Girare Aggiungere V2 cucchia-
io di olio durante la pre-
parazione

Crocchette di pollo sur- | 100-500 6-15 | 200 Agitare Aggiungere Y2 cucchia-

gelate io di olio durante la pre-
parazione

Bastoncini di pesce sur- | 100-500 6-15 | 200 Aggiungere 2 cucchia-

gelati io di olio durante la pre-
parazione

Croccantini di pane con- | 100-500 8-18 | 200 Aggiungere %z cucchia-

gelati io di olio durante la pre-

Bocconcini al formaggio parazione

Verdure 100-500 18 180
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Nota: aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione quando si inizia a friggere se la friggitrice
ad aria calda € ancora fredda.

Nota: le patate fritte si possono ottenere sia utilizzando patate surgelate (scelta consigliata)
sia preparando patate fresche in questo modo:

Sbucciare le patate, tagliarle a pezzetti, lasciare le patate in ammollo completamente coperte
dall’acqua per 20-30 minuti, scolare le patate e asciugarle con carta da cucina, versare in un
recipiente mezzo cucchiaio di olio e unire le patate, mescolare fino a quando I’'olio non sara
uniformemente distribuito tra le patate, procedere alla cottura.

Pulizia e manutenzione

Staccare la spina dalla presa a muro e lasciare raffreddare completamente I'apparecchio.
Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o strumenti di pulizia abrasivi per pulire 'apparecchio e

i suoi accessori.

Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno caldo e umido e un detergente delicato.
Pulire i cestelli e i vassoi con detersivo per piatti e risciacquare bene con abbondante acqua.
E possibile utilizzare liquidi sgrassanti per rimuovere i residui di cibo, quindi risciacquare bene con

abbondante acqua.

Assicurarsi che tutti i componenti siano puliti e asciutti prima di riporre I'apparecchio.

Risoluzione Problematiche

sono completamente
cotti.

ta nei cestelli &€ eccessiva

Problema Possibile causa Soluzione
L’apparecchio non | L'apparecchio non € col- | Collegare la spina dell’apparecchio ad una
funziona legato alla rete elettrica presa elettrica adeguata.
Non & stato premuto il | Premere il pulsante avvio
pulsante avvio
Gli ingredienti non | La quantita di cibo inseri- | Inserire quantita inferiore di cibo. Quantita

ridotte si cuociono piu uniformemente.

La temperatura selezio-
nata € troppo bassa e/o il
tempo di cottura imposta-
to & troppo breve.

Aumentare la temperatura e/o il tempo di
cottura.

Gli ingredienti sono
cotti non uniforme-
mente

Alcune pietanze possono
richiedere di essere agi-
tate e/o girate durante il
processo di cottura.

Agitare o girare gli ingredienti durante il pro-
cesso di cottura.

| bocconcini fritti non
sono croccanti

Il cibo preparato richiede
una frittura tradizionale.

Utilizzare snack da forno o spennellare leg-
germente un po’ d’olio sugli snack per un
risultato piu croccante.

10
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Problema Possibile causa Soluzione
Un fumo bianco fuori- | Gli ingredienti sono trop- | Quando si friggono ingredienti grassi, I'o-
esce dall’'apparecchio | po grassi. Troppo olio o | lio colera nel cestello. L'olio produce fumo
grasso €& stato aggiunto | bianco e i cestelli possono riscaldarsi. Cio

agli ingredienti

non influisce sul risultato di cottura.

Il cestello contiene residui
di olio e/o grasso dalle
precedenti cotture

Pulire | cestelli adeguatamente prima di
un nuovo utilizzo

Le patatine fritte non
sono cotte uniforme-
mente.

Non sono state utilizzate
le patate giuste per frittu-
ra

Utilizzare patate per frittura.

Le patate non sono sta-
te messe in ammollo e
asciugate correttamente
prima della cottura

Mettere in ammollo le patate per rimuo-
vere I'amido, scolare e asciugarle bene
prima di versarle nel cestello di cottura

Le patatine fritte non
sono croccanti

La croccantezza delle pa-
tatine dipende dalla quan-
tita di olio e acqua nelle
patatine

Assicurati che le patate siano ben asciutti
prima di aggiungere I'olio.

Taglia i bastoncini di patate piu piccoli per
un risultato piu croccante.

Aggiungere un po’ piu di olio per un risul-
tato piu croccante.

Dati tecnici
Potenza: 1700W

Alimentazione: 220-240V~, 50-60Hz

In un’ottica di miglioramento continuo Beper si riserva la facolta di apportare modifiche e

migliorie al prodotto in oggetto senza previo preavviso.
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Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine
della propria vita utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve
essere conferito in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed
EEE clettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell’acquisto di una nuova
apparecchiatura equivalente.
L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio al riciclaggio, al trattamen-
to e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’ambiente e sulla salute e favorisce il recupero dei materiali di cui € composto.
L'utente & responsabile del conferimento dell’apparecchio a fine vita alle appropriate strutture di
raccolta. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio
locale di smaltimento rifiuti, o al negozio dove é stato effettuato I'acquisto.
Chiunque abbandona o cestina questo apparecchio e non lo riporta in un centro di raccolta differen-
ziata per rifiuti elettrici-elettronici &€ punito con la sanzione amministrativa pecuniaria prevista dalla
normativa vigente in materia di smaltimento abusivo di rifiuti

12
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CERTIFICATO DI GARANZIA
La garanzia di applicazione € valida 24 mesi dalla data di acquisto per difetti di materiale o di
fabbricazione.

La garanzia é valida unicamente presentando il certificato di garanzia e il documento di
acquisto (scontrino fiscale) che certifichi la data di acquisto e il nome del modello dell’ap-
parecchio acquistato.

Se 'apparecchio dovesse richiedere assistenza tecnica rivolgersi al venditore o presso la nostra
sede. Questo per conservare inalterata I'efficienza del vostro apparecchio e per NON invalidare
la garanzia. Eventuali manomissioni dell’apparecchio da parte di personale non autorizzato inva-
lideranno automaticamente la garanzia.

CONDIZIONI DI GARANZIA
Se ci sono guasti a causa di difetti di materiale e/o fabbricazione durante il periodo di garanzia,
garantiamo la riparazione del prodotto gratuitamente.

Non sono coperte dalla garanzia tutte le parti che dovessero risultare difettose a causa di:

a. Danni da trasporto o da cadute accidentali,

b. Errata installazione o inadeguatezza impianto elettrico,

c. Riparazioni o modifiche operate da personale non autorizzato,

d. Mancata o non corretta manutenzione e pulizia,

e. Prodotto e/o parti di prodotto soggette a usura e/o consumabili (es.: lampade, batterie, lame)
f. Mancata osservanza delle istruzioni per il funzionamento dell’apparecchio, negligenza o trascura-
tezza nell’'uso.

L’elenco di cui sopra € a titolo meramente esemplificativo e non esaustivo, in quanto la presente
garanzia € comunque esclusa per tutte quelle circostanze che non possono farsi risalire a difetti di
fabbricazione dell’apparecchio.

La garanzia ¢ inoltre esclusa in tutti i casi di uso improprio dell’apparecchio ed in caso di uso
professionale.

Beper Srl declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano direttamente o indiretta-
mente derivare a persone, cose ed animali domestici in conseguenza della mancata osservanza
di tutte le prescrizioni indicate nell’apposito “Libretto Istruzioni ed avvertenze” in tema di installa-

zione, uso e manutenzione dell’apparecchio.

Per assistenza e/o informazioni tecniche scrivere a: assistenza@beper.com
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9 Liter Double Basket Air Fryer Use Instructions

General warnings
Read the following instructions before using the appliance.
Before and during use of the appliance, some basic precautions must
be followed.
After removing all packaging materials, check the integrity of the ap-
pliance. In case of any doubt do not use the appliance and contact
professionally qualified personnel. Packaging materials (plastic bags,
styrofoam, etc.) must always be kept out of the reach of children, as
potential cause of risk.
Always make sure that the mains voltage equals to the voltage in-
dicated on the technical data label and that the electrical system is
compatible with the power of the appliance.
Never unplug the appliance from the socket by pulling the power cord.
Make sure the cable never gets in contact with hot or sharp surfaces.
Do not use the appliance if the power cord is damaged.
If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufactu-
rer or by its Technical After Sales service or by a qualified person, in
order to avoid any potential risk.
Only connect the appliance to an AC power outlet.
It is generally not advisable to use adapters, multiple sockets and/or
cord extensions. When their use is necessary only use adapter and
cord extensions compliant with the applicable safety regulations.
This appliance must only be used for the operation for which it was
expressly designed. Any other use is to be considered incorrect and
thus dangerous, causing the expiration of warranty. The manufactu-
rer cannot be held responsible for any damage caused by incorrect,
improper and unreasonable use.
To avoid dangerous overheating completely unwind the power cord
and unplug the socket from the power outlet when the appliance is
not in use.
Before carrying out any cleaning or maintenance operation, unplug
the socket from the power outlet.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Never touch moving parts of the appliance.
Keep the appliance away from heating sources (e.g. radiator).
This appliance must not be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities, by persons that lack
experience and knowledge of the appliance, unless they are closely
watched or well instructed by a person responsible for their safety
regarding the use of the appliance.

14



9 Liter Double Basket Air Fryer Use Instructions

Children must not play with the appliance.
When the appliance must be disposed of, it is recommended to
make it inoperative.

It is also recommended to render harmless those
parts of the appliance likely to constitute a danger.
This appliance must not be used by children.
Children must not play with the appliance. Keep
the appliance and its cable away from children un-

der 8 years of age.

This appliance can be used by children of 8 years or older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or by
persons that lack experience and knowledge of the appliance, pro-
vided they have been given complete instructions concerning the
safe use of the appliance and provided that they understand the
related risks.

Warnings

Do not use the appliance before carefully reading this instruction
manual, making sure to become completely familiar with the opera-
tions of this appliance and relevant precautions for use.

Never immerse the appliance in water. Do not rinse it under tap
water.

Do not pour any liquid inside the main unit containing the electric
components.

Do not attempt to tamper with the plug in any way.

Always use this appliance on a horizontal, stable surface.

Do not use this appliance over or near combustible materials, such
as tablecloths and drapes.

Do not operate the appliance if placed against the wall or next to
other appliances. Leave at least 10 cm of free space around the
appliance. Do not place anything on top of the appliance.

If the appliance emits black smoke, immediately disconnect the ap-
pliance from the mains and wait until it stops emitting smoke before
removing the accessories.

This appliance can only be used to cook edible ingredients. To
avoid fire or risks, do not introduce too big chunks of food or metal-
lic objects. Do not introduce materials such as paper, plastic, fabric
and/or other inflammable objects inside the cooking basket.

15
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To avoid the food to come into contact with the heating elements, do
not overfill the cooking baskets.

Never cover the air inlets and outlets, this will prevent even cooking
and could damage the appliance or cause its overheating.

Do not add more than one teaspoon of oil or fat inside the cooking
chamber. Do not cook fatty meat that could release too much fat.
During cooking, the temperature inside the appliance is very high.
Do not place your hands or any other part of your body inside the
appliance unless it has completely cooled down.

During operation, the air is released through the air outlets. Keep
your face and hands at a safe distance from it. During cooking and
when drawing out the baskets, pay attention to the hot air coming
from the appliance.

Always wear protective mittens when handling hot components and/
or accessories. The outer surfaces of the appliance can become hot
during use. The baskets and trays will become very hot even after the
appliance has been switched off.

Never cover the top part of the appliance during the cooking.

Laying accessories on top of the appliance could damage it.

When appliance is switches off, let it cool down for about 30 minutes
before cleaning or storing.

Before first use

Before first use remove all packaging materials. Remove protective film (if present) from compo-
nents.

Rinse and dry all accessories, clean the outer and inner part of the appliance with a damp warm
cloth and pre-heat the appliance for a few minutes to burn off any residue.

Make sure the two cooking baskets are placed correctly and closed properly otherwise the applian-
ce will not work.

/\ Caution: Do not touch the hot cooking baskets during or after use. Only hold them by the
handles.

In the first use, it is advisable to run the appliance empty for 10 minutes.

The appliance could emit smoke and a slight odor the first time it is switched on. This is not a defect,
the smoke and the odor should disappear after several uses. If the smoke and the smell will continue
after the first use, turn off the device and contact Beper s.r.I customer care.

16



9 Liter Double Basket Air Fryer Use Instructions

EN

Production descriptions - Fig. A
. Main unit

. Digital control panel

. Left and right cooking baskets

. Power cord

. Right air outlet

. Left air outlet

. Cooking basket

. Removable tray

. Handle

© O NO O~ WN =

Digital control panel - Fig. B

. Power button (On/Off)

. Start/pause button

. Delay start timer

. Preset program menu (a-g)

. Left basket’s control button

. Preheat button

. Timer increase button

. Timer decrease button

9. Digital display

10. Temperature increase button
11. Temperature decrease button
12. SMART FINISH

13. Right basket’s control button

O NO OB OON -

Preset Program Menu Fig. C
a - vegetables, b - fish, ¢ — shrimps, d - ribs, e - chicken wings, f - pizza, g — chips

Usage

Plug the appliance into an adequate power supply.

To switch on the appliance, press (. To switch it off, press and hold (. for 3 seconds.

When the appliance is switched on, the digital control display will light up, with 3 icons blinking as
a default: @, SMART FINISH and PIl.

e To use only one of the two cooking baskets

Press @ or @ and proceed to selecting one of the preset programs from a to g as shown on the
control panel and press P11. Before and during the operation, cooking time could be adjusted from
1 to 60 minutes by pressing A or ¥ and the temperature could be adjusted from 80°C to 200°C
by pressing A or VY. A quick touch at A or ¥ will increase or decrease time by 1 minute, and at
A or V¥ will increase or decrease temperature by 5°C, while a long press on those buttons will
help set the desired time and temperature more quickly.
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e To use both cooking baskets at the same time with the same cooking program

Press SMART FINISH, select one of the preset programs from a to g as shown on the control panel
and then press Pl With this function, it's not possible to adjust the time and temperature before
and during cooking.

e To use both cooking baskets at the same time with two different cooking programs
Press SMART FINISH

Press M

Select one of the preset programs from a to g, and/or adjust time and/or temperature as desired
Press SMART FINISH

Press @

Select one of the preset programs from a to g, and/or adjust time and/or temperature as desired
Press SMART FINISH

Press Pl

The appliance will start running and the digital display will show alternately
temperature and time of both cooking baskets. With this function it’s not
possible to adjust time and temperature after having pressed Pl

Itis advisable to shake and turn the ingredients halfway through the cooking
time to optimize the result and to avoid uneven cooking of the ingredients.
You can pause cooking at any time in two ways: open the baskets or press
»Il. To continue, close the basket and press again P!l

To cancel the previously set programs, press ®.

At the end of each cooking cycle there will be a beep sound and the fan will
continue to run for another 20 seconds to cool down the appliance. Do not
interrupt this process.

Preheat function
If you need to preheat the appliance before starting, press &, the digital display will show 90°C of
temperature and 5 minutes. Press P1I.

Delay start function
After having set the cooking program, press @. The preset delay time is 1 hour, but it’s possible to
adjust the delay time from 10 minutes to 12 hours by pressing A or V.

Standby function

In the following cases, the appliance will go into standby mode after 20 seconds, and all lights will
turn off:

A. No action after the first power on.

B. The cooking programs have been completed.

Indicative cooking instructions

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients. Keep in mind that these
settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot gua-
rantee the best setting for your ingredients. 18
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Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.
A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.
Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

Do not cook extremely greasy ingredients in this appliance.

You can also use the appliance to reheat ingredients by setting the temperature at 150°C for up

to 10 minutes.

Food Min-max Time | Tempe- | Overtur- | Extra
Amount|(min.) | rature [ ning
(9) (°C)
Thin frozen fries 200-700 12-28 | 200 Overtur-
ning
Thick frozen fries 200-700 12-28 | 200 Overtur-
ning
NOT frozen fries [ 200-700 12-28 | 200 Overtur- | Adding %2 spoon of oil
(8*8mm) ning during preparation
NOT frozen fries 200-600 18-25 [ 180 Overtur- | Adding %2 spoon of oil
ning during preparation
Butter potatoes 600 18-25 [ 180
Beefsteak 100-500 8-20 |180 Overtur-
ning
Pork chops 100-500 10-18 | 180 Overtur-
ning
Hamburger 100-500 7-14 180 Overtur- | Adding %2 spoon of oil
ning during preparation
Sausage roll 100-500 13-15 | 200 Overtur- | Adding 2 spoon of oil
ning during preparation
Chicken drumsticks 100-500 18-25 [ 180 Overtur- | Adding %2 spoon of oil
ning during preparation
Chicken breast 100-500 10-15 | 180
Spring rolls 100-300 8-15 | 200 Overtur- | Adding 2 spoon of oil
ning during preparation
Frozen chicken nuggets | 100-500 6-15 | 200 Overtur- | Adding %2 spoon of oil
ning during preparation
Frozen fish fingers 100-500 6-15 | 200 Adding Y2 spoon of oil
during preparation

19
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Food Min-max Time | Tempe- | Overtur- | Extra
Amount|(min.) | rature | ning
(9) (°C)
Frozen bread crumbed 100-500 8-18 | 200 Adding %2 spoon of oil du-
cheese snacks ring preparation
Stuffed vegetables 100-500 18 180

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the hot-air fryer is
still cold.

Note: French fries can be obtained either by using frozen potatoes (recommended choice) or
by preparing fresh potatoes in this way:
Peel the potatoes, cut them into small pieces, leave the potatoes to soak completely covered
by water for 20-30 minutes, drain the potatoes and dry them with kitchen paper, pour half a
tablespoon of oil into a container and add the potatoes, mix until the oil is evenly distributed
among the potatoes, continue cooking.

Cleaning and maintenance

Remove plug from the wall socket and let the appliance to cool completely.

Clean the appliance after every use.

Do not use metal kitchen tools or abrasive cleaning tools to clean the appliance and its accessories.
Clean the outside of the appliance with a warm and damp cloth and a mild detergent.

Clean the baskets and trays with dish washing liquid and rinse well with abundance of water.

It is possible to use degreasing liquids to remove food residue, then rinse well with abundance of
water. Make sure that all components are clean and dry before storing the appliance.

Troubleshooting

Problem Possible cause Solution

The appliance does | The appliance is not plug- | Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work. ged in.

You have not pressed the | Press the on/off button to turn on the ap-
power button. pliance.

The ingredients are | The amount of the food in | Put smaller batches of ingredients in the
not fried completely. the basket is excessive. baskets. Smaller batches are fried more
evenly.

The temperature is too | Increase the temperature or cooking time.
low or the time is not
enough.
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Problem Possible cause Solution
The ingredients are fri- | Different types of food | Shake food halfway during the cooking
ed unevenly. may need to be shaken | time.
halfway during cooking.
Fried snacks are not | You used a type of snacks | Use oven snacks or lightly brush some oll

crispy

that should be cooked in
a traditional deep fryer.

onto the snacks for a crispier result.

White smoke comes
out from the applian-
ce.

The ingredients are too
greasy, too much oil or fat
is added.

When you fry greasy ingredients, oil will
leak into the basket. The oil produces
white smoke and the baskets may heat
up. This does not affect the cooking re-
sult.

The basket still contains
grease residue from pre-
vious use.

Clean the baskets properly after and be-
fore each use.

Fresh fries are fried
unevenly.

You haven't used the right
potato type.

Use potatoes for fries.

You haven't soaked the
potato sticks and dry them
properly before frying.

Soak the potato sticks properly to remove
starch from the potato sticks and dry them
well before frying.

Fresh fries are not cri-
spy.

The crispness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the fries

Make sure the potato sticks have been
dried properly before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Technical data
Power: 1700W

Power supply: 220-240V~, 50-60Hz

For any improvement reasons, Beper reserves the right to modify or improve the product

without any notice.
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requires that old household electrical appliances must not be disposed of in the normal
unsorted municipal waste stream. Old appliances must be collected separately in order to

M optimize the recovery and recycling of the materials they contain, and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose of the appliance, it must be separa-
tely collected.

E The European directive 2011/65/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE),

GUARANTEE CERTIFICATE

This appliance has been checked in the factory. From the date of original purchase a 24 month
guarantee applies to material and production defects. The purchase receipt and the guarantee cer-
tificate must be submitted together in case of claim to guarantee.

The guarantee is valid only with a guaranty certificate and proof of purchase (fiscal receipt)
indicating the date of purchase and the model of the appliance

For any technical assistance, please contact directly the seller or our head office in order to preserve
the appliance’s efficiency and NOT TO void the guarantee. Any intervention on this appliance by
non-authorized persons will automatically void the guarantee.

GUARANTEE CONDITIONS
If the appliance shows defects as a result of faulty material and/or production during the period of
guarantee, we guarantee repair free of charge on condition that:

- The appliance has been used properly and for the purpose for which it has been intended.
- The appliance has not been tampered with, otherwise it is not maintainable.

- The purchase receipt shall be presented.

- The appliance showing a fair wear and tear shall not be covered by this guarantee.

Therefore, any part that could be accidentally broken or having visible signs of use in consumable
products (such as lamps, batteries, heating elements...) the aesthetic parts are excluded from the
guarantee, and any defect whatsoever resulting from non-respect of the rules for use, negligence in
usage and/or maintenance of the appliance, carelessness, wrong or improper installation, damage
during transport and any other damage not attributable the supplier.

For every defect that could not be repaired within the guarantee period, the appliance will be repla-
ced free of charge.

In any case, if the part to be replaced for defect, breakage or malfunction is an accessory and/or a
detachable part of the product, Beper reserves the right to replace only the very part in question and
not the entire product

Contact your distributor in your country or after sales department Beper.

E-mail assistenza@beper.com which will forward your enquiries to your distributor.
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Avertissements généraux

Lisez les instructions suivantes avant d'utiliser I'appareil.
Avant et pendant l'utilisation de I'appareil, quelques précautions de
base doivent étre respectées.

Aprés avoir retiré tous les matériaux d'emballage, vérifiez 'intégrité
de l'appareil. En cas de doute, n'utilisez pas l'appareil et contactez
un personnel professionnellement qualifié. Les matériaux d'embal-
lage (sacs en plastique, styromousse, etc.) doivent toujours étre
tenus hors de la portée des enfants, en tant que cause potentielle
de risque.

Assurez-vous toujours que la tension du secteur est égale a la
tension indiquée sur I'étiquette des données techniques et que le
systeme électrique est compatible avec la puissance de l'appareil.
Ne débranchez jamais I'appareil de la prise en tirant sur le cordon
d'alimentation.

Assurez-vous que le cable n'entre jamais en contact avec des sur-
faces chaudes ou coupantes.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est endommage.
Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant ou par son Service Aprés Vente Technique ou par
une personne qualifiée, afin d'éviter tout risque potentiel.
Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur.

Il est généralement déconseillé d'utiliser des adaptateurs, des mul-
tiprises et/ou des rallonges de cordon.

Lorsque leur utilisation est nécessaire, n'utilisez que des adapta-
teurs et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vi-
gueur.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour I'opération pour laquelle
il a été expressément congu. Toute autre utilisation doit étre con-
sidérée comme incorrecte et donc dangereuse, entrainant I'expira-
tion de la garantie. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de
tout dommage causé par une utilisation incorrecte, inappropriée et
déraisonnable. Pour éviter une surchauffe dangereuse, déroulez
complétement le cordon d'alimentation et débranchez la prise de la
prise de courant lorsque I'appareil n'est pas utilisé.

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou d'entretien,
débranchez la prise de la prise de courant.

Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou d'autres liquides.

Ne touchez jamais les piéces mobiles de I'appareil.
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Eloignez I'appareil des sources de chaleur (par ex. radiateur). Cet
appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales li-
mitées, par des personnes manquant d'expérience et de connaissan-
ce de l'appareil, a moins qu'elles ne soient étroitement surveillées ou
bien instruites par une personne responsable de leur sécurité con-
cernant l'utilisation de l'appareil. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Lorsque l'appareil doit étre éliminé, il est recommandé de le rendre
inopérant.

Il est également recommandé de rendre inoffensi-
ves les parties de l'appareil susceptibles de consti-
tuer un danger.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Gardez l'appareil et son cable hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales limitées, ou par des personnes qui manquent d'expérience
et de connaissance de l'appareil, a condition qu'elles aient recu des
instructions complétes concernant l'utilisation en toute sécurité de
I'appareil et a condition qu'ils comprennent les risques associés.

Avertissements

Ne pas utiliser I'appareil avant d'avoir lu attentivement ce manuel
d'instructions, en vous assurant de vous familiariser pleinement avec
le fonctionnement de cet appareil et les précautions d'utilisation qui
s'y rapportent.

Ne pas tremper l'appareil dans I'eau ! Ne pas rincer sous l'eau du
robinet.

Ne pas verser de liquide a l'intérieur de l'unité principale contenant
les composants électriques.

N'essayez en aucun cas de manipuler la fiche.

Utilisez toujours cet appareil sur une surface horizontale et stable.
N'utilisez pas cet appareil sur ou prés de matériaux combustibles,
tels que des nappes et des rideaux.
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Ne pas utiliser I'appareil lorsqu'il est placé contre le mur ou en con-
tact avec d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm d'espace libre
autour de l'appareil. Ne placez rien sur 'appareil.

Si l'appareil émet de la fumée noire, débranchez immédiatement
I'appareil du réseau électrique et attendez qu'il cesse d'émettre de
la fumée avant de retirer les accessoires.

Cet appareil ne peut étre utilisé que pour cuire des ingrédients co-
mestibles. Pour éviter les incendies ou les risques, n'introduisez
pas de trop grandes portions de nourriture ou d'objets métalliques.
Ne pas introduire de matériaux tels que du papier, du plastique, du
tissu et/ou d'autres objets inflammables a l'intérieur de I'appareil.
Pour éviter que les aliments entrent en contact avec les résistan-
ces, ne remplissez pas excessivement les paniers de cuisson.

Ne couvrez pas les prises d'air et les évents, cela empécherait une
cuisson uniforme et pourrait endommager I'appareil ou provoquer
sa surchauffe.

N'ajoutez pas plus d'une cuillére a café d'huile ou de graisse dans
la chambre de cuisson. Ne faites pas cuire de la viande grasse qui
pourrait libérer trop de graisse.

Pendant la cuisson, la température a l'intérieur de I'appareil est trés
élevée. Ne mettez pas vos mains ou toute autre partie du corps a
I'intérieur de I'appareil a moins qu'il ne soit complétement refroidi.
Pendant le fonctionnement, I'air est libéré par les bouches d'aéra-
tion. Gardez votre visage et vos mains a distance de sécurité de
celui-ci. Lors de la cuisson et lors de I'extraction des paniers, faites
attention a I'air chaud provenant de l'appareil.

Portez toujours des gants de protection lorsque vous manipu-
lez des composants et/ou des accessoires chauds. Les surfaces
extérieures de l'appareil peuvent surchauffer pendant I'utilisation.
Les paniers et les plateaux resteront trés chauds méme aprés que
I'appareil ait été éteint.

Ne couvrez jamais la partie supérieure de I'appareil pendant la cu-
isson.

La pose d'accessoires sur I'appareil pourrait 'endommager.
Lorsque I'appareil est éteint, laissez-le refroidir pendant environ 30
minutes avant de le nettoyer ou de le ranger.
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Avant la premiére utilisation

Avant la premiére utilisation, retirez tous les matériaux d'emballage. Retirer le film protecteur (le cas
échéant) des composants.

Rincer et sécher tous les accessoires, nettoyer I'extérieur et l'intérieur de I'appareil avec un chiffon
chaud humide et préchauffer I'appareil pendant quelques minutes pour éliminer tout résidu.
Assurez-vous que les deux bacs de cuisson sont correctement positionnés et bien fermés, sinon
I'appareil ne fonctionnera pas.

/N Attention : ne touchez pas les paniers de cuisson chauds pendant ou aprés I'utilisation.
Maintenez-les seulement par les poignées.

Lors de la premiére utilisation, il est recommandé de faire fonctionner I'appareil a vide pendant 10
minutes.

L'appareil pourrait dégager de la fumée et une Iégére odeur au premier allumage. Il ne s'agit pas
d'un défaut, la fumée et I'odeur devraient disparaitre aprés une certaine utilisation. Si la fumée et
I'odeur persistent, contactez le service clientele de Beper s.r.l.

Descriptions de production - Fig. A
. Unité principale

. Panneau de contr6le numérique

. Panier de cuisson gauche et droit

. Cable d'alimentation

. Bouche d'aération droite

. Bouche d'aération gauche

. Panier de cuisson

. Plateau amovible

. Poignée

© O NO O~ WN =

Panneau de contréle numérique Fig.B

. Bouton d'alimentation (On/Off)

. Bouton de démarrage/pause

. Minuterie de démarrage retardée

. Menu programmes préréglés (a-g)

. Bouton de commande du panier gauche
. Bouton de préchauffage

. Bouton d’augmentation de la minuterie

. Bouton de diminution de la minuterie

9. Affichage numérique

10. Bouton d’élévation de la température
11. Bouton de diminution de la température
12. SMART FINISH

13. Bouton de commande du panier droit

O NO O ON -
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Menu programmes préréglés Fig. C
a - légumes, b - poisson, ¢ — crustacés, d - cotelettes, e - poulet, f - pizza, g — chips

Utilisation

Branchez I'appareil a une prise de courant appropriée.

Pour allumer I'appareil, appuyez sur le bouton d'alimentation (. Pour I'éteindre, maintenez le
bouton d'alimentation appuyé pendant 3 secondes.

Lorsque l'appareil est allumé, I'écran du contréleur numérique s'allume, avec trois icones cligno-
tantes par défaut : @, SMART FINISH et PII.

e Pour n'utiliser qu'un seul des deux bacs de cuisson

Appuyez sur @ ou @ et procéder & la sélection de I'un des programmes prédéfinis d’a & g comme
indiqué sur le panneau de commande et appuyez sur P 11. Avant et pendant I'opération, le temps
de cuisson peut étre ajusté de 1 a 60 minutes en appuyant sur A ou Y et la température peut
étre réglée de 80°C 4 200°C en appuyant sur A ou V. Une touche rapide au A ou ¥ augmen-
tera ou diminuera le temps de 1 minute, et auA ou ¥V augmentera ou diminuera la température
de 5°C, tandis qu'une pression prolongée sur ces boutons aidera a régler le temps et la tempéra-
ture souhaités plus rapidement.

e Pour utiliser simultanément les deux bacs de cuisson avec le méme programme de
cuisson

Appuyez sur SMART FINISH, sélectionnez I'un des programmes prédéfinis d’a a g comme indi-
qué sur le panneau de commande, puis appuyez sur P 11. Avec cette fonction, il n'est pas possible
de régler le temps et la température avant et pendant la cuisson.

e Pour utiliser simultanément les deux paniers de cuisson avec deux programmes de
cuisson différents

Appuyer sur SMART FINISH

Appuyez sur @

Sélectionnez I'un des programmes prédéfinis d’a a g et/ou réglez I'heure et/ou la température
comme vous le souhaitez

Appuyer sur SMART FINISH

Appuyez sur @

Sélectionnez I'un des programmes prédéfinis d’a a g et/ou réglez I'heure et/ou la température
comme vous le souhaitez

Appuyer sur SMART FINISH

Appuyez sur PII.

L'appareil commencera a fonctionner et I'affichage numérique affichera alternativement la
température et le temps des deux paniers de cuisson. Avec cette fonction, vous ne pouvez pas
régler le temps et la température aprés avoir appuyé sur le bouton >l
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Il est recommandé de mélanger et/ou de remuer les ingrédients a la moitié
du temps de cuisson pour optimiser le résultat et éviter une friture irrégu-
liére des ingrédients.

Vous pouvez mettre la cuisson en pause a tout moment de deux fagons :
ouvrir le panier de cuisson ou PIl. Pour continuer, fermez le panier et ap-
puyez a nouveau sur Pl

Pour annuler les programmes précédemment définis, appuyez sur .

A la fin de chaque cycle de cuisson, un signal sonore sera émis et le venti-
lateur continuera a fonctionner pendant encore 20 secondes pour refroidir
I'appareil. N'interrompez pas ce processus.

Fonction de préchauffage
S'il est nécessaire de préchauffer I'appareil avant le démarrage, appuyez sur ®, I'affichage numéri-
que affichera 90°C de température et 5 minutes. Appuyez sur PII.

Fonction de démarrage différé
Apres avoir défini le programme de cuisson, appuyez sur @. Le temps par défaut est de 1 heure,
mais vous pouvez régler le temps de retard de 10 minutes a 12 heures en appuyant sur AouV.

Fonction veille

dans les cas suivants, I'appareil entrera en mode veille aprés 20 secondes et toutes les lumiéres
s'éteindront :

A. Aucune action aprés le premier allumage.

B. Les programmes de cuisson sont terminés.

Instructions de cuisson indicatives

Ce tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parameétres de base pour les ingrédients.
Gardez a l'esprit que ces parametres sont des indications. Parce que les ingrédients different par
l'origine, la taille, la forme et la marque, nous ne pouvons pas garantir le meilleur réglage pour vos
ingrédients.

Les ingrédients plus petits nécessitent généralement un temps de cuisson Iégérement plus court
que les ingrédients plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients ne nécessite qu'un temps de cuisson lIégérement plus long,
une plus petite quantité d'ingrédients nécessite un temps de cuisson légérement plus court.
Mélanger les ingrédients a la moitié du temps de cuisson optimisera le résultat et peut aider a éviter
une friture irréguliére des ingrédients.

Ne faites pas cuire des ingrédients trés gras dans la friteuse a air chaud.

Vous pouvez également utiliser la friteuse a air chaud pour chauffer les ingrédients en réglant la
température a 150°C pendant 10 minutes maximum.
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FR

surgelés

Spécialité culinaire min-max |Tem-|Tempéra-|Mélan-|Plus d’informa-
Quantité | ps ture ger / re- | tions
(9) (min.) | (°C) muer
Frites fines congelées 200-700 12-28 | 200 Mélan-
ger
Frites épaisses con- | 200-700 12-28 | 200 Mélan-
gelées ger
Frites NON congelées | 200-700 12-28 | 200 Mélan- | Ajouter %% cuillere a
(8*8mm) ger soupe d'huile pen-
dant la préparation
Frites NON congelées 200-600 18-25 | 180 Mélan- | Ajouter % cuillére a
ger soupe d'huile pen-
dant la préparation
Pommes de terre au | 600 18-25 | 180
beurre
Steak de beoeuf 100-500 8-20 |180 Mélan-
ger
Cochons 100-500 10-18 | 180 Mélan-
ger
Hamburger 100-500 7-14 1180 Remuer | Ajouter %2 cuillere a
soupe d'huile pen-
dant la préparation
Saucisse 100-500 13-15 | 200 Remuer | Ajouter % cuillere a
soupe d'huile pen-
dant la préparation
Cuisses de poulet 100-500 18-25 [ 180 Mélan- | Ajouter % cuillére a
ger soupe d'huile pen-
dant la préparation
Poitrine de poulet 100-500 10-15 | 180
Fourrés 100-300 8-15 | 200 Remuer | Ajouter % cuillere a
soupe d'huile pen-
dant la préparation
Croquettes de poulet | 100-500 6-15 | 200 Mélan- | Ajouter % cuillére a
surgelées ger soupe d'huile pen-
dant la préparation
Batonnets de poisson | 100-500 6-15 | 200 Ajouter "2 cuillere a

soupe d'huile pen-
dant la préparation
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Spécialité culinaire min-max |Tem-|Tempéra-| Mélan-| Plus d’informations
Quantiteé | ps ture ger / re-
(9) (min.) | (°C) muer
Croquettes de pain con- | 100-500 8-18 | 200 Ajouter Y2 cuillere a
gelées soupe d'huile pendant
Boulettes au fromage la préparation
Légumes 100-500 18 180

Remarque : ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque vous commencez a frire si la
friteuse a air chaud est encore froide.

Remarque : les frites peuvent étre obtenues a la fois en utilisant des pommes de terre sur-
gelées (choix recommandé) et en préparant des pommes de terre fraiches de cette maniére :
Eplucher les pommes de terre, les couper en petits morceaux, laisser les pommes de terre
tremper complétement dans I'eau pendant 20-30 minutes, égoutter les pommes de terre et
les sécher avec du papier de cuisine, verser dans un récipient une demi-cuillere a soupe
d'huile et mélanger les pommes de terre, mélanger jusqu'a ce que I'huile soit uniformément
répartie entre les pommes de terre, procéder a la cuisson.

Nettoyage et entretien

Débrancher la fiche de la prise murale et laisser refroidir complétement I'appareil.

Nettoyer I'appareil apres chaque utilisation.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou d'outils de nettoyage abrasifs pour nettoyer I'ap-
pareil et ses accessoires.

Nettoyer I'extérieur de I'appareil avec un chiffon chaud et humide et un détergent doux.

Nettoyer les paniers et les plateaux avec du détergent a vaisselle et bien rincer avec beaucoup
d'eau.

Vous pouvez utiliser des liquides dégraissants pour éliminer les résidus alimentaires, puis rincer
abondamment a I'eau.

Assurez-vous que tous les composants sont propres et secs avant de ranger l'appareil.

Résolution des problémes

Problem Cause probable Solution
L'appareil ne fonction- | L'appareil n'est pas con- | Branchez la fiche de I'appareil a une prise
ne pas necté au réseau électri- | électrique appropriée.

que

Le bouton de démarrage | Appuyer sur le bouton Marche.
n'a pas été appuyé
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FR

Problem Cause probable Solution
Les in- | La quantité de nourriture | Incorporer une quantité inférieure de nourriture. Les
grédients | placée dans les paniers | quantités réduites sont cuites plus uniformément.
ne sont pas | est excessive
compléte- - - p .
t cuit La température sélec- [ Augmenter la température et/ou le temps de cuis-
ment culls. | tionnée est trop basse et/ | son.
ou le temps de cuisson
réglé est trop court.
Les in- | Certains plats peu- | Mélanger ou remuer les ingrédients pendant le pro-
grédients|vent nécessiter d'étre | cessus de cuisson.
ne sont pas | mélangés et/ou remués
cuits uni- | pendant le processus de
formément. | cuisson.
Les frites | La nourriture préparée | Utilisez des snacks au four ou brosser légérement
ne sont pas | nécessite une friture tra- | un peu d'huile sur les snacks pour un résultat plus
croustillan- | ditionnelle. croustillant.
tes
Une fumée | Les ingrédients sont trop | Lorsque vous faites frire des ingrédients gras, I'huile
blanche|gras. Trop dhuile ou de | va couler dans le panier. L'huile produit de la fumée
s'échappe | graisse a été ajouté aux | blanche et les paniers peuvent se réchauffer. Cela
de l'appareil | ingrédients n'affecte pas le résultat de la cuisson.
Le panier contient des | Nettoyer les paniers correctement avant une nou-
résidus d'huile et/ou de | velle utilisation
graisse provenant des
cuissons précédentes
Les frites | Les bonnes pommes de | Utilisez des pommes de terre pour la friture.
ne sont pas | terre n'ont pas été uti-
cuites  uni- | lisées pour la friture
formément. Les pommes de terre | Faire tremper les pommes de terre pour enlever
n'ont pas été trempées | I'amidon, égoutter et bien les sécher avant de les
et séchées correctement | verser dans le panier de cuisson
avant la cuisson.
Les frites | Le croustillant des chips | Assurez-vous que les pommes de terre sont bien
ne sont pas | dépend de la quantité | séchées avant d'ajouter I'huile.
;:roustlllan- dhhuﬂe et d'eau dans les Coupez les batonnets de pommes de terre plus pe-
es chips tits pour un résultat plus croustillant.
Ajouter un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.

Données techniques
Puissance: 1700W
Alimentation: 220-240V~, 50-60Hz

Dans une perspective d’amélioration continue, Beper se réserve la possibilité d’apporter des
modifications et des améliorations au produit concerné sans préavis.
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des déchets et ne peut étre traité comme simple déchet ménageé.

Le produit doit étre détruit dans un centre d’élimination des déchets adapté ou étre restitué
EEE au revendeur dans le cas d’une substitution avec un autre produit équivalent neuf.
Le fabricant prendra a sa charge les frais occasionnés pour la destruction du produit selon les ter-
mes de la loi en vigeur. Le produit est composé de piéces non biodégradables et substances qui
peuvent polluer I'environnement si détruites de fagon inapropriée . Par ailleurs, certaines parties de
ces matiéres peuvent étre recyclées évitant ainsi toute pollution pour I'environnement. Il est de votre
et notre devoir de préserver la santé de I'environnement.

E Le produit en fin de vie doit étre détruit selon les normes en vigueur relatives a I'élimination

CERTIFICAT DE GARANTIE

La garantie d’application est valable pour 24 mois a partir de la date d’achat pour des défauts de
matériel ou de fabrication.

La garantie est valable uniquement en présentant le certificat de garantie et le document
d’achat (ticket de caisse) qui certifie la date d’achat et le nom du modéle de I’appareil acheté
Si I'appareil devrait demander I‘assistance technique s’adresser au vendeur ou auprés de notre
siége. Ceci pour conserver inaltérée | ‘efficacité de votre appareil et pour NON invalider la garantie.
Des éventuelles manipulations de I'appareil de la part du personnel non autorisé invalident automa-
tiquement a garantie.

CONDITIONS DE GARANTIE

S'’il y a des pannes a cause des défauts de matériel et/ou de fabrication pendant la période de ga-
rantie, nous garantissons la réparation du produit gratuitement.

Elles ne sont pas couvertes de la garantie toutes les parties qui devraient résulter défectueuses a
cause de :

a. Dommages de transport ou de chutes accidentelles,

b. Installation erronée ou inadaptation de I'installation électrique,

c. Réparations ou modifications effectuées par un personnel non autorisé,

d. Manque ou incorrect entretien et nettoyage,

e. Produit et/ou parties du produit relevant de 'usure et/ou consommables (ex : lampes piles, lames)
f. Manque d’observation des instructions pour le fonctionnement de I'appareil, négligence dans I'uti-
lisation La liste indiquée ci-dessus est a titre purement exemplaire et non exhaustif, car la présente
garantie est donc exclue pour toutes les circonstances qui ne peuvent pas dériver des défauts de
fabrication de I'appareil.

En outre la garantie est exclue dans tous les cas d’'usage impropre de I'appareil et en cas d’'usage
professionnel. Beper S.R.L. décline chaque responsabilité pour des éventuels dommages qui
peuvent directement ou indirectement dériver a des personnes, des choses et des animaux dome-
stiques, en conséquence au non-respect de toutes les prescriptions indiquées dans le « livret des
instructions et des précautions » approprié, en theme d’installation, d’utilisation et d’entretien de
I'appareil. Le service aprés-vente est effectué par votre revendeur ou par I'importateur/distributeur
des produits Beper.

Ecrivez un e-mail au assistenza@beper.com pour connaitre le centre service agrée Beper le plus
proche de chez vous.

32



Doppelkorb-Luftfritteuse 9 Liter Betriebsanleitung

Allgemeine Warnungen

Lesen Sie die folgenden Anweisungen, bevor Sie das Gerat
verwenden.

Vor und wahrend der Verwendung des Gerats sollten einige
grundlegende Vorsichtsmallnahmen beachtet werden.

Uberprifen Sie nach dem Entfernen aller Verpackungsmaterialien
die Unversehrtheit des Gerats. Verwenden Sie das Gerat im Zwei-
felsfall nicht und wenden Sie sich an fachlich qualifiziertes Perso-
nal. Verpackungsmaterialien (Plastiktliten, Styropor etc.) sind als
potentielle Gefahrenquelle stets auRerhalb der Reichweite von Kin-
dern aufzubewahren.

Stellen Sie immer sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem
Etikett mit den technischen Daten angegebenen Spannung Ube-
reinstimmt und dass die elektrische Anlage mit der Leistung des
Gerats kompatibel ist.

Trennen Sie das Gerat niemals von der Steckdose, indem Sie am
Netzkabel ziehen. Achten Sie darauf, dass das Kabel niemals mit
heilRen oder scharfen Oberflachen in Berihrung kommt. Verwen-
den Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder
seinem technischen Kundendienst oder von einer qualifizierten Per-
son ersetzt werden, um jegliches Risiko zu vermeiden. Schliel3en
Sie das Gerat nur an eine Netzsteckdose an. Es wird im Allgemei-
nen nicht empfohlen, Adapter, Steckdosenleisten und/oder Verlan-
gerungskabel zu verwenden.

Wenn ihre Verwendung erforderlich ist, verwenden Sie nur Adapter
und Verlangerungskabel, die den aktuellen Sicherheitsstandards
entsprechen.

Dieses Gerat darf nur flir den Betrieb verwendet werden, fiir den
es ausdrucklich konzipiert wurde. Jede andere Verwendung ist als
nicht bestimmungsgemal und damit gefahrlich anzusehen und
fuhrt zum Erléschen der Gewahrleistung. Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch falschen, unsachgemafen und unverninfti-
gen Gebrauch entstehen.

Um eine gefahrliche Uberhitzung zu vermeiden, wickeln Sie das
Netzkabel vollstandig ab und ziehen Sie den Netzstecker, wenn es
nicht verwendet wird.

Ziehen Sie vor der Durchfihrung von Reinigungs- oder Wartungsar-
beiten den Stecker aus der Steckdose.
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Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Beruihren Sie niemals die beweglichen Teile des Gerats.

Halten Sie das Gerat von Warmequellen (z. B. Heizkdrper) fern. Die-
ses Gerat sollte nicht von Personen (einschlieldlich Kindern) mit ein-
geschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und Kenntnis des Gerats verwendet werden,
es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Person in Bezug auf die Verwendung des Gerats genau beaufsichtigt
oder angewiesen Gerat. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.
Wenn das Gerat entsorgt werden muss, wird empfohlen, es aul3er
Betrieb zu setzen.

Es wird auch empfohlen, die Gerateteile, die eine
Gefahr darstellen konnten, unschadlich zu machen.
Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet
werden. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb

der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen Uber das Gerat
verwendet werden, sofern sie eine vollstandige Anleitung zur siche-
ren Verwendung des Gerats erhalten haben und sofern sie die damit
verbundenen Risiken verstehen.

Besondere Warnhinweise

Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig gelesen und sich mit der Funktionsweise des Gerats und
den entsprechenden Vorsichtsmalinahmen vertraut gemacht haben.
Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein. Spulen Sie es nicht
unter Leitungswasser ab.

Gielden Sie keine Flussigkeiten in das Innere des Hauptgerats, das
die elektrischen Komponenten enthalt. Versuchen Sie nicht, den Ste-
cker in irgendeiner Weise zu manipulieren.

Verwenden Sie das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen
Flache.

Verwenden Sie das Gerat nicht Uber oder in der Nahe von brennba-
ren Materialien wie Tischdecken und Vorhangen.
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Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es an der Wand oder an ande-
ren Geraten steht. Lassen Sie um das Gerat herum einen Freiraum
von mindestens 10 cm. Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Gerat.

Wenn das Gerat schwarzen Rauch ausstof3t, trennen Sie es sofort
vom Stromnetz und warten Sie, bis es nicht mehr raucht, bevor Sie
das Zubehor entfernen.

Dieses Gerat darf nur zum Kochen von essbaren Zutaten verwen-
det werden. Um Feuer oder Risiken zu vermeiden, sollten Sie keine
zu grolken Lebensmittelstiicke oder Metallgegenstande einflhren.
Um zu vermeiden, dass das Gargut mit den oberen Heizelementen
in Berihrung kommt, durfen die Kérbe und der Grill nicht Gberfullt
werden.

Decken Sie die Lutein- und -auslasse nicht ab, wahrend das Gerat
in Betrieb ist. Dies verhindert ein gleichmafliges Garen und kdnnte
das Gerat beschadigen oder zu einer Uberhitzung des Gerats fuh-
ren.

Geben Sie nicht mehr als einen Teeldffel Ol oder Fett in den Gar-
raum. Garen Sie kein fettes Fleisch, das zu viel Fett abgeben kdnn-
te.

Wahrend des Kochens ist die Temperatur im Inneren des Gerats
sehr hoch. Halten Sie lhre Hande oder andere Koérperteile nicht in
das Gerat, bevor es nicht vollstandig abgekuhlt ist.

Wahrend des Betriebs stromt die Luft durch den oberen Luftauslass
aus. Halten Sie Ihr Gesicht und Ihre Hande in sicherer Entfernung
davon. Achten Sie wahrend des Kochens und beim Offnen des De-
ckels auf die heil’e Luft, die aus dem Gerat stromt, wenn Sie die
Korbe oder Lebensmittel herausnehmen.

Tragen Sie immer Schutzhandschuhe, wenn Sie heil3e Bauteile
und/oder Zubehorteile anfassen. Die Aulenflachen des Gerats
konnen wahrend des Gebrauchs heily werden. Die Korbe und die
Tabletts werden auch nach dem Ausschalten des Gerats noch sehr
heil}.

Decken Sie niemals die Oberseite des Gerats wahrend des Ko-
chens ab.

Legen Sie niemals Zubehorteile auf das Bedienfeld oder die Abde-
ckung des Gerats, dies kdnnte das Gerat beschadigen. Wenn das
Gerat ausgeschaltet ist, lassen Sie es etwa 30 Minuten abkulhlen,
bevor Sie es reinigen oder aufbewahren.
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Vor der ersten Benutzung

Vor dem ersten Gebrauch alle Verpackungsmaterialien entfernen. Entfernen Sie die Schutzfolie
(falls vorhanden) von den Komponenten.

Spilen und trocknen Sie alle Zubehdrteile ab, reinigen Sie den dufReren und inneren Teil des Gerats
mit einem feuchten, warmen Tuch und heizen Sie das Gerat einige Minuten lang vor, um eventuelle
Riickstdnde abzubrennen. Achten Sie darauf, dass die beiden Korbe richtig positioniert und fest
verschlossen sind, sonst funktioniert das Gerat nicht.

AN Achtung: HeiRe Kochkorbe wahrend oder nach dem Gebrauch nicht beriihren. Halten Sie
sie einfach an den Griffen.

Bei der ersten Inbetriebnahme ist es ratsam, das Gerat 10 Minuten lang leer zu betreiben. Das Gerat
kann beim ersten Einschalten Rauch und einen leichten Geruch abgeben. Dies ist kein Defekt, der
Rauch und der Geruch sollten innerhalb weniger Minuten verschwinden. Das Spritzschutzgitter
muss bei jedem Gebrauch am Gerat angebracht werden. Fehlt das Gitter, kann sich Fett auf dem
Heizelement ansammeln, was zu UbermafRigem Rauchaustritt fiihren kann. Wenn Rauch und Ge-
ruch bestehen bleiben, wenden Sie sich an den Kundendienst von Beper s.r.l.

Beschreibung des Produkts - Abb. A
. Haupteinheit

. Digitales Bedienfeld

. Linker und rechter Korb

. Netzkabel

. Rechter Luftauslass

. Linker Luftauslass

. Korb

8. Abnehmbares Tablett

9. Griffe

N o o WN -

Digitales Bedienfeld — Abb. B

. Einschalttaste (Ein/Aus)

. Taste Start/Pause

. Timer fur verzdgerten Start

. Men fur voreingestellte Programme (a-g)
. Linke Korbsteuerungstaste

. Taste Vorheizen

. Taste fir die Erhéhung des Timers

. Taste zum Verringern des Timers

9. Digitale Anzeige

10. Taste flr Temperaturerhéhung

11. Taste zum Senken der Temperatur
12. SMART FINISH

13. Taste fir die Korbsteuerung rechts

O NO OB ON -

36



Doppelkorb-Luftfritteuse 9 Liter Betriebsanleitung

Voreingestellte Programmmeniis - Abb. C
a - Gemise, b - Fisch, ¢ - Schalentiere, d - Rippchen, e - Huhn, f - Pizza, g - Pommes

Verwendung

SchlieRen Sie das Gerat an eine geeignete Steckdose an.

Um das Geréat einzuschalten, driicken Sie die Einschalttaste (). Um das Gerét auszuschalten,
halten Sie die Einschalttaste 3 Sekunden lang gedriickt.

Beim Einschalten des Gerats leuchtet das digitale Kontrolldisplay auf, auf dem standardmaRig
drei Symbole blinken: @, SMART FINISH und P!l voreingestellt.

e Um nur einen der beiden Korbe zu verwenden

Driicken Sie® oder @ und wéhlen Sie dann eines der voreingestellten Programme a bis g, wie
auf dem Bedienfeld angegeben, und driicken Sie PIl. Vor und wéhrend des Betriebs kann die
Garzeit durch Driicken von A oder ¥ von 1 bis 60 Minuten und die Temperatur durch Driicken
von A oder ¥ von 80°C bis 200°C eingestellt werden. Ein kurzer Druck auf A oder V¥ erhoht
oder verringert die Zeit um 1 Minute und auf A oder ¥ erhdht oder verringert die Temperatur
um 5°C, wahrend ein langer Druck auf diese Tasten hilft, die gewlinschte Zeit und Temperatur
schneller einzustellen

e Um beide Korbe gleichzeitig mit demselben Garprogramm zu verwenden

Driicken Sie SMART FINISH, wahlen Sie eines der voreingestellten Programme a bis g, wie
auf dem Bedienfeld angezeigt, und driicken Sie dann die Pl . Mit dieser Funktion ist es nicht
moglich, Zeit und Temperatur vor und wahrend des Garens einzustellen.

e Um beide Korbe gleichzeitig mit zwei unterschiedlichen Garprogrammen zu verwenden
Driicken Sie SMART FINISH

Driicken Sie @

Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme von a bis g/oder stellen Sie Zeit und/oder
Temperatur wie gewiinscht ein SMART FINISH Driicken Driicken Sie @

Wahlen Sie eines der voreingestellten Programme a bis g und/oder stellen Sie Zeit und/oder
Temperatur wie gewlinscht ein SMART FINISH Driicken

Driicken Sie PII.

Das Gerat nimmt seinen Betrieb auf und die Digitalanzeige zeigt abwechselnd die Temperatur
und die Zeit beider Kérbe an. Bei dieser Funktion ist es nicht moglich, die Zeit und die Temperatur
nach dem Driicken von Pl einzustellen .

Wir empfehlen, die Zutaten nach der Halfte der Garzeit umzuriihren und/
oder zu wenden, um das Ergebnis zu optimieren und ein ungleichmaRi-
ges Anbraten der Zutaten zu vermeiden.

Sie konnen den Garvorgang jederzeit auf zwei Arten unterbrechen: 6ffnen
Sie den Korb oder driicken Sie PIl. Um fortzufahren, schlieBen Sie den
Korb wieder und driicken Sie > Il

Um die zuvor eingestellten Programme abzubrechen, driicken Sie die ¢ .
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Am Ende jedes Garvorgangs ertont ein akustisches Signal und das Geblase
lauft noch 20 Sekunden lang weiter, um das Gerat abzukiihlen. Unterbre-
chen Sie diesen Vorgang nicht.

Vorheizfunktion
Wenn es notwendig ist, das Gerat vor der Inbetriebnahme vorzuheizen, driicken Sie ®, die Digita-
lanzeige zeigt 90°C und 5 Minuten an. Driicken Sie PI1.

Verzégerungsfunktion

Driicken Sie nach der Einstellung des Garprogramms Q. Die voreingestellte Zeit betragt 1 Stunde,
aber Sie kdnnen die Verzdgerungszeit von 10 Minuten bis 12 Stunden einstellen, indem Sie [Taste
7. Abb.B] oder [Taste 8. Abb.B] driicken.

Standby-Funktion

In den folgenden Féllen geht das Gerat nach 20 Sekunden in den Standby-Modus Uber und alle
Lichter erléschen:

A. Keine Aktion nach dem ersten Einschalten.

B. Die Garprogramme sind abgeschlossen.

Indikative Kochanweisungen

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir die Zutaten. Bitte
beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richtwerte handelt. Da sich die Zutaten in
Bezug auf Herkunft, GréRe, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir die beste Einstellung fir
Ihre Zutaten nicht garantieren.

Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kirzere Garzeit als groRere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Garzeit, eine kleinere Menge an
Zutaten eine etwas kirzere Garzeit.

Wenn Sie die Zutaten nach der Halfte der Garzeit umriihren, optimieren Sie das Ergebnis und ver-
meiden ein ungleichmaRiges Anbraten der Zutaten.

Garen Sie keine sehr fetthaltigen Zutaten in der HeiB3luftfritteuse.

Sie kdnnen die HeiRluftfritteuse auch zum Erhitzen von Zutaten verwenden, indem Sie die Tempe-
ratur fir maximal 10 Minuten auf 150 °C einstellen.

Gericht Min-Max [Minde-|Tempera- | Riihren /| Zusatzinformation
Menge (g) | stzeit tur Drehen
(Minuten) | (°C)
Dunne gefrorene | 200-700 12-28 200 Shake
Pommes frites
Dicke gefrorene | 200-700 12-28 200 Shake
Pommes frites
Ungefrorene  Pom- | 200-700 12-28 200 Shake Bei der Zubereitung 2
mes frites (8*8mm) Essloffel Ol hinzufiigen
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Gericht Min-Max [Minde-|Tempera- | Riihren /| Zusatzinformation
Menge (g) | stzeit tur Drehen
(Minuten) | (°C)

Ungefrorene|200-600 18-25 180 Shake Bei der Zubereitung %2

Pommes frites Essloffel Ol hinzufigen

Butterkartoffeln 600 18-25 180

Rindersteak 100-500 8-20 180 Shake

Schwein 100-500 10-18 180 Shake

Hamburger 100-500 7-14 180 Drehen | Bei der Zubereitung %2
Essléffel Ol hinzufligen

Wurst 100-500 13-15 200 Drehen | Bei der Zubereitung %2
Essléffel Ol hinzufligen

Huhnerschenkel 100-500 18-25 180 Shake Bei der Zubereitung Y2
Essléffel Ol hinzufligen

Hihnerbrust 100-500 10-15 180

Rollen 100-300 8-15 200 Drehen | Bei der Zubereitung %2
Essléffel Ol hinzufligen

Gefrorene|100-500 6-15 200 Shake Bei der Zubereitung 2

Huhnernuggets Essléffel Ol hinzufligen

Gefrorene Fi- | 100-500 6-15 200 Bei der Zubereitung 72

schstabchen Essloffel Ol hinzufligen

Gefrorene  Sem- | 100-500 8-18 200 Bei der Zubereitung 2

melbrosel Essléffel Ol hinzufligen

Kase-Nuggets

Gemuse 100-500 18 180

Hinweis: Rechnen Sie 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren

beginnen und die HeiBluftfritteuse noch kalt ist.

Hinweis: Bratkartoffeln konnen entweder mit tiefgefrorenen Kartoffeln (empfohlene Wahl)

oder mit frischen Kartoffeln auf diese Weise zubereitet werden:

Kartoffeln schélen, in kleine Stiicke schneiden, 20-30 Minuten zugedeckt in Wasser ein-
weichen, abtropfen lassen und mit Kiichenpapier abtrocknen, einen halben Essloffel Ol
in eine Schiissel geben und die Kartoffeln hineingeben, umriihren, bis sich das Ol gleich-

maRig in den Kartoffeln verteilt hat, mit dem Kochen fortfahren

Reinigung und Instandhaltung

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
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Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats und seines Zubehors keine Kiichenutensilien aus Metall

oder Scheuermittel.

Reinigen Sie die AuRRenseite des Gerats mit einem warmen, feuchten Tuch und einem milden Rei-

nigungsmittel.

Reinigen Sie die Kérbe und Tabletts mit Geschirrspllmittel und spilen Sie sie mit reichlich Wasser

gut aus.

Zum Entfernen von Speiseresten kdnnen Sie Entfettungsflissigkeiten verwenden und anschlieend
mit reichlich Wasser gut nachspulen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat einlagern.

Fehlersuche

Problem

Mogliche Ursache

Loésung

Das Gerat funktioniert
nicht

Das Geréat ist nicht an das
Stromnetz  angeschlos-
sen

SchlieRen Sie den Geratestecker an eine
geeignete Steckdose an

Der Starttaste wurde nicht
gedruickt

Driicken Sie die Starttaste

Die Zutaten sind nicht
vollstandig gegart

Die Menge der in die Kor-
be gelegten Lebensmittel
ist zu grof

Weniger Lebensmittel einlegen. Kleinere

Mengen garen gleichmaRiger

Die gewahlte Temperatur
ist zu niedrig und/oder die
eingestellte Garzeit zu
kurz.

Erhohen Sie die Temperatur und/oder Gar-
zeit

Die Zutaten werden
ungleichmafig gegart

Einige Gerichte mussen
wahrend des Garvor-
gangs geschittelt und/
oder gewendet werden

Ruhren oder wenden Sie die Zutaten wah-
rend des Garvorgangs

Frittierte Happchen
sind nicht knusprig

Zubereitete Speisen er-
fordern traditionelles frit-
tiert werden.

Verwenden Sie gebackene Snacks oder be-
pinseln Sie die Snacks leicht mit OI, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen

Ein weiller Rauch
entweicht aus dem
Gerat

Die Zutaten sind zu fett.
Den Zutaten wurde zu viel
Ol oder Fett zugesetzt

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten
tropft Ol in den Korb. Das Ol erzeugt weilken
Rauch und die Korbe kénnen sich erhitzen.
Dies hat keinen Einfluss auf das Garer-
gebnis.

Der Korb enthalt Ol- und/
oder Fettreste von friihe-
ren Garvorgangen

Reinigen Sie die Koérbe ordnungsgemal,
bevor Sie sie wieder verwenden
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Problem Mogliche Ursache Losung

Pommes Frites | Es wurden nicht die richti- | Kartoffeln zum Frittieren verwenden.
werden nicht gleich- | gen Kartoffeln zum Frittie-

mafig gegart. ren verwendet

Die Kartoffeln wurden vor
dem Kochen nicht rich-
tig eingeweicht und ge-
trocknet

Weichen Sie die Kartoffeln ein, um die Star-
ke zu entfernen, und lassen Sie sie gut ab-
tropfen, bevor Sie sie in den Korb geben

Die Pommes sind
nicht knusprig

Die  Knusprigkeit der
Pommes hangt von der

Stellen Sie sicher, dass die Kartoffeln gut ge-
trocknet sind, bevor Sie das Ol hinzufiigen.

Menge an Ol und Wasser
in den Pommes ab

Schneiden Sie die Kartoffelstabchen kleiner,
um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Fir ein knusprigeres Ergebnis ein wenig
mehr Ol hinzufiigen.

Technische Daten
Leistung: 1700W

Stromversorgung: 220-240V~, 50-60Hz

Im Interesse einer kontinuierlichen Verbesserung behilt sich Beper das Recht vor, An-
derungen und Verbesserungen an diesem Produkt ohne vorherige Ankiindigung vorzu-

nehmen.

hid

Die WEEE-Richtlinie (von engl.: Waste Electrical and Electronic Equipment; deutsch:
(Elektro- und Elektronikgerate-Abfall) ist die EG-Richtlinie 2011/65/EU zur Reduktion
der zunehmenden Menge an Elektronikschrott aus nicht mehr benutzten Elektro- und

HEE Elektronikgeraten. Ziel ist das Vermeiden, Verringern sowie umweltvertragliche Entsor-
gen der zunehmenden Mengen an Elektronikschrott durch eine erweiterte Hersteller-
verantwortung.
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GARANTIESCHEIN
Die Gewahrleistung gilt 24 Monate ab Kaufdatum fur Material- und Herstellungsfehler.

Die Garantie gilt nur wenn der Garantieschein vom Kaufbeleg (Quittung), mit Kaufdatum und
Name des gekauften Geratemodells, begleitet wird.

Sollte das Gerat einmal technische Unterstiitzung benétigen, wenden Sie sich bitte an dem Verkau-
fer oder an unserem Firmensitz. Dies um die Effizienz des Gerates aufrechtzuerhalten und damit
die Garantie NICHT erlischt. Bei eventuellen Beschadigungen des Gerates durch nicht autorisierte
Personen, erlischt die Garantie automatisch.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Sollte es zu Funktionsstérungen aufgrund von Fehlern in Material und / oder Verarbeitung wahrend
der Garantiezeit kommen, garantieren wir die Reparatur des Produkts kostenlos.

Alle Teile die nicht durch Garantie gedeckt sind, sind die, die sich als defekt erweisen aufgrund von:
a. Transportschaden oder Stiirze,

b. Falscher Installation oder ungeeigneter elektrischer Anlage,

c. Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen,

d. Fehlender oder falscher Wartung und Reinigung,

e. Produkt und / oder Teile des Produkts, die dem Verschlei® unterliegen und / oder Verbrauchsma-
terial (z. B.: Lampen, Batterien, Klingen) darstellen

f. Nicht befolgen der Gebrauchsanweisungen des Gerates, Fahrlassigkeit oder unvorsichtigem Ge-
brauch.

Die obige Liste ist beispielhaft und nicht erschopfend, da diese Garantie fur all jene Situationen
ausgeschlossen ist, den keinem Produktionsfehler zuzuweisen sind.

Die Garantie ist auch in allen Fallen von missbrauchlichen Verwendung des Gerates und im Falle
vom beruflichen Einsatz ausgeschlossen.

Beper Srl Gbernimmt keine Verantwortung fir Schaden, die direkt oder indirekt Personen, Gegen-
stdnde und Haustieren betreffen konnten, als Folge der Nicht-Einhaltung aller in der Broschire
»,Gebrauchsanweisungen und Warnungen” enthaltenen Anweisungen in Bezug auf Installation, Be-
dienung und Wartung.

Treten sie bitte in verbindung mit ihren handler in ihrem land oder post sales abteilung von fa. Beper.

E-mail assistenza@beper.com die ihren handler nennen wird
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Advertencias generales

Lea las siguientes instrucciones antes de usar el dispositivo.
Antes y durante el uso del dispositivo, se deben observar algunas
precauciones basicas.

Después de retirar todos los materiales de embalaje, verifique la in-
tegridad del dispositivo. En caso de duda, no utilice el dispositivo y
pdngase en contacto con personal profesionalmente cualificado. Los
materiales de embalaje (bolsas de plastico, espuma de poliestireno,
etc.) deben mantenerse siempre fuera del alcance de los nifios, ya
que son una posible causa de riesgo.

Asegurese siempre de que el voltaje de la red sea igual al voltaje in-
dicado en la etiqueta de datos técnicos y que el sistema eléctrico sea
compatible con la potencia del aparato.

Nunca desenchufe el aparato de la toma de corriente tirando del cable
de alimentacion.

Asegurese de que el cable nunca entre en contacto con superficies
calientes o afiladas.

No utilice el dispositivo si el cable de alimentacion esta danado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el
fabricante o por su Servicio Técnico de Asistencia Técnica o por una
persona cualificada, para evitar cualquier riesgo potencial.

Conecte el dispositivo unicamente a una toma de corriente.

Por lo general, no se recomienda el uso de adaptadores, regletas y/o
cables de extension.

Cuando sea necesario su uso, utilice unicamente adaptadores y alar-
gaderas que cumplan con las normas de seguridad vigentes.

Este dispositivo sélo debe utilizarse para la operacion para la que fue
expresamente disefiado. Cualquier otro uso se considerara impropio
y, por lo tanto, peligroso, con la consiguiente caducidad de la garantia.
El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por un
uso incorrecto, impropio e irrazonable.

Para evitar un sobrecalentamiento peligroso, desenrolle comple-
tamente el cable de alimentacion y desenchufelo del tomacorriente
cuando no esté en uso.

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o0 mantenimiento,
desconecte el enchufe de la toma de corriente.

No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.

Nunca toque las partes moviles del dispositivo.
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Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor (por ejemplo, radia-
dores). Este dispositivo no debe ser utilizado por personas (incluidos
ninos) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales limitadas, por
personas que carezcan de experiencia y conocimiento del dispositivo, a
menos que estén supervisadas de cerca o sean instruidas por una per-
sona responsable de su seguridad con respecto al uso del dispositivo.
dispositivo. Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

Cuando se deba desechar el dispositivo, se recomienda dejarlo inope-
rativo.

También se recomienda hacer inofensivas las partes del aparato
que puedan constituir un peligro.

Este dispositivo no debe ser utilizado por nifios. Los nifiios no de-
ben jugar con el dispositivo. Mantenga el dispositivo y su cable
fuera del alcance de los niflos menores de 8 afnos.

Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afios o0 mas y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o
por personas que carecen de experiencia y conocimiento del dispositi-
vo, siempre que hayan recibido instrucciones completas sobre el uso
seguro del dispositivo. y siempre que entiendan los riesgos asociados.

Advertencias
No utilice el aparato antes de leer detenidamente este manual de in-
strucciones, asegurandose de estar completamente familiarizado con el
funcionamiento de este aparato y las precauciones de uso relacionadas.
Nunca sumerja el aparato en agua. No lo enjuague con agua del grifo.
No vierta liquido en la unidad principal que contiene los componentes
eléctricos.
No intente manipular el enchufe de ninguna manera.
Utilice siempre este aparato sobre una superficie horizontal y estable.
No utilice este aparato sobre o cerca de materiales combustibles, como
manteles y cortinas.
No utilice el aparato si esta colocado contra una pared o en contacto
con otros aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre alrededor del
aparato. No coloque nada encima del aparato.
Si el aparato emite humo negro, desconéctelo inmediatamente de la
red eléctrica y espere hasta que deje de emitir humo antes de retirar los
accesorios.
Este aparato solo se puede utilizar para cocinar ingredientes comesti-
bles. Para evitar incendios o riesgos, no introduzca porciones demasia-
do grandes de comida u objetos metalicos.
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No introduzca materiales como papel, plastico, tela y/u otros objetos
inflamables en el interior del aparato.

Para evitar que los alimentos entren en contacto con los elementos
calefactores, no llene en exceso las cestas de coccion.

No cubra las entradas y salidas de aire, esto impediria una coccion
uniforme y podria dafar el aparato o provocar que se sobrecaliente.
No agregue mas de una cucharadita de aceite o grasa dentro de la
camara de coccion. No cocine carne grasosa que pueda liberar de-
masiada grasa.

Durante la coccion, la temperatura dentro del aparato es muy alta.
No introduzca las manos ni ninguna otra parte del cuerpo dentro del
aparato a menos que se haya enfriado por completo.

Durante el funcionamiento, se libera aire a través de las rejillas de
ventilacion. Mantenga la cara y las manos alejadas de él. Durante la
coccion y al retirar las cestas, preste atencion al aire caliente que sale
del aparato.

Utilice siempre guantes de proteccién cuando manipule componentes
y/o accesorios calientes. Las superficies externas del aparato pueden
calentarse durante el uso. Las cestas y bandejas permaneceran muy
calientes incluso después de apagar el aparato.

Nunca cubra la parte superior del aparato durante la coccion.

La colocacion de accesorios encima del aparato podria danarlo.
Cuando el aparato esté apagado, deje que se enfrie durante aproxi-
madamente 30 minutos antes de limpiarlo o guardarlo.

Antes del primer uso

Antes del primer uso, retire todos los materiales de embalaje. Retire la pelicula protectora (si la
hay) de los componentes.

Enjuague y seque todos los accesorios, limpie el exterior y el interior del aparato con un pafo
humedo tibio y precaliente el aparato durante unos minutos para eliminar cualquier residuo.
Asegurese de que las dos cestas de coccion estén colocadas correctamente y bien cerradas; de
lo contrario, el aparato no funcionara.

/\ Precaucién: No toque las cestas de coccion calientes durante o después de su uso.
Simplemente sosténgalos por las manijas.

Cuando se utiliza por primera vez, se recomienda hacer funcionar el aparato vacio durante 10
minutos.

El aparato puede emitir humo y un ligero olor cuando se enciende por primera vez. Esto no es un
defecto, el humo y el olor deberian desaparecer después de algunos usos. Si el humo y el olor
persisten, pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente de Beper srl.
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Descripciones de produccion - Fig. A
. Unidad principal

. Panel de control digital

. Cesta de coccién izquierda y derecha
. Cable de alimentacion

. Salida de aire derecha

. Salida de aire izquierda

. Cesta de cocina

. Bandeja extraible

. Manejar

© O NO O~ WN =

Panel de control digital - Fig. B

. Botdn de encendido (encendido/apagado)
. Botén de inicio/pausa

. Temporizador de inicio retrasado

. Menu de programas predeterminados (a-g)
. Botdn de control de la cesta izquierda

. Botdn de precalentamiento

. Botdn de aumento del temporizador

. Botdn de disminucion del temporizador

9. Pantalla digital

10. Botén de aumento de temperatura

11. Botdn de disminucion de temperatura
12. SMART FINISH

13. Botdn de control de la cesta derecha

O NO OB OON -

Menu de programas predeterminados Fig. C
a - verduras, b - pescado, ¢ - mariscos, d - costillas, e - pollo, f - pizza, g - papas fritas

Uso

Conecte el aparato a un enchufe adecuado.

Para encender el aparato, presione el botén de encendido () . Para apagarlo, mantenga presionado
el boton de encendido durante 3 segundos.

Cuando el aparato esta encendido, la pantalla de control digital se enciende, con tres iconos parpa-
deantes por defecto: @, SMART FINISHy Pl

e Para utilizar sélo una de las dos cestas de coccién

Pulse @ o @ y proceda a seleccionar uno de los programas preestablecidos de a a g como se
indica en el panel de control y presione Pl Antes y durante la operacion, el tiempo de coccién se
puede ajustar de 1 a 60 minutos presionando AoY y la temperatura se puede ajustar de 80°C a
200°C presionando A o V¥ . Un toque rapido en A o ¥ aumentara o disminuira el tiempo en 1 mi-
nuto, y A o0 Y aumentara o disminuira la temperatura en 5 °C, mientras que una presion prolonga-
da sobre estos botones ayudara a configurar el tiempo y la temperatura deseada mas rapidamente.
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e Para utilizar ambas cestas de coccion al mismo tiempo con el mismo programa de coc-
cion

Presione SMART FINISH, seleccione uno de los programas preestablecidos del a al g como se
muestra en el panel de control y luego presione PIl. Con esta funcién no es posible ajustar el
tiempo y la temperatura antes y durante la coccion.

e Para utilizar ambas cestas de coccion al mismo tiempo con dos programas de coccion
diferentes

Presiona SMART FINISH

Pulse @

Seleccione uno de los programas preestablecidos de a a g/o ajuste el tiempo y/o la temperatura
como desee

Presiona SMART FINISH

Pulse @

Seleccione uno de los programas preestablecidos de a a g/o ajuste el tiempo y/o la temperatura
como desee

Presiona SMART FINISH

Presione P11 .

El aparato comenzara a funcionar y la pantalla digital mostrara alternativamente la temperatura
y el tiempo de ambas cestas de coccion. Con esta funcién no es posible ajustar el tiempo y la
temperatura después de haber presionado el boton P11 .

Es recomendable agitar y/o dar la vuelta a los ingredientes a la mitad del
tiempo de coccidn para optimizar el resultado y evitar una fritura desigual
de los ingredientes.

Puede pausar la coccién en cualquier momento de dos maneras: abra la
cesta de coccion o Pl Para continuar, cierre la cesta y vuelva a pulsar »Il.
Para cancelar los programas configurados anteriormente, presione ¢ .
Al final de cada ciclo de coccién, sonara un pitido y el ventilador seguira
funcionando durante otros 20 segundos para enfriar el aparato. No inter-
rumpa este proceso.

Funcién de precalentamiento
Si necesita precalentar el aparato antes de comenzar, presione & . La pantalla digital mostrara
una temperatura de 90°C y 5 minutos. Presione PII.

Funcién de inicio diferido
Después de configurar el programa de coccion, presione @©. El tiempo preestablecido es de 1
hora, pero es posible ajustar el tempo de retardo de 10 minutos a 12 horas presionando AoV.

Funcién de espera

en los siguientes casos, el aparato entrara en modo de espera después de 20 segundos y todas
las luces se apagaran:

Sin accion después del primer encendido.

Los programas de coccion se han completado.
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Instrucciones de coccion indicativas

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes. Tenga en
cuenta que estos ajustes son directrices. Dado que los ingredientes difieren en origen, tamafio,
forma y marca, no podemos garantizar la mejor configuracion para sus ingredientes.

Los ingredientes mas pequefios generalmente requieren un tiempo de coccién un poco mas corto
que los ingredientes mas grandes.

Una mayor cantidad de ingredientes requiere solo un tiempo de coccion un poco mas largo, una
cantidad mas pequefia de ingredientes requiere un tiempo de coccién un poco mas corto.
Revolver los ingredientes a la mitad del tiempo de coccién optimizara el resultado y puede ayudar
a evitar la fritura desigual de los ingredientes.

No cocine ingredientes muy grasos en la freidora de aire caliente.

También puede utilizar la freidora de aire caliente para calentar los ingredientes ajustando la tem-
peratura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

Plato minimo | Tiempo Tempera- | Agitar / Girar | Extra
maximo (min.) tura
Cantidad (°C)
(9)
Patatas fritas | 200-700 12-28 200 Agitar
finas congela-
das
Papas fritas | 200-700 12-28 200 Agitar
gruesas conge-
ladas
Patatas fritas | 200-700 12-28 200 Agitar Agregar Y2 cucharada
NO congeladas de aceite durante la
(8*8mm) preparacion
Papas fritas | 200-600 18-25 180 Agitar Agregar "2 cucharada
NO congeladas de aceite durante la
preparacion
Patatas a la|600 18-25 180
mantequilla
Filete de terne- | 100-500 8-20 180 Agitar
ra
Cerdo 100-500 10-18 180 Agitar
Hamburguesa | 100-500 7-14 180 Girar Agregar Y2 cucharada
de aceite durante la
preparacion
Embutido 100-500 13-15 200 Girar Agregar Y2 cucharada
de aceite durante la
preparacion
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Plato minimo | Tiempo Tempera-| Agitar /| Extra

maximo (min.) tura Girar

Cantidad (°C)

(9)

Muslos de pollo | 100-500 18-25 180 Agitar Agregar "2 cucharada
de aceite durante la
preparacion

Pechuga de | 100-500 10-15 180

pollo

Rollos 100-300 8-15 200 Girar Agregar "2 cucharada
de aceite durante la
preparacion

Nuggets de | 100-500 6-15 200 Agitar Agregar Y2 cucharada

pollo congela- de aceite durante la

dos preparacion

Palitos de pe- | 100-500 6-15 200 Agregar Y2 cucharada

scado conge- de aceite durante la

lado preparacion

Pan crujiente | 100-500 8-18 200 Agregar "2 cucharada

congelado de aceite durante la

Bocaditos de preparacion

queso

Verduras 100-500 18 180

Nota: agregue 3 minutos al tiempo de preparacion cuando comience a freir si la freidora
de aire caliente aun esta fria.

Nota: las papas fritas se pueden obtener usando papas congeladas (opcidon recomenda-
da) o preparando papas frescas de la siguiente manera:

Pelar las patatas, cortarlas en trocitos pequeios, dejar las patatas en remojo completa-
mente cubiertas de agua durante 20-30 minutos, escurrir las patatas y secarlas con papel
de cocina, verter en un bol media cucharada de aceite y aiadir las patatas, mezclar hasta
que el aceite no se distribuya uniformemente entre las papas, continte con la coccion.

Limpieza y mantenimiento

Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo.

Limpie el aparato después de cada uso.

No utilice utensilios de cocina metalicos ni herramientas de limpieza abrasivas para limpiar el
aparato y sus accesorios.

Limpie el exterior del aparato con un pafio hiumedo tibio y un detergente suave.

Limpiar las cestas y bandejas con lavavajillas y enjuagar bien con abundante agua.
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Puede utilizar liquidos desengrasantes para eliminar los restos de comida, luego enjuague bien con

abundante agua.

Asegurese de que todos los componentes estén limpios y secos antes de guardar el aparato.

Resolucion del problema

Problema

Causa posible

Solucion

El aparato no funciona

El aparato no esta conec-
tado a la red eléctrica.

Conecte el enchufe del aparato a una toma
de corriente adecuada.

No se ha pulsado el boton
de inicio

Presione el botén de inicio

Los ingredientes no
estan completamente
cocidos.

La cantidad de comida
colocada en las cestas es
excesiva

Inserte una cantidad menor de comida. Las
cantidades mas pequefias se cocinan de
manera mas uniforme.

La temperatura seleccio-
nada es demasiado baja
y/o el tiempo de coccion
establecido es demasia-
do corto.

Aumente la temperatura y/o el tiempo de
coccion.

Los ingredientes se
cocinan de manera
desigual.

Es posible que sea nece-
sario remover y/o voltear
algunos platos durante el
proceso de coccion.

Agite o gire los ingredientes durante el pro-
ceso de coccion.

Los bocados fritos no
son crujientes

La comida preparada re-
quiere una fritura tradicio-
nal.

Use bocadillos horneados o cepille ligera-
mente un poco de aceite en los bocadillos
para obtener un resultado mas crujiente.

Sale humo blanco del
aparato.

Los ingredientes son de-
masiado grasos. Se ha
agregado demasiado
aceite o grasa a los ingre-
dientes.

Al freir ingredientes grasos, el aceite se der-
ramara en la cesta. El aceite produce humo
blanco y las cestas pueden calentarse. Esto
no tiene ningun efecto sobre el resultado del
horneado.

La cesta contiene restos
de aceite y/o grasa de co-
cinaciones anteriores

Limpiar bien las cestas antes de volver a
utilizarlas

Las papas fritas no se
cocinan uniformemen-
te.

No se han utilizado las
patatas fritas correctas

Usa papas fritas.

Las papas no se han re-
mojado y secado adecua-
damente antes de coci-
narlas.

Remoje las papas para eliminar el almidén,
escurralas y séquelas antes de colocarlas
en la olla.
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ES

Problema Causa posible Soluciéon
Las papas fritas no | El crujido de las papas | Asegurese de que las papas estén com-
son crujientes. fritas depende de la can- | pletamente secas antes de agregar el
tidad de aceite y agua en | aceite.
las papas fritas. Corta los palitos de patata mas pequefios

para que queden mas crujientes.

Agregue un poco mas de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

Datos técnicos
Potencia: 1700W
Alimentacién: 220-240V~ 50-60Hz

En aras de la mejora continua, Beper se reserva el derecho de realizar cambios y mejoras
en este producto sin previo aviso.

Al término de la vida util del aparato, no eliminar como residuo municipal sélido mixto
sino eliminarlo en un centro de recogida especifico colocado en vuestra zona o entre-
garlo al distribuidor a la hora de comprar un nuevo aparato del mismo tipo y destinado
EEE 2 !as mismas funciones. El distribudor se cargara el costo de eliminacion de los equipos
siguendo las normas actuales.
Este procedimiento de recogida separada de los equipos eléctricos y electrénicos se realiza
con el proposito de una politica del medioambiente comunitaria con objetivos de salvaguardia,
defensa y mejoramiento de la calidad del medioambiente y para evitar efectos potenciales en la
salud de los seres humanos debido a la presencia de dentro de estos equipos 0 a un uso inapro-
piado de los mismos o de algunas de sus partes. Esta Vuestra y nuestra competencia aiudar la
defensa del medioambiente.
El simbolo indica que este producto respecta la normativa europea de mdioam biente ( 2011/65/
EU) y le recuerda que todos los productos electrénicos y eléctricos deben ser objeto de recogi-
da por separado al finalizar su ciclo de vida. Para obtener informacion sobre el reciclaje de este
producto y donde encontrar puntos de recogida llame las supuestas autoridades locales. Una
eliminacion no correcta de este producto podria conllevar sanciones.

51



Freidora de aire de doble cesta 9 litros Manual de instrucciones

CERTIFICADO DE GARANTIA
La garantia es valida 24 meses a partir de la fecha de compra para todos los defectos de material
o de fabricacion.

La garantia es valida sélo si presenta el recibo fiscal con la fecha de compra y el nombre del
modelo del aparato comprado.

Si el aparato requiere asistencia, contacte su vendedor o nuestra empresa. Eso para preservar el
rendimiento de su aparato y NO invalidar la garantia. Toda manipulacién del aparato por una perso-
na no autorizada anula automaticamente la garantia.

CONDICIONES DE GARANTIA
Si aparecen averias a causa de un defecto de material y/o fabricacion durante la garantia garanti-
zamos gratuitamente la reparacion del aparato.

No se tienen en cuenta en la garantia todas las partes que sean defectuosas debidas a:

a. Dafos en el transporte o caidas accidentales.

b. Instalacion eléctrica incorrecta y no conforme.

c. Reparaciones o modificaziones realizadas por personal no especializado.

d. Falta o incorrectos limpieza y mantenimiento.

e. Aparato y/o partes del aparato expuestas a deterioro y/o consumo (lamparas, pilas, cuchillas).

f. Falta de cumplimiento de las instrucciones para el funcionamiento del aparato, negligencia en el
uso.

Esta lista es simplificada y no completa ya que esta garantia se anula para todas aquellas circun-
stancias que no permiten remontar a defectos de fabricacion del aparato.

La garantia se anula en cada caso de uso impropio del aparato y en caso de un uso profesional.
Beper Srl declina toda responsabilidad por cualquier dafio que puede directamente o indirectamen-
te resultar de personas, cosas o animales domésticos en consecuencia de la falta de cumplimiento
de todas las instrucciones indicadas en este “Manual de Instrucciones y Advertencias” en términos
de instalacién, uso y mantenimiento del aparato.

Contacte con el distribudor de su pais o el departamento de post venta de Beper.

Envie un e-mail a assistenza@beper.com y le enviaremos datos de su servicio tecnico en su pais.
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evikéG TTPOEIBOTTOINCEIG

AlaBdoTe TIG TTAPAKATW OdNYieg TPIV XPNOIUOTTOINCETE T
OUOKEUN.

Mpiv Kal kKat@ TN XPAon TnNG OUCKEUNG, TTPETTEI va TnpouvTal
OPIOPEVEG BAOIKES TTIPOPUAALEIC.

A@ouU agaipéoeTe OAQ TO UNIKA CUOKEUQOIAG, EAEYETE TNV OKEPAIOTNTA
TNG OUOKEUNG. Z€ TIEPITITWON APQIBOAIOG un  XPNOIUOTIOIEITE
TN OUOKEUN Kal ETTIKOIVWVNOTE PE ETTAYYEAPATIKA KATAPTIOPEVO
TTPOOWTTIKG. Ta UAIKG cuokeuaaoiag (TTAAOTIKEC OOKOUAEG, QEAICOA
K.ATT.) TTRETTEI TTAVTA VO QUAGCOOVTAI HaKPIA aTTd TTaIdId, we TTavn
airia Kivduvou.

BeBaiwBeite 611 n 1don Tou dIKTUOU €gival ion pe TNV Tdon TTOU
avaypAPETal TNV ETIKETA TEXVIKWY OEOOUEVWYV Kal OTI TO NAEKTPIKO
ouoTnua gival cupBartd pe TNV 1I0XU TNG OUOKEUNG.

[MoTé yunv amroouvdEETE TN OUOKEUN aTTd TNV TIpida TpaBwvTag 1o
KAAWSIO PEUNATOG.

BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO dev EpxeTal TTOTE O€ TTAPN UE CEOTEG N
AIXMNPES ETTIPAVEIEG.

Mn XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV TO KOAWDIO TpoYodoaiag gival
KATEOTPAUMEVO.

Edv 10 KaAwWdIO TPOo@POodOCiag €ival KATEOTPAMMUEVO, TTPETTEI VA
avTIKaTtaoTabei ammd Tov KataokeuaoTh fp ammd 1o Texvikd o€pPIg
META TNV TTWANON N OTTO €CEIBIKEUUEVO ATOMO, TTPOKEIMEVOU va
atmo@euxBei TuxOV Kivdouvog.

2UVOEOTE TN OUOKEUN POVO o€ TTPia eVAAAAOOONEVOU PEUNATOGC.
levikd Oev ouvioTatal n XPAon TIPOCAPUOYEWY, TIOAAATTAWY
UTTOBOXWV /KAl TTPOEKTACEWY KAAWDIOU.

Otav n xprion Toug €ival aTmapaitnTn, XPENOIUOTIOIEITE HOVO
TIPOCAPUOYEIC KAl TTPOEKTACEIC KAAWOIOU OUP@WVA MPE TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG ao@aAEiag.

AUTA N CUOKEUN TTPETTEI va XPNOIUOTIOIEITAI HOVO YIa TN AEIToupyia
yla Tnv otroia €xel oxedlaoTei pntd. Otroiadntrote GAAn xprion
TTPETTEl va  Bewpeital €0@AAPEVN  Kal  ETTOPEVWG  ETTIKIVOUVN,
TTpoKaAwvTag TN AREN TNG €yyunong. O KATAOKEUAOTAG BEV PTTOPEI
va BewpnBei utTeUBUVOC yia oTroladnTToTE {NUIG TTOU TTPOKOAEITAI
atrd e0@AAUEVN, akaTAAANAN Kal TTapdaAoyn xpnon.

Ma va atroQuUyYETE TNV ETTIKIVOUVN UTTEPOEPUAvVOT, EETUAIETE TEAEIWG
TO KOAWOIO PEUPATOG KAl ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN aTTO TNV TTPIla
otTav Oev XPNOIYOTIOIEITAl.
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Mpiv  TTPOYUATOTIOINCETE OTTOIAONTIOTE €pyacia  kKaBapiopou N
OuVTHPNONG, OTTOCUVOEDTE TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIla.

Mn BuBileTe Tn ocuokeun og vepd 1} AAAa uypd.

Mnv ayyileTe TTOTE KIVOUPEVA UEPN TNG OUOKEUNG.

KpaTtoTe TN CUOKEUN HAKPIA aTTd TTNYEG BEppavong (TT.X. KOAOPIPEP).
AuTh n ouokeury Ogv TIPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI aTTO  ATOPA
(ouptrepIAapBavopévwy  TTAIBIWY) HE  TTEPIOPIOPEVEG CWHATIKEG,
aloONTNPIAKES 1 dlavoNTIKEG IKAVOTNTEG, ATTO ATOPA TTOU OEV £XOUV
EUTTEIPIO KAl YVWON TNG OUOKEUNG, EKTOG €AV TTapakoAouBouvTal
oTeVA 1 KaBodnyouvTal TTPOCEKTIKA aTTO ATOPO UTTEUBUVO yia TnV
A0@AAEIG TOUG OXETIKA UE TN XPNON TNG CUOKEUNG.

Ta TTaIdIG dgv TTPETTEl va TTAICOUV E TN OUOKEUN.

Otav n ouokeun TTPETTEN va aTToppIPBOcei, ouvioTaTal va TNV BE0ETE
EKTOG AgITOupyiag.

2UVIOTATOI €TTiONG va KATaOOTAOETE aBAaBn ekeiva
TO MEPN TNG OCUOCKEUNG TTOU EVOEXETAI VA ATTOTEAOUV
Kivouvo.

AuTl n ouokeur O&v TTPETTEl va XPNOIMOTTOIEITAI
atrd aidid. Ta Traidid dev TPETTEl va TTAi{ouv UE Th
ouokKeun. KpatRoTe T CUOKEUN KAl TO KOAWDIO TNG

MOKPIG a1rd TTaIdId KATW TWV 8 ETWV.

AUTA N OUOKEUN UTTOPEI va XpnoihoTroinBei atrd mTaidid 8 €Twv Kai
Aavw Kal ammd Atoua PE TTEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG, aAlIOBNTNPIAKES A
VONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTO ATOUA TTOU OEV £XOUV EUTTEIPIA KAl yVwon
TNG OUOKEUNG, UTTO TNV TTpoUTToBeon OTI Toug €xouv d0B¢&i TTAAPEIS
o0nYieg OXETIKA PE TNV AC@OAN XPAON TNG OUOKEUNG Kal UTTO TNV
TTPOUTTOBECN OTI KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Mposidotroinoelg

Mn XpnNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN TIPIV OIOBACETE TTPOCEKTIKA QUTO
TO €yXEIPidIO 0dNyIWY, PPOVTI(OVTAG va €COIKEIWOEITE TTAAPWG PE TN
AEITOUPYia AUTAG TNG CUOKEUNG KAl TIG OXETIKEG TIPOPUAAEEIC KATA Tn
xpenaon.

Mnv BuBiCeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ vEPO. MnVv TO EETTAUVETE KATW ATTO
TO vEPO TNG BpuonG.

Mnv pixvete uypd JEoa OTNV KUPIA HOVADA TTOU TTEPIEXEI TO NAEKTPIKA
eCapTiuaTa.

Mnv emmixeiprioeTe va mapapidoeTe 1o BUOPA PE Kavévav TPOTTO.
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XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA QUTH TN OUOKeUr) o€ opIldvTia, oTaBepn
ETTIPAVEIQ.

Mn XPNOIMOTIOIEITE AUTA TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ EUPAEKTA
UAIKG, OTTwG TPATTECOPAVTIAQ KOl KOUPTIVEG.

Mn A€IToupyeiTe TN OCUOKEUN €AV Eival TOTTOBETNUEVN OTOV TOIXO N
OiTTAa oe GAAeg ouokeuég. ApnoTe Touldyiotov 10 cm €AeUBepo
XWPO yUpw aTTd T oUoKeur. Mnv TotroBeTeiTe TiTroTa TTéVW OTTO TN
OUOKEUN.

Edv n ouokeury Byddel paupo KOTTVO, ATTOOUVOEOTE ANECWC TN
OUOKEUN OTTO TO PEUPA KOl TTEPIMEVETE UEXPI va OTAUATACEN va
Byddlel KaTTvo TIPIV APAIPECETE TA ECAPTHATA.

AUTI} N OUCOKEUN UTTOPEN va XpNoiYoTroinBei Jovo yia To payeipeua
Bpwaoiywy ouoTaTIKWV. [Nava atro@QUyETE TTUPKAYIA f KIVOUVOUG, unv
EI0AYETE TTOAU PHEYAAD KOUPATIO QayNTOU 1) METOAAIKG QVTIKEIYEVA.
Mnv el0ayete UNIKA OTTWG XapTi, TTAAOTIKO, U@aopa Kai/ri GAAa
EUQPAEKTO AVTIKEIPEVO HECT OTO KAAGOI payeIpEPATOC.

Mo va atmo@uUyeTe TNV €TTAQR TOU QaynTou PE TIS AVTIOTACEIG, unv
YEMiCeTe UTTEPPOAIKA TO KOAGBIO PAYEIPEUOTOC.

Mnv KaAUTITETE TTOTE TIC €10000UG Kal €¢OdouC aépa, auTtd Ba
ATTOTPEWElI TO OMPOIOPOPPO  Jayeipepa kal Ba  utropouce va
TTPOKAAECEI CnUIG OTN CUOKEUN 1] VO TTPOKOAECEI UTTEPBEPUavON.
Mnv TTpOoCOETETE TTEPIOCOTEPO OTTO £VA KOUTAAAKI TOU YAUKOU AGDI
N Aito¢ péoa oto BAAauo payeipépaTog. Mnv payeipeuete NITTapd
KPEAG TTOU PTTOPEI va atTeAEUBEPWIOEI TTOAU AITTOC.

Katd 1n dIGpKEIa TOU PJAYEIPEUOTOC, N BEPUOKPATIO OTO ECWTEPIKO
TNG OUOKEUNG €ival TToAU uwnAr. Mnv ToTTo0€TEITE TO XEPIO OAGC N
OTTOI00NTTOTE AAANO PEPOG TOU CWHATOG 0OG PMECA OTN OUOKEUN,
EKTOG €AV EXEI KPUWOEI TEAEIWG.

Katd 1n Acitoupyia, o aépag atmmeAeuBepuwveTal HEOCW TwV £E6OWV
agpa. KpatioTte 10 TTPOOWTIO KAl Ta XEPIA 0AG O QTTOOTACN
ac@aAeiag ammd autd. Katd 1o payeipepa kar otav TpapaTte T
KaAGBIa, TTPOCEETE TOV (EOTO AEPQ TTOU TTPOEPXETAI ATTO TN CUOKEUT.
Na @OopdTte TTAVTA TTPOCTATEUTIKA YAVTIQ OTAV XEIPICEOTE KAUTA
eCaptipara kai/f ageooudp. O1 EEWTEPIKES ETTIPAVEIEG TNG CUOKEUNG
MTTOPEl va {eoTaBouv katd Tn xperion. Ta kaAdBia kal o1 diokol Ba
CeoTaBoUV TTOAU OKOPA KAl ETA TNV OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNC.
MnV KQAUTTITETE TTOTE TO ETTAVW PEPOG TNG CUOKEUNG KATA TN DIAPKEIQ
TOU JAYEIPEUATOG.
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H tommobétnon afeooudp TTAvw atmd Tn OUOCKEUN UTTOPEI va Tnv
KATAOTPEWEI.

OT1av N CUCKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN, AQNOTE TV VA KPUWOEI YId
TrePiTTou 30 AETTTA TTPIV TNV KOBAPIOETE ) TNV ATTOONKEVOETE.

Mpiv amré Tnv TpWTN XPHNon

Mpiv a1mé TNV TTPWTN XProN a@aipéaTte OAa Ta UAIKG oUuoKeuaaiag. AQaIpECSTE TNV TTPOCTOTEUTIKNA
MePBPAvN (edv UTTAPXE!) aTTO Ta CaPTHMATA.

ZETTAUVETE Kal OTEYVWOTE OAa Ta ageooudp, KaBapioTe TO £EWTEPIKO KAl TO ECWTEPIKO PEPOG TNG
OUOKEUNG HE €va uypod CeaTd TTavi Kal TTPOBEPUAVETE TN GUCKEUN YIa Aiya AETTTA yIO VO KAYETE TUXOV
UTTOA€ippaTa.

BeBaiwBeite 611 Ta U0 KOAGBIO PayYEIPEPATOG €ival TOTTOBETNPEVA CWOTA Kal KAEIOTA, OIAQOPETIKA N
ouokeun dev Ba AsIToupynoel.

/\ Mpoooxn: Mnv ayyilete Ta {e0Td KaAGBIO pAYEIPEPATOS KOTG T SIGPKEIA 1} HETA TN XPRON.
KpatoTte Ta poévo arro Tig Aafég.

Katd tTnv Tpwtn XprRon, ouvioTdral n Asiroupyia TNG cuokeurg adeia yia 10 AeTrTd.

H ouokeun ptropei va Bydader Katrvo Kail Jia EAa@PIG OGN TNV TTPWTN POpd TToU Ba TNV EVEPYOTTOINTETE.
AuTO dev gival ENATTWA, 0 KATTVOG KAl N JUPWIIG TTPETTEI VA £EAPAVIOTOUV PETA aTrd TTOAAEG XPNOEIG.
Edv o katrvog kai N Jupwdid ouveXIoTOUV PETA TNV TTPWTN XPrON, ATTEVEPYOTTOINCTE TN GUCKEUN KAl
ETMIKOIVWVAOTE PE TNV e§uTTNPETNON TTEAaTWyY TNG Beper s.r.l.

Meprypagég mapaywyng - Fig.A

1. Kdpia povada

2. Wnoiakog Trivakag eAEyyou

3. ApioTepd kai Be€Id KaAGBIa PayeIpEUaTog
4. KaAwdio pelpartog

5. Ae€1a €€0d0g aépa

6. ApioTepr) £€€000G aépa

7. Kahabi payeipikng

8. Apaipoupevog diokog

9. \aBn

Wnoeiakog mivakag eAéyyou - Fig.B

. KoupTri Asitoupyiag (Evepyotroinan/Atevepyotroinon)
. KoupTri évapgng/mavong

. XpovodiakoéTTng KabuaTtépnang £vapéng

. MpokaBopiouévo pevou TrpoypdupaTtog (a-g)

. KoupTri eAéyxou Tou apioTepol kahabiou

. KoupTri mpoBépuavang

. KoupTri augnong xpovodiakdTTn

. KoupTri peiwong xpovodiakdTrTn

. Wnoeiaki 066vn

© O NO O~ WN =
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10. KoupTri augnong Bepuokpaciag
11. KoupTri peiwong Bepuokpaaciag
12. SMART FINISH

13. KoupTri eAéyxou de€lolu kaAabiou

Mevou MNMpokaBopiopévou Mpoypdpparog Fig. C
a - Aaxavikd, B - wapl, y - yapideg, O - aiddkia, e - pTepoUyeg KOTOTTOUAOU, f - TTiToq, { — TTaTatdkia

Xprion

>UVvOECTE TN CUOKEUN O€ ETTAPKI] TTAPOXH PEUPATOG.

Ma va egvepyotroioete T cuokeur], TatioTe 7o M. MNa va To ATTEVEPYOTIOINCETE, TIATAOTE KOl
KpaTtraTe Tratnuévo To M. yia 3 deuTtepdAeTTTA.

‘O1av n ocuokeun gival evepyoTroinpévn, N 08évn wneiakoU eAéyxou Ba avawel, ue 3 eikovidia va
avaBooBrvouv wg TpoemiAoyr): @, SMART FINISH kai P11,

o Na va XpNOIYOTTOINCETE HOVO £va aTro Ta SU0 KOAGBIa payeipépATOg

MatioTe @ 4 @ kar TTpoxwPEROTE GTNV £TMAOYHA EVOG OTTO Ta TIPOKABOPITHEVA TIPOYPAUUATA OTTO
TO @ £wG TO g OTTWG PAIVETAI OTOV TTIVAKA EAEYYXOU Kl TTOTAOTE TO P11 Mpiv kai katd T Sidipkeia
NG AgiToupyiag, o xpdvog payeipépaTog utropouce va pubuioTei amd 1 £éwg 60 AETTTE TTATWVTOG
70 A 70 VY Kal n Beppokpacia YTropei va pubpioTei atmé 80°C ot 200°C Tatwviac A 1o V.
"Eva ypriyopo ayyiypa oto A R 1o Y Ba auénoel f Ba peiwaoel Tov Xpovo Kata 1 AeTrtd Kail oTo A
f 70 V¥ B0 QUEATETE 1 PEITETE TN BEPPOKPATIT KOTE 5°C, eV £Vl TIAPOTETAPEVO TIATNHA AUTWY
TWV KOUPTTIWV Ba 0ag BonBAael va pubuiceTe TNV emMBuUuNTA WP Kal BEpPoKpacia TTIo ypriyopa.

e lNa va XPnoIYOTIOINCETE Kal Ta dUo kaAdBia payelpéuaTog TAuTOXpova ME TO iSIo
TPOYPOHUMA HOYEIPEUATOG

Matote SMART FINISH, emAé€Te éva ammd Ta Tpokabopiouéva TTpoypdppara amé 1o a €wg To
g OTTWG QaivVETAI OTOV TTiVOKA EAEYXOU KOl HETA TTATACTE TO P 1. Me autAv Tn Asimoupyia, Sev gival
duvati n pubuion Tou xpdvou Kal TG BepPoKpaaiag TrPIV Kal KATA T SIGPKEI TOU PAYEIPEUATOG.

e o va XpnoiPoTroInoeTe Kal Ta 300 KaAdO1a HayEIpEPATOG TAUTOXPOVA HE SUO S10POPETIKA
TPOYPAHUMATA HAYEIPEPATOG

MatAote SMART FINISH

MNatiote To O

EmA£ETE éva o110 T TTPOKABOPICUEVA TTPOYPAUKATA aTTO @ £WG g Kai/f) TTPoCoapPOaTE TOV XPOVO
r)/kail TN Bepuokpacia OTIWG ETTIOUYEITE

MatAote SMART FINISH

Matiote To @

EmA&ETE éva o110 T TTPOKABOPICUEVA TTPOYPAUKATA aTTO @ £WG g Kal/f) TTpPOCapPOaTE TOV XPOVO
r/kail Tn Bepuokpacia OTTWG ETTIOUYEITE

MatAote SMART FINISH

MatrioTe 10 P11
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H ouokeur) Ba apxioel va Asitoupyei kai n wneiokr) 08évn Ba deixvel evaAAdg Tn Beppokpaaia kal Tov
XPOvo Kal Twv dUo kaAaBiwv payeipéuarog. Me autr) Tn Asiroupyia dev gival duvaTr n pubuion Tou
XPOvou Kal TG Beppokpaaciag apou TTATACETE TO | Il

ZUVIOTATAI VO OVOKIVEITE KOl VO YUpileTe Ta UAIKA OTa MIOCA TOU XpOvou
MOYEIPEUATOS VIO VA BEATIOTOTTOINOETE TO ATTOTEAECTHA KOl VO ATTOQPUYETE TO
OVOMOIOMOPPO MAYEIPEUA TWV UAIKWYV.

Mtropeite va dIOKOWETE TO payEipepa avd Taoca oTiyun pHe dUo TPOTTOUG:
avoite Ta kaAdlia | TrTatAoTe 1o Pl MNa va cuveyioeTe, KAEioTE TO KAAGOI Kal
TTaTAOTE {ava 1o P

MNa va aKupwoEeTE TO TTPONYOUHEVWG PUBMICHEVA TTPOYPAMOTO, TTOTHOTE
TO OO.

210 TéENOG KGOe KUKAOU payelpéuaTog 0o akoUyeTal évag NAXOS KAl O
avepioThpag Oa cuvexioel va Asitoupyei yia dAAa 20 deutepOAeTTTA VI Va
Kpuwoel N ouokeun. Mnv d1akoTrTeTe AUTA TN S1adiIKaoia.

AgiToupyia TpoBéppavaong
Edv TTpETTel va TIpoBepUAVETE Tr) CUOKEUR TIPIV TNV eKkivnon, TatioTte 10 &., n wneiakr 086vn Ba
dei€el Beppokpaoia 90°C kai 5 Aemrtd. MatrioTe 10 P,

AsgiToupyia kaBuoTépnong évapéng

Ag@oU puBpioeTe TO TIPOYPAUUO MAYEIPEPATOG, TIATAOTE Q. o TTPOKOBOPIOUEVOG  XPOVOG
KaBuaoTépnong eival 1 wpa, aAAG pTTopEiTe va pubuiceTe Tov Xxpovo kabuoTépnang atod 10 AeTTTd o€
12 Wpeg Tratwvtag A 1o V.

A&giToupyia avapovig

>TIG OKOAOUBEG TTEPITITWOEIG, N CUOKEUR B0 UTTEI O€ KATAOTOOT AVAUOVAG HETG aTTO 20 SEUTEPOAETTTA
Kal 6Aa Ta ewTa Ba oroouv:

A. Kapia evépyeia petd TNV TTpwTn EvepyoTToinon.

B. Ta rpoypdupata yayeipEPaTog £Xouv OAOKANPWOEI.

EvdeIkTIKEG 0BNnYieg HayEIPEPATOG

AuTOG 0 TTapakdTw Trivakag Ba cag Bondroel va emAEEETE TIG BACIKEG PUBUICEIG IO TO CUCTATIKA.
NGBeTe UTTOWN OTI AUTEG 01 pUBIoEIG gival eVOEIKTIKEG. KaBwg Ta ouaTaTikd S1a@EéPouV wg TTPOG TNV
TPoéAEUDN, TO PEyeBOG, TO OXNUA KABWG Kal TN JapKa, dev PTTOPOUE va eyyunBouue TNV KOAUTEPN
pUBuION yIa Ta oUOTATIKG 00G. Ta PIKPOTEPA CUGTATIKA aTraIToUv oUVABWG Aiyo PIKPOTEPO XPOVOo
TIPOETOINACIAG ATTO Ta HEYOAUTEPA cUOTATIKA. Mia peyaAUTePn TTOCOTNTO CUCTOTIKWY OTTAITEl HOVO
ANiyo peyaAUTEPO XPOVO TTPOETOINACIAG, MIO UIKPOTEPN TTOCOTNTO CUCTOTIKWY OTTAITEl HOVO Aiyo
HIKPOTEPO XPOVO TTPOETOINACIAG.

To avakdrepa PIKPOTEPWY CUCTATIKWY OTA MIOA TOu XPOVOU TIPOETOINACiag BEATIOTOTIOIE TO
aTTOTEAEC O Kal UTTOPEi va BonBrjogl oTnV aTToQuUyr avouoIOHOPPOU TNYAVIOUOTOG TWV CUOTATIKWV.
Mnv payeipeleTe €aIPETIKA AITTAPE UAIKG O€ QUTH) TN GUOKEUR.

Mrropeite €1TiONG va XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUN YIa VO (EGTAVETE {aVA TO CUCTOTIKG puBPifovTag
TN Beppokpacia otoug 150°C yia €wg kai 10 AeTTd.
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®ayntd EAaxiotn | Xpovog | Oeppokpacia | Avakdrepa | EmimrAéov
— Méyiotn | (min.) (°C) TAnpoopieg
moooTNTA
(9)
Yilokoppéveg 200-700 12-28 200 Avakdrepa
KOTEWUYUEVEG
TTATATEG
XOVTPOKOUMEVEG 200-700 12-28 200 AvakdTepa
KOTEWUYHEVEG
TTaTéTeg
Yilokoppéveg 200-700 12-28 200 Avokartepa | MpooBéoTe
PPECKEG TTOTATEG Y2 KOUTOAIG
(8*8mm) AG&dI kaTd TNV
TIPOETOIYACIA
XOVTPOKOUMEVEG 200-600 18-25 180 Avakdrtepa | MpooBéaoTe
PPEOCKEG TTATATEG Y2 KOUuTaAIG
AGOI KaTA TNV
TTpoEToIpagia
MataTeg BoutUpou 600 18-25 180
Mooyxapioia 100-500 8-20 180 AvokaTtepa
MrrpiZdAa
XolpIva TTaidaKia 100-500 10-18 180 Avakdrepa
MTTIQTEKI 100-500 7-14 180 Avakdrtepa | MpooBéoTe
2 KOUTaAIG
AGSI KaTA TNV
TTpogToIpacia
AOUKQVOTTITAKIO 100-500 13-15 200 Avakdrepa | MpooBéoTe
2 KOUTaAIG
AG&dI kaTd TNV
TTPOETOINATIO
Kotravakia 100-500 18-25 180 Avakartepa | MpooBéaoTte
KOTOTTOUAO V2 KOUTaAIG
AGOI KaTA TNV
TTpoEToIpacia
>10og kotéTTouAo | 100-500 10-15 180
Spring rolls 100-300 8-15 200 Avokatepa | MpooBéoTe
2 KOUTaAIG

AG&dI kaTG TNV
TTPOETOINATIO
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®aynto EAdaxiotn | Xpovog | Oeppokpacia | Avakdrepa | EmrimrAéov
— Méyiotn | (min.) (°C) TANnpoPopieg
moooTNTA
(9)
Karewuypéveg 100-500 6-15 200 Avakdrepa | MpoobéoTe V2
KOTOUTTOUKIEG KouTaoAId AGdI KaTd
TNV TTPOETOINATIA
Karewuypéveg 100-500 6-15 200 MpooBéaTe V2
WOAPOKPOKETEG KOUTOAIG AGdI KaTd
TNV TTPOETOIYATIA
Katewuyuéveg 100-500 8-18 200 Mpocbéate V2
TUPOKPOKETEG KouTaoAIG AGdI KaTd
TNV TTPOETOINATIA
[epIoTA Aayavika 100-500 18 180

Znueiwon: NpoocBéoTte 3 AeTrTd GTOV XPOVO TTPOETOINACING OTAV OPXICETE VA ThyavileTe 600
n ep1Téda {eoTOU Oépa gival akoua KpUa.

Znueiwon: MIropeitTe va XpNOIUOTTOINCETE EiTE KATEYUYHEVEG TTATATES (CUVICTWHEVN ETTIAOYN)
€iTE TTPOETOINALOVTOG PPEOKEG TTATATEG UE OUTOV TOV TPOTTO:

KaBapileTe TIG TTATATEG, TIG KOBETE O PIKPA KOMUATIO, APAVETE TIG TTATATEG VA JOUAIGGOUV
KOAQ OKETTOOHEVEG ME VEPO yid 20-30 AETTd, TIG OTPOAYYIJETE KAl TIG OTEYVWVETE ME XOPTi
Koulivag, pixvere yion koutaAid AddI o€ éva SOXEIO KAl TTPOCOETETE TIG TTATATEG, AVAOKATEUETE
HEXPI VO KaTavEUNOBEi opoidpop@a 1o AddSI OTIG TTOTATEG, CUVEXIOTE TO HAYEIPEMA.

KaBapiopoég kal ouvtiipnon

BydAte 10 @IG 110 TNV TTPIa KAl AQAOTE TN CUCKEUH VA KPUWOEI EVTEAWG.

KaBapieTte TN cuokeun petd amod k&GO xpron

Mn xpnoiyotroigite peTaAAIKG epyaAeia KouZivag A AslavTiKG epyaAcia kaBapiopou yia va kabapioeTe
TN CUOKEUN Kal Ta €EapTANATA TNG

KaBapioTe 10 €§WTEPIKG TNG CUOKEUNG HE €va CeaTd Kal uypd TTavi Kail £va TTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
KaBapioTe Ta kKaAdOIa kai Toug SioKOUG pe uypo TTIATWYV Kal EETTAUVETE KOAG pE ApBovo veEPO.

Eival duvatd va xpnoIuoTToINcETE KOBAPIOTIKA yia AiTTn yIa VO aQAIPECETE TA UTTOAEIUPATA TPOPWV
Kl PETA va EETTAUVETE KOAG pE ApBovo veEPO.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta e€apTApaTa gival KaBapd Kal OTEYVA TTPIV ATToONKEUOETE TN CUCKEUN.
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AvTigeTWTTION TTPORANMATWY

Problem

Possible cause

Solution

H ouokeur| dev

H ouokeun dev gival

ToTroBETOTE TO PIG OE PIA YEIWHPEVN

TnyavifovTal EVTEAWG.

@aynToU oTo KaAAO! gival
uTTEPBOAIKT).

AEITOUPYEI. ouvdedepévn otnv TIpida. | Tpida.
Aev £xeTE TTATAOEI TO MatAoTe To KoupTri on/off yia va
KOUMTTI AeITOUpyiag. EVEPYOTTOINOETE TN OUOKEUN.

Ta UAIKG Oev H TrogétnTa Tou BaATe pikpdTEPES TTAPTIOES UAIKWV

oTa KaAdBia. O1 HIKpOTEPES TTAPTIOES
TNyavifovTal o OPOIONOPPA.

Ala@opeTIKOi TUTTOI
TPOYINWYV PTTOPEI va
XpelaoTei va avakivnoouv
MEXPI TN péon KaTA

N SIGPKEIa TOU
MayeIpEPaTOG.

AvaKIVAOTE TO QaynTO PEXPI TN PEON
KOTA TN SIGAPKEIQ TOU PJAYEIPEPATOG.

Ta TnyavnTd ovak dev
gival Tpayavd

XpnaolPoTtroinoaTe éva
€i00G OVOK TTOU TTPETTEN
va payeipedovTtal o€ pia
TTapadociokn QpITECQ.

XpNOIYOTIOIROTE OVAK PoUpVoU 1
aAeipte eAa@pda Aiyo AddI ota ovak yia
MO TPAyavo aTTOTEAECHA.

ATT6 Tn OUOKeUN
Byaiver Aeukog
KOTTVOG.

Xpnoigotroinoare éva
€i00G OVaK TTOU TTPETTEI
va PayeipeUovTal OE JIa
TTapadOCIOKN GPITECD.

XpnoiPoTroINaTe GVaK GoUupvou i
aAeiyTe eEAa@pd Aiyo AGdI Ta OVOK yIa
MO TPAyavO ATTOTEAECA.

ATTé TN ouokeun
Byaiver Aeukog
KaTTVOG.

Ta cuoTaTikd €ival TTOAU
NiTTapd, TpoaoTiBeTal
TTOAU AGdI fj AiTToG.

Ortav tTnyaviCete AImmapd UAIKG, To AddI Ba
dlappevoel 1o KAAGO!. To AddI TTapayel
AeUKO KOTTVO Kal Ta KAAGBIa PTTopEi

va feataBouv. AuTo dev £TTnPEeAdel TO
ATTOTEAEC A PAYEIPEPATOG.

To KaAGBI e€akoAouBei

VQ TTEPIEXEI UTTOAEIMPOTA
Aitroug artrd TTponyoupevn
xpnon.

KaBapilete cwoTd Ta KaAdBia PeTd Kai
TTPIV o116 KABE Xpron.

O1 ppéoKeg TTATATEG
TnyavifovTai avioa.

Agv €xETE XPNOIUOTIOINTEI
TOV OWOTO TUTTO TTATATOG.

XpNOIUOTIOINOTE PPETKEG, OPIXTEG
TTATATEG.

Agv €xeTe HOUNIGOEI TIG
TTATATEG KAl OEV TIG EXETE
OTEYVWOElI CWOTA TIPIV
TNyavioeTe.

MMAOVTE KOl OTEYVWOTE KAAd yia va
QATTOPOKPUVETE TNV TTEPICCEIN TOU
apUAou.
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Problem Possible cause Solution
O1 ppéoKeg TTATATEG H tpayavotnta twv BeBaiwBeite 611 01 TTATATEG £XOUV OTEYVWOEI
Oev gival Tpayavég TTATaTWV £6QPTATAI ATTO OwoTd TTpIv TTPoCBEceTE TO AGDI.

TNV ToodTNTA AABIOU KAl | KAyre TIC TIATATEG PIKPOTEP YIT TTIO
VEPOU OTIG TTATATES TPAYAVO OTTOTEAETA.

MpoabéaTe Aiyo TTepITOOTEPO AGDI yIa TTIO
TPAyavo aTTOTEAECHA.

Texvikd dedopéva
loxug: 1700W
Tpogodoaia: 220-240V~ 50-60Hz

MNa ommoloucdrroTe Adyoug BeATiwong, n Beper diatnpei 1o Sikaiwpa va TPOTTOTTOIRCEI 1} VO
BeATIWOEI TO TIPOIGV XWPIG Kauia e15oTToinon.

NAEKTPOVIKOU EOTTAICOU, TTPOBAETTEI OTI TTAAQIEG OIKIOKEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG BEV TTPETTEI
va atroppitrrovral yadi ye ta utréAoitma aoTiké atmroBAnTa. O1 TTaAIEG CUOKEUEG TTPETTEI Va

EEE OoUuAAéyovTal XWPIOT, TTPOKEINEVOU VA BEATIOTOTTOINBEI N avAKTNON KAl GVOKUKAWON Twv
UNIKWV TTOU TTEPIEXOUV, KOBWG KAl TN PEIWON TWV ETITITWOEWY OTNV avOpWITIVN UYEia Kal
10 TEPIBAANOV. To cUpPBoio dlaypappévo “doxeio amoBAATWY” OTO TTPOIOV UTTEVOUUICEI
0€ 00G TNV UTTOXPEWON 00G, TTWG OTav €TTIOUUEITE va TTETALETE TN OUCKEUR, TTPETTEl Va
OUAAéyeTal EEXWPIOTA.

Ef H Eupwtaiky Odnyia 2011/65/EU OxeTIKG pe To omTORANTA €18WV NAEKTPIKOU KOl
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‘OPOI EFT'YHZHZ

AyattnTé/f TTEAATN,

>0G guxaploToUpE TToU ayopdoate autd TO TTPOIOV. Z€ TTEPITITWAON TIOU TO TTPOIOV TTou OI0BETETE
atraitei service Baoel eyydnong, ETTIKOIVWVAOTE HE TO KEVTPIKO service Pag.

Ma TRV aro@uyn TNG OKOTING AVOOTATWONG, 0ag OUUBOUAEUOUNE Va SIaBACETE TTIPOTEKTIKA
TO EYXEIPISIA XPNOTN TIPIV VO ETTIKOIVWVIOETE PE TO Service Pag.

Ta TTpoidvTa KOAUTTTOVTOI PE €yyUNOTN €VOVTI OTTOIOUBHTTIOTE KOTAOKEUAOTIKOU EAOTTWHATOG YIa 2
xpévia atrd TV nuepounvia TG apxIKng ayopdg. Edv katd Tn didpkeia auTAG TNG TTEPIGAOU TO TTPOIOV
atrodelxOei EAATTWUATIKO

Ayw akataAANASGTNTOG UAIKOU 1) TTOIOTNTAG £pyaaiag, TO KeVIpIKG service Ba emdiopbwoel 1 Ba
QVTIKATOOTACE! (KATA TNV OTTOKAEIOTIKI) TOU Kpion) To TTpoidv BAcel Twv opiwv Kal ouvenkwv Trou
opidovTal TTIo KATW, XWPIG XPEWON YIa TNV Epyacia Kal Ta aVTOAAAKTIKA:

1. H eyydnon 1ox0el uttd TNV TTpoUTTo0e0n OTI TO TIPOIGV XPNCIKOTIOIEITAI KOl GUVTNPEITAI TUPQUVA JE
TIG 08NYIEG TNG KOTAOKEUAOTIKAG ETAIPEING.

1. H eyyunon tmopéxetal yévo e TNV TTPOCKOUIoN TOU TTPOIOGVTOG Padi PE TO aPXIKO TIHOAGYIO 1) TNV
aTrodeIgn ayopdg, 61rou Ba ONAWVETAI N NUEPOUNVIa ayopdg Kal O TUTTOG TOU TTPOIOVTOG.

2. H gyyinon dev Ba 1oxU0€l O€ TTEPITITWON :

Znuiag Trou TTpoKaAgiTal AOyw KOKNG XPriong ouptrepiAauBavopévng, eVOEIKTIKE, TNG Un XPriong Tou
TTPOIGVTOG VIO TO OKOTTO YIO TOV OTT0IO TTPOOPICETAI I} CUPQWVA UE TIG 0BNYIES XPrOTN TTOU agopouv
TN OWOTA XPAON Kal GUVTAPNON, KaBWG Kal TNG €yKaTAOoTACNG f XPONG TOU TTPOIOVTOG XWPIG VO
TnPoUVvTal Ta I0XUOVTA TTPATUTTA QOPAAEIOG OTN XWPA TTOU XPNOIHOTTOIETA.

Znuiag TTou TTpoKaAgiTal Adyw atuxnudTwy, oupttepIAapBavopévwy, eVOEIKTIKA, KEpauvou, UdaTog,
TTUPOG, KATAXPNOoNG 1 auéAEIg.

MeTaTpoTTg, TTApauOPPwWong, PN duvaToTNTAG AvAyVWOoNG f apaipeong Tou JOVTEAOU 1 TOU OEIpIaKOU
apIBOU aTTd TO TTPOIOV.

Znuiag TTou TTPOKaAEiTal atTd €MBIOPOWOEIG 1) PUBUICEIG TTOU €xouv TTpayuaTOTTOINGEl OTTd [N
e¢ouaiodoTnuéva ATopa A ETaIPEiEG service.
EAQTTWUATWY O€ OTT0I00NTTOTE GUCTNA |E TO OTTOIO £XEI EVOTTOINOEI i XPNOIKOTTIOIEITAI TO TTPOIOV.

ETTIKOIVWVNOTE e ToV €mMonUo diavolea TNG beper aTnv Xwpa 0ag 1 me To TUNPO UTTooTNPIENG TNG

Beper o1o e-mail assistenza@beper.com
To otroio Ba TTpowBnaoEl To aITnua oag aTov eTTono diavouea TnG Beper TNg xwpag oag.
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Avertizari generale

Cititi urmatoarele instructiuni inainte de utilizarea aparatului.
fnainte si in timpul utilizarii aparatulw trebuie respectate unele masuri
de precautu de baza.

Dupa mdepartarea tuturor materialelor de ambalare, verificati integri-
tatea aparatului. In caz de indoial&, nu utilizati aparatul Si contactatl
personal calificat profesional. Materialele de ambalare (pungl de pIa—
stic, spuma de polistiren, etc.) trebuie tinute intotdeauna in afara ariei
de acces al copiilor, ca potentiala cauza de risc.

Asigurati-va intotdeauna ca tensiunea retelei este egala cu tensiunea
indicata pe eticheta cu date tehnice si ca sistemul electric este com-
patibil cu puterea aparatului.

Nu deconectati niciodata aparatul de la priza tragand de cablul de
alimentare.

Asigurati-va ca niciodata cablul nu intrd in contact cu suprafete
fierbinti sau ascutite.

Nu utlllzatl aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator ori de serviciul sau tehnic post-vanzare ori de o persoana
calificata, pentru a evita orice risc potential.

Conectati aparatul numai la o priza cu curent alternativ.

In general nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, prizelor mul-
tiple si/sau prelungitoarelor.

Cand utilizarea lor este necesara folositi adaptoare si prelungitoare
conforme cu reglementarile de siguranta aplicabile.

Acest aparat trebuie utilizat numai pentru operatiunea pentru care a
fost conceput in mod expres. Orice alt tip de utilizare se considera
a fi incorectd si deci periculoasa, cauzand pierderea garantiei.
Producatorul nu poate fi facut responsabil pentru daunele cauzate
de o utilizare incorecta, improprie Si nerezonabila.

Pentru a evita supramcalzwea periculoasa derulati complet cablul de
alimentare si deconectati stecherul de la priz& cand aparatul nu este
utilizat.

Inainte de a efectua orice operatiune de curatare ori intretinere,
deconectati stecherul de la priza.

Nu cufundati aparatul in apa sau alte lichide.

Nu atingeti niciodata parti mobile ale aparatului.

Tineti aparatul departe de surse de caldura (de ex. calorifer).
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Acest aparat nu trebuie folosit de persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate, de catre persoane
lipsite de experienta si cunostinte despre aparat, cu exceptia cazu-
lui Tn care sunt supravegheate mdeaproape sau bine instruite de
catre o persoana responsabila de siguranta lor in ceea ce priveste
utilizarea aparatului.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Atunci cand aparatul trebuie aruncat, se recomanda ca acesta sa
fie nefunctional.

De asemenea, se recomanda sa faceti inofensive
acele parti ale aparatului care pot constitui un pe- pgm
ricol.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Tineti aparatul si

cablul acestuia departe de copiii cu varsta sub 8 ani.
Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de 8 ani sau
mai mult si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale limitate sau de catre persoane care nu au experienta si
cunostinte despre aparat, cu conditia sa li se ofere instructiuni com-
plete privind utilizarea in siguran’;é a aparatului si cu condi’gia sa
inteleaga riscurile aferente.

Avertizari

Nu utilizati aparatul inainte de a citi cu atentie acest manual de
instructiuni, asigurandu-va ca va familiarizati complet cu operatiunile
acestui aparat si cu precautiile relevante pentru utilizare.

Nu cufundati niciodata aparatul in apa. Nu il clatiti sub apa de la
robinet. Nu turnati lichid in unitatea principala care contine compo-
nentele electrice. Nu incercati s& modificati stecherul in niciun fel.
Folositi intotdeauna acest aparat pe o suprafata orizontala, stabila.
Nu folosm acest aparat peste sau langa materiale combustlblle
cum ar fi fete de masa si draperii.

Nu folositi aparatul daca este plasat pe perete sau langa alte apara-
te. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber in jurul aparatului. Nu asezati
nimic deasupra aparatului.

Daca aparatul emite fum negru, deconectati imediat aparatul de la
retea si asteptati pana nu mai scoate fum inainte de indepartarea
accesoriilor.
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Acest aparat poate fi folosit numai pentru gatirea ingredientelor co-
mestibile. Pentru a evita incendiul ori riscurile, nu introduceti bucati
prea mari de mancare ori obiecte metalice.

Nu introduceti in interiorul cosului de gatit materiale cum ar fi hartie,
plastic, material si/sau alte obiecte inflamabile.

Pentru a evita intrarea in contact a alimentelor cu elementele de
incalzire, nu umpleti excesiv cosurile de gatit.

Nu acoperiti intrarile si iesirile de aer, aceasta va impiedica gatirea
uniforma si ar putea deteriora aparatul sau cauza supraincalzirea
acestuia. Nu adaugati mai mult de o lingurita de ulei ori grasime in
interiorul spatiului de gatit. Nu gatiti carne grasa care ar putea elibera
prea multa grasime. in timpul gatltulw temperatura in interiorul apa-
ratului este foarte ridicata. Nu introduceti mainile sau orice alta parte
a corpului in interiorul aparatului decat daca acesta s-a racit complet.
In timpul functionarii, aerul este evacuat prin orificiile de iesire a aeru-
lui. Pastrati-va fata si mainile la o distanta sigura de acesta. in timpul
gatitului si cand scoateti cosurile, acordati atentie aerului fierbinte care
iese din aparat. Purtati intotdeauna manusi de protectie atunci cand
manipulati componente si/sau accesorii fierbinti. Suprafetele exterio-
are ale aparatului pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Cosurile si
tavile vor deveni foarte fierbinti chiar si dupa ce aparatul a fost oprit.
Nu acoperiti niciodata partea superioara a aparatului in timpul gatirii.
Asezarea accesoriilor deasupra aparatului il poate deteriora.

Cand aparatul este oprit, |asati-l sa se raceasca aproximativ 30 de
minute Tnainte de curatare sau depozitare.

inainte de prima utilizare

Tnainte de prima utilizare indepartati toate materialele de ambalare. Tndepértat,i folia de protectie
(daca exista) de pe componente.

Clatiti si uscati toate accesoriile, curatati partea interioara si exterioara a aparatului cu un prosop
umed cald si preincalziti aparatul pentru cateva minute pentru a arde orice reziduuri.

Asigurati-va ca cele doua cosuri de gatit sunt asezate corect si inchise corespunzator altfel aparatul
nu va functiona.

/\ Precautie: Nu atingeti cosurile de gitit fierbinti in timpul sau dupa utilizare. Tineti-le doar
de méanere.

La prima utilizare, este recomandat sa porniti aparatul gol timp de 10 minute.

Aparatul poate emite fum si un usor miros la prima pornire. Acesta nu este un defect, fumul si mi-
rosul ar trebui sa dispara dupa mai multe utilizéri. Daca fumul si mirosul vor continua dupa prima
utilizare, opriti dispozitivul si contactati asistenta pentru clienti Beper.
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Descriere produs - Fig. A

. Unitate principala

. Panou de control digital

. Cosuri de gatit stanga si dreapta
. Cablu de alimentare

. Orificiu de evacuare aer dreapta
. Orificiu de evacuare aer stanga

. Cos de gatit

. Tava detasabila

. Maner

© 00N O~ WN =

Panou de control digital - Fig. B

. Buton Start/Pauza

. Timer pentru pornire Intarziata

. Meniu program presetat (a-g)

. Buton control al cosului din stanga

. Buton preincalzire

. Buton marire timer

8. Buton reducere timer

9. Afisaj digital

10. Buton pentru marirea temperaturii
11. Buton pentru reducerea temperaturii
12. SMART FINISH

13. Buton control al cosului din dreapta

~NOoO o WN -

Meniu Program Presetat Fig. C
a—legume, b - peste, ¢ — creveti, d - coaste, e - aripi de pui, f - pizza, g — cartofi prajiti

Utilizare

Conectati aparatul la o sursa de alimentare adecvata.

Pentru pornirea aparatului, apasati (. Pentru oprire, apasati si tineti apasat (. pentru 3 secunde.
Cand aparatul este pornit, se va aprinde afisajul cu control digital, cu 3 pictograme care clipesc
implicit: @, SMART FINISH si PII.

e Pentru a utiliza doar un cos din cele doua cosuri de gatit

Apasati ®sau®@ si continuati cu selectarea unuia din programele presetate de la a la g precum
este indicat pe panoul de control si apasati P11 inainte si in timpul functionarii, timpul de gatit ar
putea fi ajustat de la 1 la 60 minute prin apasarea A sau Y iar temperatura ar putea fi ajustata
de la 80°C pané la 200°C prin apasarea A sau VY. O atingere rapida a A sau ¥ va méri ori
reduce timpul cu 1 minut, iar la A sau ¥ va méri ori reduce temperatura cu 5°C, in timp ce o
apasare lunga a acelor butoane va ajuta setarea timpului si temperaturii dorite mult mai repede.
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e Pentru a utiliza ambele cosuri de gatit simultan cu acelasi program de gatit

Apasati SMART FINISH, selectati unul din programele presetate de la a la g precum este indicat
pe panoul de control iar apoi apasati Pl Cu aceasta functie, nu este posibil sa ajustati timpul si
temperatura nainte si in timpul gatitului.

e Pentru a utiliza ambele cosuri de gatit simultan cu doua programe de gatit diferite

Apasati SMART FINISH

Apéasati @

Selectati unul din programele presetate de la a la g, si/sau ajustati timpul si/sau temperatura dupa
cum doriti

Apasati SMART FINISH

Apésati @

Selectati unul din programele presetate de la a la g, si/sau ajustati timpul si/sau temperatura dupa
cum doriti

Apasati SMART FINISH

Apasati P!

Aparatul va incepe sa functioneze, iar afisajul digital va afisa alternativ temperatura si ora ambe-
lor cosuri de gatit. Cu aceasta functie nu este posibil sa ajustati timpul si temperatura dupa ce ati
apasat P11,

Este recomandat sa agitati si sa intoarceti ingredientele la jumatatea timpu-
lui de gatit pentru a optimiza rezultatul si pentru a evita gatirea neuniforma
a ingredientelor.

Puteti intrerupe gatitul oricand in doua feluri: deschideti cosurile ori apasati
»Il. Pentru a continua, inchideti cosurile si apasati din nou b I..

Pentru anularea programelor setate anterior, apasati ©.

La finalul fiecarui ciclu de gatit se va emite un bip iar ventilatorul va con-
tinua sa functioneze pentru inca 20 secunde pentru racirea aparatului. Nu
intrerupeti acest proces.

Functie preincalzire
Daca trebuie sa preincalziti aparatul Thainte de pornire, apasati ®., afisajul digital va afisa tempera-
tura de 90°C si 5 minute. Apasati P 1l.

Functie pornire inarziata
Dupa setarea programului de gatit, apasati @. Timpul presetat de amanare este 1 ora, insa e posibil
sa ajustati timpul de pornire intarziata de la 10 minute la 12 ore prin apasarea Asau V.

Functie Standby

in urmatoarele cazuri, aparatul va intra Tn modul standby dupa 20 secunde, si toate luminile se vor
stinge:

A. Nicio actiune dupa prima pornire.

B. Programele de gatit au fost incheiate.

68



Friteuza cu aer cald, 9 Litri, cu doua cosuri Manual de instructiuni

Instructiuni orientative de gatit
Acest tabel de mai jos va ajuta sa selectati setarile de baza pentru ingrdiente. Retineti ca aceste
setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, marime, forma si marca, nu pu-
tem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dvs.
Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de preparare putin mai scurt decét ingredientele

mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o canti-
tate mai mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.
Agitarea ingredientelor mai mici la juméatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si po-

ate ajuta la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.
Nu gatiti ingrediente extrem de grase in acest aparat.

De asemenea, puteti folosi aparatul pentru a reincalzi ingredientele setand temperatura la 150°C
timp de pana la 10 minute.

primavara

Aliment Cantitate | Timp | Temperatura | intoarcere |Informatie
min-max | (min.) | (°C) suplimentara
(9)

Cartofi prajiti 200-700 12-28 | 200 intoarcere

congelati subtiri

Cartofi prajiti 200-700 12-28 | 200 intoarcere

congelati grosi

Cartofiprajiti 200-700 12-28 | 200 intoarcere | Adaugati 7z lingura de

decongelati ulei in timpul prepararii

(8*8mm)

Cartofi prajiti 200-600 18-25 | 180 intoarcere | Adaugati %z lingura de

decongelati ulei in timpul prepararii

Cartofi cu unt 600 18-25 1180

Biftec 100-500 8-20 180 intoarcere

Cotlet de porc 100-500 10-18 | 180 intoarcere

Hamburger 100-500 7-14 180 intoarcere | Adaugati 7z lingura de
ulei in timpul prepararii

Carnati in foietaj | 100-500 13-15 | 200 intoarcere | Adaugati 7z lingura de
ulei in timpul prepararii

Pulpe de pui 100-500 18-25 | 180 intoarcere | Adaugati 7z lingura de
ulei in timpul prepararii

Piept de pui 100-500 10-15 | 180

Pachetele de 100-300 8-15 1200 intoarcere | Adaugati 7z lingura de

ulei in timpul prepararii
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Aliment Cantitate | Timp | Temperaturi | intoarcere Informatie suplimentara
min-max | (min.) | (°C)
(9)
Nuggets de pui | 100-500 6-15 | 200 intoarcere | Adaugati 2 lingura de ulei
congelate n timpul prepararii
Fish fingers 100-500 6-15 200 Adaugati 2 lingura de ulei
congelate in timpul prepararii
Preparate 100-500 8-18 200 Adaugati 2 lingura de ulei
congelate cu n timpul prepararii
cascaval pane

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti prajirea cat timp friteuza cu aer
cald inca este rece.

Nota: Cartofii prajiti pot fi obtinuti fie prin folosirea cartofilor congelati (alegere recomandata)
ori prin prepararea cartofilor proaspeti in acest fel:

Curatati cartofii, taiati-i in bucati mici, lasati cartofii pentru 20-30 minute sa se inmoa-
ie acoperiti-i complet cu apa, scurgeti cartofii si uscati-i cu servetel de bucatarie, turnati
jumatate de lingura de ulei intr-un recipient si adaugati cartofii, amestecati pana uleiul esre
distribuit uniform intre cartofi, continuati gatitul.

Curatare si intretinere

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca complet.

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Nu folositi ustensile de bucatarie metalice ori instrumente de curatat abrazive pentru curatarea
aparatului si a accesoriilor sale.

Curatati partea exterioara a aparatului cu un prosop cald si umed si un detergent bland.

Curatati cosurile si tavile cu detergent de vase lichid si clatiti bine cu apa abundenta.

Este posibila utilizarea lichidelor de degresare pentru indepartarea reziduurilor alimentare, apoi
clatiti bine cu apa abundenta.

Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate inainte de depozitarea aparatului.
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Depanare
Problema Posibila cauza Solutie
Aparatul nu Aparatul nu este conec- | Inserati stecherul intr-o priza cu impamantare.
functioneaza. | tatla retea.

Nu ati apasat butonul
principal.

Apasati butonul de pornire/oprire pentru pornirea
aparatului.

Ingredientele
nu sunt prajite
complet.

Cantitatea de mancare
din cos este excesiva.

Puneti cantitati mai mici de ingrediente Tn cosuri.
Cantitatile mai mici se prajesc mult mai uniform.

Temperatura este prea
redusa ori timpul nu este
suficient.

Mariti temperatura ori timpul de gatit.

Ingredientele
sunt prajite

La jumatatea timpului
de gatit e nevoie sa fie

Agitati alimentele la jumatatea timpului de gatit.

mult ulei sau grasime.

neuniform. agitate diferitele tipuri de

alimente.
Gustarile Ati folosit un tip de Folositi gustari pentru cuptor ori ungeti-le usor cu
prajite nu sunt | gustare care ar trebui niste ulei pentru un rezultat mai crocant.
crocante. sa fie gatit intr-o friteuza

traditionala.
Din aparat Ingredientele sunt prea | Cand prajiti ingrediente grase, uleiul va curge in
iese fum alb. | grase, s-a adaugat prea | cos. Uleiul produce fum alb iar cosurile se pot

incalzi. Acest lucru nu afecteaza rezultatul gatirii.

Cosul inca contine urme
de grasime de la utiliza-
rea anterioara.

Curatati cosurile corespunzator dupa si inainte de
fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt
prajiti neuni-
form.

Nu ati folosit tipul corect
de cartofi.

Folositi cartofi pentru cartofi prajiti.

Nu ati Iasat cartofii pai
la Tnmuiat iar inainte
de prajire nu i-ati uscat
corespunzator.

Lasati cartofii pai sa se inmoaie corespunzator
pentru a indeparta amidonul de pe ei si uscati-i
bine Tnainte de prajire.

Cartofii prajiti
proaspeti nu
sunt crocanti.

Céat de crocanti sunt
cartofii prajiti depinde de
cantitatea de ulei si apa
din cartofii prajiti

Asigurati-va ca nainte de adaugarea uleiului ati
uscat corespunzator cartofii pai.

Taiati cartofii pai sa fie mai mici pentru un rezultat
mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat
mai crocant.
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Date tehnice
Putere: 1700W
Alimentare: 220-240V~, 50-60Hz

Pentru orice motive de imbunatatire Beper isi rezerva dreptul de a modifica ori imbunatati
produsul fara nicio notificare.

Directiva Europeana 2011/65/EU privind Deseurile de echipamente electrice si electronice
ﬁ (DEEE), pretinde ca electrocasnicele sa nu pot fi scoase din uz prin deseurile norma-
le nesortate. Aparatele vechi trebuie colectate separat pentru a optimiza restabilirea si
EE reciclarea materialelor pe care le contine si pentru a reduce impactul asupra sanatatii
umane si asupra mediului. Simbolul tomberonului cu roti barat de pe produs va aminteste
de obligatia dvs referitoare la scoaterea din uz a unui aparat, si anume ca acesta trebuie
colectat separat.

CERTIFICAT DE GARANTIE

Acest aparat a fost verificat in fabrica. De la data achizitionarii originale se aplica o garantie de 24 luni la
material si defecte de productie. Bonul fiscal trebuie predat impreuna cu certificatul de garantie in cazul
unei reclamatii.

Garantia este valabila numai cu un certificat de garantie si bon fiscal pe care apare data
achizitionarii si modelul aparatului.

Pentru orice asistenta tehnica, va rugdm contactati direct vanzatorul sau sediul nostru central pentru a
pastra eficienta aparatului si pentru a NU anula garantia.

CONDITII DE GARANTIE

Daca aparatul prezinta defectiuni ale materialelor defecte si/sau productie in timpul perioadei de garantie,
noi va garantam reparatia gratuita in conditiile in care:

- Aparatul a fost folosit corespunzator si conform scopului pentru care a fost creat.

- Aparatul nu a fost modificat.

- Bonul fiscal trebuie prezentat.

- Uzura normala si excesivp nu face obiectul garantiei.

De aceea orice parte care ar putea fi rupta accidental sau prezinta semne vizibile de uzura la produ-
sele consumabile (precum la 1ampi, baterii, elemente de incalzire ...) partile estetice sunt excluse din
garantie si orice defect rezultat din nerespectarea regulilor privind utilizarea, neglijenta in folosire si/sau
intretinerea aparatului, nepasare, greseala sau instalare improprie, deteriorare in timpul transportului si
orice alta deteriorare neatributabile pentru furnizor.

Pentru orice defectiune care nu poate fi reparata in perioada de garantie, aparatul va fi inlocuit gratuit.
in orice caz, daca partea care trebuie inlocuitd din cauza defectiunilor, ruperii sau functionarii eronate
este un accesoriu si/sau o parte detasabild a produsului, Beper Tsi rezerva dreptul de a inlocui numai
partea defectatd si nu intreg produsul. Chiar si dupa expirarea garantiei acordam intotdeauna atentie
reparatiilor aparatelor defectate. Pentru suport tehnic si/sau reparatii dupa perioada de garantie ne puteti
contacta direct la adresa de mai jos:

Contactati distribuitorul din tara dvs. Sau departamentul de vanzari Beper.

E-mail assistenza@beper.com care va trimite mai departe ancheta la distribuitorul dvs.
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Obecna varovani
Pred pouzitim spotiebiCe si prec¢téte nasledujici pokyny.
Pfed pouzitim spotiebiCe a béhem néj je tfeba dodrzovat néktera
zakladni bezpec€nostni opatfeni.
Po odstranéni vSech obalovych materialt zkontrolujte neporusenost
spotrebice. V pfipadé jakychkoli pochybnosti spotfebiC nepouzivejte
a obrat'te se na odborné kvalifikovany personal. Obalové materialy
(plastové sacky, polystyren apod.) musi byt vzdy uloZzeny mimo do-
sah déti, protoze mohou byt pfi€inou rizika.
Vzdy se ujistéte, ze napéti v elektrické siti odpovida napéti uve-
denému na Stitku s technickymi udaji a ze elektricky systém je
kompatibilni s vykonem spotfebice.
Nikdy neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za napajeci kabel.
Dbejte na to, aby se kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
nebo ostrymi povrchy. Nepouzivejte spotiebi€, pokud je napajeci
kabel poskozeny. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej
vymenit vyrobce nebo jeho technicky poprodejni servis nebo kvali-
fikovana osoba, aby se predeslo pfipadnému riziku.
SpotFebi€ pfFipojujte pouze do zasuvky stfidavého proudu.
Obecné se nedoporuCuje pouzivat adaptéry, vice zasuvek a/nebo
prodluzovaci Snary.
Pokud je jejich pouziti nezbytné, pouzivejte pouze adaptéry a
prodluzovaci $ndry odpovidajici platnym bezpeénostnim pfedpisum.
Tento spotfebi€ se smi pouzivat pouze k provozu, pro ktery byl
vyslovné navrzen. Jakékoli jiné pouziti je tfeba povazovat za ne-
spravné, a tudiz nebezpelné, coz zpusobuje zanik zaruky. Vyrobce
nenese odpovédnost za Skody zplusobené nespravnym, nevhodnym
a nepfiméfenym pouzivanim.
Abyste zabranili nebezpeCnému prehrati, zcela odvinte napajeci
kabel a odpojte zastrCku ze zasuvky, pokud spotiebi€ nepouzivate.
Pfed provadénim jakéhokoli CiSténi nebo udrzby odpojte zastrcku
od elektrické zasuvky.
Neponofujte spotfebi€ do vody nebo jinych tekutin.
Nikdy se nedotykejte pohyblivych ¢asti spotrebice.
Spotfebi¢ udrzujte mimo dosah zdroju tepla (napf. radiatoru).
Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, osoby, které
nemaji zkusenosti a znalosti o spotrebici, pokud nejsou pod pfisnym
dohledem nebo nejsou dobfe pouceny osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost ohledné pouzivani spotrebice.
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Déti si se spotifebiCem nesmi hrat.
Pokud je nutné spotfebic zlikvidovat, doporucuje se, aby byl nefunkéni.

Doporucuje se rovnéz zneskodnit ty ¢asti spotrebice,
které by mohly predstavovat nebezpedi.

Tento spotrebi€¢ nesmi pouzivat déti. Déti si se
spotrebicem nesmi hrat. Spotiebi€é a jeho kabel

uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaji dostatek zkuSenosti a znalosti o spotiebici, pokud jim
byly poskytnuty uplné pokyny tykajici se bezpetného pouZivani
spotfebite a pokud rozumi souvisejicim rizikam.

Varovani

Nepouzivejte spotfebiC dfive, nez si peclivé prectete tento navod k
pouziti, a ujistéte se, Ze jste se zcela seznamili s provozem tohoto
spotiebiCe a pfislusnymi bezpecnostnimi opatfenimi pfi pouzivani.
Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody. Neoplachujte jej pod tekouci
vodou.

Dovnitf hlavni jednotky obsahujici elektrické soucasti nelijte zadnou
tekutinu.

Nepokousejte se Zadnym zpusobem manipulovat se zastr¢kou.
Spotfebic€ vzdy pouzivejte na vodorovném, stabilnim povrchu.
Nepouzivejte tento spotfebi¢ na hoflavych materialech nebo v jejich
blizkosti, jako jsou ubrusy a zavésy.

Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je umistén u zdi nebo vedle jinych
spotfebi¢l. Kolem spotfebi¢e ponechte alesporn 10 cm volného pro-
storu. Na horni Cast spotfebie nic neumistujte.

Pokud spotfebi¢ vydava Cerny kouf, ihned jej odpojte od elektrické
sité a pocCkejte, dokud nepiestane vydavat kouf, a teprve poté vyjméte
prislusenstvi.

Tento spotfebi€ Ize pouZivat pouze k pfipravé jedlych surovin. Abyste
predesli pozaru nebo rizikiim, nevkladejte do néj pfili§ velké kusy po-
travin nebo kovoveé predméty.

Do fritovacich nadob nevkladejte materialy, jako jsou papir, plast, lat-
ka a/nebo jiné hoflavé pfedméty.

Abyste zabranili kontaktu potravin s topnymi télesy, nepfreplnujte fri-
tovaci nadoby.
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Nikdy nezakryvejte vstupy a vystupy vzduchu, zabranite tim
rovhomeérne priprave jidla a mohlo by dojit k poskozeni spotfebice
nebo jeho prehrati.

Do varné komory nepfidavejte vice nez jednu Cajovou IziCku oleje
nebo tuku. Nepfipravujte ve spotrebici tu¢né maso, které by mohlo
uvoliovat pfilis mnoho tuku.

Béhem pfipravy jidla je teplota uvnitf spotfebiCe velmi vysoka.
Nestrkejte ruce ani jiné Casti téla dovniti spotfebiCe, dokud zce-
la nevychladne. Béhem provozu se vzduch uvolfiuje pfes vystupy
vzduchu.

Udrzujte obliCej a ruce v bezpecné vzdalenosti od nich. BEhem
pfipravy jidla a vytahovani fritovacich nadob davejte pozor na horky
vzduch vychazejici ze spotrebice.

PFfi manipulaci s horkymi sou€astmi a/nebo pfisluSenstvim vzdy
pouzivejte ochranné rukavice. VnéjSi povrchy spotfebi¢e mohou
byt beéhem pouzivani horké. Fritovaci nadoby a plechy budou velmi
horké i po vypnuti spotfebice.

Béhem pfipravy jidla nikdy nezakryvejte horni Cast spotiebice.
Polozenim pfisluSenstvi na horni ¢ast spotfebiCe by mohlo dojit k
jeho poskozeni.

Po vypnuti spotrebiCe jej pfed Cisténim nebo uskladnénim nechte
asi 30 minut vychladnout.

Pred prvnim pouzitim

PFed prvnim pouzitim odstrarite vSechny obalové materialy. Odstrarite z komponentd ochrannou
félii (pokud je pfitomna).

Oplachnéte a osuste veskeré prisluSenstvi, oCistéte vnéjSi a vnitfni ¢ast spotfebice vihkym te-
plym hadfikem a spotfebi¢ na nékolik minut pfedehfejte, aby se vypalily pfipadné zbytky.
Ujistéte se, Ze jsou obé fritovaci nadoby spravné umistény a fadné uzavieny, jinak spotfebic
nebude fungovat.

/\ Upozornéni: Nedotykejte se horkych fritovacich nadob bé&hem pouzivani ani po ném.
Drzte je pouze za rukojeti.

Pfi prvnim pouziti doporu€ujeme spotiebi¢ nechat béZet naprazdno po dobu 10 minut.

PFi prvnim zapnuti mGze spotfebi¢ vydavat kouf a mirny zapach. Nejedna se o zavadu, kour a
zapach by mély po nékolika pouZitich zmizet. Pokud bude kouf a zapach pfetrvavat i po prvnim
pouZiti, vypnéte pfistroj a kontaktujte zédkaznickou podporu spole¢nosti Beper.
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Popis spotiebice — Fig. A

. Hlavni jednotka

. Digitalni ovladaci panel

. Leva a prava fritovaci nadoba
. Napgjeci kabel

. Pravy vystup vzduchu

. Levy vystup vzduchu

. Fritovaci nadoba

. Vyjimatelny rost

. Rukojet

© O NO O~ WN =

Digitalni ovladaci panel - Fig. B

. Tlacitko vypinace (On/Off)

. Tlacitko Start/Pauza

. Casova¢ odloZeného startu

. Nabidka pfednastavenych programt (a-g)
. TlaCitko ovladani levé nadoby

. Tlacitko pfedehievu

. Tla€itko prodlouzeni ¢asovace

. TlaCitko zkraceni ¢asovace

9. Digitalni displej

10. Tlacitko zvySeni teploty

11. Tlacitko sniZeni teploty

12. SMART FINISH

13. Tlacitko ovladani pravé nadoby

O NO OB OON -

Nabidka prednastavenych programt Fig. C
a — zelenina, b — ryby, ¢ — krevety, d — Zebirka, e — kufeci kfidla, f — pizza, g — hranolky

Pouziti

Spotfebi€ pfipojte k odpovidajicimu zdroji napajeni.

Chcete-li spotfebi¢ zapnout, stisknéte (. Chcete-li spotfebi¢ vypnout, stisknéte a podrzte M. po
dobu 3 vtefin. Po zapnuti spotfebice se rozsviti digitalni ovliadaci displej a standardné blikaji 3 ikony:
@ , SMART FINISH a P Il.

e Chcete-li pouzivat pouze jednu fritovaci nadobu

Stisknéte @ nebo @ a prejdéte k vybéru jednoho z prednastavenych programt od a do g, jak je
zobrazeno na ovladacim panelu, a stisknéte PIl. Pfed a béhem provozu Ize dobu pfipravy jidla
nastavit v rozmezi od 1 do 60 minut stisknutim A nebo ¥ a teplotu Ize nastavit od 80 °C do 200
°C stisknutim A nebo V. Rychlym stisknutim A nebo V¥ se prodlouzi nebo zkrati as o 1 minutu
a stisknutim A nebo VY se zvysi nebo snizi teplota o 5 °C, zatimco dlouhy stisk téchto tlagitek
pom0ze rychleji nastavit pozadovany ¢as a teplotu.
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e Chcete-li pouzivat obé fritovaci nadoby soucasné se stejnym programem

Stisknéte SMART FINISH, vyberte jeden z pfednastavenych programt od a do g, jak je zobraze-
no na ovladacim panelu, a stisknéte P1I. U této funkce neni mozné nastavit ¢as ani teplotu pred
a v prtbéhu pfipravy jidla.

e Chcete-li pouzivat obé fritovaci nadoby soucasné se dvéma riznymi programy
Stisknéte SMART FINISH

Stisknéte @

Zvolte jeden z pfednastavenych program( od a do g a/nebo upravte €as a/nebo teplotu podle
potieby.

Stisknéte SMART FINISH

Stisknéte @

Zvolte jeden z pfednastavenych program( od a do g a/nebo upravte €as a/nebo teplotu podle
potieby.

Stisknéte SMART FINISH

Stisknéte Pl

Spotfebi¢ zane pracovat a na digitalnim displeji se stfidavé zobrazuje teplota a ¢as obou frito-
vacich nadob. U této funkce neni mozné po stisknuti tlaéitka nastavit ¢as ani teplotu P11,

V poloviné doby pripravy jidla je vhodné ingredience protiepat a obratit,
aby se vysledek optimalizoval a zabranilo se nerovhomérné pfipravé po-
travin.

Proces muzete kdykoli pozastavit dvéma zptlisoby: vytahnéte nadoby nebo
stisknéte PIl. Chcete-li pokrac¢ovat, zastréte nadoby a znovu stisknéte P!

Chcete-li zrusit diive nastavené programy, stisknéte ®.

Na konci kazdého cyklu pripravy jidla se ozve zvukovy signal a ventilator
bude pokra¢ovat v chodu dalSich 20 sekund, aby spotiebi¢ ochladil. Ten-
to proces nepierusujte.

Funkce predehiev
Pokud potfebujete spotfebi¢ pfed spusténim pfedehiat, stisknéte ®, na digitédlnim displeji se
zobrazi teplota 90 °C a 5 minut. Stisknéte P11,

Funkce odlozeného startu
Po nastaveni programu pfipravy jidla stisknéte @. Prednastavena doba odloZeni je 1 hodina, ale
dobu odloZeni je mozné nastavit od 10 minut do 12 hodin stisknutim A nebo V.

Pohotovostni funkce

V nasledujicich pfipadech pfejde spotfebi¢ po 20 sekundach do pohotovostniho rezimu a
vSechny kontrolky zhasnou:

A. Po prvnim zapnuti nedojde k Zadné akci.

B. Programy byly dokonceny.
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Orientacni pokyny pro pfipravu pokrmu

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni potravin. Méjte na paméti, Ze tato na-
staveni jsou orientacni. ProtoZe se potraviny li§i plvodem, velikosti, tvarem i znackou, nemazeme
zarucit nejlepSi nastaveni pro konkrétné vase potraviny.

MenSi potraviny obvykle vyZaduji o néco kratSi dobu pfipravy nez potraviny vétsi.

Vé&tsi mnozstvi potravin vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy, mensi mnozstvi potravin vyZaduje

o néco kratSi dobu pfipravy.

Protfepani mensich potravin v poloviné doby pfipravy optimalizuje vysledek a mize pomoci za-
branit nerovhomérné pfiprave.

V tomto spotiebici nepfipravujte extrémné mastné potraviny.

Spotfebi¢ mizete pouzit také k ohfevu ingredienci, a to nastavenim teploty na 150 °C po dobu az

10 minut.
Potravina Min-max [ Cas Teplota Obraceni DalSi informace
Mnozstvi | (min.) | °C) v priibéhu
(9) pFipravy
Tenké mrazené | 200-700 12-28 | 200 obraceni
hranolky
Silné mrazené 200-700 12-28 | 200 obraceni
hranolky
NE mrazené 200-700 12-28 | 200 obraceni Pridani 'z Izice oleje
hranolky (8x8 bé&hem pfipravy
mm)
NE mrazené 200-600 18-25 | 180 obraceni Pfidani ’z IZice oleje
hranolky bé&hem pfipravy
Maslové bram- | 600 18-25 | 180
bory
Hovézi steak 100-500 8-20 180 obraceni
Veprové kotlety | 100-500 10-18 | 180 obraceni
Hamburger 100-500 7-14 180 obraceni PFidani 'z I1zice oleje
bé&hem pfipravy
Mleté maso 100-500 13-15 | 200 obraceni Pridani 'z Izice oleje
zapecené v b&hem pfipravy
tésticku
Kufeci palicky 100-500 18-25 | 180 obraceni Pridani 2 IZice oleje
bé&hem pfipravy
Kureci prsa 100-500 10-15 | 180
Jarni zavitky 100-300 8-15 200 obraceni Pridani 'z Izice oleje

bé&hem pfipravy
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cz

Potravina Min-max [ Cas Teplota Obraceni | Dalsi informace
Mnozstvi | (min.) | °C) v pribéhu
(9) pripravy
Mrazené kufeci | 100-500 6-15 200 obraceni Pridani 'z Izice oleje
nugetky bé&hem pfipravy
Mrazené rybi 100-500 6-15 200 Pridani 'z Izice oleje
prsty b&hem pfipravy
Mrazené oba- 100-500 8-18 200 Pridani 'z Izice oleje
lované syrové bé&hem pfipravy
ty€inky
PInéna zelenina | 100-500 18 180

Poznamka: Pokud za¢nete pripravovat pokrm, kdyz je horkovzdusna fritéza jesté studena,
pridejte k dobé pfipravy 3 minuty.

Poznamka: Hranolky lIze ziskat bud’ pouzitim mrazenych brambor (doporucena volba),
nebo pripravou z €erstvych brambor timto zpiisobem:

Oloupejte brambory, nakrajejte je na malé kousky, nechte brambory 20-30 minut namocené
zcela ve vodé, slijte je a osuste kuchynskym papirem nebo utérkou, nalijte do nadoby pll
Izice oleje a pridejte brambory, michejte, dokud se olej rovhomérné nerozdéli mezi bram-
bory, pokracujte v pripravé.

Cisténi a udrzba

Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic zcela vychladnout.

Po kazdém pouZiti spotfebic vycistéte.

K Cisténi spotfebice a jeho prisluSenstvi nepouzivejte kovové kuchyriské pomlcky ani abrazivni
Cistici nastroje.

Vngjsi East spotiebice Cistéte teplym a vlhkym hadfikem a jemnym Cisticim prostfedkem.
Fritovaci nadoby a rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a dobfe je oplachnéte velkym
mnozstvim vody.

K odstranéni zbytkl jidla je mozné pouzit odmastovaci pfipravky, poté je dobfe oplachnéte
velkym mnozstvim vody.

Pfed uskladnénim spotfebiCe se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.
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Problémy a reseni

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Spotrebic ne-

Spotfebi€ neni zapojen

Sitovou zastréku zasurite do uzemnéné zasuvky.

funguije. do sité.
Nestiskli jste tlacitko Stisknutim tlacitka vypinace spotiebi¢ zapnéte.
vypinace.
Potraviny Mnozstvi potravin ve Do fritovacich nadob vkladejte mensi davky potra-
nejsou zcela fritovaci nadobé je vin. Men8&i davky se smazi rovhomérnéji.
hotové. nadmeérné.

Teplota je prili§
nizka nebo ¢as neni
dostatec¢ny.

Zvyste teplotu nebo dobu pfipravy.

Potraviny jsou
pfipravené
nerovnomerne.

Rlzné druhy potra-

vin mGze byt nutné

v poloviné doby pfipravy
protfepat.

V poloviné doby pFipravy pokrm protfepejte.

Pfipravené jidlo
neni kfupaveé.

Pouzili jste typ potra-
viny, ktera by se méla
pfipravovat v klasické
fritéze.

Pouzijte jiny druh potraviny nebo potravinu lehce
potfete trochou oleje.

Ze spotiebice
vychazi bily
kouf.

Potraviny jsou pfili§ ma-
stné, je v nich obsazeno
pfilis mnoho tuku.

Kdyz pfipravujete pfili§ mastné potraviny, olej
unika do fritovaci nadoby. Olej produkuje bily kouf
a fritovaci nadoby se mohou zahtivat. Na vysledek
smazeni to nema vliv.

Fritovaci nadoba stale
obsahuje zbytky tuku z
pfedchoziho pouziti.

Po a pfed kazdym pouzitim Fadné vycistéte frito-
vaci nadoby.

Hranolky jsou
pfipravené
nerovnomerne.

Nepouzili jste spravny
typ brambor.

Na hranolky pouzivejte spravny typ brambor.

Syrové bramborové hra-
nolky jste pred pfipravou
fadné nenamodili a
nevysusili.

Syrové bramborové hranolky fadné namocte,
abyste z nich odstranili Skrob, a pfed pfipravou je
dobfe osuste.

Hranolky nejsou
kfupavé

KFupavost hranolek
zavisi na mnozstvi oleje
a vody v hranolkach.

Pfed pfidanim oleje se ujistéte, Ze jsou syrové
bramborové hranolky fadné vysusené.

Aby byly bramborové hranolky kfupavéjsi,
nakrajejte je na mensi kousky.

Pro kfupavéjSi vysledek pfidejte o néco vice oleje.
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Technické udaje
Pfikon: 1700W
Napajeni: 220-240 V~, 50-60 Hz

Spolecnost Beper si vyhrazuje pravo vyrobek z diivodu zlepseni bez predchoziho
upozornéni upravit nebo vylepsit.

(OEEZ), vyzaduje, aby staré domaci elektrické spotfebie nebyly odkladany do bézného
netfidéného komunalniho odpadu. Staré spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené
EEE za UCelem optimalizace obnovy a recyklace materiall, které obsahuji, a snizeni dopa-
du na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. Symbol “Pfeskrtnuté popelnice” na vyrobku vas
upozorruje na povinnost, Ze pfi likvidaci spotfebi¢e musi byt shromazdovany oddélené.

E Evropska smérnice 2011/65 / EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni

OBECNE PODMINKY ZARUKY
Tento spotfebi€ byl zkontrolovan v tovarné. Od data plvodniho nakupu se na materidlové a
vyrobni vady vztahuje zaruka 24 mésicu.

Zarucéni doba zacina bézet od data nabyti spotiebic¢e koupi, jak je uvedeno na zaruénim
listu (popf. uétence) nebo fakture a potvrzeném razitkem prodejce. Prava odpovédnosti za
vady lze uplatnovat u prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen.

Zaruka je platna pouze se zaru¢nim listem nebo s dokladem o koupi (dariovy doklad) s uvedenim
data ndkupu a modelu spotiebic¢e Pokud potifebujete technickou pomoc, obratte se na prodejce
nebo na nase Ustfedi, aby se zachovala efektivita zafizeni a aby se zaruka nezrusila. Jakékoli
zasahy na tomto zafizeni neopravnénymi osobami automaticky rusi zaruku.

ZARUCNI PODMiINKY
Pokud se na zafizeni béhem zaruéni doby projevi vady v dusledku vadného materialu a / nebo
vyroby, garantujeme bezplatnou opravu za pfedpokladu, Ze:

- Spotiebi¢ byl pouzivan spravné a pro ucel, pro ktery byl urcen.
- Zartizeni nebylo poSkozeno a bylo pravidelné a spravné udrzovano.
- Byl pfedlozZen doklad o koupi.
Zaruka se nevztahuje na opotfebeni véci (vyrobku) zpusobené jejim obvyklym pouzivanim. (§
619 odst. 2 Ob&anského zakoniku). Zaruka se téZ nevztahuje na zavady vyrobku, zplsobené
jinym, nez obvyklym pouzivanim vyrobku.
Za obvyklé pouzivani v tomto smyslu firma BEPER povazuje zejména, pokud vyrobek:
Je pouzivan pouze k ucelu, ke kterému je uren a ktery je popsan v pfilozeném navodu k pouZiti.
Pouze navod v ¢eském jazyce vydany firmou BEPER je pro spotfebitele zavazny.
Je pouzivan a spravné udrzovan podle tohoto navodu, pouzivan Setrné, pozorné a nepiretézovan.
Je pouzivan v Cistém, bezpraSném a nezakoufeném prostfedi, je chranén pouzdrem nebo
krytkou, pokud je pfilozena. Vyrobek je ur€en vyhradné pro jiny u€el nez pro podnikani s timto
vyrobkem.
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Je pouzivan za pokojové teploty, dostatecného vétrani a s nezakrytymi vétracimi otvory.

Nebyl vystaven nepfiznivému vnéjSimu vlivu, napf. slune¢nimu a jinému zareni Ci elektromagne-
tickému poli, vniknuti tekutiny, vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na vstupech
¢i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboiji (véetné blesku), chybnému napajecimu
nebo vstupnimu napéti a nevhodnému vniknuti pfedmétu, prepéti v siti, pfepéti nebo zkratu na
vstupech &i vystupech, napéti vzniklému pfi elektrostatickém vyboji (v€etné blesku), chybnému
napajecimu nebo vstupnimu napéti a nevhodné polarité tohoto napéti, vlivu chemickych procesu
napf. pouzitych napajecich ¢lankd apod.

Nebyl udrzovan a €istén nevhodnymi zplsoby nebo nespravné pouzitymi Cisticimi prostredky (napfr.
chemicky a mechanicky vliv).

Nebyly kymkoliv provedeny upravy, modifikace, zmény konstrukce nebo adaptace ke zméné nebo
rozSifeni funkci vyrobku oproti zakoupenému provedeni nebo pro moznost jeho provozu v jiné zemi,
nez pro kterou byl navrzen, vyroben a schvalen.

Je pouzivan s doporuéenym Cistym neopotiebovanym pfislusenstvim a je mu pravidelné vyménovano
prisluSenstvi, podléhajici rychlejSimu opotfebeni (napf. baterie). Firma BEPER nenese odpovédnost
za nespravny chod a pfipadné vady vyrobku vzniklé vlivem pouzitého pfisluSenstvi a naplni jinych
vyrobcU, stejné jako pouzitim poskozeného, opotfebovaného a znecisténého prisluSenstvi a napini.
Neni mechanicky, tepelné nebo chemicky poskozen; nemél sejmuty ochranny kryt, nema odstranény
nebo smazany $titky, poSkozeny plomby a Srouby nebo neni poskozen otfesy padem, teplem, teku-
tinou (i z baterii), zZlomenim nebo pFetrzenim kabelu, konektoru, spinace, krytu ¢i jiné ¢asti, v€etné
poskozeni v pribéhu pfepravy od okamziku zakoupeni a pfedani vyrobku ze strany prodavajiciho.
Je pouzivan v souladu se zakony, technickymi normami a bezpecnostnimi predpisy platnymi v
Ceské republice, a téZ na vstupy vyrobku je pfipojeno napéti odpovidajici témto normam a cha-
rakteru vyrobku.

Je pouzivan s intenzitou a v prostfedi odpovidajicim provozu v domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na zadnou Cast, ktera by mohla byt nahodné rozbita nebo meéla viditelné
znamky pouziti v spotfebnich vyrobcich (jako jsou lampy, baterie, topné ¢lanky a podobné), a jakako-
liv zavada zpusobena nedodrzenim pravidel z neznalosti pfi pouzivani a / nebo udrzbé spotrebice,
nedbalosti, nespravném pouziti nebo nespravné instalaci, poSkozenim pfi prepravé a jakychkoliv
jinych 8kod, které nelze dodavateli pficist.

Pokud bude mit vyrobek vadu, kterou je mozno rychle a bez nasledkl odstranit, vyhrazuje si
spoleCnost Beper pravo fesit reklamacni narok spotrebitele jejim odstranénim (opravou) nebo
vyménou ¢asti vyrobku. Narok na vymeénu véci pfi vyskytu odstranitelné vady vznika spotfebiteli
pouze v pfipadé, Ze to neni vzhledem k povaze vady neumérné.

Kontaktujte distributora ve vasi zemi pfipadné kontaktujte prodejni oddéleni Beper,
e-mail assistenza@beper.com, ktery preda vas pozadavek na lokalniho distributora.
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Algemene waarschuwingen

Lees de volgende instructies alvorens het apparaat te gebru-
iken.

Voor en tijdens het gebruik van het apparaat moeten enkele ele-
mentaire voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen.
Controleer na verwijdering van alle verpakkingsmaterialen de inte-
griteit van het apparaat. Gebruik het apparaat in geval van twijfel
niet en neem contact op met deskundig personeel. Verpakking-
smateriaal (plastic zakken, piepschuim, enz.) moet altijd buiten het
bereik van kinderen worden gehouden, omdat het een potentieel
risico voor ongevallen vormt.

Controleer altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het etiket met technische gegevens staat vermeld en of de
elektrische installatie compatibel is met het vermogen van het ap-
paraat.

Trek de stekker nooit uit het stopcontact door aan het netsnoer te
trekken maar gebruik de stekkerbehuizing.

Zorg ervoor dat het snoer nooit in contact komt met hete of scherpe
oppervlakken.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is geraakt.
Als het netsnoer beschadigd is, moet het door de fabrikant zijn
technische dienst of door een gekwalificeerd persoon worden ver-
vangen, om elk mogelijk risico op elektrocutie te vermijden.

Sluit het apparaat alleen aan op een conform stopcontact.

Het gebruik van adapters, stekkerdozen en/of verlengsnoeren
wordt over het algemeen afgeraden.

Als het gebruik ervan noodzakelijk is, gebruik dan alleen adapters
en verlengsnoeren die voldoen aan de lokaal geldende elektrische
veiligheidsvoorschriften.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor het gebruik waarvoor
het uitdrukkelijk is ontworpen. ElIk ander gebruik wordt beschouwd
als onjuist en dus gevaarlijk, waardoor de garantie vervalt. De fa-
brikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor schade veroor-
zaakt door onjuist, oneigenlijk en onredelijk gebruik.

Om gevaarlijke oververhitting te voorkomen moet u het netsnoer
steeds volledig uitrollen voor u het aanzet en dient u de stekker uit
het stopcontact halen wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u reinigingswerkzaamhe-
den of onderhoud uitvoert.
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Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
Raak nooit bewegende delen van het apparaat aan.

Houd het apparaat uit de buurt van verwarmingsbronnen (bijv.radia-
tors of haarden ).

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen (inclusief kin-
deren) met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermo-
gens of door personen die geen ervaring en kennis hebben van het
apparaat, tenzij zij nauwlettend in de gaten worden gehouden of goed
worden geinstrueerd door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid wat betreft het gebruik van het apparaat.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Wanneer het apparaat moet worden gerecycleerd bij defect , verdient
het aanbeveling het buiten werking te stellen ( stekker afsnijden ) .

Tevens wordt aanbevolen de delen van het apparaat
die gevaar kunnen opleveren, onschadelijk te maken.
Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebru-
ikt. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Houd het apparaat en het snoer uit de buurt van kin-

deren jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder
en door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
like vermogens, of door personen die geen ervaring en kennis van
het apparaat hebben, mits zij volledige instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de daaraan verbonden
risico's begrijpen.

Waarschuwingen

Gebruik het apparaat niet voordat u deze gebruiksaanwijzing zorgvul-
dig hebt gelezen, zodat u volledig vertrouwd raakt met de werking
van dit apparaat en de relevante voorzorgsmaatregelen voor gebruik.
Dompel het apparaat nooit onder in water. Spoel het niet af onder
kraanwater.

Giet geen vloeistof in het apparaat dat de elektrische componenten
bevat.

Probeer op geen enkele wijze met de stekker te knoeien.

Gebruik dit apparaat altijd op een horizontaal, stabiel opperviak.
Gebruik dit apparaat niet boven of in de buurt van brandbare mate-
rialen, zoals tafelkleden en gordijnen.
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Gebruik het apparaat niet tegen de muur of naast andere appa-
raten. Laat minstens 10 cm vrije ruimte rond het apparaat. Plaats
niets boven op het apparaat.

Als het apparaat zwarte rook afgeeft, haal dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en wacht tot de rookontwikkeling stopt,
voordat u de accessoires verwijdert.

Met dit apparaat kunnen alleen eetbare ingredienten worden be-
reid. Voeg geen te grote stukken voedsel of metalen voorwerpen
toe om brand of ongevallen te voorkomen.

Doe geen materialen zoals papier, plastic, stof en/of andere
brandbare voorwerpen in de kookmanden.

Vul de kookmanden niet te vol om te voorkomen dat het voedsel in
contact komt met de verwarmingselementen.

Dek de luchtinlaten en -uitlaten nooit af, dit verhindert een gelijkma-
tig koken en kan het apparaat beschadigen of oververhitting vero-
orzaken.

Voeg niet meer dan een theelepel olie of vet toe in de gaarkamer.
Bak geen vet vlees dat te veel vet zou kunnen afgeven tijdens de
garing .

Tijdens het koken is de temperatuur in het apparaat zeer hoog.
Plaats uw handen of andere lichaamsdelen niet in het apparaat
alvorens het toestel volledig is afgekoeld.

Tijdens de werking komt er zeer warme lucht vrij via de luchtuitla-
ten. Houd uw gezicht en handen op een veilige afstand daarvan.
Let tijdens op het koken en bij het uittrekken van de manden voor
de hete lucht die uit het apparaat komt.

Draag altijd beschermende wanten bij het hanteren van hete on-
derdelen en/of accessoires. De buitenkant van het apparaat kan
tijldens het gebruik zeer heet worden. De manden en schalen blijven
ook na het uitschakelen van het apparaat zeer heet.

Dek het bovenste gedeelte van het toestel nooit af tijdens het ko-
ken.

Door accessoires op het toestel te leggen kunnen deze en het ap-
paraat zelf beschadigd raken.

Laat het apparaat na uitschakeling ongeveer 30 minuten afkoelen
alvorens het schoon te maken of op te bergen.
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Voor het eerste gebruik

Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen. Verwijder de beschermfolie (indien
aanwezig) van de onderdelen.

Spoel en droog alle accessoires af, reinig de buiten- en binnenkant van het toestel met een vochtige
warme doek en verwarm het toestel enkele minuten voor om eventuele resten weg te branden.
Zorg ervoor dat de twee kookmanden correct geplaatst en goed gesloten zijn, anders werkt het
toestel niet.

/N Let op: Raak de hete kookmanden tijdens en na gebruik niet aan. Houd ze alleen bij de
handgrepen vast.

Bij het eerste gebruik is het raadzaam het toestel 10 minuten leeg te laten draaien.

Het toestel kan bij de eerste inschakeling rook en een lichte geur afgeven. Dit is geen defect, de
rook en de geur zouden na enkele malen gebruik moeten verdwijnen. Als de rook en de geur na het
eerste gebruik aanhouden, schakel het apparaat dan uit en neem contact op met de klantenservice
van Beper s.r.l. of uw lokale verkoper van het toestel.

Productiebeschrijvingen - Fig. A

1. Hoofdtoestel

2. Digitaal bedieningspaneel
3. Linker en rechter kookmand
4. Netsnoer

5. Rechter luchtuitlaat

6. Linker luchtuitlaat

7. Kookmandje

8. Verwijderbare lade

9. Handgreep

Digitaal bedieningspaneel - Fig. B
1. Aan/uit-knop (aan/uit)

2. Start/pauzeknop

3. Vertragingstimer

4. Vooraf ingesteld programmamenu (a-g)
5. Controleknop van de linker mand
6. Voorverwarmingstoets

7. Toets voor timerverhoging

8. Toets voor timervermindering

9. Digitaal display

10. Temperatuurverhogingsknop

11. Temperatuurverlagingsknop

12. SMART FINISH

13. Bedieningsknop rechter korf
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Vooraf ingesteld programmamenu Fig. C
a - groenten, b - vis, ¢ - garnalen, d - ribbetjes, e - kippenvleugelijes, f - pizza, g — frietjes

Gebruik

Sluit het apparaat aan op een geschikt stroomnet.

Druk op ) om het apparaat in te schakelen. Om uit te schakelen houdt u () 3 seconden ingedrukt.
Als het apparaat is ingeschakeld, licht het digitale bedieningsdisplay op en knipperen er stan-
daard 3 pictogrammen: @, SMART FINISH en DI,

e Om slechts één van de twee kookmanden te gebruiken

Druk op @ of @ en ga verder met het selecteren van een van de vooraf ingestelde programma's
van a tot g zoals aangegeven op het bedieningspaneel en druk op W1l Voor en tijdens het ge-
bruik kan de kooktijd worden ingesteld van 1 tot 60 minuten door op A of ¥ te drukken en de
temperatuur kan worden ingesteld van 80°C tot 200°C door op A of ¥ te drukken. Een snelle
druk op A of ¥ verhoogt of verlaagt de tijd met 1 minuut, en op A of ¥ verhoogt of verlaagt
de temperatuur met 5°C, terwijl een lange druk op deze knoppen helpt om de gewenste tijd en
temperatuur sneller in te stellen.

e Om beide kookmanden tegelijkertijd met hetzelfde kookprogramma te gebruiken

Druk op SMART FINISH, kies een van de vooraf ingestelde programma's van a tot g zoals aan-
gegeven op het bedieningspaneel en druk vervolgens op P1l. Met deze functie is het niet mogelijk
om de tijd en de temperatuur voor en tijdens het koken aan te passen.

e Om beide kookmanden tegelijk te gebruiken met twee verschillende kookprogramma's
Druk op SMART FINISH.

Druk op ®

Kies een van de vooraf ingestelde programma's van a tot g, en/of pas de tijd en/of temperatuur
naar wens aan

Druk op SMART FINISH.

Druk op @

Kies één van de voorgeprogrammeerde programma's van a tot g, en/of pas de tijd en/of tempe-
ratuur naar wens aan

Druk op SMART FINISH.

Druk op P!

Het apparaat gaat draaien en het digitale display toont afwisselend temperatuur en tijd van beide
kookmanden.

Bij deze functie is het niet mogelijk om tijd en temperatuur aan te passen nadat u P!l heeft inge-
drukt.

Het is raadzaam de ingrediénten halverwege de kooktijd te schudden en
te draaien om het resultaat te optimaliseren en ongelijkmatige garing van
de ingrediénten te voorkomen.

U kunt het koken op elk moment op twee manieren pauzeren: open de
mandjes of druk op P!l
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Om verder te gaan, sluit u het mandje en drukt u nogmaals op P!l

Om de eerder ingestelde programma's te annuleren, drukt u op ®.

Aan het einde van elke kookcyclus klinkt er een geluidssignaal en blijft
de ventilator nog 20 seconden draaien om het apparaat af te koelen. On-
derbreek dit proces niet.

Voorverwarmingsfunctie
Als u het apparaat moet voorverwarmen voordat u begint, drukt u op &, de digitale display toont
90°C temperatuur en 5 minuten. Druk op P I,

Uitgestelde startfunctie

Nadat u het kookprogramma heeft ingesteld, drukt u op @. De vooraf ingestelde vertragingstijd is 1
uur, maar het is mogelijk om de vertragingstijd aan te passen van 10 minuten tot 12 uur door op A
of ¥ te drukken.

Stand-by functie

In de volgende gevallen gaat het apparaat na 20 seconden in stand-by modus en gaan alle lampjes
uit:

A. Geen actie na de eerste keer inschakelen.

B. De kookprogramma's zijn beéindigd.

Indicatieve kookinstructies

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de ingrediénten.
Houd er rekening mee dat deze instellingen slechts indicaties zijn. Aangezien ingrediénten verschil-
len in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen wij niet garanderen wat de beste instelling voor uw
ingrediénten is.

Kleinere ingrediénten vereisen meestal een iets kortere bereidingstijd dan grotere ingrediénten.
Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist een iets langere bereidingstijd, een kleinere hoeve-
elheid ingrediénten een iets kortere bereidingstijd.

Het schudden en of omroeren van kleinere ingrediénten halverwege de bereidingstijd optimaliseert
het resultaat en kan ongelijkmatig gebakken ingrediénten helpen voorkomen.

Bak geen extreem vette ingrediénten in dit apparaat.

U kunt het apparaat ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen door de temperatuur
gedurende maximaal 10 minuten in te stellen op 150°C.

Type Voedsel Min-max | Duur | Temperatuur | Omroeren | Extra informatie
Volume (min.) [ (°C) of door-
(9) schudden
van het
voedsel
Dunne diepge- | 200-700 12-28 | 200 Aanbevo-
vroren frietjes len
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Type Voedsel Min-max | Duur |Tempera- | Omroeren | Extra informatie
Volume (min.) | tuur of door-
(9) (°C) schudden
van het
voedsel
Dikke diepge- 200-700 12-28 | 200 Aanbevo-
vroren frieten len
Verse frieten 200-700 12-28 | 200 Aanbevo- Toevoegen van 'z eetlepel
(8*8mm) len olie tijdens bereiding
Verse Frieten 200-600 18-25 | 180 Aanbevo- Toevoegen van % eetlepel
len olie tijdens bereiding
Boter Aardappel | 600 18-25 | 180
schijven
Biefstuk 100-500 8-20 180 Aanbevo-
len
Karbonades 100-500 10-18 | 180 Aanbevo-
len
Hamburgers 100-500 7-14 180 Aanbevo- Toevoegen van 'z eetlepel
len olie tijdens bereiding
Wortsenbro- 100-500 13-15 | 200 Aanbevo- Toevoegen van Y eetlepel
odjes len olie tijdens bereiding
Kippenvleugels | 100-500 18-25 | 180 Aanbevo- | Toevoegen van % eetlepel
len olie tijdens bereiding
Kippenfilet 100-500 10-15 | 180
Loempia’s 100-300 8-15 200 Aanbevo- Toevoegen van Y eetlepel
len olie tijdens bereiding
Bevroren kippe- | 100-500 6-15 200 Aanbevo- Toevoegen van Y eetlepel
nuggets len olie tijdens bereiding
Bevroren 100-500 6-15 200 Toevoegen van 'z eetlepel
vissticks olie tijdens bereiding
Bevroren party | 100-500 8-18 | 200 Toevoegen van % eetlepel
snacks olie tijdens bereiding
Opgevulde 100-500 18 180
groenten
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Opmerking: Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als u begint te frituren terwijl de air
fryer nog koud is.

Opmerking: Er zijn speciale air fryers diepvriesfrieten in de handel verkrijgbaar (aanbevolen
keuze) .Verse frieten kan je best op deze manier bereiden:

Schil de aardappelen, snijd ze in frietvorm, laat de frieten 20-30 minuten volledig onder water
weken, giet de frieten af en droog ze met keukenpapier, giet een halve eetlepel olie in een
kom en voeg de gesneden frieten toe, meng tot de olie gelijkmatig over de frieten is verdeeld
en ga verder volgens : Verse Frieten hierboven.

Reiniging en onderhoud

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

Gebruik geen metalen keukengereedschap of schuurmiddelen om het apparaat en de accessoires
te reinigen.

Reinig de buitenkant van het apparaat met een warme, vochtige doek en een mild schoonmaakmid-
del. Reinig de mandjes en bakjes met afwasmiddel en spoel goed na met veel zuiver water.

U kunt ontvettende vloeistoffen gebruiken om etensresten te verwijderen en vervolgens goed na-
spoelen met veel water.

Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat opbergt.

Problemen oplossen

Problém Mogelijke oorzaak Oplossing

Steek de stekker in een werkend wandstopcontact

De stekker is niet aan-
gesloten .

Toestel werkt
niet

U heeft niet op de power
knop gedrukt

Druk op de on/off knop om het toestel op te star-
ten..

De voeding is
niet volledig
gaar of warm .

Te grote hoeveelheid vo-
edsel in de kookmanden

Plaats kleinere hoeveelheden voedsel voor een
egalere garing van het voedsel

De temperatuur is te
laag ingesteld of de
kooktijd te kort.

Verhoog de temperatuur en / of de kooktijd .

De voeding is
niet gelijkmatig
gegaard

Diverse ingrediénten
worden het best tijdens
het garen opgeschud of
omgeroerd.

Doorschud het voedsel halfweg het kookproces.

Snacks zijn niet
knapperig

Deze snacks zijn niet
geschikt voor een ai-
rfryer. Best in een tradi-
tionele friteuse bakken.

Gebruik ovensnacks of vernevel een weinig olie op
de snacks om het knapperige resultaat te beko-
men.
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Problém

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Er komt witte
rook uit het
toestel

Het voedsel heft een te
hoog vetgehalte of de
toevoeging van olie is te
groot

When you fry greasy ingredients, oil will leak
into the basket. The oil produces white smoke
and the baskets may heat up. This does not
affect the cooking result.

De kookmanden be-
vatten nog vet van een
eerder gebruik

Reinig de kookmanden grondig na elk gebruik

Verse frieten
zijn niet egaal
gaar

Diverse aardappel soor-
ten geven verschillende
resultaten

Gebruik een geschikte aadappelensoort

De gesneden frieten zijn
niet voldoende afgedro-
ogd voor het bakproces

Droog de frieten goed af alvorens een kleine
hoeveelheid olie gelijkmatig over de frieten te
verdelen.

Verse frieten
zijn niet knap-
perig

Hoe knapperig frieten
zijn wordt bepaald door
de hoeveelheid olie en
water er in/op de frieten
aanwezig is .

Zorg dat de frieten goed drooggewreven zijn
zijn alvorens je olie toevoegt.

Snij je frieten wat smaller voor een knapperiger
resultaat

Voeg een beetje meer olie toe aan de frieten

Technische gegevens
Vermogen: 1700W
Stroomvoorziening: 220-240V~, 50-60Hz

Om eventuele verbeteringsredenen behoudt Beper zich het recht voor om het product
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen of te verbeteren.

paraten (AEEA) vereist dat oude elektrische huishoudapparaten niet mogen worden
vernietigd via de normale ongesorteerde gemeentelijke afvalstroom. Oude apparaten

EEEm moeten apart worden ingezameld om hergebruik en recycling van de materialen die ze
bevatten te optimaliseren, en de gevolgen voor de menselijke gezondheid en het milieu
te minimaliseren. Het symbool met de doorgekruiste “afvalcontainer” op het product he-
rinnert u aan uw verplichting om het afgedankte product apart in te leveren.

Ej De Europese richtlijn 2011/65/EU inzake afgedankte elektrische en elektronische ap-
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GARANTIECERTIFICAAT

Dit apparaat is in de fabriek gecontroleerd. Vanaf de datum van oorspronkelijke aankoop geldt een
garantie van 24 maanden op materiaal- en productiefouten. Het aankoopbewijs en het garantie-
bewijs moeten samen worden toegezonden in geval van een aanspraak op de garantie.

De garantie is alleen geldig met een garantiecertificaat en een aankoopbewijs (fiscaal
ontvangstbewijs) met vermelding van de aankoopdatum en het model van het apparaat.

Neem voor technische assistentie rechtstreeks contact op met de verkoper of ons hoofdkantoor
ten einde de efficiéntie van het apparaat te waarborgen en ervoor te zorgen dat de garantie NIET
ongeldig wordt. Elke ingreep aan dit apparaat door niet-geautoriseerde personen maakt de garantie
automatisch ongeldig.

GARANTIEVOORWAARDEN

Als het apparaat tijdens de garantieperiode gebreken vertoont als gevolg van defecte materialen en/
of productiefouten garanderen wij gratis reparatie op voorwaarde dat:

- Het apparaat correct is gebruikt voor het doel waarvoor het is bedoeld.

- Er niet aan het apparaat is geknoeid omdat het anders niet te onderhouden is.

- Het aankoopbewijs kan worden getoond.

- Normale slijtage aan het apparaat niet onder deze garantie valt.

Daarom zijn alle onderdelen die per ongeluk kapot kunnen gaan, die zichtbare tekenen van gebruik
met betrekking tot verbruiksartikelen kunnen vertonen (zoals lampen, batterijen, verwarmingsele-
menten, ...) en esthetische onderdelen uitgesloten van garantie, alsook elk defect ten gevolge van
niet-naleving van de regels voor gebruik, nalatigheid van gebruik en/ of onderhoud van het appa-
raat, onzorgvuldigheid, verkeerde of onjuiste installatie, schade tijdens transport, en alle andere
schades die de leverancier niet aan te rekenen zijn.

Voor elk defect dat niet binnen de garantieperiode kan worden gerepareerd, wordt het apparaat
gratis vervangen. Als het in verband met een defect, breuk of storing te vervangen onderdeel een
accessoire en/ of een afneembaar onderdeel van het product betreft, behoudt Beper zich het recht
voor om alleen het betreffende onderdeel te vervangen en niet het volledige product.

Neem contact op met de distributeur in uw land of de after sales-afdeling van Beper.

E-mail assistenza@beper.com en we zorgen ervoor dat uw bericht bij uw distributeur terecht komt.
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Visparigi bridinajumi

Pirms ierices lietoSanas izlasiet talak sniegtos noradijumus.
Pirms ierices lietoSanas un tas laika ir jaievéro dazi pamata
piesardzibas pasakumi.

Péc visu iepakojuma materidlu nonemsanas parbaudiet ierices
veselumu. Saubu gadijuma nelietojiet ierici un sazinieties ar
profesionali kvalificétu personalu. lepakojuma materiali (plast-
masas maisini, putupolistirols utt.) vienmeér jaglaba bérniem
nepieejama vieta, jo tie var radit risku.

Vienmér parliecinieties, vai tikla spriegums ir vienads ar sprie-
gumu, kas noradits uz tehnisko datu etiketes un vai elektriska
sistéma ir savietojama ar ierices jaudu.

Nekad neatvienojiet ierici no kontaktligzdas, velkot aiz stravas
vada.

NodroSiniet, lai kabelis nekad nesaskartos ar karstam vai asam
virsmam.

Nelietojiet ierici, ja stravas vads ir bojats.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina razotajam vai ta teh-
niskajam pécpardosSanas servisam, vai kvalificétai personai, lai
izvairitos no iesp&jamiem riskiem.

Pievienojiet ierici tikai mainstravas kontaktligzdai.

Vispar nav ieteicams izmantot adapterus, vairakas kontakt-
ligzdas un/vai pagarinatajus.

JatolietoSanairnepiecieSama, izmantojiet tikai piemérojamajiem
droSibas noteikumiem atbilstoSus adapterus un pagarinatajus.
So ierici drikst izmantot tikai tam darbibam, kuram ta ir Tpasi
paredzéta. Jebkada cita lietoSana ir uzskatama par nepareizu
un tadéjadi bistamu, ka rezultata beidzas garantijas termins.
RaZzotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas radusies ne-
pareizas, neatbilstoSas un nesapratigas lietoSanas rezultata.
Lai izvairitos no bistamas parkarSanas, pilniba attiniet stravas
vadu un atvienojiet kontakspraudni no kontaktligzdas, kad ierici
neizmantojat.

Pirms jebkuru tirisanas vai apkopes darbibu veikSanas atvie-
nojiet kontakspraudni no stravas kontaktligzdas.
Neiegremdgjiet ierici adent vai citos skidrumos.

Nekad nepieskarieties ierices kustigajam dajlam.

Turiet ierici talak no siltuma avotiem (pieméram, radiatora).

93



9 litru divu grozu gaisa fritieris LietoSanas instrukcija

So ierici nedrikst lietot personas (ieskaitot bérnus) ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam spéjam, personas, kuram nav pie-
redzes un zinaSanu par ierici, ja vien vinus rapigi nepieskata
vai labi instrué par vinu dr05|bu attieciba uz ierices lietodanu,
atbildiga persona.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Kad ierice ir jautilize, ieteicams to padarit nestradajosu.

Tapat ir ieteicams padarit nekaitigas tas ierices
dalas, kas var radit briesmas.

So ierici nedrikst lietot bérni. Bérni nedrikst
spéléties ar ierici. Glabajiet ierici un tas kabeli
bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama
vieta.

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spéjam, vai personas,
kuram nav pieredzes un zinaSanu par ierici, ja vinam ir sniegtas
pilntgas instrukcijas par ierices drosu lietoSanu, un ar nosacijumu,
ka vini saprot ar to saistitos riskus.

Bridinajumi

Nelietojiet ierici, pirms esat rapigi izlasijis So lietoSanas pamacibu,
pilntba iepazistoties ar Sis ierices darbibu un attiecigajiem
lietoSanas piesardzibas pasakumiem.

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent. Neskalojiet to zem krana tGdens.
Nelejiet nekadus Skidrumus galvenaja bloka, kura ir elektriskas
sastavdalas.

Neméginiet izjaukt kontaktdaksu.

Vienmeér lietojiet So ierici uz horizontalas un stabilas virsmas.
Nelietojiet So ierici uz degoSiem materialiem, pieméram, galdau-
tiem un aizkariem, vai to tuvuma.

Nedarbiniet ierici, ja ta ir novietota pie sienas vai blakus citam
iericém. Ap ierici atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas. Nenovie-
tojiet neko uz ierices.

Ja ierice izdala melnus dimus, nekavéjoties atvienojiet ierici no
elektrotikla un pagaidiet, I1dz ta parstaj dumot, pirms iznemat piede-
rumus. So ierici varizmantot tikai partikas produktu pagatavo$anai.
Lai izvairitos no ugunsgréka vai citiem riskiem, neievietojiet parak
lielus partikas gabalus vai metala priekSmetus.
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Nelieciet gatavoSanas groza tadus materialus ka papirs, plast-
masa, audums un/vai citi viegli uzliesmojoSi priekSmeti.

Lai édiens nenok|itu saskaré ar sildelementiem, neparpildiet
gatavoSanas grozus.

Nekad neaizsedziet gaisa ieplides un izpliudes atveres, tas
traucés vienmerigai gatavoSanai un var sabojat ierici vai izraisit
tas parkarsanu.

Nepievienojiet gatavoSanas kamera vairak par vienu téjkaroti
ellas vai tauku. Negatavojiet treknu galu, kas var izdalit parak
daudz tauku.

GatavoSanas laika temperatira ierices iekSpusé ir |oti augsta.
Neievietojiet rokas vai citas kermena dalas ierice, ja ta nav
pilntba atdzisusi.

Darbibas laika gaiss tiek izvadits caur gaisa izplides atverém.
Turiet savu seju un rokas drosa attaluma no tam. GatavoSanas
laika un velkot ara grozus, uzmanieties no karsta gaisa, kas
nak no ierices. Darbojoties ar karstam dalam un/vai piederu-
miem, vienmér valkajiet aizsargcimdus. lerices aréjas virsmas
lietoSanas laika var sakarst. Grozi un paplates |oti sakarst pat
péc ierices izslégSanas.

GatavoSanas laika nekad neapsedziet ierices aug$éjo dalu.
Piederumu novietoSana uz ierices var to sabojat.

Kad ierice tiek izslégta, pirms tiriSanas vai uzglabasanas, laujiet
tai atdzist apméram 30 minutes.

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms pirmas lietoSanas nonemiet visus iepakojuma materialus. Nonemiet no sastavdalam
aizsargplévi (ja tada ir).

Noskalojiet un nosusiniet visus piederumus, notiriet ierices aréjas un iek8éjas dalas ar silta ddent
samitrinatu dranu un uzkarségjiet ierici dazas mindtes, lai nodedzinatu visas atliekas.
Parliecinieties, vai abi gatavoSanas grozi ir pareizi novietoti un aizvérti pareizi, pretéja gadijuma
ierice nedarbosies.

/\ Uzmanibu: Nepieskarieties karstajiem gatavoSanas groziem lietoSanas laika vai péc
tam. Turiet tos tikai aiz rokturiem.

Pirmaja lietoSanas reize ieteicams 10 mindtes ierici darbinat tuksa veida.

lerice pirmaja ieslégSanas reizé var izdalit domus un vieglu smaku. Tas nav defekts, dimiem
un smakai vajadzétu pazust péc dazam lietoSanas reizém. Ja dimi un smaka turpinas izdalities
arm péc dazam lietoSanas reizém, izslédziet ierici un sazinieties ar Beper klientu apkalpoSanas
dienestu.
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Produkta apraksts - Fig. A

. Galvenais bloks

. Digitalais vadibas panelis

. Kreisais un labais &diena gatavo$anas grozs
. Stravas vads

. Laba gaisa izpludes atvere

. Kreisa gaisa izpludes atvere

. GatavoSanas grozs

. Nonemama paplate

. Rokturis

© O NO O~ WN =

Digitalais vadibas panelis - Fig. B

1. BaroSanas poga (ieslégts/izslégts)
2. Poga Sakt/Pauze

3. Atliktas palaisanas taimeris

4. leprieks iestatitas programmas izvélne (a-g)
5. Kreisa groza vadibas poga

6. PriekssildiSanas poga

7. Taimera palielina8anas poga

8. Taimera samazinasanas poga

9. Digitalais displejs

10. Temperattras palielina8anas poga
11. Temperatiras samazinaSanas poga
12. SMART FINISH

13. Laba groza vadibas poga

leprieks iestatito programmu izvélne Fig. C
a - darzeni, b - zivs, c — garneles, d - ribinas, e - vistu sparnini, f - pica, g — ipsi

LietoSana

Pievienojiet ierici atbilstoSai stravas padevei.

Lai ieslégtu ierici, nospiediet (M. Lai to izslégtu, nospiediet un turiet (. 3 sekundes.

Kad ierice ir ieslégta, iedegas digitalais vadibas displejs, un péc noklus&juma mirgo 3 ikonas: @,
SMART FINISH un P11,

o Lai lietotu tikai vienu no diviem gatavoSanas groziem

Nospiediet @ vai @ un parejiet uz vienu no iepriek$ iestatitajam programmam no a lldz g, ka paradits
vadibas panell, un nospiediet P|l. Pirms darbibas un tas laika gatavosanas laiku var noregulét no 1
lidz 60 minGtém, nospiezot A vai ¥ un temperatiiru var noregulét no 80°C Ilidz 200°C, nospiezot
A vai VY. Atri pieskaroties pie A vai VY tiks palielinats vai samazinats laiks par 1 mindti, un pie A
vai VY tiks paaugstinata vai pazeminata temperatira par 5°C, savukart ilgsto$a So pogu nospieSana
palidzés atrak iestatit veélamo laiku un temperataru.
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e Lai vienlaicigi izmantotu abus gatavosSanas grozus ar vienu un to pasu gatavosSanas
programmu

Nospiediet SMART FINISH, izvélieties kadu no iepriek$ iestatitajam programmam no a lidz g,
ka paradits vadibas panell, un péc tam nospiediet P1I. Izmantojot $o funkciju, nav iesp&jams
pielagot laiku un temperattru pirms gatavo$anas un tas laika.

e Lai vienlaicigi izmantotu abus gatavoSanas grozus ar divam dazadam gatavoSanas
programmam

Nospiediet SMART FINISH

Nospiediet ®

Izvélieties kadu no ieprieks iestatitajam programmam no a Iidz g un/vai pielagojiet laiku un/vai
temperatlru péc vajadzibas

Nospiediet SMART FINISH

Nospiediet @

Izvélieties kadu no ieprieks iestatitajam programmam no a Iidz g un/vai pielagojiet laiku un/vai
temperatlru péc vajadzibas

Nospiediet SMART FINISH

Nospiediet P!

lerice saks darboties, un digitalais displejs parmainus radis abu gatavo$anas grozu temperatiru
un laiku. Izmantojot $o funkciju, péc nospieSanas nav iesp&jams pielagot laiku un temperatdru

>l

leteicams sastavdalas sakratit un apgriezt, kad gatavosanas laiks bis
pusé, lai optimizéetu rezultatu un izvairitos no nevienmeérigas sastavdalu
pagatavosanas.

Jus jebkura laika varat apturét gatavosanu divos veidos: atveriet grozus
vai nospiediet PIi. Lai turpinatu, aizveriet grozu un nospiediet vélreiz !l
Lai atceltu ieprieks iestatitas programmas, nospiediet .

Katra gatavosanas cikla beigas atskanés pikstiens, un ventilators turpinas
darboties vel 20 sekundes, lai atdzesétu ierici. Nepartrauciet So procesu.

PriekSsildiSanas funkcija
Ja pirms iedarbina$anas nepiecie$ams uzsildit ierici, nospiediet ®, digitalais displejs paradis
90°C temperatdru un 5 mindtes. Nospiediet P11.

Atliktas palaiSanas funkcija
Péc gatavoSanas programmas iestatiSanas nospiediet @. leprieks iestatitais atliktais laiks ir 1
stunda, tacu ir iesp&jams noregulét atlikto laiku no 10 minatém [1dz 12 stundam, nospiezot A

vai V.

Gaidstaves funkcija

Sados gadijumos ierice péc 20 sekundém parslégsies gaidstaves reZima, un visi gaismas indi-
katori izslégsies:

A. Nekadas darbibas péc pirmas ieslegsanas.

B. GatavoSanas programmas ir pabeigtas. 97
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OrientéjoSi gatavosSanas noradijumi
81 tabula palidzés jums izvéléties sastavdalu pamata iestatljumus. Nemiet véra, ka Sie iestatijumi ir
orientéjoSas norades. Ta ka sastavdalas atSkiras péc izcelsmes, izméra, formas, ka ari zimola, més
nevaram garantét labako iestatijumu jasu sastavdalam.
Mazakam sastavdalam parasti nepiecieSams nedaudz 1saks sagatavoSanas laiks neka lielakam

sastavdalam.

Lielakam sastavdalu daudzumam tikai nepiecieSams nedaudz ilgaks pagatavosanas laiks, mazakam
sastavdalu daudzumam - nedaudz Tsaks pagatavosanas laiks.
Mazaku sastavdalu sakratiSana gatavoSanas laika vidl optimizé rezultatu un var palidzét novérst
nevienmeérigu sastavdalu apcepsanos. Negatavojiet Saja iericé |oti taukainas sastavdalas.

lerici var izmantot arT sastavdalu uzsildi$anai, iestatot temperattiru uz 150°C lidz 10 minGtém.

Partikas pro- Min.-maks. | Laiks | Temperatiura | ApgrieSana | Papildus informacija
dukts daudzums | (min.) | (°C)
(9)

Plani saldéti fri | 200-700 12-28 | 200 apgrieSana

kartupeli

Biezi saldéti frr | 200-700 12-28 | 200 apgrieSana

kartupeli

NESALDETI 200-700 12-28 | 200 apgrieSana Gatavosanas laika pie-

frT kartupeli vieno Y2 karotes ellas

(8*8mm)

NESALDETI frT | 200-600 18-25 | 180 apgrieSana Gatavosanas laika pie-

kartupeli vieno % karotes ellas

Sviesta kartupeli | 600 18-25 | 180

Liellopa galas 100-500 8-20 180 apgrieSana

steiks

Cikgalas 100-500 10-18 | 180 apgrieSana

karbonades

Hamburgers 100-500 7-14 180 apgrieSana Gatavos$anas laika pie-
vieno ¥z karotes ellas

Hotdogs 100-500 13-15 | 200 apgrieSana Gatavosanas laika pie-
vieno %z karotes ellas

Vistas stilbini 100-500 18-25 | 180 apgrieSana Gatavosanas laika pie-
vieno %z karotes ellas

Vistas kratina 100-500 10-15 | 180

Titeni 100-300 8-15 200 apgrieSana Gatavosanas laika pie-

vieno %z karotes ellas
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Partikas pro- Min.-maks. | Laiks | Temperatiira | ApgrieSana | Papildus

dukts daudzums | (min.) | (°C) informacija

(9)

Saldéti vistas | 100-500 6-15 200 apgrieSana GatavoSanas laika

nageti pievieno %2 karotes
ellas

Saldéti zivju | 100-500 6-15 [ 200 GatavoSanas laika

pirkstini pievieno %2 karotes
ellas

Saldéta maize ar | 100-500 8-18 [ 200 GatavoSanas laika

drupac¢am pievieno %2 karotes

siera uzkodas ellas

Pildtti darzeni 100-500 18 180

Piezime: Pievienojiet 3 miniites gatavosanas laikam, kad sakat cept, kamér karsta gaisa
fritieris vél ir auksts.

Piezime: Fri kartupelus var iegit vai nu izmantojot saldétus kartupelus (ieteicama izvéle),
vai ari Sadi pagatavojot svaigus kartupelus:

Kartupelus nomizo, sagriez mazos gabalinos, parlej ar iideni, 20-30 miniites atstaj, pilniba
apsegtus ar tdeni, nolej kartupelu Gdeni un nosusina ar virtuves papiru, trauka ielej
pustéjkaroti ellas un pievieno kartupelus, samaisa Iidz ella ir vienmeérigi sadalita starp
kartupeliem, turpina gatavot.

Tirisana un apkope

Iznemiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei pilniba atdzist.

Tiriet ierici péc katras lietoSanas reizes.

lerices un tas piederumu tiriSanai neizmantojiet metala virtuves instrumentus vai abrazivus
tiriSanas rikus.

Tiriet ierices arpusi ar siltu un mitru dranu un maigu mazgasanas Iidzekli.

Notiriet grozus un paplates ar trauku mazgasanas Iidzekli un labi noskalojiet ar lielu daudzumu
adens.

Var izmantot attaukoS$anas Skidrumus, lai nonemtu partikas atliekas, péc tam kartigi izskalojot ar
lielu daudzumu Gdens.

Pirms ierices uzglabasanas parliecinieties, ka visas sastavdalas ir tiras un sausas.
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Problému novér§ana

Problema lespéjamais célonis Risinajums
lerice nedar- lerice nav pievienota levietojiet stravas kontaktdakdu iezeméta sienas
bojas. elektrotiklam. kontaktligzda.
JUs neesat nospiedis Nospiediet ieslégSanas/izslégSanas pogu, lai
stravas padeves pogu. ieslegtu ierici.
Sastavdalas Partikas produktu Lieciet grozos mazakas sastavdalu partijas.
nav pilntba daudzums groza ir Mazakas partijas tiek ceptas vienmérigak.
izceptas. parmeérigs.
Temperatra ir parak Palieliniet temperatdru vai gatavoSanas laiku.
zema vai laika nepietiek.
Sastavdalas GatavoSanas laika, Kad gatavoSanas laiks ir pusé, €diens ir jasakrata.
cepas iespéjams, vajag sakratit
nevienmerigi. dazadu veidu édienus.

Ceptas uzkodas
nav kraukskigas

Jis izmantojat tada
veida uzkodas, kuras
vajadzétu pagatavot
tradicionalaja fritierT.

Izmantojiet cepeskrasns uzkodas vai vie-
gli ieziediet uzkodas ar ellu, lai rezultats batu
kraukskigaks.

kartupelos

No ierices Sastavdalas ir parak Cepot treknas sastavdalas, tauki nopladis groza.
izplUst balti taukainas, pievienots Tauki izdala baltus diimus, un grozi var uzkarst.
ddmi. parak daudz ellas vai Tas neietekmé gatavoSanas rezultatu.
tauku.
Groza joprojam ir tauku | Kartigi iztiriet grozus péc un pirms katras
atlikumi no iepriek$éjas | lietoSanas.
lietoSanas.
Svaigie fr1 Jus neesat izmantojis Izmantojiet kartupelus, kas paredzéti fri.
kartupeli pareizo kartupelu veidu.
tiek'cepti_ o Jis neesat izmércéjis Kartigi izmércéjiet kartupelu ndjinas, lai no tam
nevienmerigi. kartupelu ndjinas un dabdtu ara cieti, un pirms cepsanas tas labi nosu-
pirms cep$anas tas siniet.
kartigi nozavéjis.
Svaigie Kartupelu kraukS§kigums | Pirms ellas pievienoSanas parbaudiet, vai
kartupeli fri nav | ir atkarigs no ellas kartupelu ngjinas ir kartigi izzavétas.
kraukskigi. un Gdens daudzuma Lai iegitu kraukskigaku rezultatu, sagrieziet

kartupelu nadjinas mazakos gabalinos.

Lai iegUtu kraukskigaku rezultatu, pievienojiet
nedaudz vairak el|as.
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Tehiskie dati
Jauda: 1700W
BaroS$ana: 220-240V~, 50-60Hz

Uzlabojumu dé| Beper patur tiesibas modificét vai uzlabot produktu bez bridinajuma.

(WEEE) noteikts, ka vecas sadzives elekiriskas ierices nedrikst izmest parasta
neskirota sadzives atkritumu plisma. Vecas ierices javac atseviski, lai optimizétu tajas

B 50350 materialu regeneraciju un parstradi un samazinatu ietekmi uz cilvéku veselibu un
vidi. Izsvitrotais simbols “atkritumu ratini uz riteniem” uz izstradajuma atgadina jums par
jusu pienakumu, ka, utilizéjot ierici, ta ir jasavac atseviski.

E Eiropas direktiva 2011/65 / ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem

GARANTIJAS SERTIFIKATS

ST ierice ir parbaudtta ripnica. Sakot no sakotngja pirkuma, materidla un razo$anas defektiem
tiek piemérota 24 ménesu garantija. Pirkuma kvits un garantijas sertifikats jaiesniedz kop3, ja tiek
pieprasita garantija.

Garantija ir deriga tikai ar garantijas sertifikatu un pirkuma apliecinajumu (fiskalo kviti),
kura noradits pirkuma datums un ierices modelis

Lai sanemtu tehnisko palidzibu, 10dzu, tieSi sazinieties ar pardevéju vai midsu galveno biroju,
lai saglabatu ierices efektivitati un NEVAJADZETU anulét garantiju. Jebkura neatlautu personu
iejaukSanas Saja iericé automatiski anulé garantiju.

GARANTIJAS NOSACIJUMI

Ja garantijas laika iericei ir defekti klGdaina materidla un / vai razo$anas rezultata, més garantéjam
remontu bez maksas ar nosacijumu, ka:

- lerice ir izmantota pareizi un tam paredzétajam mérkim.

- lerice nav sagrozita, pretéja gadijuma to nevar uzturét.

- jauzrada pirkuma kvits.

- 81 garantija neattiecas uz ierici, kurai ir pienacigs nodilums.

Tapéc visam detalam, kuras var nejausi saplist vai kuram ir redzamas lietoSanas pazimes
patéréjamiem izstradajumiem (pieméram, lampam, akumulatoriem, sildelementiem...), estétiskas
dalas tiek izslégtas no garantijas, un visiem defektiem, kas rodas noteikumu neievéro$Sanas dé|
par lietoSanu, neuzmanigu ierices lietoSanu un / vai apkopi, neuzmanibu, nepareizu vai nepa-
reizu uzstadiSanu, bojajumiem parvadasanas laikd un citiem bojajumiem, kas nav saistiti ar
piegadataju.

Par katru defektu, kuru garantijas laika nevar izlabot, ierici nomainis bez maksas.

Jebkura gadijuma, ja detala, kas jamaina defekta, saliSanas vai nepareizas darbibas dél, ir
papildierice un / vai nonemama izstradajuma dala, Beper patur tiesibas nomaintt tikai konkréto
dalu, nevis visu izstradajumu.

Sazinieties ar pardevéju jisu valsti vai pardoSanas departamenta Beperi.

E-pasts assistenza@beper.com kuri parsitis jisu iesniegumu jlsu izplatitajam.
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Splosna opozorila

Pred uporabo naprave preberite naslednja navodila.

Pred uporabo naprave in med njo je treba uposStevati nekaj
osnovnih previdnostnih ukrepov.

Ko odstranite vse embalazne materiale, preverite celovitost apa-
rata. V primeru kakrSnega koli dvoma naprave ne uporabljajte in
se obrnite na strokovno usposobljeno osebje. Embalazni materiali
(plasti¢ne vrecke, stiropor itd.) morajo biti vedno shranjeni izven
dosega otrok, saj lahko povzrocijo nevarnost.

Vedno se prepriCajte, da je omrezna napetost enaka napetosti,
navedeni na nalepki s tehni¢nimi podatki, in da je elektri€ni sistem
zdruzljiv z moc€jo aparata.

Naprave nikoli ne izkljuCite iz vti€nice tako, da potegnete za napa-
jalni kabel.

Poskrbite, da kabel nikoli ne pride v stik z vroCimi ali ostrimi
povrsinami.

Naprave ne uporabljajte, Ce je napajalni kabel poSkodovan.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec
ali njegova tehniCna poprodajna sluzba ali usposobljena oseba,
da bi se izognili morebitnemu tveganju.

Napravo prikljuCite samo na vtiCnico za izmenicni tok.

Uporaba adapterjev, vec vti¢nic in/ali podaljSkov kabla na splosno
ni priporocljiva.

Ce je njihova uporaba nujna, uporabljajte samo adapterje in
podaljSke kabla, ki so skladni z veljavnimi varnostnimi predpisi.
Ta aparat se sme uporabljati samo za delovanje, za katero je bil
izrecno zasnovan. Vsako drugo uporabo je treba obravnavati kot
nepravilno in s tem nevarno, zaradi Cesar preneha veljati garan-
cija. Proizvajalec ne more biti odgovoren za morebitno Skodo, na-
stalo zaradi nepravilne, neprimerne in nerazumne uporabe.

Da bi se izognili nevarnemu pregrevanju, popolnoma odvijte na-
pajalni kabel in izvlecite vtiCnico iz elektricne vti€nice, ko naprave
ne uporabljate.

Pred izvajanjem kakrsnih koli postopkov CiSCenja ali vzdrzevanja
izvlecite vtiCnico iz elektriCne vtiCnice.

Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Nikoli se ne dotikajte gibljivih delov naprave.

Napravo hranite stran od virov ogrevanja (npr. radiatorja).
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Tega aparata ne smejo uporabljati osebe (vkljuéno z otroki) z
omejenimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi,
osebe, ki nimajo izkuSenj in znanja o aparatu, razen Ce jih ose-
ba, odgovorna za njihovo varnost, pozorno opazuje ali jih dobro
pouci o uporabi aparata. Otroci se z napravo ne smejo igrati.
Kadar je treba aparat odstraniti, je priporocljivo, da ga
onemogocite.

Prav tako je priporocljivo, da se onesposobijo
tisti deli naprave, ki bi lahko predstavljali nevar-
nost.

Te naprave ne smejo uporabljati otroci. Otroci se
z napravo ne smejo igrati. Napravo in njen kabel

hranite stran od otrok, mlajSih od 8 let.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali vecC, in osebe
z omejenimi fizi€nimi, senzoriénimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali osebe, ki nimajo izkuSenj in znanja o aparatu, €e so jim bila
dana popolna navodila za varno uporabo aparata in e razumejo
s tem povezana tveganja.

Opozorila

Naprave ne uporabljajte, dokler natanCno ne preberete teh na-
vodil za uporabo in se v celoti seznanite z delovanjem te napra-
ve in ustreznimi varnostnimi ukrepi za uporabo.

Naprave nikoli ne potopite v vodo. Ne spirajte ga pod tekoCo
vodo.

V notranjost glavne enote, ki vsebuje elektricne sestavne dele,
ne vlijte nobene tekocCine.

Na noben nacin ne poskusSajte posegati v Vvtic.

Napravo vedno uporabljajte na vodoravni in stabilni povrsSini.
Naprave ne uporabljajte nad gorljivimi materiali, kot so namizni
prti in zavese, ali v njihovi blizini.

Naprave ne uporabljajte, Ce je postavljena ob steno ali poleg
drugih naprav. Okoli naprave pustite vsaj 10 cm prostega prosto-
ra. Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

Ce aparat oddaja ¢rn dim, ga takoj izkljuCite iz elektriCnega
omrezja in poCakajte, da preneha oddajati dim, preden odstrani-
te dodatno opremo.
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Ta aparat se lahko uporablja samo za kuhanje uzitnih sestavin. Da
bi se izognili pozaru ali nevarnostim, ne vnasajte prevelikih kosov
hrane ali kovinskih predmetov.

V koSaro za kuhanje ne vnasajte materialov, kot so papir, plastika,
tkanina in/ali drugi vnetljivi predmeti.

Da Zivila ne bi prisla v stik z grelnimi elementi, ne napolnite prevecC
koSar za kuhanje.

Nikoli ne prekrivajte dovodov in odvodov zraka, saj s tem preprecite
enakomerno kuhanje in lahko poskodujete aparat ali povzrocite
njegovo pregrevanje.

V kuhalno komoro ne dodajte veC kot eno €ajno zliCko olja ali
mascobe. Ne kuhajte mastnega mesa, ki bi lahko sprostilo prevec
mascobe. Med kuhanjem je temperatura v notranjosti aparata zelo
visoka. V notranjost aparata ne polagajte rok ali katerega koli dru-
gega dela telesa, dokler se aparat popolnoma ne ohladi.

Med delovanjem se zrak sproSCa skozi odprtine za dovod zraka.
Svoj obraz in roke imejte na varni razdalji od njega. Med kuhanjem
in pri izvleku koSar bodite pozorni na vro€ zrak, ki prihaja iz apa-
rata. Pri rokovanju z vro€imi sestavnimi deli in/ali dodatno opremo
vedno nosite zaSCitne rokavice. Zunanje povrSine aparata lahko
med uporabo postanejo vroCe. KoSare in pladnji bodo zelo vrocCi
tudi po izklopu aparata.

Med kuhanjem nikoli ne pokrivajte zgornjega dela aparata.
Zlaganje dodatkov na zgornji del aparata ga lahko poskoduje.

Ko je aparat izklopljen, ga pred CiSCenjem ali shranjevanjem pusti-
te priblizno 30 minut, da se ohladi.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo odstranite vso embalazo. S sestavnih delov odstranite zascitno folijo (Ce je pri-
sotna). Izperite in posusite vse dodatke, odistite zunanji in notranji del aparata z vlazno toplo krpo in
aparat nekaj minut segrevajte, da se izZgejo morebitni ostanki.

Prepricajte se, da sta koSari za kuhanje pravilno namesceni in pravilno zaprti, sicer aparat ne bo
deloval.

/\ Opozorilo: Med uporabo ali po njej se ne dotikajte vroéih kuhalnih kos$ar. Drzite ju le za
rocaja.

Pri prvi uporabi je priporocljivo, da aparat 10 minut deluje prazen.
Ob prvem vklopu lahko aparat oddaja dim in rahel vonj. To ni napaka, dim in vonj bi morala izginiti
po ve& uporabah. Ce se dim in vonj po prvi uporabi nadaljujeta, napravo izklopite in se obrnite na
center za pomo¢€ uporabnikom Beper s.r.l.
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Opisi proizvodnje - Slika A

. Glavna enota

. Digitalna nadzorna plos¢a

. Leva in desna kuhalna koSara
. Napajalni kabel

. Desni izhod za zrak

. Levi izhod za zrak

. KoSara za kuhanje

. Odstranljiv pladen;j

. Rocaj

© O NO O~ WN =

Digitalna nadzorna plosca - slika B

. Gumb za vklop (vklop/izklop)

. Gumb za zagon/pauzo

. Casomer za zakasnitev zagona

. Meni prednastavljenih programov (a-g)
. Gumb za upravljanje leve koSare

. Gumb za segrevanje

. Gumb za povecanje ¢asovnika

. Gumb za zmanj$anje ¢asovnika

9. Digitalni zaslon

10. Gumb za povecanje temperature
11. Gumb za znizanje temperature

12. SMART FINISH

13. Gumb za upravljanje desne koSare

O NO OB OON -

Prednastavljeni programski meni Slika C
a - zelenjava, b - ribe, c - kozice, d - rebra, e - piS§¢ancja krila, f - pica, g - Cips

Uporaba

Napravo priklju€ite na ustrezno elektricno omrezje.

Za vklop naprave pritisnite (. Za izklop pritisnite in 3 sekunde drzite (M.

Ko je aparat vklopljen, se prizge digitalni nadzorni zaslon, na katerem privzeto utripajo 3 ikone:
@ , SMART FINISH in P11,

o Ce Zelite uporabljati samo eno od dveh kuhalnih kosar

Pritisnite @ ali @ in izberite enega od prednastavljenih programov od a do g, kot je prikazano
na nadzorni plosgi, ter pritisnite P!l Pred in med delovanjem lahko ¢as kuhanja prilagodite od 1
do 60 minut s pritiskom na A ali ¥ in temperaturo od 80 °C do 200 °C s pritiskom na A ali ¥/
.'S hitrim pritiskom na A ali ¥ se ¢as poveca ali zmanjsa za 1 minuto, s pritiskom na AaliVvY
pa se temperatura poveca ali zmanjSa za 5 °C, z daljSim pritiskom na te gumbe pa lahko hitreje
nastavite Zeleni ¢as in temperaturo.
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o Ce Zelite z istim programom kuhanja hkrati uporabljati obe posodi za kuhanje

Pritisnite SMART FINISH, izberite enega od prednastavljenih programov od a do g, kot je prikazano
na nadzorni plo&éi, in nato pritisnite P11 S to funkcijo ni mogoce nastaviti ¢asa in temperature pred
in med kuhanjem.

e Za hkratno uporabo obeh kuhalnih koSar z dvema razlicnima programoma kuhanja
Pritisnite SMART FINISH.

Pritisnite (.

Izberite enega od prednastavljenih programov od a do g in/ali po Zelji prilagodite ¢as in/ali tempe-
raturo.

Pritisnite SMART FINISH.

Pritisnite @

Izberite enega od prednastavljenih programov od a do g in/ali po Zelji prilagodite ¢as in/ali tempe-
raturo

Pritisnite SMART FINISH.

Pritisnite P11

Naprava bo zacela delovati, na digitalnem zaslonu pa se bosta izmeni¢no prikazovala temperatura
in ¢as obeh kuhalnih koSar. Pri tej funkciji ni mogoce nastaviti asa in temperature po pritisku na
gumb 2. Slika B.

Priporocljivo je, da sestavine stresete in obrnete na polovici ¢asa kuhanja,
da optimizirate rezultat in preprecite neenakomerno kuhanje sestavin.
Kuhanje lahko kadar koli prekinete na dva nacina: odprite koSare ali pritisni-
te »Il. Ce Zelite nadaljevati, zaprite koSare in znova pritisnite P!l

Ce zelite preklicati predhodno nastavljene programe, pritisnite ®.

Ob koncu vsakega cikla kuhanja se bo oglasil zvoc¢ni signal, ventilator pa
bo deloval Se 20 sekund, da se aparat ohladi. Tega postopka ne prekinjajte.

Funkcija segrevanja
Ce morate aparat pred zagonom segreti, pritisnite ® na digitalnem zaslonu se bo prikazala tempe-
ratura 90 °C in 5 minut. Pritisnite P11,

Funkcija odlozenega zagona
Po nastavitvi programa kuhanja pritisnite @. Prednastavljeni ¢as zakasnitve je 1 ura, vendar lahko
Cas zakasnitve prilagodite od 10 minut do 12 ur s pritiskom na Aali V.

Funkcija pripravljenosti

V naslednjih primerih bo aparat po 20 sekundah preSel v nacin pripravljenosti in vse luci se bodo
ugasnile:

A.Po prvem vklopu ni nobenega dejanja.

B. Programi kuhanja so se zakljucili.
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Okvirna navodila za kuhanje

Spodnja preglednica vam bo v pomoc¢ pri izbiri osnovnih nastavitev za sestavine. Pri tem ne po-
zabite, da so te nastavitve zgolj okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in
tudi blagovni znamki, ne moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vaSe sestavine.

Manjse sestavine obi¢ajno zahtevajo nekoliko krajSi ¢as priprave kot vecje sestavine.

Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljSi ¢as priprave, manjSa koli¢ina sestavin pa le
nekoliko krajsi ¢as priprave.

Pretresanje manjsih sestavin na polovici ¢asa priprave optimizira rezultat in lahko pomaga
prepreciti neenakomerno ocvrte sestavine.

V tem aparatu ne pripravljajte izjemno mastnih sestavin.

Napravo lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin, tako da nastavite temperaturo na 150 °C
za najve¢ 10 minut.

Hrana Min-max [ Cas Temperatura | Obrac¢anje | Dodatne informacije
Teza(g) (min.) [ (°C)

Tanek 200-700 12-28 | 200 obracanje

zamrznjen

krompircek I

Debeli 200-700 12-28 | 200 obracanje

zamrznjeni

krompircek

NE zamrznjen | 200-700 12-28 | 200 obracanje Dodajanje "2 Zlice olja

krompircek (8*8 med pripravo

mm)

NE zamrznjen 200-600 18-25 | 180 obracanje Dodajanje V% Zlice olja

krompircek med pripravo

Masleni krompir | 600 18-25 | 180

Beefsteak 100-500 8-20 180 obracanje

Svinjski kotleti 100-500 10-18 | 180 obracanje

Hamburger 100-500 7-14 180 obracanje Dodajanje V% Zlice olja
med pripravo

zvitek s klobaso | 100-500 13-15 | 200 obracanje Dodajanje 'z Zlice olja
med pripravo

Pis¢ancje 100-500 18-25 | 180 obracanje Dodajanje "2 Zlice olja

palcke med pripravo

Piscancje prsi 100-500 10-15 | 180

Spomladanski 100-300 8-15 200 obracanje Dodajanje 'z Zlice olja

zvitki med pripravo
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Hrana Min-max [ Cas Temperatura | Obrac¢anje | Dodatne informacije
Teza(g) (min.) [ (°C)

Zamrznjeni| 100-500 6-15 200 obracanje Dodajanje "2 Zlice olja

pis€ancji koScki med pripravo

Zamrznjeni ribji | 100-500 6-15 200 Dodajanje %2 Zlice olja

palcki med pripravo

Zamrznjeni kruh | 100-500 8-18 200 Dodajanje %2 Zlice olja

v drobtinah med pripravo

sirovi prigrizki 100-500 18 180

Opomba: Ce zaénete cvreti, ko je vroée-zraéni cvrtnik $e hladen, éasu priprave dodajte 3
minute.

Opomba: Ocvrt krompiréek lahko dobite z uporabo zamrznjenega krompirja (priporocljiva
izbira) ali s pripravo svezega krompirja na ta nacin:

Krompir olupite, ga narezite na manjse kose, pustite, da se popolnoma prekrit z vodo nama-
ka 20-30 minut, krompir odcedite in ga osusite s kuhinjskim papirjem, v posodo nalijte pol
zlice olja in dodajte krompir, mesSajte, dokler se olje enakomerno ne porazdeli med krompir,
nadaljujte s kuhanjem.

Ciséenje in vzdrzevanje

Vti€ izvlecite iz stenske vtiCnice in pustite, da se naprava popolnoma ohladi.

Napravo o istite po vsaki uporabi.

Za CisCenje aparata in njegove dodatne opreme ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih orodij ali abra-
zivnih Cistilnih pripomockov.

Zunanjost aparata ocistite s toplo in vlazno krpo ter blagim ¢istilnim sredstvom.

Kosare in pladnje ocistite s tekoc€ino za pomivanje posode in jih dobro sperite z obilico vode.

Za odstranjevanje ostankov hrane lahko uporabite teko€ine za razma$Sc¢evanje, nato pa jih dobro
sperite z obilico vode.

Pred shranjevanjem aparata se prepriCajte, da so vsi sestavni deli Cisti in suhi.

Odpravljanje tezav

Problem Mozen vzrok Resitev
Naprava ne Naprava ni prikljucena Omrezni vti€ vstavite v ozemljeno vti¢nico.
deluje. na elektricno omrezje.

Niste pritisnili gumba za | Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite napra-
vklop. Vo.
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SL

Problem

Mozen vzrok

Resitev

Sestavine niso
popolnoma
ocvrte.

Koli¢ina hrane v koSari
je prevelika.

V koSare vstavite manjSe serije sestavin.
ManjsSe serije se ocvrejo bolj enakomerno.

Temperatura je prenizka
ali ¢as ni dovolj dolg.

Povecajte temperaturo ali €as kuhanja.

Sestavine so

merno.

ocvrte neenako-

Razli¢ne vrste zivil

je morda treba med
kuhanjem na pol pre-
tresti.

Med kuhanjem hrano na pol pretresite.

Ocuvrti prigrizki
niso hrustljavi

Uporabili ste vrsto
prigrizkov, ki jih je treba
kuhati v klasi¢nem cvrt-
niku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo
premazite z oljem, da bodo bolj hrustljavi.

|z aparata izha-

Sestavine so preve¢

Pri cvrtju mastnih sestavin bo olje uhajalo v

krompircki so
ocvrti neenako-
merno.

vrste krompirja.

ja bel dim. mastne, dodana je kosarico. Olje proizvaja bel dim, koSare pa
prevelika koli¢ina olja ali | se lahko segrejejo. To ne vpliva na rezultat
mascobe. kuhanja.
V koSarici so $e vedno Po vsaki uporabi in pred vsako uporabo kosare
ostanki mascobe od ustrezno ocistite.
prejSnje uporabe.

Svezi ocvrti Niste uporabili prave Za krompir¢ek uporabljajte krompir.

Krompirjevih palck
niste namodili in jih
pred cvrtjem ustrezno
posusili.

Krompirjeve palcke ustrezno namodite, da iz
njih odstranite Skrob, in jih pred cvrtjem dobro
osusite.

Svezi
krompircek ni
hrustljav.

Hrustljavost krompircka
je odvisna od

koli€ine olja in vode v
krompircku.

Prepricajte se, da so krompirjeve pali€ice
ustrezno posusene, preden dodate olje.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palCke
narezite na manjSe kose.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko ve¢
olja.

Tehniéni podatki
Kapaciteta: 1700W
Napajanje: 220-240V~, 50-60Hz

Zaradi kakrsnih koli razlogov za izboljSanje si Beper pridrzuje pravico, da izdelek spreme-
ni ali izboljSa brez kakrSnega koli obvestila.
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va, da starih gospodinjskih elektri¢énih naprav ne smete odvredi v obi¢ajni nesortirani tok
komunalnih odpadkov. Stare naprave je treba zbirati loCeno, da se optimizira predela-

HE va in recikliranje materialov, ki jih vsebujejo, ter zmanj$a vpliv na zdravje ljudi in okolje.
Precrtani simbol “ko$ za smeti” na izdelku vas opomni na vaso obveznost, da morate
odpadke odstranjevati lo¢eno.

E Evropska direktiva 2011/65 / EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO) zahte-

GARANCIJSKO IZJAVA

Ta naprava je bila preverjena v tovarni. Od datuma prvotnega nakupa velja 24-mese€na garancija
za materialne in proizvodne napake. V primeru zahtevka za jamstvo je treba predloziti potrdilo o
nakupu in potrdilo o garanciji.

Garancija velja samo z garancijskim potrdilom in dokazilom o nakupu (raéun) z navedbo
datuma nakupa in modela aparata

Za kakrsno koli tehni€no pomo¢ se obrnite neposredno na prodajalca ali na na$ sedez, da boste
ohranili u€inkovitost naprave in ne da razveljavili garancijo. Vsak poseg nepooblas¢enih oseb na to
napravo samodejno razveljavi garancijo.

JAMSTVENI POGOJI
Ce naprava v asu garancije pokaze napake zaradi napaénega materiala in / ali izdelave, garantira-
mo brezpla¢no popravilo pod pogojem, da:

- Naprava je bila pravilno uporabljena in za namen, za katerega je bila namenjena.
- V napravo ni bilo posega, razen v primeru vzdrzevati.

- Predloziti je treba racun kot potrdilo o nakupu.

- Garancija ne krije napak, v primerno obrablje.

Zato so vsi deli, ki bi se lahko nenamerno zlomili ali imajo vidne znake uporabe v potrosnih izdelkih
(kot so svetilke, baterije, grelni elementi ...), estetski deli izkljueni iz garancije in kakr$na koli na-
paka, ki je posledica neupostevanja pravil za uporabo, malomarnost pri uporabi in / ali vzdrzevanju
naprave, neprevidnost, napacna ali nepravilna namestitev, Skoda med prevozom in katera koli dru-
ga Skoda, ki je ni mogocCe pripisati dobavitelju.

Za vsako napako, ki je ni bilo mogoce odpraviti v garancijskem roku, aparat zamenjamo brezpla¢no.
V vsakem primeru, Ce je del, ki ga je treba zamenjati zaradi okvare, dodatek in / ali snemljiv del
izdelka, si Beper pridrzuje pravico do zamenjave le tistega dela in ne celotnega izdelka.

Obrnite se na svojega distributerja v svoji drzavi ali na drugem prodajnem oddelku Beper.

E-posta assistenza@beper.com, ki bo posredovala vasa vprasanja vasem distributerju.
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Uldised hoiatused

Lugege neid juhiseid enne seadme kasutusele votmist.
Enne seadme kasutusele votmist ja seadme kasutamise ajal tu-
leb jargida mdningaid peamisi ohutust puudutavaid juhiseid.
Parast pakendi eemaldamist veenduge seadme terviklikkuses.
Kui leiate midagi olevat katki voi puudu, arge kasutage seadet
vaid p6érduge seadme edasimuuja poole. Pakkematerjale (ki-
lekotte, vahtplasti) ei tohi jatta vaikelaste kaeulatusse — lambu-
misoht!

Kindlustage, et seadet kasutatakse vaid sellise tarbimisvooluga,
mis on sedastatud seadme tuubisildil ning et elektrisusteem on
vastavuses seadme véimsuskoormusega.

Arge eemaldage seadme pistikut vooluvdrgust juhtmest tirides.
Arge laske toitejuhet sattuda kokkupuutesse kuumade pindade
vOi teravate esemetega.

Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe on saanud kahjustusi.
Kui toitejuhe on wgastatud laske see ohu valtimiseks vahetada
uue vastu tootja enda remondiettevdttes, tootja poolt volitatud
jarelteenindusettevoéttes vdi muus sarnase kvalifikatsiooniga re-
mondiettevdttes.

Uhendage seade vaid vahelduvvooluvorku.

Uldiselt ei soovitata ihendada seadet vooluvérku adaptrite, mit-
mikpistikupesade ega pikendusjuhtmete vahendusel.

Kui nende kasutamine on siiski valtimatu, kasutage vaid uht
adaptrit / pikendusjuhet korraga ning need peavad taluma se-
adme voéimsuskoormust ja vastama ohutusnduetele.

Seda seadet tohib kasutada vaid seadme ettenahtud kasutusee-
smargil. Mistahes muu kasutamine on vale, potentsiaalselt ohtlik
ja toob kaasa garantii tuhistumise. Tootja ei vastuta vdimalike
isikuvigastuste ega materiaalsete vdi mittemateriaalsete kahju-
de eest, mis tulenevad seadme valest, ebakohasest ja mittemai-
stlikust kasutamisest.

Valtimaks juhtme ulekuumenemist, kerige see alati enne se-
adme elektrikontakti Uhendamist lahti ning eemaldage seadme
pistik elektrikontaktist, kui seadet parajasti ei kasutata.

Enne hooldus- vdi puhastustoimingute teostamist seadmele ee-
maldage seadme pistik elektrikontaktist.

Seadet ei tohi kasta vette ega muudesse vedelikesse.

Arge puudutage todtava seadme liikuvaid osi.
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Hoidke seadet eemal kuumusallikatest (klttekehad).

Seadet ei tohi kasutada piiratud faUsilise, sensoorse vdi vaimse
vléimekusega isikud, ka mitte vaikelapsed; samuti mitte isikud kes
teadmiste ja kogemuste puudumise tottu ei oska seadet ohutult
kasutada juhul, kui nende tegevust ei juhendata / nende Ule jarel-
valvet ei teostata padeva vastutusvoimelise isiku poolt.

Lastel ei tohi lubada seadmega mangida.

Kui seadme kasutusaeg on jéudnud I6pule ja seade kuulub kaitle-
misele, on soovitatav muuta seadme edasine kasutamine vdima-
tuks.

Soovitatav on eemaldada toitejuhe voi muu ohual-
likas seadme kiljest vahetult enne seadme and-
mist kaitlemisele.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Lapsed ei tohi se-
admega mangida. Hoidke seade ja selle juhe ee-

mal nooremate kui kooliealiste laste kaeulatusest.
Seadet tohivad kasutada lapsed, kes on jdoudnud kooliikka ning pii-
ratud fldsilise, sensoorse ja vaimse voimekusega inimesed juhul,
kui neid on seadme ohutu kasutamise osas instrueeritud ja nad
moistavad taielikult seadme kasutamisega seotud ohtusid.

Hoiatused

Arge kasutage seadet enne kaesoleva juhendi hoolikat labiluge-
mist, kindlustades, et seadme to6ga on taielikult tutvutud ja vaja-
likud ettevaatusabindud rakendatud.

Arge kastke seadet vette. Arge peske seadet voolava vee all.
Arge kallake vedelikke seadme korpusse, milles vdib sisalduda
elektrilisi komponente.

Arge tehke seadme pistikule mingeid omakaelisi modifikatsioone.
Kasutage seadet vaid horisontaalsel ja kindlal aluspinnal.

Arge kasutage seadet sittivate materjalide (laualinad, kardinad)
ligiduses. Arge kasutage seadet, mis asetseb vahetult seina va-
stas voi puutub kokku (imbritsevate esemetega. Jatke seadme
Umber védhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge pange mingeid esemeid
seadme peale.

Kui seadmest hakkab eralduma suitsu, eemaldage seadme pistik
kohe elektrikontaktist ja oodake seadme jahtumiseni enne, Kkui
hakkate seadme tarvikuid eemaldama.
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Seade on ette nahtud s66davate ainete kuumutamiseks. Tuleohu
valtimiseks arge kuumutage seadmega liiga suuri toiduhulki ega
metallist esemeid.

Arge pange seadme kupsetusanumatesse paberit, plastist,
tekstiilist ega muust sittivast / sulavast ainest esemeid.
Valtimaks toidu kokkupuutumist kuttekehadega, arge taitke
kipsetusanumaid Ule. Kunagi ei tohi kinni katta seadmes asu-
vaid 6hu sisenemis- ja valjumisavasid — see vaib takistada toidu
uhtlast kipsemist ja tekitada GUlekuumenemise ohu.

Arge lisage kipsetusanumatesse rohkem kui teelusikatais oli.
Arge kipsetage vaga rasvast liha, millest sulab véalja suures
koguses vedelat rasva. KUpsetamise ajal on seadme kambrite
ja anumate temperatuur vaga koérge. Arge pange oma katt ega
muud kehaosa seadme korpusesse enne, kui seade on taiesti
jahtunud.

Kupsetamise kaigus eraldub kuum 6hk vastavate avade kaudu
seadme korpuses. Hoidke tootavast seadmest ohutus kaugu-
ses nii nagu kui ka kaed. Kupsetamise ajal ja kupsetusanumaid
eemaldades olge ettevaatlik suures koguses eralduva kuuma
auru téttu. Kandke pajakindaid, kui kasitsete seadme kuumi osi.
Seadme valispind kuumeneb seadme todtamise ajal samuti.
Kupsetusanumad ja alused muutuvad vaga tulisteks ja on kuu-
mad ka mdnda aega parast seadme valjalulitamist.

Arge katke tdotavat seadet millegagi kinni.

Esemete hoidmine seadme peal voib kahjustada seadme pinda.
Valjalulitamise jarel laske seadmel jahtuda poole tunni valtel
enne, kui asute seadet puhastama vai paigutama sailitamiseks

kappi.

Enne esimest kasutamist

Enne kasutusele votmist eemaldage seadme Umbert kdik pakendmaterjalid. Votke seadme
kiiljest ka kaitsekiled, kui need seal on.

Loputage ja kuivatage eemaldatavad tarvikud, puhkige niiske lapiga korpuse pind ja seadme
sisemus. Kuumutage seadet tiilhjana méne minuti valtel, et eemaldada tootmisest parinevad ai-
nejaagid kittekehadelt.

Kindlustage, et kaks kiipsetusanumat oleks paigutatud korrektselt seadmesse ja suletud asen-
dis. Vastasel juhul seade ei to6ta.

/\ Hoiatus: Arge puudutage seadme kiipsetusanumaid seadme to6tamisel ja ménd aega
parast seda. Hoidke anumaid vaid kdepidemetest.
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Uue seadme esmakordsel sisselllitamisel on soovitatav seadet lasta kuumeneda tuhjana umbes
10 minuti valtel. Seade voib eraldada kerget suitsu ja pdlemislohna. See ei ole rikke ilming. Suits
ja pblemisldhn kaovad ruumi tuulutamisel ja seadme edasisel kasutamisel. Kui parast esimest ku-
umutamist sellegipoolest eraldub seadmest suitsu, lulitage seade valja ning pddrduge Beper s.r.l
klienditeeninduse poole.

Seadme osad - joon. A

. Pdhikorpus

. Digitaalne juhtpaneel

. Vasak ja parem kupsetusanum
. Toitejuhe

. Parempoolne 6huava

. Vasakpoolne dhuava

. Kiipsetusanum

. Aravéetav alus

. Kéepide

© O NO O~ WN =

Digitaalne juhtpaneel - joon. B

. Sisselulitusnupp (On/Off)

. Start/paus nupp

. Viitkaivitustaimer

. Eelvalitavate programmide menii (a-g)
. Vasaku anuma juhtnupp

. Eelkuumutuse nupp

. Taimeri aja lisamise nupp

. Taimeri aja vahendamise nupp

9. Digitaalne ekraan

10. Temperatuuri lisamise nupp

11. Temperatuuri vahendamise nupp
12. SMART FINISH

13. Parempoolse anuma juhtnupp

O NO OB OON -

Eelvalitavate programmide meniiii joon. C
a - koodgiviljad, b - kala, c — krevetid, d - liha, e - kana, f - pizza, g — friikartulid

Kasutamine

Uhendage seade sobivasse elektrikontakti.

Sisselllitamiseks vajutage (M. Valjaliilitamiseks vajutage ja hoidke (M. vajutatuna 3 sekundi valtel.
Kui seade on sisse liilitatud, valgustub digitaalne ekraan, vaikimisi vilguvad need 3 margutuld: @,
SMART FINISH ja DI,
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e Et kasutada vaid lihte kahest kiipsetusanumast

Vajutage @ v&i @ ja jatkake (ihe eelseadistatud programmi valiku tegemisega, vahemikust a kuni
g, vastavalt sellele nagu juhtpaneelil naha ning seejarel vajutage P1l. Enne alustamist ja kiipse-
tamise ajalgi saab kiipsetusaja pikkust reguleerida vahemikus 1 kuni 60 minutit, vajutades A vai
V' ning temperatuur on reguleeritav vahemikus 80°C ... 200°C, vajutades A véi VY. Lithikese
puudutusega A véi ¥ saab aega lisada véi vihendada 1 minuti haaval ning liihikesed A véi V'
puudutused lisavad vdi vahendavad kiipsetustemperatuuri 5°C haaval, samas kui pikad vajutu-
sed neile nuppudele véimaldavad seadistusi teha kiires tempos.

e Et kasutada méolemat kiipsetusanumat sama kiipsetusprogrammiga

Vajutage SMART FINISH, valige Uks eelseadistustega programmidest vahemikus a kuni g, mis
asuvad juhtpaneelil ja vajutage P!I. Selle funktsiooni valimisel ei ole véimalik kiipsetusaega ja
temperatuuri enne programmi ja selle ajal muuta.

e Et kasutada mélemat kiipsetusanumat samaaegselt, erineva kiipsetusprogrammiga
Vajutage SMART FINISH

Vajutage @

Valige Uks eelseadistustega programmidest vahemikus a kuni g ja/vdi reguleerige aeg ja tempe-
ratuur soovikohaselt

Vajutage SMART FINISH

Vajutage @

Valige Uks eelseadistustega programmidest vahemikus a kuni g ja/vdi reguleerige aeg ja tempe-
ratuur soovikohaselt

Vajutage SMART FINISH

Vajutage P!

Seade alustab t66d ja ekraan kuvab mdlema kiipsetusanuma temperatuuri ja allesjaanud kipse-
tusaega vaheldumisi. Selle funktsiooniga ei ole aeg ja temperatuur enam seadistatavad parast
seda, kui olete vajutanud PI1,

Soovitatav on kiipsetatavat toitu anumas raputada voi iimber pooérata po-
ole kiipsetamise aja pealt, et kiipsetustulemus oleks optimaalne ja tihtla-
ne.

Kiipsetamise saab kahel moel pausile panna: kas tommates anuma se-
admest valja voi vajutades PIl. Jatkamiseks liikake anum tagasi seadmes-
se vOi vajutage taas Pl

Eelnevalt valitud programmi tiihistamiseks vajutage O.

Iga kiipsetamisel I6ppedes kostab helisignaal (piiks) ja ventilaator jatkab
tood veel 20 sekundi viltel, et seadet jahutada. Arge katkestage ventilaa-
tori t6od.
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Eelkuumutus
Kui seadet tuleb enne kupsetamist kuumutada, vajutage ®, ekraanile kuvatakse 90°C temperatuu-
rindit ja 5 minutit kuumutusaega. Vajutage P !1.

Viitkaivitus
Kiipsetusprogrammi valimise jarel vajutage @. Vaikimisi viitaeg on 1 tund, aga on véimalik seadista-
da ka ajavahemik 10 minutist kuni 12 tunnini, vajutades A v&i V.

Valmisolekureziim

Jargnevatel juhtudel 1dheb seade valmisolekureZiimile 20 sekundi mé6dudes ning kdik margutuled
kustuvad éara:

A. Pérast vooluvdrku Ghendamist ei tehtud ronkem midagi

B. Kipsetusprogrammid on 16ppenud.

Ligikaudsed juhised kiipsetamiseks

Tabel allpool aitab valida peamisi seadistusi erinevate toiduainete kipsetamiseks. Pidage meeles,
et need on orienteeruvad juhised. Kuna toiduained erinevad oma koostiselt nii paritolu, suuruse,
kuju, valmistaja jne poolest, ei saa tagada, et tabelis on tegemist parimate seadistustega antud
toiduaine kipsetamiseks.

Vaikesemo6ddulised toidutukid vajavad lihemaajalist klipsetamist kui suuremad toidutukid.

Korraga kupsetatav suurem kogus toiduainet vdib vajada pikemaajalist kipsetamist, vérreldes
vaiksema kogusega.

Kui toiduaine on selleks sobiv, siis poole kiipsetamise pealt raputamine / segamine vdimaldab Uht-
lasemat labikipsemist.

Arge kiipsetage darmiselt rasvaseid toite selles seadmes.

Seadme anumas saab toitusid ka soojendada, valides temperatuuritasemeks 150°C ja kuumutades
10 minutit.

Toit Min-max | Aeg Temperatuur | P66ramine | Lisamarkused

kogus (g) | (min.) | (°C)
peened kilmu- | 200-700 12-28 | 200 podrake
tatud friikartulid
Jamedad kilmu- | 200-700 12-28 | 200 poorake
tatud friikartulid
Toored friikartu- | 200-700 12-28 | 200 pdorake Lisage 1/2 lusikatait Oli
lid (8*8mm) kUipsetamise ajaks
Toored friikar- 200-600 18-25 | 180 pdorake Lisage 1/2 lusikatait Oli
tulid kipsetamise ajaks
Voikartulid 600 18-25 1180
Biifsteek 100-500 8-20 180 poorake
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ES

Toit Min-max | Aeg Temperatuur | P66ramine | Lisamarkused
kogus (g) | (min.) | (°C)

Sealihaldigud 100-500 10-18 [ 180 pOorake

Hamburger 100-500 7-14 180 pdorake Lisage 1/2 lusikatait Oli
kipsetamise ajaks

Vorstirdngas 100-500 13-15 | 200 pdorake Lisage 1/2 lusikatait &li
kUipsetamise ajaks

Kanakoivad 100-500 18-25 | 180 pdorake Lisage 1/2 lusikatait Oli
kUipsetamise ajaks

Kanafilee 100-500 10-15 | 180

Kevadrullid 100-300 8-15 | 200 poorake Lisage 1/2 lusikatait Oli
kUipsetamise ajaks

Kilmutatud ka- | 100-500 6-15 | 200 pdorake Lisage 1/2 lusikatait oli

nanagitsad kiipsetamise ajaks

Kllmutatud ka- | 100-500 6-15 200 Lisage 1/2 lusikatait oli

lapulgad kipsetamise ajaks

Kilmutatud, pa- | 100-500 8-18 | 200 Lisage 1/2 lusikatait oli

neeringuga kUipsetamise ajaks

juustusnakid

Taidetud kodgi- | 100-500 18 180

viljad

Markus: lisage valmistusajale 3 minutit, kui aeg kaivitub siis, kui seade on veel kiilm.

Markus: friikartuleid on saada nii kiilmutatud kujul mitmes eri m66dus, kuid neid véib teha
ka toorestest kartulitest jargnevalt:

Koorige kartulid, 16igake sobivateks tiikkideks, jatke veega kaetuna ligunema umbes 20-
30 minutiks, kurnake ja kuivatage majapidamispaberil. Kallake pool lusikatait 6li anumas-
se, lisage kartulid, segage hoolikalt dra ning kiipsetage.

Puhastamine ja hooldamine

Eemaldage seadme pistik elektrikontaktist ja laske seadmel jahtuda.

Puhastage seadet parast iga kasutamist.

Arge kasutage seadme ega selle tarvikute puhastamiseks metallist puhastustarvikuid ega abra-
siivseid vahendeid. Puhastage seadme pealispind soojas vees niisutatud lapi ja vahese ndude-
pesuainelahusega.

Peske kiipsetusanumad sooja vee ja nbudepesuainega ning loputage hoolikalt.

Vajadusel kasutage rasvalahustavaid ndudepesuaineid anumate puhastamisel — loputage rohke
veega. Kbik seadme osad peavad olema hoolikalt puhastatud ja kuivatatud enne, kui seade
pannakse kappi hoiule.
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Veaotsing

Probleem

Voéimalik pohjus

Lahendus

Seade ei toota.

Seade ei ole Uhendatud
vooluvorku

Uhendage seade maandusega varustatud pistiku-
pesasse.

Sisselllitusnuppu ei ole
vajutatud

Vajutage sisselulitusnupule.

Toiduaine pole
korralikult labi
kiipsenud.

Toidu hulk anumas on
liga suur.

Pange toit anumasse vaiksemate kogustena.

Temperatuur on liiga
madal véi on maaratud
liiga luhike kiipsetusaeg

Lisage kupsetusaega

Klpsetamise
tulemus on
ebauhtlane.

Mdned toidud tuleb
poole kiipsetamise pealt
I&bi raputada, segada
vOi podrata.

Segage, kui pool kiipsetamisaega on labi.

Frititud toit ei

Sellist thdpi toit nduaks

Kasutage ahjuvalmis tlpi toite vdi pintseldage

jaa krébe tegelikult kiipsetamist toidu pind krébedama tulemuse jaoks kergelt
tavalises dliga fritiuris. | toidudliga.

Valge suitsu Toit on liiga rasvane véi | Oli v&ib sattuda kiipsetusanumasse ja tekitada

eraldumine lisati liigselt 6li. suitsemist — see ei mdjuta kiipsetamise tulemust.

kipsetamisel

Anumasse vois jaada
rasva / Oli eelmisest
kiipsetuskorrast.

Puhastage kiipsetusanumaid parast ja enne kasu-
tamist hoolikalt.

Toorestest
kartulitest
tehtud friikate
kiipsemine on
ebatihtlane

On kasutatud vale tulpi
kartuleid.

Kasutage kartulisorti, mis sobib friikartuliteks.

Kartulitikke ei leotatud
ega kuivatatud enne
frittimist.

Leotage kartulitikke piisavalt, et eralduks tarklis
ning kuivatage hoolsalt enne, kui hakkate kipse-
tama.

Toorestest kar-
tulitest tehtud
friilkad ei jaa
krébedad

Krébedus oleneb kar-
tulitel oleva dli ja vee
sisaldusest.

Kindlasti leotage ja kuivatage kartulitikke enne,
kui lisate 0li.

Loigake kartulid 6hukesteks pulkadeks, et saada
krébedam tulemus.

Pisut rohkem 0li aitab kartulitel krobedamaks
muutuda.

Tehniline teave
Voimsustarve: 1700W
Toide: 220-240V~, 50-60Hz

Tootearenduse eesmirgil jatab Beper endale 6iguse teha muudatusi toote omadustes ilma
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vanad elektriseadmed ei kuulu araviskamisele sorteerimata olmejaatmete sekka. Va-
nad seadmed kogutakse eraldi stisteemi alusel, et optimeerida nendes sisalduvate ma-

EE ferjalide taaskasutust ja vahendada sellistest jaatmetest tekkivat voimalikku negatiivset
mdju loodusele ja inimtervisele. Labikriipsutatud priigikonteineri kujutisega simbol me-
enutab tarbijale kohustust seadme nduetekohaseks kaitlusele toimetamiseks seadme
kasutusea I6ppedes.

E Euroopa direktiiv 2011/65/EU elektri- ja elektroonikajadtmetest (WEEE) satestab, et

GARANTIITUNNISTUS

Seadet on tehases kontrollitud. Alates ostukuupaevast rakenduv 24 kuud kestev garantii kehtib
materjalidele ja tootmisdefektidele. Garantiindude esitamisega koos tuleb esitada ka ostukviitung
ja garantiitunnistus.

Garantii kehtib vaid garantiitunnistuse ja seadme marki/mudelit ning ostukuupéeva téen-
dava ostudokumendi (kviitungi) olemasolul.

Tehnilise abi saamiseks pdodrduge otse seadme edasimuiuja voi tootja esinduse poole, et seadme
garantii ei katkeks ega tUhistuks.

Mistahes volitamata remont seadmele vdi seadme avamine volitamata isikute poolt tuhistab ga-
rantii.

GARANTIITINGIMUSED
Kui seadmel ilmneb vigu materjalide ja/vdi tootmise defektide n&ol garantiiperioodil, garanteerib
tootja seadme tasuta parandamise jargnevatel tingimustel:

- Seadet on kasutatud digesti ning kasutusotstarbega vastavuses.

- Seadet ei ole I6hutud ega muul viisil mehaaniliselt kahjustatud.

- Ostukviitungi olemasolu ja esitamine on ndutav.

- Tavaline kasutamisega seotud kulumine ei ole aluseks garantiinbude esitamisele ega ole ga-
rantiiga kaetud.

Seetottu mistahes I16hutud osa voi kulutarvik (lamp, patarei, kitteelement) ega nahtavate osade
kasutamisjaljed ei kuulu garantii alla, samuti ei kuulu mistahes defekt, mis tekib kasutusjuhendite
eiramisest, hooletust kasutamisest vdi puudulikust hooldamisest /hooldamata jatmisest, valest
paigaldusest, transpordist v6i muud kaasnevad kahjud, tootja poolt huvitamisele.
Garantiiperioodil ilmnenud garantiiga kaetud defekti iimnedes - kui seda defekti ei ole véimalik
parandada - vahetatakse vigane seade tasuta vélja.

Igal juhtumil, kui garantiinbudega kaetud osa on seadme tarvik vdi seadme aravoetav detail,
jatab tootja endale 6iguse vahetada vélja vaid kdnealune osa ja mitte tervet seadet tervikuna.

Pddrduge garantiijuhtumi tekkimisel oma riigis asuva Beper edasimulja poole véi beper’i

muUlgijargsesse hooldusettevottesse; voi e-postile assistenza@beper.com , kuhu saabuvad
kirjalikud paringud edastatakse teie edasimuujale.
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